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TNPOBNEMH UCTIONb30BAHUA TIOBABOK ! CIELMd ¥ ONPEZEJEHMA OCTATOYHBIX
BEWECTB B MACE § MACHHX TPOZYKTAX. 3AKOHOZATEIECTBO

Kann.6uon.mayx U.A. lymrosa
Bceconsnuft HAy4HO-ACCAENOBATEABCKANR
RHCTATYT MACHO# NpPOMHIUIEHHOCTH,
Mocrsa, CCC

B cBASH C TEM, 4YTO MJCO ABRIAETCA OCHOBHHM NDOILYKTOM OHTaHALA,
NOAB3yDOUMCA CONBEMAM COPOCOM y HACENeHAS, HEOCXOLMMO THATENBbHO A3y-
YATH BOSMOXEHOCTE M IIeZecOoO00pasHOCTh NpPAMEHeHHsT B IpOHEecce ero mepe-
PaCOTKA pa3ARdHHX NOOCABOR A BKYCOBHX BEUECTB C 00g3aTeNbHO# OneHRoH
AX Ka4ecTBa B Oe3BPEJIHOCTH A 3LOPOBBA NOTpeCuTens. Tem Gonee onac-
HO M HENONYCTHAMO 3aTUpA3HEHHE er0 BPENHHMA XMMAYECKHMA BelleCTBAMH .

BMecTe C TeM H3BECTHO, 4TO MACO A MACONPOLYKTH MOTYT OHTH HCTOU-
HAKOM HOCTYIJIEHNS B OPraHA3M 9eJOBEK& MHOTHX BPEJNHHX XMMAYECKAX Be—
mecTB, KOTODHE NDOHARADT MHOILA B MACO BCAENCTBAE 3arPA3HEEAS HAMA
BHemHell cpenH, B pesyAbTaTe MAPOKOX XEMA3ALMA CENBCROTO XC3AHCTBA R
HBKOTODHX OTpaclieil NPOMHIJIEHHOCTA, MAR B OpONEcCe NPOMSBOLCTBA MACO-
OPORLYKTOB.

Cperam XuMRYEeCKAX BONECTB, MAPOKO HCOONB3YEHHX B CEABCKOM XO3sii-
CTBE B NOTEHNEAJBHO OHNACHHX B OTHOMEHERA CHOCOGHOCTA NABATH OCTATKA
B [HMEBHX NPOLYKTAX, CAeAyeT HPEXNEe BCEro yKa3aTh NEeCTHUIALHHE Npe-
0apaTH B OCOGEHHO BMENNne B OCHOBE XJIODUPOBAHHHE YTJIEBOLOPONH.

B Hamy JHA HET OCHOBAHAA DACCUATHBE&TH HA CHMUREHHE OOMAX MACHTa-—
0OB npHMeHeHEA B MAPOBON NpPAKTHKE XAMAYECKMX CDEICTB 38WATH pacTe-—
HA%, NOCKONBKY OCHEe MAPOBHE HOTEPH OT BPENHHX OPTaHW3MOB eme upes—
BHYAHHO BeJAKA M ONSHWBADNTCH CYMMO¥ OROIO 75 MIDK. HOMIAPOB, 4TO
COCTaBNAfAET OPAMEPHO 34% OT NOTEHIMANBHOI'O ypoXasg. HO MH BOpaBe Ha-
IedAThCA HA SHAUATENBHOE H3MEHEHME XapakTepa MCNONB3YEMHX COENMHEe-
HRf p Conee CTPOTYD DerIaMeHTAIAD AX NPAMEHEHMdA. OTA MepONpPAATAS
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YPORBREHE JZHEBHOI'C nor
\ /R4/,

pebleHAd CBHHOA, OTA
MORET ABATBCA DE3YABTATOM NOBHME:
B [PORYKTAX XMBOTHOI'O NpPOMCXOKICHHAS.

AHanOTHYHO CBHHIY A KaIMR#f cnocodeq ; JABATECA B OPIaHK3Me
gejloBeka W EMBOTHHX. [IpH 2TOM Mg Rammus XapaxkTepeH IIATeNbHHE ne
PHOA NOAYCYUECTBOBAHAA B TKAHAX, KOTODHR, Hanmpumep B OTHOMmE
gex, cocTapngeT OKono I7-40 ner.

L"p;’( COBPEMEHHOM YPOBHE 3aTDABHEeHAS OKpyxapimet cpemn X
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OYHMKOM NOCTYIIEHAS €0 B OPTaHW3M UeJIOBEKA MOTYT I

TaGauHHe M3LeNAH, BOAA A IUIEBHE NPOAYKTH. Muoroumcie

IOBAHAA MACA M MACHHX [NPOLYKTOB, NPOBENEHHWe B OPT, AHT

Ie ¥ JApyrux CTpaHax, [O3BOJANA BHABATH,UYTO B GOABMAHCTEE

€T0 COZEepEaHde HE YCTAHOBJIGHHHX B ®THX CTpaHax
a/

BOB /25-28/.
BumecTe ¢

Xonma /28/ xoxnenTpanms kagmma B neue-
3 B 6-89% cayuaes ODEBHIAET NONYCTAMYH
MeTa/IoOM, K HaKOMIEHHD KOTOpOI'o B ozpyxanmny
INATeNbHOe BpeMd NPAKOBAHO BHAMAHWE YUEHHX DA3HNX cHemua
BO MHOTAX CTpagax, fABAAETCS PTYTh.
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MroroseTHie MCCASLOBaHHAA COLEDRAHAA PTYTH B NPOLNYKTAX NUTAHAS
BO MHOTMX CTpaHaX CBHIETEIbCTBYDT O TOM, 9TO HauGONee 3arpA3HEHH
€0 pHOa A HEKOTODHE MODCKAE NDONYKTH, I'Ié KOARYECTBO METAIa dYac-
TO OpPeBHM8GT YCTAHOBIAGHHHE TOJEPAHTHHE NO3H.

Maco m MACONPOINYKTH, NO NAHHHM COENMANACTOB AHTAMM, Kanamu,Wra-
apn, Hopsermum, QPT', ®@pamuman, [iemam, CCCP m mpyrmx cTpaH, 3arpas-
HEeHH B 3HAUMTE/BHO MeHbuell crenmesm /26,29-33/.

B CCCP, nmo nameuM B,H. ¥ynenxo m corpymauros /34/, comepxEande
DTYTR B MACE CKROTa, 3a0MBAEMOTO B BO3pACTe IO 5 JeT, He NpEeBHMAET
YCTSHOBNIEHHHX HOPMATHBOB.

OmHaKo, XOTA OCHAapyEMBAEeMHE B MACE A MACONPOLYKTAX KOLAUECTBA
TAXGNHX METa/JOB, KaK NPaBANO, HE BH3HBANT 0Coabmero Gecnoxoiicrsa,
npodneMa KOHTPONA KAYeCTBA CHPbA MACHOH NPOMHIVIEHHOCTH [O STEM [IO-
KasaTenqM OCTaeTCs NO-NpexHeMy aRTYanbHOH .

[IocRONBKY BpAX JIA MOT'YT OHTH PA3DPAGOTAHH CHOCOCH TEXHOIOTAUEC-
KOr'0 CHAXeHAsS CONEPEAHNA TAKEJHX METAMNOB B MACHOM CHDhE, IVIABHOA

BHHM@HWE McclezoBaTenelt CHAO HampaBlAeHO W, BHIAMO, OYIeT COCpBLO-
TOYEeHO B Canxaiimue TOOH HA PeNEHMA METONMYECKAX HBONDPOCOB, Kacam-
IAXCA TOr'0,KAK HANEXHO W OHCTPO BHABHTH HAANUYAE YKABAHHHX COeLAHE—
HA A He ZONYCTHTH OANEBOTO HOTPEGNEHAS 3ATDASHEHENX HMA [DOILYKTOB.

9TO OCOGEHHO BAXHO, €CJM CHDBbE MCHOJB3YDT Iif NPOU3BOICTEA IHE-

TAYECKAX MPONYKTOB A OPORYKTOB AETCKOTO NHTAHAHA.

W3BecTHOE OeCOOKOMCTBO CHENUMANACTOB MACHON NDOMHMNIEHHOCTA BH3H-
BAET TAKEE BOSMOKHOCTD 3aI'DASHEHAA MACA B pe3yAbTaTe OpPAMEHEHHS
Opy BHPAUABAHAHE, OTKODME HESTEDHHADHOM OGCAYRMBAHEE CROTA pABIHY~
HHX TepaneBTAYECRAX CPEACTB M CTHAMYAATODOB DPOCTA.

OcoGenno HexelaTeNBHO B 3TOM [JIAHE HAANYAE B MACE OCTATKOBR &H-
TAGAOTEKOB. Mexnysapommo# opraru3ammei 31paBOOXpaHEHES DEeKOMEHIO—
BAHO YYpexXIeHWe B CTPAHAX CHCTEMH KOHTPONA 38 OCTATKAMH AHTUCHOTH-
KOB B NPOAYKT&X ODATAHAA XABOTHOT'O [POMCXORIEHHS C paspadoTroit co-
OTBETCTBYDIAX METONOB 4HANM3a W HOOAKpPeIIeHAEe OPHHATHX pememnit 3a-
KOHOZATEJIbHHMA MEpOoN pUATASMA. MCCleXOBAHAS NO ONDENEeHAD B MACE
OCTATOYHHX KOJIAUECTB STHX COENUHEHAR BeIyTCA BO MHOTHMX CTpPaHAX
(Apramm, CUA, CCCP, ®panmmm, ®PT', OHP m np.). Bozee Toro, ms npod-
JIEMHOT0 HoRriana, cxeaasHoro npod. Jekcraepom ma XXII EsponeitckoM
KOHr'pecce, MH 3HaeM 00 ycnemHom pemeHnd B OPI' npoGieMH OCTaTEOB
aETAGROTUKOB B Msace /35/.




BMecTe C TeM, B 9TOA OOJACTH €CTh €me MHOIO HEBHACHEHHHX MOMEH-
ToB.TaK, ¢ [ENbD BHABIEHAA OCTATKOB AHTHGROTAKOB UCHONEB3YOT pasidd—
HHE BADMAHTH MHKDOCHOJIOTAUECRAX TECTOB, OGN&NalmMAX BHCOKOH YyBCTBH-
TEJABHOCTEN, HO XAJIeKAe OT COBEDMEHCTBA B OTHOMEHAX cOoemd@avHOCTH .
Bce oHM NOSBOAAWT OCHAPYXATH Ype3BHUYAKHO HABKAE KOHIEHTpAIMA Be-
mecTB, 3aMEIANMAX DOCT MAKPOOPraHA3MA, HO He JanT BO3MOXHOCTHA ANEH-
TUQUIAPOBATD OPHPONY 3aMenasgmmero gaxTopa. BMecTe ¢ TeM, B DOJA
nocnenHero, Kak 8TO Norasan npod. JaxHTHep ¢ COTDPYLHARaMA /36/, Mo-
TYyT BHCTyOATh €CTECTBEHHHE KOMIOHEHTH XMBOTHHX TKaHeH.

XpMpuecKne MeTONH aHanhsa, RAR [DPABAJO, BHABAAOT NDPADONY COENA—
HeHAs - MHTACHTODA, HO OHM CJOXHH A UYBCTBATENBHOCTH MX, KAaK OpaBH-
J0, CIAMROM MaJa,4YTOOH CAYRATEH NONONHEHAEM K MAKDPOCHMOJOTAYECKAM Te-—
CTaM.

OcTaeTcsa OTKDPHTHM TAKXe BONDPOC O MeTAGONATAX M CBA3AHHHX (opMax
AHTHOAOTHROB B TKAHAX XABOTHHX.

MeTonmuecras CJORHOCTEH Npo0ieMH SBIAETCH, BALAMO, ONHO# M3 mpa-
9@H OTCYTCTBAA €QAHOTO MHEHHS B OIEHKE CaMoro (PAarTa 3arpdg3HEHHS
MJCHOT'O CHPBA OCTATRAMA 8HTHGAOTHROB.

B aroft odnacTa TpeOynTCs: ¢ OXHOA CTOPOHH paspacoTRa Golee CoO-
BEDmEHHHX METOLOB aHand3a, ¢ Lpyroi - HeOOXOHMMOCTH COKpAlleHAS
00HEeMOB [PAMEHEHAS AHTHOAOTAKOB DDA BHPANMBAHAA B OTKODME CKOTA.

B CCCP paspemeHO NpEMeHEHHE B KauecTBe KODMOBHX AHTHGHOTHKOB
npenapaToB, COLEPEAUAX B KA9eCTBE AKTHBHOI'O HAdYaja TETPANMKIAHH,
CamaTpanMH A rpasuH. OpHARO yme cediuac CTABHTCA BOOPOC O 3ampelme-—
HAY NEpBOTO M3 O@PEYACIEHHHX COSZHHEHHH.

llymaeTcs, CerofHA HET HEOOXOIMMOCTA B IETANBHOM O0CYyXIeHAR BOO-—
poca 0 BaKOHONATENBCTBE B OTHOMEHAM NHNEBHX INOGABOK, KOTODPOMY OHJA
NOocBAmMeH OTaRUHEE 0030p npod. Jnrrapra Ha XXI EpponfiCKOM ROHTDECCS
padoTHrkoB HUW. MacHo#t npomumnesxoctn /37/.

Heckonbro CIOB O coemAfaRe COBETCKOI'O 3aKOHNATENLCTBA B OTHOmE—
HHR HCHOJNB30BAHMA NOCABOK B MACHO# NDOMHMIEHHOCTH .

B pamelt cTpaHe paspemedHO NPAMEHEHHWE BECEMA OT'DAHRUYEHHOT'O UHUCa
NRAMEeBHX XOGABOK. 9TO - gocPaTH, KOTOPHE ACHONB3YOT B KOJIGACHOM OpO-—
n3BoxcTBE B KonmuecTse 0,3% K MACCE CHDbS, ACKOPOMHAT HATDES R 8C-
KopOuHOBaA KcioTa - Xo 0,05%. B HacTosmee BpeMs M3y4aETCHA BOBMOX-
HOCTE H IIel8CO00pa3HOCTh NPAMEHEHAA M308CRODOMHATA HATDHSA.

Bonpoc 0 CHHXeHER KOJMYECTBA HATDATOB M HCKIDYGHAR A3 NpHAMEHEe—
HHS HATpaTa OHA NOCTABJIEH OprasaMy 3ApaBOOXpaHeHAs Hamefl cTpaHu
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1DOBAHO H

JCTAHOBJIEHHHE NONYCTAMHE YDOBHA.

STHX 33KOHONATENBHHX AKTOB NOCTATEETC
TALAX X KOHTPOJN 38 COCARIEH
19, ODDEMEHEHAS CPENCTB 3&MATH
A TOCYZAPCTBEHHOMY KOHTDOLD
€LEeCTB B NPOLYKTaX NATAHAS.

B Hama KHA OpoGleMa

npoGneMa YMCTOTH A

HO yRe IHepepoclia B IAOCCANBHYD.
loaTomy cammrapHoe HONATENBCTBO OTH
HX YaCTHHM JeJOoM. !
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PROBLEME BEI DER VERWENDUNG VON ZUSATZEN UND GEW
BEI DER BESTIMMUNG VON RUCKSTANDEN IN FLEISCH
FLEISCHWAREN. GESETZGEBUNG

EN SOWIE

Kand. biol, Wiss. I.A.Schumkowa,
Allunions-Forschungsinstitut fiir
Fleischindustrie, Moskau, UdSSR

Im Zusammenhang damit, daB das Fleisch ein
darstellt, das eine groBe Nachfrage beli der Bev

Grundlebensmittel
kerung findet,
ist es notwendig, die MSglicnkeit und die ZweckméBigkeit der An-
wendung von verschiedenen Zus#tzen und Geschmacksstoffen bei des-—
sen Verarbeitung sorgfdltig zu untersuchen sowie deren Qualitdt
und Gefahrlosigkeit fiir die Gesundheit des Verbrauchers gzu bewer—
ten. Die Verunreinigung von Fleisch mit sch#idlichen chemischen
Riicksténden i1st um desto mehr gefdhrlich und unzuldssig,

Es ist bekannt, daB das Fleisch und die Fleisohwaren als
Quelle des Einschleppens von vielen schddlichen chemischen Stoffen
in den Menschensorganismus dienen konnen, die in das Fleisch infol-
ge der Kontamination der Umgebung, der breiten Chemisierung der
Landwirtschaft und einiger Industriezweige oder bei der Produktion
von Fleischwaren gelangen.,

Unter chemischen Verbindungen, die in der Landwirtschaft breit
angewandt werden und potentiell geféhrlich sind, weil sie Riickstin-
de in den Lebensmitteln verursachen kénnen, ist es in erster Linie
Pestizidenprédparate und insbesondere die auf der Grundlage von
>hlorierten Kohlenwasserstoffen zu nennen,

In unserer Zeit gibt es keinen Grund, die Reduzierung von Ge-
samtmaBstdben der internationalen Anwendung von chemischen Pflanz-
enschutzmitteln zu erwarten, weil die Gesamtverluste wegen schad-
lichen Organismen in der ganzen Welt noch auBerordentlich hoch
sind und die Summe etwa 75 Mrd, Dollars oder ungefdhr 34% von der
potentiellen Ernte ausmachen., Aber mit Recht kénnen wir eine we-
sentliche Verédnderung des Charakters von anzuwendenden Verbindungen
und eine strengere Reglamentierung deren Anwendung erhoffen. Solche
MaBnanmen haben in unserem Lande zur bedeutenden Reduktion der Ver -
unreinigune von Fleisch mit Pestiziden schon jetzt gefihrt. Die
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genannte Tendenz aber ungeachtet, werden die Pestizidenriicksténde
und insbesondere die chlororganischen in tierischen ILebensmitteln
praktisch in allen Lé&ndern der Welt nachgewiesen,

Darum ist auch das Interesse versténdlich, das die Forscher
zum Auffinden der MOglichkeit der Reduktion von Konzentrationen
dieser Verbindungen bel der technologischen Verarbeitung von Roh-
stoffen zeigen (1-10).

Die Untersuchungsergebnisse haben in vergangenen Jahren ge-
zeigt, daB es bel der Warmebehandlung von Fleisch unter bestimmten
Bedingungen eine Abnanme des Gehaltes an chlororganischen Pestizi-
den vor sich geht, die durch deren Entfernung zusammen mit Fett
und Wasser sowie durch die Zerstdrung bis zur Entstehung von weni-
ger toxischen oder leich abzufiihrenden Produktem erklirt werden
kann (5, 11-14),

Aber gleichzeitig 1st es heute zu betonen, daB der Schwer-
punkt der Untersuchungen, wie es mit der Sprache der Physik aus-

edrfickt wird, aus dem Geblet der Tatsachenfeststellung iiber die

L=}

}

U

3

er@nderung des Gesamtgehaltes von Stoffen bei der Rohstoffenver-
arbeitung zur Aufdeckung des Mechanismus von verlaufenden Zerstd-
rungsvorgéngen verlagert wurde (2, 3, 10, 15). Das Wissen von sol-
chen Mechanismen ermdglicht es, die Richtung in der Ver&nderung

ron Pestizidenriickstédnden wdhrend dieser oder Jener technologischen
Vorgénge wissenschaftlich zu begrinden.

Im Zusammenhang damit ist dle den Ergebnissen und der Metho-
dik nach interessante Arbelt von A.Mirna und K.Coretti zu erwdh-
nen (2, 3), die dle Zusammensetzung der Zerstdrungsprodukte von
DDT und Lindan bei der Herstellung von Rohwiirsten untersucht haben.
Die sowjetischen Forscher aus WNIIMP und der wissenschaftlichen
Produktionsvereinigung "Komplex" haben den Mechanismus der DDT-
Zerstdrung bei der thermischen Behandlung von Fleisch, Gefliigel
und Eier studiert (10, 15), Die Autoren haben es festgestellt,daB
das Reduktionsdechlorieren einer der wichtigsten chemischen Wege
der DDT-Umwandlung beil der thermischen Behandlung von Fleisch un--
ter obligatorischer Teilnahme von Muskelgewebskomponenten mit Re-
duktionseigenschaften (z.B. Eisenkomplexe im H&m) ist.

Die interessanten Resultate wurden in der wissenschaftlichen
Produktionsvereinigung "Komplex" von N.W.Peretoltschin u.a. (10)
iber die Umwandlung von DDT bei der Elerverarbeitung erzielt. Im
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1l ist die Bleikonz

10-100fache ni iger als in tier
i !

4
lichen Produkten (

in Fleisch und Fieischwarzn manc]

nachgewiesen, was mit

der Umgebung und der Anrei
rkléaren ist

n enthalten, wenn

Quellen des

Jrcebung nahen Gebieten gezﬁchtet
Diebl (23) klar gezeigt wird,
Laut Normen von FAO/WHO darf der maximal
von Blei mit Nahrungsmitteln bei Erwachsenen
gewichtes nicht iiberbieten, t ¢

tagliche

o ®

in einigen Liéndern fes
nis dessen erhBhten Konzentration in tierisc

zusehen ist, was im Beitrag von A.Mirna (24)

Genau wie Blei kann auch Cadmium im
und Tieren sich ansammeln, Dabel ist
riode der Halbexistenz in Geweben, z.B
charakteristisch,

Beim heutigen Niveau der Umgebungs
Quelle der Einfithrung von Cadmium in
Luft, die Tabakwaren und die Lebensmittel
Untersuchungen von Fleisch und Fleischwaren in der

Die zahlreichen

England, Kanada und anderen Landern ermbglichten es
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Besonders unerwiinscht ist das Vorkommen von
stédnden im Fleisch, Die Internationale Gesundheitsorgani
empfiehlt, ein Kontrollsystem fir Antibiotikariicks
rischen Lebensmitteln unter Ausarbeitung von ents
lysemethoden einzufiihren und die gefaBten maBnaﬁme;

zu bekréftigen., Die Untersuchungen zum Nachweis von
sténden im Fleisch werden in vielen Lindern (En

Frankreich, Bundesrepublik Deutschland; Polen u.a.m
f. Dr.
Européischen Fleischforscherkongress

Aus dem Themenvortrag von Prof

greiche Losung des Problems von Antibiotikarii
in der BRD (35) bekannt,

Aber auf diesem Gebiet gibt es mnoch

So werden zum Nachweis von Antibiot
robiologische Teste angewandt, die hoch emp

vollkommen in der Spezifitdt sind, All diese

es, auBerordentlich niedrige Konzentrationen

lung der Mikroorganismen hemme

nden Verbindungen nachzuweisen, kin- :
nen aber das Wesen der inhibi ht

renden Faktoren nic

In der Rolle dieses Faktora konnen doch die na € Z
le von Tiergeweben auftreten, wie es Prof. Langner u.a. (36) ge- g
zeligt hat. v

Die chemischen Analysemethoden kl&iren in der Re egel t
des Inhibitors, sie sind aber kompliziert und deren Empfindlich- v
keit ist gewdhnlich zu klein, um die mikroblologischen Untersuchun-— 3
gen zu ergénzen, =

Die Frage iliber die Metabolite und die gebundenen 1
formen in Tiergeweben bleibt noch offen,

Die methodische Kompliziertheit dieses Problems ist wahr- ;
scheinlich einer der Griinde des Fehlens einer einheitlichen Mei~- &
nung beil der Bewertung der Tatsache der Antibiotikariickstinde in =
Fleischrohstoffen., Auf diesem Gebiet ist es erforder
seits noch mehr vollkommene Analysemethoden auszuarbe a
dererseits den Umfang der Antibiotikaanwendung bei de [ 4
und der Mast von Vieh zu begrenzen. ;

In der UdSSR ist die Anwendung von Pré#paraten, die als akti-
ve Stoffe Tetrazykline, Bazytrazin und Grysin enth a

iehmast erlaubt. Aber schon jetzt wird die Frage i
des ersten aus den genannten Verbindungen gestellt,
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Es scheint, daB es heute keine Notwendigkeit besteht, die
Gesetzgebung iiber die Lebensmittelzusitze grundsétzlich zu erdr-
ten; diesem Thema wurde der ausgezeichnete Ubersichtsvortrag von
Prof, Enggaard wiéhrend des XXT. Europaischen Kongresses der Fleisch-
forscher (37) gewidmet.

Einiges liber die Besonderheit der sowjetischen Gesetzgebung
iber die Anwendung von Zus&tzen in der Fleischindustrie méchte ich
aber mitteilen.

In unserem Lande ist die Anwendung einer sehr begrenzten Zanl
von Lebensmittelzusétzen erlaubt, Das sind Phosphate, die bei der
Wurstproduktion in der Menge 0,3% zum Rohstoffengewicht ausgenutzt
werden, Natrilumaskorbat und Askorbinszure (bis 0,05%). Zur Zeit
werden die M@glichkeit und die ZweckméBigkeit der Anwendung von
Natriumisoaskerbat studiert,

Die Frage iiber die Reduzierung der Nitritenmenge und den Ver-
bot von Nitratanwendung wurde von unseren Gesundheitsorganen noch
in 1962 gestellt, Nach einem grundsétzlichen Studium dieser Frage
in WNIIMP wurde die Anwendung von Nitrat in der Fleischindustrie
in 1965 verboten, Die zugelassene Natriumnitritmenge ist streng
begrenzt und schwankt in den Grenzen vop 5 bis 7,5 mg% in Abhin-
gigkelt von der Art der Riucher~ und Wurstwarem. Die Restmenge
von Natriumnitrit darf 5 mg% nicht ibertreffen,

Dem Schutz der Verbrauchergesundheit dient auch der strenge
Verbot, Fleisch und Flelschwaren mit Ricksténden von chlororga~
nischen Pestiziden, Arsen, Quecksilber in den Mengen, die die
zugelassene Normen iiberbieten, zu Nihrzwecken auszunutzen,

Die Erfiillung dieser Gesetze wird mit Hilfe einer strengen
Reglamentierung und Kontrolle der Einhaltung von Regeln des Trans-
portes, der Lagerung und der Anwendung von Pflanzen- und Tier-
schutzmitteln sowie dank der Staatskontrolle der Restmengen die-
ser Stoffe in Lebensmitteln erreicht,

Aber gleichzeitig kann das Problem der Umgebungsverschmutzung
und die damit zusammenh&@ngenden Fragen der Sauberkeit und der Qua-
1it&t von Lebensmitteln durch einzelne Lander nicht begrenzt wer-
den und stellt schon seit langem ein globales Problem dar.

Darum ist die Sanit#tsgesetzbegung einzelner Lander nicht
als deren private Angelegenheit anzusehen. Heute kdnnen wir die
groBe Arbeit, die von dem Komitee der Kommission Codex Alimenta-
rius fiber die Standartsierung der Restmengen von gefédhrlichen che-
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