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KM XJODOPT'@HUYECKNX NEeCTUIMAOB B TKAHU MfAca CBUHeH ¥ B cemu KOH-
cepBax U3 CBUHOTO Msaca".

lisyuenue OCTaTKOB XJOPOPraHMUECKUX mecTunuzos (XOI) aBTOpPH mpoO-
BOZUTY Ha MHNEYHO# ¥ EUPOBOR THAHAX, MEUYEHU ¥ NOYKAX OT yOOHHHEX
CBUHEEH, KOTOPHM CKapMIMBAJM KODM C DPaSJMYHHM COZEDPEAHUEM IECTHIH-—
Z0B. ABTOpH OOCYEZANT KOJMYECTBEHHHE M KQUECTBEHHHE DaSIMUMA B
oOHapyxeHUH u30MepoB JIT ¥ ux MeTaGOIMTOB, 4 TAKEC aibda~ ¥ raMMa-
M30MEPOB IeKCaXJOPNUKIOTEKCAHa.

Onpernenenne ykasaHHHX NECTUIMNOB ABTOPH ODPOBONMAA T'a30XDPOMATO-
T'papuIecKAM MeTONOM. Pe3yabTaTH HCCHAeNOBaHMWil NOKasajd, 9TO HamGo-
Jbnee xoamuecTBo XO, BCiencTBAEe UX JANNOPAIBHOCTA, OCHADYXREHO B
RApOBOZ TKaHA. JaHHHE aBTOPOB O pacnpezenexua X0 B oprasax @ TEA-
HAX B OCHOBHOM NMOJATBEDXA3NT PE3yALTaTH, pPaHee NMOAYYEHHHE CHELHUE—
nucrauu CCCP, IIHP u zp. Tor $axr, uro Orocnasckue KOANETH MPOBE-
i 3TH HCCIEAOBAHMA HA OOJBLOM KOINUECTBE XKUBOTHHX, MO3BOIUI UM
MONYUUTDH BHCOKOZOCTOBEPHHE pEe3yibTaTH. KpoMe TOro aBTOpPH MC-
CJIeZO0BaJIi OCTAaTOYHOE COJZEpHAHNE HECTULUIAOB B NacTepPU30BAHHHEX HKOH-
CepBax M3 CBMHOrO MfAca. [lpu 3ToM OHUM He OGHADYXUIK DPa3HULH B CPEJ-
HUX 3HavueHusx cozepxaHus XOI B KOHCEDPBAX M MUCXOZHOH MHENEYHOA THAHM
nccneiyeMux o0pasiLos.

CrezxyeT OTMETUTH BHCOKMA yDOBEHD HPOBEACHHHX MCCJIEIOBAHML .

Orofi ke mpoCiieMe O M3YYEHAD W3MEHEHHE OCTATOUHOTO COZLEpESHAS
X0l B mpomgcce TeXHONOTRYECKOH OGPAGOTRE 3aTDASHEHHOTO CHPhg NOC-
BslleH MOKJaZ CHelAasAcToOB MOCKOBCKOTO TEXHONOIRYECKOTO HHCTATYTA
MACHOR @ Monouno# npomumnessocta B.H. Eyaemro, I'.H. T'eopruesof m
J.A. CuaproBoit (CCCP) Ha TeMy "BuugHue DABIMYHHX (M3AKO-XHMAUECEAX
GarTOpPOB npn OPOM3BOLCTBE MACHHX HOPOLYKTOB HA OCTATOUHHE KOJHYECT-
Ba PTYTHO- M XJIOPOPTAHAYECKHAX NeCTHOALOB".

ABTODH IDOBEJA HCCAENOBAHAS 0O W3YyYeHAD ocTaTKoB XOI m ypoBHA
STWIMEDKYDXJIODAZA B OPraHaX M TKAHAX MOJOLHAKA KPYNHOT'O DOTaTOro
CKOTa M NX M3MeHeHA# B npomecce TeXHOAOTHYECKOIO NPOASBOLCTBA I'O-
BARBAX CapheseK, JMBEPHO#, CHPOKONYEHO# B CHPOBANEHOH KOI6aC,KOH—
cepeoB "llamTeT meueHOUHHH" m "IloukE B TOMATHOM coyce". Kpome TOTO
aBTOPH A3y4ajy BINAHWE [pOImecCa OXNaRIeHAA MAca XAXKAM 430TOM Ha
CONepRaHNe B HEM OCTATKOB YKA38HHHX BHIE NECTAIALOB.

KonnuecTBenHOe onperesenne COTEpPRAHAS NECTHNALOB B OpraHaX, THA-
HAX A MSCONPORYKTAX OCYUWECTBIANAR C NOMOMBN BHCOKOUYBCTBATEIBHOI'O
Ta30-XpPOMATOrPaPHIECKOT0 METOHA «
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[poBeL€HHHE ABTODAMN HCCENOBAHAS NOKa3ajld, 9TO CTATHTCTAYECKH
mocroBepHoe yMeRbmeHnne XOIO mocTUTHYyTO NpA M3TOTOBJIGHAR JABEPHORX
KonGacy 1 KOHCEPBOB "Illouxm B TomaTHOM coyce”.

Ipyrae TEXHONOTHUECKAE CXEMH KAK TPANAIMOHHHE, HOBHE HeE
JapnT yMeHBIEHAA XJIOPOPI'aHWYeCKAX U PTYThCOLEpXRAURX NEeCTAIALOB.

Ilpa pmoxjiaza NOCBAMEHH COBEPMEHCTBOBAHAN METONOB ONpenesieHns OC-
TATKOB NECTAOALOB B MACE M MACHHX MNPOLYKTaX.

lil3BecTHO, 49TO U3 COemuHeHn# ;_*Tmy KOTOPHE 1
¢ OpOLYKTax, Hambonee T
fpnﬂ MOZMPHKAI

cremn

pumumﬁeHHOCTm Komn-

(ccer).

Kalya MeTona upvgxoee IJa omnpenene-
H «nTopaﬁ [O3BOJIAET [OBHCHUTE

cta 0,0I -

ATHHMA DEaKTHBA-

COKpauaeTca B 2-3 pasa [0 CPABHEHND

METOIOM E“’“FOBQQ

ﬂoAfOJlaﬁ MeTONMKa H3JNOKEHA B NOKJAZe M JIETKO MOEKET OHTEH BOC—
oE3BefeHa B YCAOBAAX JOCOM ﬁq@bpaTO‘ 7.
H}ﬁﬂaﬂ M.BaBpora, M.JoGem, A.Max - coenuanncTop Bucmed Be-
repusapHolt mxony (UCCP) "Hcnonpsoparme xpomarorpaduiecKaX MeTOLOB
g aHar MACHHX M3IeNni" yxe paccMATpMBajcs YACTHUHO HA
ceccnd E B a QHANA3a COCTABA RMPHHX KACJOT.

Bropad 49acTh @TOTO NOKJIANa NOCBAWEHA METONOJOTHA AHAAM3A XJIOPOP-
.<”"V”'WOP M, CJleL0BaTeNbHO, 0THOCUTCH K IposdiemaMm, pac-—
CMATpABAEMEM HA NAHHOZ CECCHH
ABTOpH NpOBE/Y CDABHATENBHYD OLEHKY HEKOTODHX CIHOCOOUB 3KCTpDaK-—
OAA OeCTHIANOB U3 MAca, Oed &npa CBRHEH M KPYOHOT'O pPOTATOrO
CKOTa, a Takke pana me ICTKA DKCTPAKTOB Hepel aHalW30M Ny-
TEM TOHKOCJIORHOR ¥ Ta30BOE XpoMaTorpadum.
co0oe BHA e aBTOPH OCpaTWid HA HOXCOpP XMIKOZ (asH, obecme-
upBapmeir xopomee ras ‘XEOM”"O“Waﬁ“\F”RGQ paspeneHne msomepog Texca
XJOpIAKIOTeKcana. [Ipa aToM yCTAaHOBIE 0 1€ KOJIOHOK
CO CMemaHHOH mmIKoit dasoif, coxepxames 3% IC waOU + Zya% BFaT 4
OV-IO0I, nosBoaAeT 3(PexTMBHO pasieiuTs kak msomeps IXUT (mem.HCH),
TaKk B MerTadonaTs IUIT.

T@HRYECRAX




Buno On ®enaTelbHEO npEBECTE B KOKIAe JDAHHHE, RacapmMecs Bpeme—

HA yREePRABAHAA OTHENBHHX COeNMHeHMY [DA HCNONB3OBAHAM KONOHOR G
OpeliaraeMsM aBTODOM 3alONHeHAeM. Halnune TARMX JAHENX HO3BONANO
OH moNHee BHABATEH [peAMymMecTSa npeljaraemolfl cMemesHol basH.

B mpyrom noxnaze paszGupanTes BOODOCH Acclenopandil 2 oGnacTn p

UeHAs RavecTBa cneppi W npaHocTell. 9Ta mpodieMa BE3HBaET Gonbmoi

AHTEpeC KaK CO CTOPOHH Y4YeHHX, TaR A NPOA3SBOLCTBEHHAKROB. [IOCTOSHHO

OCYWEeCTRIAA OpPraHOjienTAYeCKYRn OIEeHKY KaueCTBa MACHHX OPOAYKTOB , MH

yOeEZaeMCs B TOM, UTO BHCOKAE ODraHONSNTHUECKAE NOKA3ATEN: NPOXYE—
DA MOTYT OHTBH ZOCTUTHYTH TAKXe NpH YCIOBAH NPABANBHOTO [DAMEHEHHS

npaHOCTed M MX cMecei, COOTBETCTBYRmETo0 moxdopa RoMmosumui cmeceit

npaHOCTEd ¢ yueTOM NOMREADyOmER HAR OTHENBHEX cocramagmmux. OcoGoe

3HaueHne OpuodpeTaeT STOT BOOPOC B CBASH C MUPOKAM RACHONb30BRHAEM

B KONGaCHOM NDOMSBOACTBE NOGABOK, RHAEFPEpERTHHX mo BRyCy M 3anaxy,
@ nHOTZa TPeCyDEMX MACKADOBKH HEEENATENBHHX OTTEHKOB. [OSBALACE pa-
0OTH O NOMHHAHTEX apomaTta OTHE]bHHX NpAHOCTE# B nX cmecH. Tax KTO-

CJlaBCKUE COemAaNNCTH YepTaHOBAUKA M HAP. OOHapyXHﬂﬂ, 9TO BRIDYEHHE
MyCKATHOT'O IIBETa B COCTAB CMECH npasocTedl ycmamsaeT ee aposar nu

[I03BONAET NOCTUTHYTE ONTHAMANLEHE OpraHoleNTAYECRAE NORKASATEeNN KOj-

fac Iaxe NpH CHAXEHAR JO3APOBKY mnpaHOCTedk Ha 40%.

Bonboe BHEMAHHE yrensercs OpAHOCTAM TAKEEe B CBASE C Da3pacoT-
Kol "yCHmMTe 1" BKyca R apoMaTa NpPONYKTOB, CO3JNAHHEM BEHC
npgHoCTed, 4 TARRE CRHETETHYECRAX A HACRYCCTBEEEHX Belj
TOM [PAHOCT B nociennee BpeMs NOABANOCH GOJBLOE (¢
HiA pasnnusux gupm - "Iparowo” (®PT), "Eupogax” (IiBeiinapn.
zed” n "M@d" (Tomnamnua) m Ip. [0 ACHONBIOBAHAL OO OCHEX
TOB B NuUeBO#l [DPOMEIJIEHHOCTH, B TOM UACHAE MICHOIL.

>TPAKTOB

BuecTe ¢ rTewm Heo0xoauM Pa3yMHHA NMOAXOZ K HWCHONB305al
DOBKaM NDAHOCTE! B CBA3M C MIKPOOHOJIOrMYECKUM

HOTODYW MH 37€Ch HEe 00CyEAzeM

NpAHOCTN COZEePEAT MHOI'O HATPaTORB,
OHTH ZONMONHUTE NTEHHM MCTOYHMKOM H
BaHNe NPAHOCTEel HEePa3DPHBHO CBA3SHH C (

B aTom CBASH IpEACTEBIAGT MHTEDEC ZOKJAEA CHOIHE
HOT'O HAYYHO-MCCIBZOBATE IECKOTO KHCTY
) T.X.Comzmeso#t u U.J.Xopoms
BAHUN OPraHONENTHYESCKOTO METOZAa

MACHOU
)BOM, NOCBAmMEHHHHE ¥y
E3MEepE HAS RETeHC
M8Ta NpAHOCTeH!, HCIOABSYEeMHX B MICHOM ap

(CC

I3BOZCTERE.
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Tr"‘pamm 0T}

T i KO
;EHH'J T ) : I B pazs 18 HE pacTBopax M EEP&SUI‘E
Uepes ] ‘ TeAb D (IP) mpa-
HOCTH OTHOmMEHME, NORA3HBaMIEe, 191 KaKOM pasBenie—

HAM apomat nprROCTE %MHQPXGTCH ONHTHHMA NEryCTaTOPAN .
Hcecaenopanae 1POBOLY C OOMOWDKX XOMACCHAHR EBPyCTaTOgOB cocToagmei
ge MeEee 4eM I3 7 U6JNO0BEK, HDOmMEMEX NPOBEPRY BKYCOBOH A OCOHATE-
AbHofl WyBCTBATEABHOCTH M NOKA3ARNEY HASKAE HHNMBANyANbHHE NODPOTH
omymeHAa 1 puv'WBf IBAHAA OCHOBHHX BALOB BKyCa, BHCOKYD YyBCTBHTE-
ABEOCTE K 3anaxaM U CHennanbHO TPeHAPOBAHHHX I PACOTH C IPAHO-

CTSIMH .

Xopomas BOCHPOZSBOLEMOCTS METORA "HOKA3ATEINd pasdapnesna” Hig
ACCIenoBaHAs apomMaTa npaHOCTe# oGecieunsanach 38 CYET MCHONB30Ba-
Eag npaHocTell B BUAE OKCTDAKTA, KOTODHI 3aTem pasCaBlgll B COOTBET-
CTRAR C p}JﬂdUJTathﬂ aBTopamn Hopmynoii .

JerycTaTopH pafdoTann B CTPOT'0 KOHTPOJMPYSMHX YCJHOBELSX, B COeOEa-
ABHO OGOPYAOBAHHOM I NPOBEJEHNS OPraHoenTRYECKOro aHALA3a IOMe-
WeHAH .

pascannerns (IP) OpgHOCTH CUMTaNA Ty BeJHUNHY Ope-

japileHNA €€ DKCTPAKTa, KOTOPYyD Cupejelsiy NpA COBOAIE-

menee 50% HerycTaTopos.

elBHOCTD METONA HBMEDeHHd MHTEHCABHOCTA apomaTa OHIa

onpepesesa Npd M3YUSHAN A3MEHEHEA apOMATHYECKAX CBORCTE mpaxocTed

B SaBACHMOCTE OT IPONOAEMTENBHOCTA W YCNOBRf MX XpaHeHns.
[peioReHEHA MeTOX IO3BOLJET BHABATH MSMEHEHHE HOKA3aTels

Gan ;nrr DPHAOC”' B npefienax I-3%

a3HavYeH A NPARTAYECKOH OUSHKN HHTSH

ODAMEHAEMHX B MJCHOM NDOH3BOJ e, 0
JIOXeT OHTH HCHON aKxke JA MCCAENOBATENBCRAX neneil, Hampu-

igHAS PASIHYHHX YOSKOBOYHHX MaTEpuaacs HA XKa-
e 108BOJIAET BHABATE HE TOABKO KONMYECTHE

i

a xoTenoch OH OTMETATH, UYTO BCE JOKIALH HECOMHEH-
+ Goabmoji HAYYHHE M NPAKTHHYECKHH HATEepeC, HOCKONLKY

r HOBHMF HNAHHHMWA ¥ METOAAKAMH, HaIpaBJeHAHMA
HAYRA O MfCE W MACHOE IPOMHIVIEHHOCTH .
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es ihnen, hochzuverldssige Resultate zu erzielen. AuBerdem wurde
auch die Restmenge von Pestiziden in pasteurisierten Schweine-—
fleischkonserven bestimmt, Dabei wurden keine Unterschiede im
durchschnittlichen COP-Gehalt von Konserven und Ausgangsmuskelgewe-
be der untersuchten Proben festgestellt.

Man muB ein hohes Untersuchungsniveau unterstreichen.

Demselben Problem iiber das Studium der Verénderung des Rest-
gehaltes von CcOP bei der technologischen Behandlung von verunrei-
nigten Rohstoffen wurde der Beitrag von Fachleuten aus dem Moskau~-
er technologischen Institut fiir Fleisch- und Milchindustrie
W.N.Schulenko, GeN.Georglewa, L.A.Smirnowa, wEinfluB von verschie-
denen physikal—chemischen Fektoren bei der Produktion von Fleisch-
waren auf Quecksilber- und chlororganische Pestizidriicksténde®
(UasSR) gewidmet.

Die Autoren haben die Restmengen von COP und den Gehalt an
xthylmercurchlorid in Jungrinderorganen und —geweben und deren Ver-—

#nderungen bei der technologischen Produktion von Bockwiirstchen
aus Rindfleisch, Leberwiirsten, Rohwiirsten und Konserven "Leberpas-—
tete" sowie "Nieren in Tomatsauce® untersucht. AuBerdem wurde der
EinfluB der Fleisohabkiihlung im fliissigen Stickstoff auf dessen Ge-
halt en obengenannten Pestiziden studiext.

Die quantitative Bestimmung der Pestizidenmenge in Tierorga-—
nen, —geweben und Fleischerzeugnissen wurde mit Hilfe einer hoch-

empfindlichen gaschromatographischen Methode durchgefiihrt.

Die von den Autoren durchgefiihrten Untersuchungen haben erge-
ben, daB eine statistisch zuverldssige COP—Abnahme bei der Herstel-
lung der Leberwurst und der Konserven "Nieren in Tomatsauce® er-
zielt wurde.

Die anderen technologischen Schemas, sowle die traditionellen
als auch die neu entwickelten, fiihren zu keiner Reduktion des Ge-
bhaltes an chlororganischen und mercurhaltigen Pestiziden.

Zwei Beitrdge sind den Problemen der Vervollkommnung von Metho-
den zur Bestimmung von Pestigidenriicksténden in Fleisch und Fleisch~
waren gewidmet,

Es ist bekannt, daB es unter Quecksilberverbindungen, die in
Lebensmitteln vorkommen kdnnen, die organischen besonders toxisch
sind, derum ist die Modifikatien der Methode zur Bestimmung von
Alkylquecksilber von besonderem Interesse. Diese Modifikation wur-
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de im Beitrag der Autoren aus der wissenschaftlichen Produktions-
vereinigung "Komplex" fiir Gefliigel-, Leim~ und Gelatineindustrie
W.W.Karnauchow, L.A.Kowalenko dargelegt (UdSSR),

Die Autoren haben die Modifikation der Methode von Ermakow
zur Bestimmung von Athyl- und Methylquecksilber im Gefliigelfleisch
vorgeschlagen, die es erméglicht, die Nachweisgrenze von Alkyl-
quecksilber bis 94% bei der Empfindlichkeit 0;01-0,02 mg/kg zu er-
hdhen. Die Methode erfordert keine defiziten Reagenzienj; die Ana~
lysezeit wird um das 2-3fache im Vergleich zur Methode von Ermakow
verkiirzt., Die Methodik ist im Beitrag ausfiihrlich dargelegt und
kann unter Laborbedingungen leicht reproduziert werden.

Der Beitrag von M,Vévrov4, M.DobeZ und A.Mikulik aus der
Tiersrztlichen Hochschule (CSSR) "Anwendung chromatographischer
Verfahren zur Analyse von Fleisch und Fleischerzeugnissen"™ wurde
schon teilweise wdhrend der Session E anléBlich der Methode zur
Analyse der Zusammensetzung von FettsBuren erlé@utert. Der zweite
Teil dieses Beitrags ist der Analyse von chlororganischen Pestigi-
den gewidmet und gehért, folglich, zu den Problemen der laufenden
Session,

Die Autoren haben einige Methoden der Pestizidenextraktion aus
Fleisch, Leber, Fett von Schweinen und Rindern sowie eine Reihe von
Methoden zu der Reinigung von Extrakten vor der Analyse mit Diinn-

schicht- und Gaschromatographie vergleichend untersuck

Eine besondere Aufmerksamkeit haben die Autoren der Auswahl

der fliissigen Phase geschenkt, die eine gute gaschromatographische

<

Trennung von Isomeren des Hexachlorzyklohexans sichert. Dabel wur-

de es festgestellt, daB die Ausnutzung von Kolonnen mit der gemi-
schten fliissigen Phase aus 3% DS-200 + 2,5% AF-1 + 1% OV-101 eine
effektive Trennung sowie von HCH-Isomeren als auch von DDT=Meta-
boliten ermdglicht.

Es wére wiinschenswert, die Angaben iiber die Retentionszeit
von einigen Verbindungen bei der Anwendung von vorgeschlagenen
Kolonnen im Beitrag anziifuhren. Das Vorhandensein solcher Anga-
ben wiirde es ermdglichen, die Vorteile der vorgeschlagenen ge-
mischten Phase voll zu zeigen.

In einem anderen Beitrag werden die Fragen des Studiums der
Qualitdt von Zutaten und Gewiirzen diskutlert. Dieses Problem ist
sowie fiir die Wissenschaft als auch fiir die Praxis von einem
oBen Interesse., Bei der Durchfiihrung der sté@ndigen organolep-—
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tischen Bewertung der Qualitédt von Flelscherzeugnissen kommen
wir zur Uberzeugung, daB die hohen organoleptischen Werte bel denm
Fleischwaren nur unter der Bedingung der richtigen Anwendung von

Gewiirzen und deren Gemischen, der entsprechenden Auswahl von Ge-

wiirzkompositionen unter Berilicksichtigung von dominierten Gewiirzen
W

Kompo

&

kbnnen., Eine bescndere

m 4

Arbeiten iliber die

deren Gemischen erschie-

ute aus Jugoslawien S.lortanovalki u.a,

nen, So hab

Anwendung vor s im Gewiirzgemisch dessen
rmoglicht, die optimalen organoleptischen

bei der Reduktion der Gewiirzdosierung um

Eine groBe Aufmerksamkeit wird auch den Gewiirzen im Zusammen-
der Ausarbeitung eines "Verstidrkers" des Geschmacks und
Aromas von Fleischprodukten, der Entwicklung von Gewlrzextrakten

sowle von

1stlichen und naturellen Pr#@paraten mit Gewiirzaroma
geschenkt. In der letzten Zeit ist eine groBe Zahl von Vorschlé-
gen verschiedener Firmen - "Dragoco® (BRD), "Givaudan" (Schweiz),
®Naarden” und "IFF® (Holland) fHber die Anwendung solcher Pripara-
te in Lebensmittel—- und insbesondere in der Fleischindustrie
bekannt,

Es ist aber notwendig, die Anwendung und die Dosierungen von
Gewiirzen vom Standpunkt des mikrobiologischen Aspektes dieses
Problems, das hier nicht diskutiert wird, verninftig zu betrach-
ten. Es ist auch nicht zu vergessen, daB die Gewiirze viel Nitra-
te enthalten, und in gewissem Grad als zusdtzliche Nitrosoaminguel-
le auftreten kdnnen. Das Studium und die Untersuchung von Gewlirzen
hiéngen mit der Frage deren Qualitédt eng zusammen,

In diesem Zusammenhang ist der Beitrag der Autoren aus dem
Allunions-Forschungsinstitut fiir Fleischindustrie (UdSSR) GeLs
Solnzewa und I.D.Choroschkowa iiber die Vervollkommnung der orga-—
noieptischen Methode zur Messung der Aromaintensitdt von Gewiir-
zen, die in der Fleischindustrie angewandt werden, von besonderem
Interesse,

Zur Messung der Aromaintensitdt von Gewllrzen haben die Auto-
ren eine spezifische organoleptische Methode ausgearbeitet, die 215




es ermdglicht, das Aroma in verdiinnten Lésungen quantitativ zu
bestimmen und durch den "Verdiinnungsindex" auszudriicken., Der Ver—
diinnungsindex (VI) von Gewiirzen wurde durch das VerhZltnis aus—
gedriickt, das es zeigt, bei welcher Verdiinnung das (ewiirzaroma
von den erfahrenen Experten noch identifiziert werden kann, Die
Versuche wurden mit Hilfe einer Expertenkommision aus wenigstens

7 Experten durchgefiihrt, deren Geschmacks— und Geruchsempfind-
lichkeit gepriift wurde und die die niedrigen individuellen Schwel-~
len bei der Wahrnehmung und Unterschiedung von Geschmacksgrundty-
ren, eine hohe Empfindlichkeit zu Geruchen gezeligt haben sowie fiir
die Arbeit mit Gewlirzen spezmlell trainiert wurden.

Eine gute Reproduzierbarkeit der Methode "des Verdiinnungsin-
dexes" bel der Untersuchung des Aromas von Gewiirzen wurde dank
der Ausnutzung von Gewiirzextrakten gesiochert, die laut der von
den Autoren ausgearbeiteten Formel verdiinnt wurden. Die Experten
arbeiteten unter streng kontrollierten Bedingungen im speziell
fiir die Durchfilhrung der organoleptischen Analyse eingerichteten
Raum,

Als Verdiinnungsindex (VI) eines Gewlirzes wurde der Wert der
maximalen Verdiinnung dessen Extraktes angenommen, beli dem die Ant-
worten von wenigstens 50% Experten fibereinstimmten.

Die Empfindlichkeit der Methode zur Messung der Aromaintensi-
tédt wurde beim Studium der Ver&nderung von Aromaeigenschaften bei
Gewiirzen in Abh#éngigkeit von der Dauer und der Bedingungen deren
Lagerung bestimmt, Die vorgesochlagene Methode ermdglicht es, die
Verénderung des Verdiinnungsindexes eines Gewiirzes im Bereich von
1 bis 3% nachzuweisen,

Die entwickelte Methode ist fiir die praktische Bewertung der
Aromaintensitét von Gewiirzen vorgesehen, die in der Fleisohindu-
strie Anwendung finden, Sie kann auch zu Forschungszwecken, z.B,
beim Studium des Einflusses von verschiedenen Verpackungsmateria-
lien auf die Gewiirzqualitdt, ausgenutzt werden, well es ermdglicht,
nicht nur die quantitative Ver&nderung des Aromas sondern auch
die Verdnderung dessen Prefils festzustellen,

Zum SchluB m3chte ioh betonen, daB alle Beitrége zweifellos
von einem groBen wissenschaftlichen und praktischen Interesse sind,
well sie die Wissenschaft mit neuen Angaben und Methodiken be-
reichern, die dem weiteren Fortschritt der Wissenschaft {iber

Fleisch und Fleischindustrie dienen.
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