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KULMBACH 4-8 SEPTEMBER 1978

Preliminary schedule

Sept. 4, Monday: Official opening and scientific

sessions

Scientific sessions and 1st
symposium

Sept. 5, Tuesday:

Sept. 6, Wednesday: Excursions

Sept. 7, Thursday:  Scientific sessions and 2nd
symposium

Sept. 8, Friday: Scientific sessions

!n order to facilitate the organisation of the congress
Interested persons are asked to return the enclosed
Preliminary registration form not later than October 15,
1977.

Programme for Non-Delegates

An interesting programme for accompanying persons in
the exciting surroundings of Kulmbach (page 10) will be
provided. Scenic and technical Post-congress tours are
planned.

Information

Further Information about the congress may be obtained
by:

Organisationskomitee des

24. Européischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

Federal Republic of Germany
Tel. 09221/80 31




24éme RE’UNION EUROPEEN DES CHERCHEURS EN VIANDE

Le Centre Fédéral de Recherches sur la Viande de Kulm-
bach invite cordialement tous les scientifiques intéressés
au 24éme Congrés Européen des Chercheurs sur la
Viande.

Programme scientifique

Le Comité d’Organisation a l'intention dans le but de
favoriser au maximum les échanges d’information d’intro-
duire pour chaque centre d’intérét un exposé faisant une
mise au point sur le sujet; aprés quoi les communica-
tions soumises seront présentées par leurs auteurs soit
sous forme d’exposés rapides soit a 'aide de posters.
Par ailleurs il a été prévu deux symposiums et éven-
tuellement des »ateliers« sur les problémes actuels de la
recherche sur la viande.

Les thémes scientifiques suivants ont dés a présent été

pris en considération par le Comité d’Organisation:
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12.

13.
14.
15.
16-
T7.
18.

. Biochimie des phénoménes post-mortem
. Réfrigération, congélation et décongélation

. Valorisation des sous-produits de I’abattage
. Physiologie de la nutrition de la consommation de

|

Elevage et transport des animaux ‘

Hygiéne et technologie de I'abattage l

Nettoyage et désinfection

Viandes PSE et DFD
\

Production et technologie des gras d’abattage

(e2]

viande ‘

. Technologie de la fabrication de produits de viande
. Produits de viande & humidité intermédiaire

(IM-Meats) et lyophilisation de la viande
Technologie et microbiologie des piéces de salaison
crues (jambons secs et produits apparentés)
Salaison, saumurage des produits de viande

Fumage des produits de viande

Emballage de la viande et des produits de viande
Residus dans la viande et les produits de viande Af
Additifs | de
Analyse de la viande et des produits de viande ‘ ne




KULMBACH 4-8 SEPTEMBRE 1978

¢ | Déroulement prévu provisoirement

‘ 4 sept. Lundi: Ouverture et Sessions scientifiques

) 5 sept. Mardi: Sessions scientifiques et 1er
Symposium
6 sept. Mercredi: Voyages d’étude
| 7 sept. Jeudi Sessions scientifiques et 2eéme
Symposium
\ 8 sept. Vendredi: Sessions scientifiques et cléture

Afin de faciliter le travail d’organisation du Congrés nous
demandons aux personnes intéressées de nous retour-
ner la carte ci-jointe avant le 15-10-1977.

Programme connexe

Un programme varié permettant de découvrir les riches-
ses culturelles et le beau paysage des environs est en
préparation pour les personnes accompagnant (voir pa-
ge 11) Sont également prévus des voyages a charactére
technique et touristique pour les jours suivant le congres.

Information

Renseignements aupreés de:

Comité d’Organisation du 24éme Congres Européen des
Chercheurs sur la viande

Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

République Fédérale d’Allemagne

Téléphone 09221 /8031




24-p1i1 EBpOIIEiiCKMiI KOHIPECC HAYYHBIX PAOOTHMKOB MACHOM IIPOMBIIIIIEHHOCTA

deepaTUBHLI HAYIHO-JCCIIEIOBATEIBCKII LIEHTP
ZIJIA Msca IIPUrJalIeaeT BCe MHTepeCcyolye Hay YHbIe
paboTHMEY cepredHo Ha 24-w1i1 EBpomneiickuit KOHrpece
CITEI[MAJIVICTOB TIO MICCIELOBAHMIO MACA.

Hayusas nporpaMMa

OpraHu3alyOHHBI KOMUTET HaMepeBaeT A B MHTEpe-
cax caMoro Jiydirero ooMeHa MHGOpPMaIA KaXKIEMY
KpYyTry TeMbI IIOCTAaBUTEH Hallepéxn obo3penne pedepara,
TIOCJIe 9TOTO JOJIKHEI IIOJfaHHbIe pa0OThI OT aBTOPOB
CaMOCTOATEJBEHO B KOPOTKUX JOKJIAAAX MV a(OUIIHBIX
3acemannax («poster session») mpezcraBaaTe. Kpome
TOTO IPEeAyCMaTPUBAIOT ABA CUMIIO3YA ¥ MOKeET ObITh
paboune xkpyru («workshops») 0 aKTyasbHBEIX IPOOIE-
Max MdAca.

Cieyrouye Hay4HbIe TeMbI 10 CUX II0p IPWHMUMAIOT BO
BHMMAaHME OT OPTraHM3aLMOHHOr0 KOMUTETA!

=
DN =

13.
14.
15.
16.
17
18.

H
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ConepzkaHyie XVBOTHBIX ¥ X TPAHCIOPTMPOBKA
Turnena u TexHoOJIOTUA yooa

OuncTKa U Ne3MHQPERINA

BMDS u TIIC maco

Broxummusa MyCKyJIbHOM TKaHM II0CJE CMEePTH
OxJazkaeHye, 3aMOpPakBaHue ¥ pa3MOpaxkMBaHNe
TIpou3BOACTBO M TEXHOJIOTHA XKMBOTHOTO XK1pa
Vlcnosp30BaHue yOOIHBIX TODOYHEIX IIPOAYKTOB J
DOU31OIOrUA IUTAHUA MACOM

TexHOJIOrMA IIPON3BOACTBA MACOIIPOLYKTOB
JIM-meaTc ¥ cyOamMMaliOHHaA CyIlIKa MfAca
TexHOJOIMA ¥ MUKPOOMOJIOTHA CHIPOKOITYEHHBIX
IPOAYKTOB

ITocos MACOIIPOAYKTOB

KormueHne MACOIIPOAYKTOB

Y1maKoBKa MsACa ¥ MACOIPOAYKTOB

OcTaTKy B MscCe U MACONIPOAYKTaX

JHoGaBrm \
AHanuTuRa MACA Y MACOIPOLYKTOB



Kyarmbax 4-oro—=8-oro ceHTAGpsa 1978 r.

Ipexsapurensunii BPEMEHHO IJIaH

Ionenensuux, 4-ro CEHTAODA: OTKPBITHE U HAYIHEIE

3acefaHng
Bropuux, 5-ro ceHTAOpsA: Hay4HbIE 3acCeaHus 1
TIEPBBI CUMIIO3MLYM
Cpezna, 6-ro ceHTAbps: TIOe3KM C Hay4YHOIL
LeJIBI0
Yersepr, 7-ro CeHTabps: Hay4HBIE 3aCeIaHms I

BTOPOJ CUMIIO3UYM

IIaTauma, 8-ro CceHTAbps: Hay4HbIE 3aceqaHmnsa

Y0651 6yner serye miuasa OopraHmM3aumuu KOHIpecca,
MBI IpOCUM Bce VHTEePEeCYIecd II0CLIIaTE 06paTHO
TPUIIOKEHYIO OTKPEITKY 70 15-T0 okTabpa 1977 roxa.

ITo6ounas nporpamma

Paznnunas nporpamma s COIIPOBOAMUTENBHBIX YeJI0-
BEKOB B KyJbTYPHOE 1 06J1aCTHOE KPacuBoe OKpY:KeHUe
—_ CmorprTe crparuna 11 — GyzeT IpUroToBNTS.
IInasmpyioT moce KOHrpecca TeXHIUYIEeCKNe I TypUCT-
CKIe TI0e3KH.

Nudopmanua
Ceenenne o 3acenaHuy BRINAST:

Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-Strage 20

D-8650 Kulmbach

DenepatuBHas Pecny6suga l'epmamu dPT
Tesedon: 09221/8031




Kulmbach und seine Umgebung

Kulmbach, eine Kreisstadt mit 30 000 Einwohnern, liegt
im Nordosten Bayerns im Tal des WeiBen Mains, der sich
am Westrand der Stadt mit dem Roten Main vereinigt.
Der Frankenwald im Norden der Stadt mit seinen hib-
schen FluBtalchen und das Fichtelgebirge im Osten sind
ideal fiir Wanderer und Erholungssuchende. Kulmbach
ist bekannt durch sein Bier, die Bundesanstalt fiir Fleisch-
forschung und die Fachschule fiir Fleischwirtschaft. Die
Plassenburg mit ihrem »Schoénen Hof«, einer Schépfung
des Renaissance-Baumeisters Caspar Vischer aus der
2. Halfte des 16. Jahrhunderts, beherbergt in ihren Rau-
men die groBte Zinnfigurensammlung der Welt. Viele
kultur-historisch interessante Orte wie Bamberg, Bay-
reuth und Coburg liegen in ndherer Umgebung.

Kulmbach and its surroundings

Kulmbach (population 30,000) is situated in the north-east
corner of Bavaria in the valley of the young Main river,
surrounded by wooded hills. In the north the Frankonian
Forest with its lovely quiet valleys starts right at the city
limits and in the Fichtelgebirge to the east are mountains
up to 900 m (2,700 ft) with many places for hiking and
relaxing. Kulmbach is best known in Germany for its beer,
the centre of meat research and its training in meat tech-
nology. The Plassenburg, which overlooks the town, is an
impressive castle from the Renaissance, rebuilt in the
second half of the 16th century, and allows a backward
glance to the once important political life of the town.
The castle has one of the most beautiful Renaissance
courtyards and shelters in its rooms the worlds greatest
museum and exhibition of tin figures. Interesting places
like Bamberg, Bayreuth and Coburg are in the near
neighbourhood.
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Kulmbach et ses environs

Kulmbach (30000 habitants) est une ville entourée de
collines coubertes de foréts qui se trouve dans le Nord-
Est du Land de Baviére dans la vallée du Main. Au Nord
juste a la lisiere de la ville commence le Frankenwald
avec ses petits ruisseaux sauvages au fond des vallées.
A I'Est le Fichtelgebirge s’éléve a une altitude dépassant
900 m. Les titres de gloire de Kulmbach sont sa biére,
son Centre Fédéral de Recherches sur la Viande et de-
puis peu son Ecole de Formation de techniciens de Ia
Viande (Fachschule fiir Fleischwirtschaft). Le Plassen-
burg, impressionnante forteresse de la deuxiéme moitié
du seiziéme siécle posséde une des plus belles cours
Renaissance qui soient et abrite dans ses salles la plus
grande collection mondiale de figurines en étain. L’ama-
teur d’histoire de I'Art trouvera a proximité des villes
intéressantes comme Bamberg, Bayreuth et Coburg.

T'opox Kyasm6ax u ero OKpYIKeHue

Kynembax — sxurem 30.000 — PacIIOJIOKEH Ha
ceBepo-BocToke BaBapun/PPT B nosmme peru Maits,
OKPYZKEHBI JIECHCTBIMM XO0JIMAaMIL.

Ha ceBepe 6sm3k0 oT ropoza HaumHaeT PPaHKOHCKUM
JI€C CO CBOMMM KPACHBBLIMIL MAJEHBKVIMY JOJIMHAMA PEK,
Ha BOCTOKE HaXOJATCA TOPLI C eJIAMI — DUXTE -
rebupre — no BeIcOTHEI 900 METPOB.

Kynpmbax ussecren ms csoero XOpOIIIero I1Ba,
KPOMe TOTO HaXOAMTCA TaM belepaTUBHEI! Hay4HO-
VICCIE0BATENIbCKMNL LIEHTP MJIA MACA I TeXHOIIOI V-
1€CKOe yuebHOe 3aBeieHNe I SKOHOMIKIL Msca.
IInaccenbypr BHYIIVITENbHAA KPEIIOCTD M3 BTOPOIA
TIOJIOBMHEI 16-r0 Beka Birameer caMblit KPacUBBIiL
YKPEIIEHHEIN JBOD peHeccaHca — smoxa Bozpoxkae-
HVS — ¥ [a€T MEeCTO B CBOMX IIPOCTPaHCTBaX —

SaJlaxX — I caMoit 6OIbIIOI KOJIJIEKIIUI OJIOBSHHBIX
duryp mupa. B Oakaiiiem OKPY3KEeHNUM pPas3moJio-
ZKEHEI KyJIbTYPHO-MCTOPUYECKIIE ropozna xkak BamGepr,
Baiipeitr u KoGypr.
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Titelbild: Fleischerhandwerk
Toten eines Ochsen sowie der Verkauf im Laden
Holzschnitt, Ende 16. Jahrhundert
Germanisches Nationalmuseum, Nirnberg
Kupferstichkabinett/HB 13443/Kapsel 1225
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= EUROPAISCHER FLEISCHFORSCHER-KONGRESS
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24, Européischer FleischforscherkongreB Kulmbach
Bundesrepublik Deutschland
4.-8. September 1978

Unter der Schirmherrschaft
des Bundesministers flir Ernahrung,
Landwirtschaft und Forsten

24éme Re’union européenne des chercheurs en viande
Kulmbach

République Fédérale d’Allemagne

4-8 septembre 1978

Placée sous le patronage du
Ministre Fédéral de I'Alimentation
I'Agriculture et des Foréts

24th European Meeting of Meat Research Workers
Kulmbach

Federal Republic of Germany

4-8 September 1978

under the patronage of the Federal Minister of Food,
Agriculture and Forest

24-p1it EBponeiicKnii KOHrpecc

HAyYHBIX PAa0OTHMKOB MSCHOI NPOMBIIJIEHHOCTH
Kyasmb6ax

depneparusHag Pecybanka I'epmannmu

4-oro—8-oro centsaopsa 1978 r.

I10]] TIOKPOBUTEIBCTBOM (heflepaTUBHOTO MUHICTPA
JUIS IATaHNUA, 3€MIIEJIEINIs, JeCOBOACTBA




KULMBACH 4.BIS 8. SEPTEMBER 1978

24. EUROPAISCHER FLEISCHFORSCHERKONGRESS

Dieses Rundschreiben soll den interessierten Wissen-
schaftler Uber den bis jetzt feststehenden Programm-
ablauf, Daten und zu erwartende Teilnehmergebiihren
unterrichten.

Wissenschaftliches Programm

Es ist geplant, den &duBeren Rahmen der Veranstaltung
wie bisher Ublich beizubehalten:

4. 9., Montag: Eréffnung und wissenschaftliche
Sitzungen

5. 9., Dienstag: Wissenschaftliche Sitzungen und
1. Symposium

6. 9., Mittwoch: Studienfahrten

7. 9., Donnerstag: Wissenschaftliche Sitzungen und

2. Symposium

8. 9., Freitag: Wissenschaftliche Sitzungen

Wie schon in der Einladung erwahnt, soll bei diesem
KongreB im Interesse eines verbesserten Informations-
austausches der Ablauf der wissenschaftlichen Sitzungen
abgeédndert werden. Jede eingereichte Arbeit soll vom
Autor selbst vertreten werden, entweder in einem Kurz-
vortrag von 10 Minuten, oder in einer Poster Session
(Seite 10).

2

In den Sitzungen werden folgende wissenschaftliche
Themen behandelt:

©ON®UAWN =
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. Tierhaltung und Tiertransport
. Hygiene und Technologie der Schlachtung
. Reinigung und Desinfektion

PSE- und DFD-Fleisch
Post-mortem Biochemie
Kuhlen, Gefrieren und Auftauen

. Erzeugung und Technologie der Schlachtfette

. Verwertung von Schlachtnebenprodukten |
. Ernahrungsphysiologie des Fleischverzehrs

. Technologie der Fleischwarenherstellung |
. IM-Meats und Gefriertrocknung von Fleisch |
. Technologie und Mikrobiologie von Rohpokelwaren ‘
. Pdkeln von Fleischerzeugnissen

Rauchern von Fleischerzeugnissen

. Verpackung von Fleisch und Fleischerzeugnissen
. Rucksténde in Fleisch und Fleischerzeugnissen

. Zusatzstoffe

. Analytik von Fleisch und Fleischwaren




Symposia
AuBerdem sind noch 2 Symposia im Rahmen der wissen-

schaftlichen Sitzungen geplant; dort werden eingeladene
Sprecher zu den beiden folgenden Themen sprechen:

1. Fleischreifung :
2. Verwendung von Blut in Nahrungsmitteln

Weitere Arbeiten zu diesen Themen kénnen eingergicht
werden und werden im AnschluB an die Symposia in
Poster Sessions behandelt.

Workshops

Weiterhin sind noch 3 informelle Arbeitsgruppen parallel
zu den Sitzungen vorgesehen, zu denen Interessierte
Kurzreferate einreichen konnen. Folgende Themen wer-
den hier behandelt:

1. Unverzichtbar notwendige Mengen von Nitrit und Ni-
trat in Fleischwaren _

2. Beziehungen zwischen Klimafaktoren und Fleisch-
qualitat o

3. Tierische Fette: Produktion, Technologie, Wertigkeit

Rahmenprogramm
Ein interessantes Begleitprogramm wird vorbereitet.

NachkongreBreisen

Eine technische NachkongreBreise wird vorbereitet (vor-
aussichtlich 10.-13. 9. 1978). Interessenten erhalten ge-
Nauere Information im endgtltigen Programm.

Termine

15. Mérz 1978: EinsendeschluB fiir Zusammenfas-
sungen der wiss. Beitrage

(4 Sprachen: Deutsch, Englisch,
Franzosisch, Russisch)
EinsendeschluB flir wissenschaft-
liche Beitrage

(eine der 4 Sprachen; Tabellen, Ab-
bildungen und Legenden auch in
englischer Sprache zum allgemei-
nen besseren Verstandnis)
AnmeldeschluB zur Teilnahme an
Workshops (Arbeitsgruppen)
AnmeldeschluB zur Teilnahme und
Zimmerbestellung fir Delegierte u.
Begleitpersonen

1. Mai 1978:

1. Juni 1978:

KongreBgebiihren: Delegierter DM 450,- bis 550,
Begleitperson DM 350,— bis 400,
Tageskarten DM 150,- bis 200,—
Genaue Auskunft wird im abschlieBenden Rundschreiben
erteilt werden.

Information

Auskunft liber die Tagung erteilt:
Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

Bundesrepublik Deutschland

Telefon 09221 /80 31
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24th EUROPEAN MEETING OF MEAT RESEARCH WORKERS

This preliminary programme provides information about
the currently available data, schedules and fees of the
meeting.

Scientific programme

It is designed to keep the surrounding frame used in
former events:
Sept. 4, Monday: Official opening and scientific
sessions

Sept. 5, Tuesday: Scientific sessions and 1st

symposium
Sept. 6, Wednesday: Excursions

Sept. 7, Thursday:  Scientific sessions and 2nd

symposium

Sept. 8, Friday: Scientific sessions

As mentioned in the 1st circular, the normal arrange-
ment of sessions is being changed in order to improve
the exchange of information. All submitted papers will
be presented by the author personally, either in a short
communication of 10 minutes or in a poster session
(page 10).

4

The following scientific themes are suggested for the
meeting:

OCONDO AWM =

- Animal Breeding and Transport
. Slaughter Technology and Hygiene
. Cleaning and Disinfection

PSE- and DFD-Meat
Post-mortem Biochemistry

. Chilling, Freezing and Thawing

. Production and Processing of Animal Fat

. Utilization of Slaughter-by Products

. Physiology of Nutrition

. Technology of Meat Products

. IM-Meat and Freeze-drying of Meat

. Technology and Microbiology of Raw Meat Products
. Curing of Meat Products

. Smoking of Meat Products

- Packing and Storing of Meat and Meat Products

- Residues in Meat and Meat Products

. Food Additives and Flavourings

- Analytical Techniques of Meat and Meat Products




Symposia

The second novelty at the meeting will be 2 symposia
which will be held in the framework of the sessions.
Several invited speakers will present their views on:

1) Aging and Conditioning of Meat :

2) Utilization of Blood for Human Consumption

Papers to these two topics are invited and will be pre-
sented in joint poster sessions.

Workshops

Additionally three informal workshops (each with a_bout

20 participants) are planned, parallel to the sessions,

for which short communications are invited:

1) The minimal necessary concentrations of nitrite and
nitrate in meat products .

2) Relation between climatic parameters and meat quali-
ty

3) Animal fat: Production in the animal, technology, and
evaluation

Programme for Non-Delegates

An interesting programme for accompanying persons is
being prepared.

Post-congress tour

A technical post-congress tour is being prepared (pro-
bably Sept. 10-13, 78). Detailed information will be given
In the final circular.

Time schedule
March 15, 78: deadline for submitting the
summary

(4 languages: German, English,
French and Russian)

deadline for submitting scientific
contributions

(one of the 4 languages above; fi-
gures, tables and legends must be
submitted additionally in English
for better international understand-
ing)

deadline for participation in the
workshops

deadline for participation and hotel
reservation in the meeting for dele-
gates and non-delegates

May 1, 78:

June 1, 78:

Registration fees:  Delegate DM 450 —550
Non-delegate DM 350 - 450
Admittance for
1 day only DM 150 - 200

The exact fees will be reported in the final circular.

Information

Information about the congress may be obtained by:
Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

Federal Republic of Germany

Tel. 092 21/80 31
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24éme RE’UNION EUROPEENNEDES CHERCHEURS EN VIANDE

Cette circulaire doit informer les scientifiques intéressés
du déroulement du programme arrété jusqu’'a présent,
des dates et des droits de participation a attendre.

Programme scientifique

Il est prévu de conserver le cadre extérieur de la mani-
festation ainsi qu’il a été jusqu’ici:

4 sept. Lundi:
5 sept. Mardi:

Ouverture et Sessions scientifiques

Sessions scientifiques et 1er
Symposium

6 sept. Mercredi: Voyages d’étude

7 sept. Jeudi: Sessions scientifiques et 2éme

Symposium

8 sept. Vendredi: Sessions scientifiques

Comme il est déja fait mention dans I'invitation, le dérou-
lement des sessions scientifiques au cours de ce con-
grés sera modifié dans I'intérét d’'un meilleur échange
d’informations. Chaque travail soumis sera présenté par
son auteur en personne, soit en un court exposé de
10 minutes, soit en une «poster session» (a l'aide de
posters) (voir page 11).

6

O©CONONWN

12:

13.
14.
15.
16.
17.
18.

Au cours des sessions seront traités les thémes scienti-
fiques suivants:

. Elevage et transport des animaux |
. Hygiéne et technologie de I'abattage
. Nettoyage et désinfection

Viandes PSE et DFD

. Biochimie des phénoménes post-mortem
. Réfrigération, congélation et décongélation

Production et technologie des gras d’abattage

. Valorisation des sous-produits de I’abattage
. Physiologie de la nutrition de la consommation de

viande

. Technologie de la fabrication de produits de viande
. Produits de viande a humidité intermédiaire \

(IM-Meats) et lyophilisation de la viande ,
Technologie et microbiologie des piéces de salaison l
crues (jambons secs et produits apparentés)

Salaison, saumurage des produits de viande

Fumage des produits de viande

Emballage de la viande et des produits de viande

Residus dans la viande et les produits de viande

Additifs

Analyse de la viande et des produits de viande




Symposiums

En outre on a encore prévu 2 symposiums dans le cadre
des sessions scientifiques; les orateurs invités y parle-
ront des deux thémes suivants:

1. Maturation de la viande

2. Emploi de sang dans les produits alimentaires
D'autres travaux au sujet de ces thémes peuvent étre
présentés et seront traités comme suite aux symposiums
en «poster sessions».

Workshops (ateliers)

De plus parallélement aux sessions, il a encore été pré-

vu 3 groupes de travail, auxquels les personnes intéres-

sées peuvent présenter de courts exposés. Les thémes

Suivants y seront traités:

1. Quantités absolument nécessaires de nitrite et de
nitrate dans les produits de la viande

2. Rapports entre les facteurs climatiques et la qualité
de la viande

3. Graisses animales: production, technologie, valence

Programme général
Un programme connexe intéressant est en préparation.

Voyages aprés le congrés

Un voyage technique dans les jours suivant le congrés
est en préparation (probablement le 10-13 septembre
1978). Les personnes intéressées obtiendront de plus
amples informations dans le programme définitif.

Dates

15 mars 1978: date limite d’envoi pour les résu-
més des articles scientifiques
(en 4 langues: allemand, anglais,
frangais, russe)

1er mai 1978: date limite d’envoi pour les articles

scientifiques

(une des 4 langues; tableaux, illus-
trations et légendes aussi en lan-
gue anglaise pour une meilleure
compréhension générale)

date limite d’inscription & la parti-
cipation aux «workshops» (groupes
de travail)

date limite d’inscription pour la par-
ticipation et réservation des cham-
bres pour délégués et personnes
accompagnatrices

1er juin 1978:

Frais de congrés:  Déléguée 450 2 550 DM
Personne
accompagnatrice 350 a 400 DM
Carte journaliére 150 2 200 DM

Des renseignements précis seront donnés dans la cir-
culaire finale.

Information Renseignements aupres du:
Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

République Fédérale d’Allemagne

Téléphone 09221 /80 31




Kyabpmbax, 4—8 centsabpa 1978 r.

XXIV EBponeifcKuii KOHIpecc HayYHBIX PAa0OTHMKOB MSCHOM IMPOMBIIIIEHHOCTH

OTOT UUPKYJIAP MMEET IIENBI0 MPOMH(MOPMUPOBATHL 3a-
VHTEPEeCOBAHHBIX B paboTe HalIero KOHIpecca yYeHBIX
0 XOZe YCTaHOBJIEHHOJ Ha CETOAHAIIHMI JeHb IIpOo-
TPpaMMBI, Q CPOKax ¥ O IJIaTe, B3MIMaeMOll ¢ YYACTHUKOB
KOHTrpecca.

IIporpamma Hay4HOII pabOTHI

IIpenycmaTpuBaeTcs coxXxpaHeHue 0ObIYHBIX PaMOK IIPO-
BeJIeHUA MEPOIIPUATIAA:

ITonemensHUK, 4-TO CEHTADOPS: OTKPBITHE M HAYIHBIE
3acemaHua

Hay4HBbIe 3aceaHua u
TIePBBIN CUMIIO3VYM

BropHuxk, 5-ro cenrsabps:
Cpena, 6-ro ceHTsa6pAa: TIOE3OKY C HAy9IHOM
IeJIBI0

Hay4HbIE 3aCeaHnd U
BTOPOM CUMIIOZMYM

YetBepr, 7-ro ceHTAOPs:

ITatanna, 8-ro ceHTAOPA: Hayd4HBIE 3aCeaHna

B murepecax Gosee sadbderTMBHOTO 0b6MeHa MHGpOPMA-
Iyeit Ha 9TOM KOHrpecce — 00 5TOM y2Ke YIIOMMHAJIOCH
B IIpUIVIALIEHUY — Hayd4HBle 3acefaHusa OyayT IpoBo-
JUTBCA B HECKOJBKO M3MEHEHHOM Iopaznke. Kaxkpmas
nonaHHasa padoTra AOJIZKHA OBITH NpeACTaBJIEHA CaMUM
aBTOpPOM B (hopMe KOPOTKOro Ha 10 MMHYT HoKJaza M
ke B bopMe TakK Ha3BIBAEMOIO «IIOCTE COIUH» (cTp. 11).
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Bo Bpems zacemanmii OyayT OOCYZKIEHBI CJeLYIOIE
Hay4HEIE T€MBI:

£ 30100 =1 o Gl B pei s B
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12.

13.
14.
15.
16.
17
18.

CopepzraHye KVUBOTHBIX ¥ X TPAHCIOPTUPOBKA
T'uryeHa ¥ TexXHOJIOTA yOosa

Ouncrra 1 fe3uHpeRIa

BMD3S n TIIC Mmaco

Buoxymmua MycKyaIBHOM TKaHU IIO0CTIe CMEPTH
OxJ1a3K/[eHIe, 3aMOPaKMBAHME i PA3MOpaKyBaHie
IIpoM3BOACTBO ¥ TEXHOJIOTUA X KMBOTHOTO XK1Upa
Vlcrionb3oBaHme y60iMHBIX TOOOYHBIX IIPOAYKTOB
Du3M0s0TNA INTAHNA MACOM

TexHOJIOIrMA IIPOU3BOACTBA MACOIPOLYKTOB
«VIM-meaTe» u cyOaMManMOHHAaA CyIIKa MsAcCa
TexXHOJIOIUA ¥ MUKPOOMOJIOTHS CEIPOKOITYEHHBIX
IIPOZLYKTOB

ITocosr MACOTIPOAYKTOB

Komuenne MaconpoayKTOB

YnakoBKa MfAca ¥ MACONIPOAYKTOB

OcraTky B MACE ¥ MACOIPOAYKTAX

Hobasku

AHaJIuUTHKaA MAca ¥ MACOIIPOLYKTOB




CumMno3nyMel

Kpowme TOro B paMKax HayHHBIX 3acefaHnii IpeRycMa-
TpUBAIOTCH 2 CUMIIO3MyMa, Ha KOTOPBIX TIpUTrJalieHHbIe
HOKJIaT9MKI BBICTYIIAT CO CIIeLy oIy TeMaMI:

1. Coszpesanne msca.

9. Vicmoab30BaHye KPOBY B MMIEBBIX MPOAYKTaX.
Ipyrye mokmafgduKy Takxe MOTYT nomaTh paboTBI Ha
9Ty TeMbI, KOTOpPbIE IIOCJIE CUMIIO3MyMOB OyZyT obcyx-
IeHbI B PaMKax «II0CTe COIIHC?.

Pagoune rpynnsl
MapanmensHo K 3acefaHnaM MIpeAYCMOTPEHBL 3 da-
KyJIbTaTUBHBIX pafoumx rpyTIbl, Ha KOTOpLIE 3ayHTe-
PecopaHHbIe JMIA MOTYT IPEACTaBUTE CBOM pedepaTsl.
BynyT obcyraaThes CIeyOme TEeMBI:
1. HeobxoauMble KOIMIECTBA HUTPUTA I HUTpaTa
B MACHBIX IIPOAYKTaX.
2. Cpasp MeXAY KIMMATIIECKIM daxTOpamMu 1
KadecTBOM MsACA.
3. SKyBoTHBIE KUPHI: IPOU3BOACTBO, TEeXHOJIOTHS,
NpaxTUyecKasd LEHHOCTD.

Mporpamma KyIBTYpHBIX MepOonpPUATHI

Byner mnoproroBneHa MHTEpeCHad TOTIOTHUTEIBHAS
Iporpamma.

nOeam«m mocJjie KoHrpecca

Oymer moxgrorosiena moes3zika C Hay4HON I€JIBIO (mpen-
NosoxgyrrespHo ¢ 10 mo 13.9.19781.). VaTepecyommecs
ToyryyaT TOYHYO MHMOPMAIIO 06 9TOM B OKOHYATENb-
HOM BapyaHTe IPOrPaMMBL

Cpoxgn
15 mapra 1978 r.: Tlocenuuii CPOK Tozpaum pedepa-
TOB HAYYHBIX JIOKJIAZIOB
(ua 4 A3BIKAX: HEMEIIKOM, aHIINii-
cKOM, (PPaHI[y3CKOM, PYCCKOM)
TlociiegHMIL CPOK IOAAYM HAYYHBIX
ZIOKJIaI0B
(32 OZHOM M3 YeThIpeX fA3BIKOB; Ta-
OaMIbl, PUCYHKM ¥ TOSCHEHUA K
HUM AJIS ONTMMAJBHOCTY B3ayMO-
MOHMMAHVS TaKKe ¥ Ha aHIJINMA-
CKOM A3BIKE)
no 1 mions 1978 r.:  3amych AJA yIacTyd B pabore pa-
fouyx IpPYIIl, a TaK¥Ke perucrpa-
1M JeJieraToB KOHTpecca M CO-
IIPOBOXKAAMIIMX UX JHL], OPOHMPO-
BaHMe HOMEPOB
y4acTH. KOHTD.

450—550 mapox @PT
COIIPOBOZK,. JIMIa

350—400 mapox @PT
33 KypPCOBKY (B [IeHb)

150—200 mapox PPT

1 mas 1978 r.:

Ilnara:

Vadopmanms

Bcio ocTalabHYIO nudopmanuio coodbmur Bam:
Organisationskomitee des

24. Europaischen Fleischforscherkongresses der BAFF
Oskar-von-Miller-StraBe 20

D-8650 Kulmbach

®PenepaTusHasa Pecrybimka T'epmannmn

Tes. 09221/8031




Was ist eine Poster Session?

In einer Poster Session wird dem Autor eine Flache von
etwa 1x1m zur Verfligung gestellt, auf die der Autor
selbst eine kurze Zusammenfassung seiner Resultate
in Stichworten aufbringen, Photokopien seiner Zeich-
nungen und Tabellen sowie Photographien befestigen
oder Anschauungsmaterial in anderer Form demonstrie-
ren kann. In einem festgelegten Zeitraum (ca. 1 Stunde)
hat der Autor Gelegenheit, seine Aufzeichnungen zu be-
festigen und zusammen mit anderen Wissenschaftlern
aus dem gleichen Arbeitsgebiet jeden Interessenten
Uber seine Arbeit zu informieren. Dies eroffnet die
Méoglichkeit, mit dem Autor im privaten Gesprach Details
zu erortern, die in einer Ublichen Sitzung nicht ange-
sprochen werden koénnen. Der Informationsaustausch
wird dadurch sehr verbessert. Die Themen der Arbeiten,
die auf den Poster Sessions behandelt werden, ste-
hen mit dem Thema der vorhergehenden bzw. nach-
folgenden Sitzung in Beziehung. Eine ausfuihrliche Be-
schreibung wird im endgtiltigen Programm erfolgen.

What is a poster session?

In a poster session an area of about 1x1m is at an
author’s disposal on which he attaches a short sum-
mary of his results, copies of his figures and tables
pictures or other material that he wants to exhibit. During
a session (about 1 hour) the author (together with up t©
10 other authors) has be present at his poster and 0
explain his results to interested colleagues. Thereby the
author and interested scientists are able to discuss €
sults in detail which would be impossible in a normé
session. The organizing committee hopes that this V\{'”
improve the transfer of information and enliven the dis”
cussion. The subjects of the poster sessions will be reld”
ted to the normal sessions before or after their presél”
tation. A detailed description will be included in the fin2
programme.




b

Qu’est-ce qu’une «poster session»?

Dans une «poster session» on met & la disposition de
Pauteur un plaine d’environ 1m sur 1m, sur lequel
Pauteur lui-méme peut présenter un court résumé de
ses résultats en mots repére et ot il peut fixer des photo-
copies de ses dessins et des tableaux de méme que des
photographies ou bien démontrer un matériel documen-
taire de toute autre forme. En un temps déterminé I'au-
teur a I'occasion d’accrocher ses dessins et d'informer
avec d'autres scientifiques du méme domaine d'étude
toute personne s’intéressant a son travail pendant envi-
ron 1 heure. Ceci ouvre la possibilité de discuter dans
un entretien privé avec I'auteur de détails qui ne peuvent
pas étre abordés dans une session habituelle. L'échange
d’informations sera par |2 trés amélioré. Les thémes des
travaux qui seront traités au cours des «poster sessions»,
sont en relation avec le théme de la session précédente
ou suivante. Une description détaillée sera donnée dans
le programme définitif.

Y10 TaKOe KIIOCTE CILIH»?

Bo BpeMs Tak Ha3bIBAEMOTO «IIOCTE COIIH» B PACIIOPs-
JKeHue IOKJaA4YMKa IIPEeJCTaBIAETCA JIOCKa IIJIOIIAABI0
ok. 1 X 1M, Ha KOTOpPO} aBTOP caM KOPOTKO M3JIaraeT
B Te3Mcax pe3yJbTaThbl CBOMX MCCJIeZOBAHMII, a TaKiKe
MOZKET IIPOJIEMOHCTPYPOBATE (POTOKOIMM CBOUX Uep-
TexKe WM PUCYHKOB, Tabiuil man doTorpacdum 1 apy-
ro¥l HarJaAHbI MaTepuaj. B TedeHue 3apaHee ycra-
HOBJIEHHOTO BPEMEHM JOKJIATYMK VIMEEeT BO3MOIKHOCT,
Pa3sMecTMB ¥ 3aKpemnyB Ha JOCKe CBOM HarJIAAHBIN Ma-
TepymaJ, COBMECTHO C APYTMMM yUeHbIMM, paboTaromymMmu
B TOi ke obaacty, MHGPOPMMPOBATHL B TEeYEeHME IIPHU-
MepHO 1yaca Bcex MHTepecylomuxcsa ero paboroit. B pe-
3yJbTaTe CO37aeTcd BO3MOXKHOCTB B JIy4HOII Oecenme
C aBTOPOM OOCYAWTH Te J[eTany, KOTOpble He MOIyT
OBITH 3aTPOHYTHI BO BpeMA OOBIYHBIX 3acemaHuit. Ta-
KM 00pa30M IoBbIIIaeTca 3(pMEeKTUBHOCTL 00MEeHa MH~-
dopmanmeir. Paborsl, npescraBasgeMble BO BPEMA «II0-
CTe COIIH», TeMaTUYeCcK) CBA3aHBI C JOKJIaZaMyu, IIpe-
CTaBJSEMbIMM Ha IPEAbIAYINVX ¥ IOCJHEAYIOIIMX 3a-
cepaumax. ITogpobHoe onucaHue NOKIanoB Oyzer npen-
CTaBJIEHO B OKOHYATEJHHOM BapyaHTe IPOrPaMMEI.
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Titelbild: Fleischerhandwerk
Téten eines Ochsen sowie der Verkauf im Laden
Holzschnitt, Ende 16. Jahrhundert
Germanisches Nationalmuseum, Niirnberg
Kupferstichkabinett/HB 13443/Kapsel 1225




