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Mo Wehrend einerseits neue Schlachth8fe mit immer moderner Technologie Aufwachsen,

\E:H €= sich um das Schlachten und die prim&re Bearbeitung der Rinder und Schweine handelt,
" 8nderseits die " Tradition " der Kontemination bei der prim#ren Bearbeitung der Scha-

minzsibehalten, Aus diesem Grunde ist gerade das Umggkehrtg hervorgekommen von dem, was
un E Erwgrtenxha:te, QQSQ an und11ur sich betreffsuhontgmlnat;on des Rumpfes der Rinder
dﬂqﬁcuwelne mlF verschidenen Technologien ger Pr;mazen aegrbe}tung eine ganze Reihe von
mmbgnschaftllcgen Arbeiten beqtght, zumal Uber die Kontamination der Fl#che des Schaf-
€S in der Phase der Vorenthdtung fast gar keine Angeben bestehen.
mmpf Der Hauptgrund weshalb so wen?g ﬁbep die Kontgminatiop der I'l8che des Schaf:
the €8 geschrieben worden ist, llegt.wagrschelnllch darin, da"dle Beichmutgung der Fla-
Je de: Schafrumpfes derart augenscheinlich ist, dass jede Sch#tzung Uberfllissig ist. Auf
beq fall ist die Tatsache zu bewundern, dass man Uber diese Erscheinung jahrelang als
huﬁutupgslos hinwegging, um nicht zu sagen, unfachegm#ses, obwohl das Schaffleisch vom
NarischenStandpunkt aus, genau wie Ringfleisch und Schweinefleisgh verbraucht wird,
%haf Gewisse neuere technologische LOsungen pezugllqh der prim&ren Beagbeltung der
Kap. S5 gaben nur etliche Erleichterungen den Arbeiter - Metzger - und vergrdsserten die
er*a?ltatslinie, wehrend an der Verminderung der Kontaminatio der Rumpfes fast gar nichts
3§ailchtworden ist. Das war der Hauptgrund, weshalb ich die neue Technologie der prim¥ren
fﬁ&ﬁeltung der Schafe in gr?ter Linie ich denke an das Vorenth¥tung und Enthﬁtgngs ver-—
bﬁﬂhn’ wodurqh ich entschieden bessere hyglenlsche Bedingungen fﬁr die Rumpfflaghe er-
Deyy t habe. ja sogar auch eine bessere Leistungfédchigkeit, was mir bei Begin meiner Ar-
Dicht das Ziel war.

mmpf Durch meine Bearbeitungsart der primé@ren Bearbeitung, bespimte Teile des Schaf-
r{1° S, die jetzt unbeding kontaminiert sind, bleiben nach der Enth8tung dermassen ste-
2upfy 1€ man eine Sterilit8t in der Unterhaut dep Schafes finden kann. Wenn man noch hin-
1$Ut§ » dass ein Teil der EnthZutung, dank der neuen Bearbeitungsart auch maschinell ent-
mmﬁvt werden kann und zwar mit ganz einfachen Enth8@tungseinrichtungen, bin ich der Mei-

<

Che é dasg das ein Beitrag zur Verbesserung des jetzigen hygienischen Zustandes der FlZ-
€s Schafrumpfes sein wird,

g
§§%~39_é2929§§9_99§E§9122ti0n_9£-§éeep Carcass Surface during the Primary Tredwent
B 194 MAROT :
* ~ Sombor " Sombor, Yugoslavia
ke . While on one side appear the slaughterhouses w}th more and more modern tech-
e S ~ if it concerns the slaughtering and primary treatment of cattle and hogs - on

Shegs Qer gide, the " tradition " of contamination caused by the primary treatment of
2 just being cultivated.

ther Out of this originated just the reversal of what has been expected, i.e. that
Wule 8re many research works concerning the carcass contamination of cattle and hogg,
the S Wery little has been done sbout the carcass surface contamination of sheep during
a; fo?wkinning and ckinning, alwmost no date are awailable, The mgin reason why little
Qme“?ltten about the carcass surface contamination is probably the sheep carcass sur-
13 50 muchcontaminated that there werw nothing to appreciate.

S gy It is a strange fact that over this has been overlooked years quite'cglmly

the %, be even say inexpertly - although the mutton meat is being used for nutrition in

Dmm‘ame way as the beef or pork., Certain new teghpologlcal nolutlops regarding to the

ﬁdeary treatment of sheep are offering some facilitations to slaughter workers on one

%o 5 80d engblin higher productivity on another side, but almost nothin has been done
“®Crease contamination of surface,

Drg Actually this was the main reason, that I worked out a new technological

8 PSS for primary treatment of sheeps, before all I thought on the forskinning and
Mg, i0g, ashieving far better hygienic conditions of carcass surface, even a better
Clvity, what was not my aim at the beginning of my re:ga;ch. Namely, with my so-
hﬂat Of primary treatment, some fields of sheep carcass which are now always conta-
N g yremain after skinning much cleaner -1cteril - with degree of sterility which
found in the subcutaneus of sheep. Exept that, it is possible now to do the
with a very simple equipment,.

I consider that my de=sign should be a contribution to the improvement of
conditions of cheep Carcass surfaces during the primary treatment,
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Comment diminuer la contamination sur la surface de la carcasse des meoutons au cours 4&
traitement primaire
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84
Bien que les abatteirs avec une tecnologie la plus mederne existent,d‘une part%guand i#:ﬂ

d‘abattage et de traitement primaire des bevins et des porcs d‘autre part,la " a@%ti ,iﬁ‘,
contamination lors de traitement primaire des moutens est respectée,Il s‘avére qu'il © ,ad
contrairement 4 ce qu‘en pourrait croire,teute une série de travaux scientifiques Bu?t‘,ﬂf
tamination des carcasses des bovins et des porcs,avec de diverses tecnologies de tralil” g~
primaire,alors qu'il n'y a presque aucun travail sur la contamination de surface de

casse des moutons au cours de 1 écorchement et du pré-ecorchement, o
La raisen principale pour laquelle on a peu écrit sur la contaminatien de surface de 1aoﬂ’
casse des moutons est dfie probablement au fait que la centamination de surface de 18 e;ﬂ°
est tellement évidente,qu'il n'y a rien & appréciersLe fait qu‘en néglige ce phénoiantniﬂo
sang-freid,pour ne pas dire avec peu de qualification,depuis des annges esh su::pr-‘ena”d;p"f
que du peint de vue culinaire la viande de mouten sei% aussi appréciée que la viande

ou de boeuf, o

0
Certaines solutions tecnologiques plus récentes cencernant le traitement primaire de® ch€
ont présenté seulement quelques facilités pour 1‘ouvrier-boucher et ont augmenté la “=, o
de la ljggne,tandis qu‘elles n‘ont presque rien apporté A diminuer la contamination detrﬂ
se.C‘était la raison principale pour laquelle j‘'ai élaboré une nouvelle tecnologie at” o
ment primaire des moutons-je pense en premier lieu & 1‘&corchement et & pré—ecorcheﬂﬂwg%%
gréce d laquelle j ai obtenu de meilleures cenditiens d*hygiéne de surface de la carcwwu
méme une meilleure productivité,ce que je ne me suis pas proposé comme but au commeBd
mon travail, o8y
Certaines zones de la carcasse de mouton,qui sont acctuellement contaminées obligat°1§el 1
gréce 4 ma fagon de traitement primeire ont une stérilité aprés 1*écorchement,telle qaaaa,
peut trouver dans 1‘épiderme du mouten.Si en ajoute qu‘une partie de 1'&corchements 396ﬁ
nouvelle manidre de procéder,peut &tre faite avec une machine a écercher trés simple’oaﬁ°
gldéretque cela contribuera & améliorer 1‘état acctuel d‘hygiéne de la surface de

e mouton,

i
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B To BpeMs xax C OXHOK CTOPOEH noAsxanTCH Gofimm Co BCe Goxee CompemenEOl 26
HOJOTHEH, eCJR HAeT DPe¥r 0 yOoD E mepmoHavaxsHof 06padoTxe KPYREQrD DPOraroro CxoTé xy3”
caurefi, 10 Tex mop "TpazmnmA" KONTAMEHAIEE B nepBsoHawaxsHOf o6paboTke omen kax pas? e
TEBEPyeTCsi, [3 3TOro HPOM3MMIO, XK8K pa&3 OCpATHOME TOMy WTO OXHIaeTCsd, wTOo CBH3HE C g
TaMyHanHmeff TYNH KDYNHOTO POTaTOro CKOTA& ® CsmHeff ¢ pasamweEoff TexHOIXOTrEweCKof npl“apo,ﬂ
o6paoTxoff MH mEMeeM HesH pSAN HAYYHHX pacoT, B TO BpeMsS X&K O KOHTaAMHHANNH ryzosEmé
BO BpeMsa mpeno6rmpaHmd / KOx / He EMeeM NOUTH HUKEKBEX XAHHHX,

L4

Faeprad NPEYEHA TOro0 YTO TAK Majy0 HANECAHO O KONTAMENHANHE NOBEPXHOCTH 1110’:,

I8 OBel JEeXHT BEPOSATHC B TOM YTO 3ATAXEHOCTH NOBEPXHOCTH OBeY6ero TYIOBEmA xacronb"Oﬂ

YeBERHEA, WTO 37eCh Heuero HEeHHTh. BO BCAKOM Ciyvyae YAMBHTEXLHHE $AKT, YTO BONPAKE .oc’
ABEeHMS TOR&MH, TOZ8ME NEepPexONHTCHd XI8XHOKPOBEO, WTO 6H He CKa3a8Th, HE6 mO CpenmaXb

TH, XO0TH g éBé%be MICO CO CTOpPOHH KYIRHADHOTO ynoTpebasieTCs TA8K xX€ K&K X ropgzEeE8
CBEEFEA,

en
Hexaropse HOBHEe TEeXHOIOTHUECKHE DeNeHHS B CBA3M C nmpmMapHoff obpadorxoft ©F P
Ha8JE TOXBKO HEeK&aTOpHS o6neruenus D&GOTEKKy = MACHHKY = H YBEIRYRJIER KamagHTeT Iﬂﬂ’
TO BpeMf Ka8K HA yMeHLIEHHX KOHTAMEHANONE TYNOBENE NOYTE HRYEro HeCHIO MOCTHTIEYTO.

8
370 Onxa rzapEad NPHUYEHA 4YTO f CHEI&XN TrI8BEYD TEXHOXOTHD mpmMapmoft odpaoofft’
OBen, npexxe BCEro XyMap npexoCZEpPaHEEM H OGXMDAHEM, C KOTOPOE S MOCTEr Xazexo 60103510
THOEKYECKHEe YCIOBHS NOBEPXHOCTHE TYXOBEN&, B Xa8xe NDPOXYKTHBHOCTE, 4TO XX Mems B ES
PaGOTH HeOHIO HexbD.

gb!

Caosom Moeff cmcreMoff npmmapmoff o6padoTkm,, Has3HaueENe UACTH OBeufero T!’°’;¢’

KOTOpHE Temeppr OOCS38TeXRHO KONTAMEHH3HDSHH, CCTADTCH mocae OCIEpPaEMS KOXE HACTOXBK g1’

PHIBEHME, KBKOBS CTEDHABHOCTH MOXeT OHTh HaffXeEa B MOIKOXHOCTE OBIE, ECIH 3TOMY lmﬁto

9TO OXH& vYacTyr O6XMpEEms KOXEOIArOZapES HOBOMY cnocoly paboTH, MoxeT 060ZpaTh X “9’ -

C BeCpMa ynpOmMeHHHM 06opyxoBaEEeM xasd OOIND2HRSA, CTHTaD, WTO 3T0 OyxeT BKaax XId Y
WeHHs TemepemHOro NONOXEEHA TETHeHH OBeuself Tymm,

e
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~i8 kann man die Kontamination der Fl#che desS SchafrumpfeS wihrend der
EEEE§Pen Bearbeitung vermindegg 7
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Beschreibung des technologischen Verfahrens der prim&ren Bearbeitung
bei Schafen

tay Das Schaf wird nach der BetHubung mit einer Schermerpistole in der horizon-
mIER Lage abgeschlachtet und bleibt in dieser Lage bis zum Ende der aktiven Ausblu-
"8y d.h. solange noch das Herz arbeitet, was an und fiir sich ca. 2 Minuten dauert.
e Nach dem wird das Schaf auf einem der hinteren Beine aufgeh@ngt und zwar
megen der passiven Ausblutung, So dass in einer vertikalen Lage bleiben muss ( siehe
3 ihe Arbeit in SVZ 8)- 1977 5. Nach der akziven und passiven Ausblutung, was insge-
bist ca, 6 Minuten ausmacht, gelangt das Schaf entlang des Gleises flir die Ausblutung
Sep guE der Stelle, wo das Umh3#ngen durchgefiihrt wird. Vor der Umh&@ngung wird auf dies
So telle die Vorenth#tung durchgefiihrt und zwar nur auf der ZwiSchenkieferflZche,
Gle.aSS danach ein mandibularer Haken angebracht wird. Der genmnnte Haken wird auf dem
Schls auf einer HHe von 2,4 met. angebracht.Das gleis zur Ausblutung auf welchem das
Ry &f auf einem der hinteren Beine hingt, wird allm¥Zhlich auf dieser Stelle von der
%ee von 3,4 auf die HBhe von 2 met. geSenkt, so dass auf diese Art und Weise der gro-
dasre Teil der Last des Schafes auf dem mandibularen Haken libertragen worden ist, So-
ﬁes dadurch die Abnahme des Hakens fiir die Ausblutung ermdglicht ist und dadurch auch
das éufbringung des Schafrumpfes in eine vertikale Lage mit dem Kopf nach oben d.d,
chaf auf demmandibularen Haken hingend mit dem Kopf nach oben.
Die Von dieSem Moment an, begint das Verfahren der Vorenth¥#tung und Enth8utung.,
Vo Lagg des Schafes - Kopf nach oben - , erm8glicht sehr glinstige Bedingungen fiir die
gmfnthéutung und Entha¥ung des Leders, wie vom Kopf und Hgls, wie auch entlang des
M_Zep Rumpfes., Die Haut bzw. das Fell vom Kopf und Hinterkopf befreit der Arbeiter
dey Cinem Messer, wdhrend das Fell vom Hals und Seitenfl#che der Brust klassisch mit
Gl-Hand enth8utet wird,
deilch nach dem Beginn der Enth¥utung und Voeenthitung auf dem Teile des HalSes muss
me Arbeiter von beiden Seiten deS befreiten Felles je eine Klammer anbringen, jede
ber@mer wird mit einer Kette von 1/2 meterLdnge verlingert, und am Ende der Ketten
ndet sich ein Flaches Gewicht von je 1,5 Kg Schwere., Das soll bedeuten, dass die
benEn des befreiten Felles im Gebiete des Halses, die eine Tendenz zum Einrollen ha-
qadunaCh der EnthZutung, werden durch die beiden Gewicht nach unten gezogen, sodass

her Tch die Einrullung des Felles mit der Schmutzigen Wolle auf die reine FlHche, die
®1ts enth#utet iSt, vermieden wird.
dag . . Das Abbinden der Kehle zu beginn der Arbeit ist nicht erforderlich, sSonder
Qup.ird spdter durchgefiihrt, d.h. bevor das umhdngen des Rupfes auf die Spannanlage
derchgefﬁhr wird, weil da keine Gefahr von einem Herausflissen des Panseninhaltes in
8ge des Schafes -"Kopf nach oben "- besteht, e
BPUS Nach der durchffihrung der Enth8utung des Halses bis zur vorderen Offnimng der

let wird das Durchschneiden des Falls nur entlang der Mitte des Rumpfes durchgeflihrt,
* bis zy der H8he der vorderen Brustdfnung, n8mlich bis zu der ERniafalten,
schl‘ Nach dem beginnt das Verfahren der EnthZutung im Gebiete der Brust, was aus-
hautleslich mit einem Messer gemacht wird, weil die Verbindung des Felles mit Unter-
dog ,2Uf diesem Gebiet Sehr stark ist. Nach dem folgt die Enth8utung des hinteren Teil
Apt alses, wie auch die EnthZutung und die beseitigung der vorderen Beine.Auf diese
Weise ist die EnthZutung der vorderen Drittels des Schafrumpfes durchgefiihrt,
es Die enth¥utung mit Hand wird auf der Seitlichen Fl#che der Brust, des Bau-
bﬁd und des Riickens bis zur HBhe der Ersten lumbalen Wirbel fortgesetzt, wie auch
Cy. erSeits auf dem Teile der Kniefalten., Der restliche Teil des Fells betr¥gt noch
hs&tio % der gesamten FlBche und wird durch bzw. mit Hilfe der Einrichtung fiir Ent-
Ng abgezogen.
le Dg de% Kopf des Schafes wie auch das atlaso-okzipitale Gelenk des Schafes
haltKraft der Spannung, die an und fiir Sich von 250 bis 300 kg ausSmacht, nicht aus-
Vop R kan, wird das Umh#ngen des SchafeS auf eines der vorderen Beine durchgefiihrt.
RSN %em Unh¥ngen auf eines der vorderen Beine, wird die Abschlachtungstelle mit rei-
8ze eingebunden.,
he Die vorderbeine des Schafes werden auf die Haken mit verzweigten Enden ge-
hﬁgts Sodass der Haken mit Hilfe einerkleinen Hebevorrichtung von ca., 50 cm auf das
dgy ;. Wegen derprimaren Bearbeitung gehoben wird. Vom Moment des Umh¥ngens an wird
LOEY HaEEH mit dem vorderen Bein, der Sogenannte Mandibulare Haken entlastet und kann
®lchtigkeit von dem Gleis abgeschaft werden, sodass der Schafrupf fiir die
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masSchinelle Enth¥utung in dem delikateSten Teile - hintere HE¥1fte des Rumpfes, was

eine grosse Bedeutung wie von dem Standpunkt derHygiene deS Rumpfes, wegen der Ver-
meidung der Kontamination dieser Fl¥che, wie auch vom Standpunkt der Erleichterung

der Arbeit und vergrdsserung der LeiStungssteigerung bei der primaren bearbeitung

hat,

Nach der durchgeflthrten EnthButung werden die Beine im Teile des Sprung-
gelenkes beseitigt und wird das Umh#ngen des Rumpfes auf die hintere Beine mit Hil-
fe der Haken - die auch beim Schwein verwendet werden - durchgeftthrt, wHhrend die
vorderen Beine von dem zweigeartigen Haken befreit werden. Auf dieSe Art und Weise
ist der Schafrumpf fiir die Exenteration und die BeSeitigung der Brustorgane vorbe-
reitet,

Aus der Beschreibung des technologischen Verfahren, wie aufgrund der
illustrierten Beilagen, ist es ersichtlich, dass bestimmte positive Effekte beziig-
lich der Hygiene der Rumpffliche, wie auch der Leistungsf#higkeit der Linie erlangt
worden Sind. N&mlich wenn der Schafrumpf am Kopf oder Spiter auf die vorderen bei-
ne angeh@ngt ist ermBglicht dies sehr glinstige Arbeitsbedingungen von verschiedenen
Aspekte im Verh&ltnis wenn der Schafrumpf auf die hinteren Beine h#ngt oder in eine
Schr¥ge Lage gestellt ist,.

Un ein ganz klares Bild des Vorteles meines SysStem zu bekommen, verglel-~
chen wir einzelnen Arbeitsphasen der klassisSchen Bearbeitung mit meinem System, Bel
der klasichen Bearbeitung,nach der Ausblutung wird das EnthZutung der Sprunggelenke
durchgefilhrt, um den Rumpf des Schafes auf die Spanneinrichtung zu bringen, bzwe.
auf dem Gleis flir primare Bearbeitung. Diese ArbeitSphase wird bei den veralteten
Schlachth8uSern in liegender Lage deS Schafes auf einem entsprechenden Enth¥tungs-
tisch oder im Becken, Sogar auf der Erde durgefithrt. Diese Arbeitsphase veriibt der
Metzger ganz gebeugt oder beSser gesagt in einer ganz unglinStigen Kdrperhaltung.

In den moderneren Schlachth#usern, die Voeenth¥utng der Sprunggelenke
wird in der vertikalen Lage auf der Umh#ngeStelle durchgefiihrt, im Prinzip gleich
wie bei den Rindern,.Ganz gleich, wo und wie diese Arbeitsphase durchgefithrt wird,
folgt das Sogenannte Vorreissen-verfahren auf der Stelle des Umh#ngens entlang deT
plantaren Seite des metatarsalen, tarsalen und kruralen Gebietes, und danach entlgng
der medialen Seite des OberschenkelsS., Wen das Enth8utung dieses Gebietes an und fir g
Sich nur mit diesem Verfahren als beendet betrachtet werden soll, ,wfre es ausreicheDl
flir die Kontamination von diesen Fl#chen. DieSer ganze Schnitt bei beiden hinteren
Beinen und Selbsverstindlich auch die Kontamination dieSes GebieteS entf8hlt bei
meinem SyStem,

Nach dem Vorreissen folgt die Vorenth#utung des Sprunggelenkes und des Oberschen-
kelteiles, damit man die AufsSpannvorrichtung fiir die hinteren Beine bet¥tigen kanny
bzw. damit der Schafruppf auf die Linien fiir die Primare Bearbeitung aufgeh#ngt wer~
den kann,

Ganz gleich in welchem Schlachthaus der Welt oder ganz gleich auf
welchem Bild, das das technologische Verfahren der primaren Bearbeitung der Schafe
illustriert, ist es deutlich ersichtlich, was das fiir ein schmutziges Verfahren iSbs
dehe wie gross die Verschmutzung der FlH#chen der hinteren Beine ist und dass das
eigne Sogenannte regelm#ssige Erscheinung ist. Aus den beigeflgten Photos ( Abb. 9 )
aus etlichen Sehr eminenten grosSsen SchwediSche SchlachthaliSern, iSt ganz d§eutlich
zu ersehen, dass meine Behauptung richtig sind,

Bei meinem System ist das Enth¥utungsverfahren im Gebiete des Meta-,
tarsus, Tarsus und krurale Gebietes praktisSch steril, was biS zum heutigen Tage bel
keinem Schlachthaus mit dem beStehende Arbeitsverfahren erlangt worden ist,(Abb.6

Nachdem der Schafrumpf auf dem Gleis fiir die primare bearbeitunf F
aufgehdngt ist, folgt bei der klassischenBearbeitung die Entheutung der {ibrigen F18-
chen des Oberschenkels und zwar von der HuSeren und von der inneren Seite, Diese
Arbeiten werden auf dem Rumpf, der in eine vertikaleoder schrége Lage gestellt iSts
durchgefitthrt,

Da das an und flir sich auch eine manuelle Arbeit darstellt, und die
Enth#utung wird entgegensetzt der aponeurosen undfaScien der Muskelenden durchge-
fiihrt, diese Arbeiten fordern weSentlich besSsere Kenntnisse, damit das Reissen de®
Verbindungsgewebes vermieden wird, d.h. damit dadurch die Komplettheit der gesam-
ten Fl¥che des Rumpfes erhalten bleibt, Auf dieSem Gebiete trotz besten Willens und
maximalen BeStrebens sind die BesSchmutzungen der Oberflfche des Fleisches und die
Verletzungen der Oberfliche unvermeindligh.

Bein meinem SyStem sind diese Erscheinungen beseitigt, weil das
Schaffell auf dieSem Gebiete maSchinell abgezogen wird, und da die fascialen und
aponeuroSen Fl8chender Muskelenden auf dieSem Gebiete in einer Senkrechte Lage er~

m8glicht ein ungestBbtes Reisen - Enth8utungs, und man bekommt dadurch eine ganz
ideale und gut erhaltene abgeh#utete OberflZche. ( Abb 5 und 6 )
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Es bestehen auch heute auf der Welt etliche Versuche, dass das maschinelle EnthZu-
tungsverfahren der hintere Fldche des Schafrumpfes durch die vertikale Lage des
Rumpfes durchgefiihrt werden soll - nicht aber des ObersSchenkelS, Die Photoanlagen
zeigen deutlich, wie Schmutzig diesZ*XTbeItT ISt und wie man UBX Standpunkt der Hy-
giene auf der Schafrumpfes mit Solchen technologischem Verfahren Sehr wenig erreicht
worden iSt, ( Abb, 7 und 8 )

Un eine besStimmte Kontinuit¥t der ArbeitsSphasen zu bekommen, wie
auch eine beSsere Ausnutzung zu bekommen,beziiglich der Gleis L#nge und Leistungf8-
higkeit der Linie, werden auf manchen Linien fiir primaren Bearbeitung der Schafe
SozusSagen gleichzeitig etliche ArbeitsSphasen, die mit Vorenth8utung und EnthZutung
auf der vorderen H#lfte des Schafrumpfes durchgefiihrt. Gerade deSwegen die BereitS
befreiten Fl&chen der hinteren Teile werden noch mehr beSchmutzt und zwar dadurchs
da die befreitep Enden des Fells eine Tendenz deS Einrollen haben, So dass das Fell
- Schmutziges Fell - auf die reine Fleischfl#che f#11t und kommt dadurch zur reich-
lichen Kontamination des Rumpfes,

Auch diese Erscheinung ist bei meinem SyStem beseitigt, weil die
Arbeitsphasen beginnend vom Kopf nach unten gehend - bis zu den hinteren Spitz-
beinen die nach unten h¥ngen So dass dadurch eine ideale Aufteilung der Arbeit
auf dem Schafrumpf geboten isSt und beSchaffteine ideale M8glichkeit der Zeitaus-
nlitzung, die fiir eine Arbeitsphase vorbeStimmt isSt und vor allen Dingen beschafft
eine Sicherheit vom Standpunkt der Hygiene, ( Abb., 1 bis 6 )

Sofern bei der klassischen primaren Bearbeitung der Schafe die Ar-
beitsphasen angefangen vom Oberschenkel nach unten abwickeln, folgen in diesem
Fall die ArbeitSphaSen der Vorenth#utung und EnthZutung des Magens, der Brust, der
vorderbeine, des HalseS und des KopfeS, Um das durchfithren zu k8nnen, ist es er-
forderlich, vor allem ein Vorreissenverfahren auf dem Gebiete des Magens, der
Brust, der medialen 8eiten der Vorderbeine, deS HalSes und ZwiSchenkieferflHche
durchzufiihren. Das Enth8uten bei diesSer klassiSchen Lage des Rumpfes auf dem um-
bilikalen Gebiete, besonders vom Standpunkt der Hygiene des Rumpfes, ist wesentlichk
erschwert, weil hier der Umfang des RumpfeS weSentlich grésser ist im Verh#ltnis
zum Unfang der Weichteile., Das erschwert dem Metzgerarbeiter die Manipulation mit
den freien Enden des Fells, wie auch beim Enth8utungsverfahren, weil man von dem
kleineren Umfang deS Rumpfes auf den gr8sseren Umfang des RumpfeS hinilibergeht.
Wenn man dabei noch zugeben Soll dass eS bei einem Solchen EnthHuten zum Aufreissenss
der Unterhaut kommt,-ganz entgegengeSetzt der anatomiSchen Lage,-iSt es deutlich d&
die Enth8utung durch dieses System in jedem Sinne erschwert iSt.

Bei meinem Enth¥utungsSverfahren, da Sich das Verfahren in Richtung
vom Kopf nach den hinteren Beinen entwickelt, wird der Umfang des Rumpfes - die Ent~
h8utungsfl¥che-vermindert und die Richtungen der Enth#utung Stimmen v8lig mit den
anatomicshen Lage der Aponeurose, Fascia und den MuskelfasSern {lberein,

Beim klassischen Enth8utungsverfahren folgt das Enth8uten im Gebiet®
des Magens und Brust, Wenn man hier den Schafrumpf von der Seite Bieht, kann man 56~
hen, dass der Rumpf in diesem Gebiete Sich konuSartig verbreitert, was vom Aspek®
des Abziehens des Fells ebenfalls erschwerende darstellt im Verh#ltnis zu dem Ent-
h8utungsverfahren, wen der Rumpf mit dem Kopf nach oben und den Beinen nach unten
aufgehdng ist. Beim klassischen Enth#utungsverfahren Stellt die Achsengebiet auch
eine bedrohte FlEche dar, weil das Enth#utungsverfahren in einer entgegengesetzen 1
Richtung von der Richtung der GewebeSchichten durchgeffihrt wird, was nicht der Fal
ist wenn das Tier mit den Beinen nach unten h&ngt,

Beim klasischen Enth8utungsverfahren der vorderen Beine,werden die
Beine maximal ausgeStreckt, was an und f¥r sichebenfalls eine Schwierigkeit vom As’_
pekt allein des EnthZutungsverfahren darstellt, wie auch vom Aspek der Hygiene.Dage_
gen wen das Tier mit dem Kopf nach oben h¥ngt, Sind die Beine gebogen und das Abzi®
hen des Fells unten iSt leicht durchfiihrbar, Bei meinem SyStem wird diese Arbeits-
phase derart einfach durchgefiihrt, Sodass dasS Sogenannte VorreisSsSenferfahren des
Unter und Oberschenkels nicht erforderlich ist,,

Aufgrund der anatomischen, histologiSchen Analyse der Unterhautschl?hf’
Gewebeschicht des HalSes, kann man es ebenfalls feststellen, dass die EnthEutung dlng
Ser Teile physisch weSetlich einfacher und leichter iSt, wenn eS vom Kopf in Rich®t
Brust durchgefiihrt wird, und nicht umgekehrt,

Aus dem Dargelegten iSt eS zu ersehen, dass mein Enth#utungssysten?
1,/ ein Vorreissensystem nur in der L&nge von ca. 60 cm erfordert, was bei dem Kl# or
ssischen EnthﬁutungSSKStem eine Lénge von ca. 160 cm fordert.;2,/ man braucht wenig

Energie bei der manuellen Arbeit mit weSentlich gr8sseren hygienischen Effektenowe%cn

die Wirkung der Kraft und des Gewebebau in Einklang 8ind.; 3./ e8 ist eine wesent
kleinere Kontamination des Schafrumpfes geSichert, wie beim klasSsiSchen VerfahreDe




