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•^-iAschaualität bei Kaninchenmast unter verschiedenen Temperaturbedinqunqen

BeRhart stephan und irmgard schön

t ie rä rz t l iche  Hochschule Hannover und Bundesanstalt fü r  Fleischforschung Kulmbach, Bundesrepublik Deutschland

as Interesse an Mastkaninchenfleisch nimmt in  der Bundesrepublik Deutschland zu. Auch in  Bereichen der 

1tten Welt wird dem Mastkaninchen a ls  Lieferanten t ie r ischen Nahrungseiweißes vermehrt Aufmerksamkeit 
9e'“idmet.

dauere Kenntnisse über Genotyp-Umwelt-Interaktionen sind fü r  eine w ir tsch a f t l ich e  Kaninchenfleischproduk- 
°h besonders unter diesen unterschiedlichen Bedingungen unerläß lich.

n ®inem ersten Versuch wurden 240 Mastkaninchen beider Geschlechter in  zwei Reinzucht- und einer Kreuzungs- 
r̂appe während der gesamten Mastdauer b is  zum Mastendgewicht von 3000 g unter d re i verschiedenen Temperatur- 
Slmes (+5°, +18°, +30°C) gehalten und die Mastleistungs- und Schlachtkörperwerte unter Berücksichtigung 

s Geschlechtes fe s tg e s te l l t .  Aus jeder Temperatur/Rassen/Geschlechtsgruppe (= 18 Untergruppen) wurden zu- 
^ t z i i c h  v ie r  halbe Schlachtkörper weitergehenden Qualitätsuntersuchungen unterzogen.
16 Fleisch- und Fettbeschaffenheit wird durch die nährstoffmäßige Zusammensetzung der Gewebe, Hydroxyprolin- 

H ^a l t ,  F e t t -  und Aminosäuren, Sarkomerenlängen sowie Muskelfaser- und Fettzellengrößen ch a ra k te r is ie r t .
'“1rd über ausgewählte Ergebnisse ber ich te t .
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- f i l j a l i t y  o f  Meat o f  R a b b i ts  F a t te n e d  under d i f f e r e n t  C o n d i t io n s  o f  Tem pera tu re

Rhar T STEPHAN and IRMGARD SCHÖN

r z t I i c h e  H ochschule  Hannover und B u n d e s a n s ta l t  f ü r  F le i s c h fo r s c h u n n  Kulmbach 
U6s r e p u b l i k  D e u tsch lan d  ’

Ai i n t e r e s t  i n  f a t t e n e d  r a b b i t  meat f _u i s  i n c r e a s in g  in  the  F e d e ra l  R e p u b l ic  o f  Germany.
"  S° me d e u e l°PPi n g c o u n t r i e s  peop le  tu r n  t h e i r  a t t e n t i o n  more and more to  fa t t e n e d  

ts  as s u p p l ie r s  o f  an im a l p r o t e i n .jpp ld
tspec .
l n t6 l a l l y  under these  c i rc u m s ta n c e s

ac t i o n s  a re  e s s e n t i a l  f o r  an ec 
Ih
abd o i r s t  e x p e r im e n t  240 fa t t e n e d  r  
'*6iQh+le c r o s s - breed group d u r in g  the  

. °P 3000 g under th r e e  d i f f e r e  
^ d i t l e n c y and th e  va lu e s  o f  the  ca r  
J'Bjg lQ n a l l y  o f  each group ( te m p e ra t  
“ y ^^e><a'nined i n  a f u r t h e r  re s p e c t  o 
H i y 6 c ° m p o s i t io n  o f  n u t r i t i v e  subs 

f ®t c and a m in o -a c id s ,  l e n g th s  o f  sa 
eI l s .  S e le c te d  r e s u l t s  w i l l  be

an e xa c t  know ledge c o n c e rn in g  g e n o ty p e -e n v iro n m e n t -  
onomic p r o d u c t io n  o f  r a b b i t - m e a t .

a b b i t s  o f  b o th  sexes have been h e ld  in  two p u re -b re e d  
whole d u r a t io n  o f  f a t t e n i n g  to  th e  u l t i m a t e  f a t t e n i n g  

n t  te m p e ra tu re s  (+5 C, +18°C, +30°C ).  Then th e  f a t t e n i n g  
casses w i t h  re g a rd  to  the  sex were d e te rm in e d ,  
u re ,  ra c e ,  sex) i n  18 su b -g roups  f o u r  h a l f  ca rcasses  
f  q u a l i t y .  The meat and f a t  c r i t e r i a  a re  c h a r a c t e r i z e d  
tances  in  the  t i s s u e s ,  by th e  c o n te n t  o f  h y d r o x y p r o l i n e , 
rcomeres as w e l l  as the  s iz e s  o f  m uscu la r  f i b r e s  and 
r e p o r t e d .
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KaqecTBO Maca npg OTKopMe kpojihkob npn pa3JiHHHiJx TeMnepaiypHHx vcjiobhhx 

3BEPTAPT CTE$AH h HPMrAPfl IHEH

BeTepHHapHoe Bbicmee yaediioe 3aBeneHHe TaHHOBep h íeaepajibHHíi HHCTHiyi no HCCJie.noBaHK» 
Maca KyjibMfiax, 4>e,nepaTHBHaH PecnydjiHKa fepMaHHH

HHTepec c Macy o t k o p m o h h h x  kpojihkob b íe j iepaTHBHoií  PecnydjiHKe TepMaHHH B0 3 p a cT a eT -  

TaK»ce h b CTpaHax T p e T b e ro  CBeTa OTKopMOHHOMy KpojiHKy KaK nocTaBmHKy xHBOTHoro nn- 

meBoro SeJiKa y ^ e j ia e T c a  noBumeHHoe BHHMaHHe.

Bojiee TonHiie 3HaHHH o B3aHMOjieftct b h h x reHOTHna h OKpyacaiomeíí cpejiu HenpeMeHHO h e o 6 x O "  

JIHMbl f í J I ñ  OKOHOMHMeCKOrO IIP0H3 BOJO TBa KpOJIH'IberO MflCa npH 3 THX pa3JIHHHhIX yCJIOBHHX.

B nepBOM o n m e  HMejiHOb 240 otkopmohhiíx kpojihkob o Co h x nojiOB b «Byx rpynnax h h c t o - 
nopo^Horo pa3Be,neHHa h ouhoíí rpynne CKpemHBaHHH b TeneHHH Bcero BpeMeHH OTKapMJiHBa- 
h h h flo KOHenHoro Beca OTKopMa b 3000 r npn Tpex pa3Hhix TeMnepaTypHhix pexHMax (+5°> 
+18 , +30 C) h onpeflejieHH 3HaneHHH npHBecoB npn OTKopMe h yCoftHue Beca npH yneie 
nojia. Hs Kaxjioíí rpynnij TeMnepaTypn/nopojiH/nojia (= 18 nojirpynn) jionojiHHTejibHO qeTHPe 
nojiobhhkh ydoftHoro Kopnyca Shjih nouBeprHyTH naJibHefimHM HCCJiejiOBaHHJiM KaneoTBa.

KaneciBo Maca h xnpa xapaKTepH3HpyeiCH cociaBOM TKaHeiS b cooTBeioiBHH c nHTaTeJibHH‘10 

BemecTBaMH, co,nepxaHHeM oKCHnpoJiHHa, x h p h u x  h aMHHOKHCJioT, ujihhoS capKOMep, a TaK*e 

pa3MepoM MHme'íHHx bojiokoh h hchpobhx KjieTo k • CooómaeTCH o BbiópaHHux pe3yjiBTaTax.
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■̂ ¿schcfualität bei Kaninchenmast unter verschiedenen Temperaturbedingungen

EBErHART STEPHAN und IRMGARD SCHÖN Tierärztliche Hochschule Hannover und Bundesanstalt für Fleischforschung, Kulmbach, Bundesrepublik Deutschland

ten Interesse an Mastkaninchenfleisch nimmt in der Bundesrepublik Deutschland zu. Auch in Bereichen der Drit-
Welt wird dem Mastkaninchen als Lieferanten tierischen Nahrungseiweißes vermehrt Aufmerksamkeit gewidmet.

kjnauere Kenntnisse über Genotyp-Umwelt-Interaktionen sind für eine wirtschaftliche Kaninchenfleischproduktion 
s°nders unter diesen unterschiedlichen Bedingungen unerläßlich.

^  einem dreiteiligen Versuch mit insgesamt 720 Tieren in Einzelhaltung wird der Einfluß von drei verschie- 
LufSn Stallklimaregimes (+5°C, 80% relative Luftfeuchtigkeit; +18°C, 60% rel.Luftfeuchte und +30°C, 40% rel.
^  tfeuchte) auf zwei reine Rassen (weiße Neuseeländer Qw.N.] und helle Großsilber £h.Gij und ihre reziproken 
eUzungen (w.N. c^x h.G. p und h.G w .N. o ) sowie die beiden Geschlechter geprüft.

^  uen Mastleistungswerten interessieren Futter- und Wasseraufnahme, Körpergewichtszunahme und Futterverwer- 
s in Wochenabschnitten, bei der Schlachtkörperbeurteilung (Mastendgewicht: 3000 g) insbesondere der Aus- 
^■'■achtungsgrad - auch unter Berücksichtigung des unterschiedlichen Fellgewichtes - sowie die Punktverteilung
«lt Gesamtpunktzahl nach dem DLG-Schema+. Hinzu kommen die Gewichte einiger innerer Organe, der Wasserge-
sch Von Muskelproben (Quetschverfahren) sowie die Fleischreifung durch intramuskuläre pH-Messung zu ver-
q le^eten Zeitpunkten. Die Fleisch- und Fettbeschaffenheit wird durch die nährstoffmäßige Zusanmensetzung der 

e°e, Hydroxyprolingehalt, Fett- und Aminosäuren, Sarkomerenlängen sowie Muskelfaser- und Fettzellengrößen 
atakterisiert.*̂Slg.. lr<ä hier über zehn ausgewählte Parameter aus dem ersten Versuchsdrittel mit Untersuchungsergebnissen von 
Vieren (allgemeine Schlachtkörperbeurteilung ) und 66 halben Schlachtkörpern (spezielle Fleisch- und Fett- 

 ̂ ysen) in den 18 Temperatur/Rassen/Geschlechts-Untergruppen berichtet.
*Is6s sith um eine Teilauswertung an etwa einem Drittel der vorgesehenen Tierzahl handelt, sind die Ergebnisse 

v°rläufige zu betrachten. Inwieweit sich die hier vorgetragenen Unterschiede zwischen den Gruppierungen 
4Stl der Endauswertung als signifikant erweisen, kann erst nach Abschluß des Gesamtversuchs festgestellt wer-

t f ^ t e i l u n g  der zur Auswertung gekommenen Tiere/distribution of the animals 
-- folgende: ” ~  —

KK 38a
st -------------- —

i^Ümabedingungen/ 
^ t i c  conditions

Rassengruppe/
race

n= d*
davon Fleisch- 
und Fettquali
tätsanalysen/ 
meat and fat 
quality analyzes

n= $davon Fleisch- 
und Fettquali
tätsanalysen/ 
meat and fat 
quality analyzes

gesamt/
total

w.N. 10 4 18 3 28/7''5 fi 80% rel.F . / h.G. 7 5 13 4 20/9
re l .h u m . h.G.<5* 

x w . N . 7 3 1 2 4 19/7

Gesamt/total 24 1 2 43 1 1 67/23

i IrvO w[ N. 19 3 13 3 32/6■*■0 p 60% rel.F./ h.G. 1 3 4 9 4 22/8
rel.hum. h.G.d* 

x w. N . <j> 5 5 10 3 15/8

Gesamt/total 37 1 2 32 10 69/22

w .N. 18 3 8 5 26/8
v’» 40% rel.F./ h.G . 10 3 10 3 20/6

rel.hum. h.G . c?*X 
w. N .$ 9 3 6 4 15/7

\ ---- Ge samt/total 37 9 24 1 2 61/21

Gesamt/total 98 33 99 33 197/66
tUngsqualität/

<3ualitY: Leuchtstoffröhren PHILIPS TL 65 W 29 
Uinj ntungsintensität/

U } euii?tion intensity: ca. 500 Lux Um ? {}t u ng s d au e r /
nation r a nge: 12 h täglich/daily

Dt. SCHEELJE, Landwirtschaftskammer Hannover, wird für die Beurteilung nach dem DLG-PunktierSchemauankt.
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Fütterung/food:
Es wurde pelletiertes Alleinfutter ad libitum aus Futterautomaten angeboten mit

18,8 % Rohprotein, 9,9 % Wasser, <0,05 % freiem Methionin,

3,1 % Rohfett, 0,8 % Calcium, 15000 IE Vit. A/kg
9,4 % Rohfaser, 0,6 % Phosphor, 1875 IE Vit. D3/kg
6,0 % Rohasche, 52,8 % N-freien Extraktstoffen, 15 mg Vit. E/kg

Wasser/water stand, ebenfalls ad libitum, aus Tränkflaschen zur Verfügung.
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^ballkiimabedingungen/ 
climatic conditions

Rassengruppe/
race

Fettgewebs 
in % der S 
of the hal

d*

anteil/fat 
chlachtkör 
f carcass:

*

tissue
perhälfte/

Gesamt/
total

Keule/leg 
körperhälf 
carcass:

S

in % der S 
te/of the

*

chlacht-
half

Gesamt/
total

+5 c, 80 % rel.Luftf./ 
rel.hum.

w.N. 16,5 18,0 17,3 34,9 35,4 35,1
h.G. 1571 11,2 11,8 38,5 36,7 37,6
h.G.d^x w.N.iji 11,3 21,6 16,5 37,4 37,9 57,7
Gesamt/total 13,4 16,9 15,2 37,0 36,7 36,8

+l8 C, 60 % rel.Luftf./ 
rel.hum.

w. N. 14,3 11,2 12,7 34,9 25,8 30,4
h.G. 14,7 13,2 15,$ 55,5 36,3 55,9
h.G.c^x w.N.j 16,3 12,9 14,9 34,9 35,2 35,0
Gesamt/total 15,1 12,4 13,8 35,1 32,2 33,7

+3° C, 40 % rel.Luftf./ 
rel.hum.

w.N. 10,1 12,5 11,6 37,2 37,6 37,5
h.G. 7,2 10,0 8,6 40,4 40,1 40,3
h.G.c^x w.N. 9,8 12,2 11,4 37,1 38,5 38,1
Gesamt/total 8,9 11,8 10,6 38,4 38,5 38,5

Gesamt/total 12,9 13,7
_________

13,3 36,6 35,9 36,2

&ie
%lt1Fettgewebsanteile/fat tLssue in % der Schlachtkörperhälfte verhalten sich umgekehrt proportional zur( oUngstemperatur. Eine reine Rassengruppe (Helle Großsilber) fällt unter den extremen Haltungsbedingungen 
+5 und +30 C) durch vergleichsweise niedrige Fettgewebsanteile auf.

Keulenanteil/leg in % der Schlachtkörperhälfte variiert insbesondere zwischen den wärmeren Haltungsbe- 
■^gungen (+30 C) mit einem höheren Anteil und den beiden anderen Temperaturgruppen. Innerhalb der drei 
^ ssengruppen weisen die Weißen Neuseeländer durchgehend relativ niedrige Prozentsätze auf.

^-J-lklimabedingungen/ 
■h&atic conditions

Rassengruppe/
race

Vollanaly 
intermusk 
total ana 
taneous, 
tissue, 
Eiweißgeh 
in %

d*

sen im subc 
ulären Fett 
lyzes in su 
intermuscul

alt/protein

$

utanen und 
gewebe/ 
Lbcu- 
ous fat

content

Gesamt/
total

Vollanal^ 
analyzes 
tfassergehc 
in %

c*

sen im Fie 
in the mea 
lt/water c

$

isch/total 
t,
ontent

Gesamt/
total

t-O
c> 80 % rel.Luftf./ 

rel.hum.

w.N. 10,1 10,5 10,3 68,8 65.9 67  Ah.G.-------------------- 12,6 10,5 11,6 71,2 68.8 70,0h.G.<T*x w. N.^ 13,1 18,1 15.6 67.7 64.2
Gesamt/total 12,0 13,0 12,5 69,2 66,3 67,8

qO
c, 60 % rel.Luftf./ 

rel.hum.

w.N. 14,3 13,7 14,0 68,2 69,6 68,8h.G. 17,0 14,3 15,7 66,9 68,7 67,8h.G.cr x w.N. j 10,0 12,9 11,2 68,1 65,8 67,1
Gesamt/total 13,8 13,7 13,7 67,7 68,1 67,9

0° w.N. 8,7 6,9 7,5 71,0 70,0 70,4c > 40 % rel.Luftf./ 
rel.hum. _____________ 13,4 14,7 14,4 70,9 71,2 71,1h.G.a x w.N.<^ 10,1 8,3 8,9 71,5 71,1 71,2

Gesamt/total 10,0 9,3 9,5 71,1 70,7 70,8
Gesamt/total 12,3 11,9 12,1 69,1 68,4 68,7

^ lL--p̂ +̂ ytixidXT-/procexn conrent: in % im suocutanen una mtermuskularen Fettgewebe erweist sich bei der warmer 
(+3° C) alS niedrig* Dieser niedrige Durchschnittswert aus drei Rassengruppen wird durch die Rasse Helle 

Ur^ hllb5f ih*G,) bereits angehoben, während die Werte der beiden anderen Gruppen (Weiße Neuseeländer (w.N.) 
•G.cfx w .N.£ ) noch wesentlich niedriger liegen

twV T ^ ^ ergehalt 1111 Fleisch/water content in the meat in % liegt unter den warmen Haltungsbedingungen (+30°C) 
Schle ?ls unter den gemäßigten (+18 C) und unter den kühleren (+5°C). Bei der kühleren Haltung fallen Ge- 
V in^unterschiede mit höheren Werten beim männlichen Geschlecht auf, die sich unter den anderen Haltungs- 

gungen nicht zeigen.
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Stallklimabedingungen/ Rassengruppe/ Vollanalysen im Fleisch/total C18=2 Fettsäuregehalt/climatic conditions race analyzes in the meat/ Fatty acid content im Ober'
Fettgehalt/fat content in % flächen- und intermuskulä'

ren Fett/surface and inter-
musculous fat in % Gesamt/Gesamt/

4- total %■ total
w. N. 5,6 5,8 5,7 15,4 13,9 14,̂ 6__

+5°C, 80 % rel.Luftf./ h.G. 4,6 4,4 4,5 16,5 16,0 16,2^.
rel.hum. h.G.d^x w.N.^ 4,7 5,2 5,0 16,9 11,7

Gesamt/total 5,0 5,1 5,1 16,2 13,9 15,0
w.N. 4,7 5,0 4,8 16,5 16,2 ” l6,l_-

+18 C, 60 % rel.Luftf./ h.G. 4,8 3,9 4,3 17,4 16,8 r 17,̂ __
rel.hum. h.G.c^x w .N.£ 4,3 6,3 5,2 15,1 15,8 "T§7i^

Gesamt/total 4,6 5,0 4,8 16,3 16,4 l6f 3
w.N. ------ 577--------- 4,4 4,1 19,9 20,1 ¿ö,o__

+30 C, 40 % rel.Luftf./ h.G. “ 579 2,7 2,8 21,4 ¿0,1rel.hum. h.G.cĵ x w.N.^ 3,3 3,7 3,6 22,7 19,3 2oT^-
Gesamt/total 3,3 3,7 3,6 21,2 19,8 20,4

Gesamt/total 4,4 4,6 4,5 17,5 16,7 1 7 ^

^er Fettgehalt im Fleisch/fat content in the meat in % liegt bei wärmerer Haltung der Tiere (+30°C) niedti#6̂ 
als bei kühlerer Haltung (+18°C und +5UC). Insgesamt fällt die Rasse Helle Großsilber über alle drei Te«Pe5® 
turgruppen durch niedrigere Werte auf. Beim Vergleich der beiden Geschlechter liegen die Werte der weibliĉ  
Tiere zumeist etwas höher als die der männlichen.

€̂r CI8 2 Fettsäuregehalt/fatty acid content im Oberflächen- und intermuskulären Fett steigt mit stei9ê ^£#
Haltungstemperatur an, wobei der Unterschied zwischen den Temperaturstufen +18°C und +30°C besonders auffä


