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The effect of physiological and technological factors upon the quality and yield of
klﬂlﬂﬂ}cally active substances during slaughter animals processing

L-L.Bommmmcn, L+B+POLONSKAYA, F.N.GILLFR-ROZHANSKAYA, T.N.ORIOVA, R.V.ILYUKHINA,
B.Yu.ROULIKOVA and V.N.TSYGANKOVA

The Al1-Union Meat Research Institute, Moscow, USSR

Btudieg into the activities of pork pancreatic lipase anfl of the inhibitor of proteoly-
tie énzymes isolated from beef lungs indicated that this index depended on the animal's
8ge, season and the conditions of pan~reas pre-treatment.

Pancreatin proteolytic and amylolytic activities, as well as crystalline insulin yields
from frozen beef pancreas were studied as related to pancreas storage time at =20°C.

The dqata obtained revealed the highest amylolytic sctivity in pancreatin isolated from
the pancreas stored for 5 months. Its proteolytic activity is evenly increased by
twice by the 10th month of storage.

The yield of crystalline insulin having the activity of 24 units/mg after one-month
Bt°rase in the frozen state fallas down to 78% of the initial value and rises up to 120%
during the next 5-6 months .

The éxperimental results are of the practical importance for the commercial processing
9f the above-mentioned raw materials in the production of the preparations intended far
Medicinal and other uses.

Eﬂﬂilggp von physiologischen und technologischen Faktoren auf die Qualitdt und Ausbeute

zﬁﬂ_hlglogisch aktiven Stoffen bei der Verarbeitung von Schlachttieren

L+ L BORTREWITSCH, L..B.POLONSEAJA, F.N.GILLER-ROSCHANSKAJA, T.N,ORLOWA, R.W.ILJUCHINA,
. Ju KULTROWA und W.N.TSITGANKOWA

Dag Allunions-~Forschungsinstitut fiir Fleischwirtschaft, Moskau, UdSSR

Bs Wurde die Aktivitét der Lipase aus Pankreasdriise von Schweinen und des Inhibitors von
pr°t001ytiachen Bnzymen, der aus Rinderlungen gewonnen wird, untersucht. Die Untersuchim—
Sen ergaben, dass die Aktivitdt von dem Alter der Tiere, der Jahreszeit deren Verarbei=
Yung yng den Bedingungen der Vorbehandlung der Pankreasdriise abhéngt.

Eg Wurden die proteolytische und amilolytische Aktivitit von Pankreatin sowie die Ausbeu-
te des kristallinen Insulins aus der gefrorenen Pankreasdriise der Rinder in Abhingigkeit
Von ger Lagerungsdauer bei =20°C studiert.

le erhaltenen Ergebnisse zeugen davon, dass das Pankreatin aus Pankreasdriise nach 5
Uonat1icher Lagerung die hochste amilolytische Aktivitdt aufweist. Die proteolytische
Aetivitat nimmt gleichméssig zu und verdoppelt sich zum 10, Lagerungsmonats

Die Ausbeute des kristallinen Insulins mit der Aktivitat von 24 Einheiten/mg nimmt nach
Siner einmonatlichen Lagerung der gefrorenen Pankreasdriise bis auf 78% von der Ausgangs-
h5he ab und im Laufe von nachfolgenden 5-6 Monaten der Lagerung wachst wieder bis 120% an,
Die Ergebnisse der Arbeit sind von einer praktischen Bedeutung fiir die industrielle Ver-
‘rbﬁitung von genannten Rohstoffsarten bei der Herstellung von Praparaten flir medizinische

andere Zwecke.
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Effet des facteurs physiologiques et taochnologiques sur la qualité et le rendement

des substances biologiquement actives au cours de la transformation du bétail
d'abattoir

L.L.BORTKEVITCH, L.B.POLONSBKAYA, F.N.GUILLER-ROGEANSKAYA, T.N.ORLOVA, R.V.ILUKHINA et
V.N.TSIGANKOVA

Institut de recherches pour 1'industrie de viande de fURSS, Moscou, URSS

L*étude sur l'activitéd de la lipase du pancréas des porcs et de 1l'inhibiteur des fer-
ments protéolytiques extrait des poumons des bovins a montré que 1l'activité dépend d® i
1'&ge, de la saison de transformation du bétail et des conditions du traitement prélis
naeire du pancréas.

e
On a étudié 1l'activité protéolytique et amylolytique de 1@ pancréatine aussi bien quln
le rendement de 1'insuline cristalline du pancréas congelé des bovins qui dépend de
durée de conservation & -20°C.,

olis
Les données obtenues témoignent que la pancréatine extrait du pancréas aprés 5 2

; -4 que
de conservation posséde la plus grande activité amylolytique. L'activité protéolitiq
accroit réguliérement de 2 fois vers le dixiéme mois de conservation.

orve”
Le rendement de 1l'insuline cristalline d'activité 24 unités/mg aprés 1 mois de cOZEmois
tion du pancréas congelé diminue jusqu'd 78% du niveau initial et au cours des 5-
qui suivent accroit jusqu'a 120%.

jell
Les résultats de 1'étude ont une importance pratique pour la transformation 1ndu8tret
des matiéres premiéres au cours de la production des préparations pour la médeciné®
pour dtautres fins,

Bapdnne $a3A010TAYSCKAX U TEXHONOIMYECKAX BAKTODOB HA KAYECTRO 4 BHXOJ Gnonorpueckd
SKIARANX BEWecTR npa nepepadoTke YOORAHX =upoTHX

d.J1.B0PTKEBIY, J.B.IQIOHCKAS, ©.H.TWLUIEP-POEAHCKAA, T.H.OPIOBA, P.B.JIOXVHA, E.D.K.VJIHKOBA'
A B.H. [HTAHKOBA
Boecomwsauit HayuHO-MCCAEMOBATENBOKAN MHCTATYT MACHOMX NpoMHmIeHHOCTA, Mocksa, CCCP

HcenenoBanns akTHBHOCTH Aunasw NONRENYNOYHOR RenesH cpmHe# A muradmTopa nporeonnrﬂqecxﬂf
PepMEHTOB, BHABNEHHONO A3 JIET'KAX RPYOHOI'O pOraToro CkoTa, OOKA3ald, 4YTO ARTHBHOCTD sapd
CAT OT BO3pacTra, Ce30HA NepepadOTKA EABOTHHX A yCAOBAi apenBapaTensrof o6paGoTRA nonxe”
JAYMOYHOR EeNEe3H . 5
H3yvesn npoTeonMTHYECKAT A AMUIONATHUECKAS ARTHBHOCTE DaHKpeaTaHa, 4 TaKXe BHXOX RP”CTB:,
JARYECKOTO MHCYARHA M3 3aMODOREHHO# mommenymouHoft menesy EpPYOHOr'O pOraToro CroTa B 3aBAC
MOCTA OT XpPAHEHHA OPA MHHYC 20°c. ; 3
Honyuennue nagnue CBALBTENBECTBYOT O TOM, 4TO HAWOOAbmER AMAAQIATAYECKOR SKRTABHOCTHD Odna_
B88T NaHsRpeaTHH, BHIEASHHHA M3 NOAREAYNOUHOR meje3n 4epe3 I,5-2 Mmecsana xpaneﬂnx-UPOTeonn
TH96CKAA ARTABHOCTH DABHOMEDHO YBENHUABAGTCH B 2 paza x I0-My MecAny XpaHeHAA. #
Buxon rpucrasnmgecroro RHOYAMHA ARTHBHOCTHD 24 en/Mr 4epes I Mecan XpaHeHRA 3amopolﬂﬂao
EEle3H CHAXAETOA N0 78% OT MCXOLHOr'O, 4 B TEYEHHS nocaenynmux 5-6 mecanes yﬁennqnnaeTon
no I20%. 5
PesyabTaTi pacdoTH AMEnT ODAKTAY8CKOE 3HAYEHHE JUIA NPOMHMIEHHOR nepepadoTRA yRABAHHHX Bd
ROB CHPbA NpPA NPOM3BONCTEE NPENAPATOB JUIA MEAALAHCKHX R Apyrax uenei.
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Bn
HH:“”HG MN3NOJOTI'HYECKUX U TEXHOJOTMIECKMX (PaKTODPOB Ha KauecTBO M BHXON GHOJOTHYECKH aKTHB-
BellecTs mpu iepepadoTie yOoMHHX XWBOTHHX

I ; -
. I BOPTKEBWY, 1.E. TIOJIOHCKAA, ©.H. TWLUIEP-POEAHCKAA, T.H. OPJIOBA, P.B. WINOXMHA,
*® KYIMKOBA w B.H. [IHTAHKOBA

Bog
ConaHy) HayIHO-UCCIefoBaTeNbCKAN HHCTHTYT MACHOM POMHIJIERHOCTH, Mockpa, CCCP

naHeraanecxan Jmnasa - (epMeHT, BHpadaTHBaemult nonxeJyno9Ho# xenesoft n Bxonaum#t B coc—
Hnaﬂkpearmecxoro COKa. B opranmsme dYejioBexa JMIasa y4acTByeT B oO6MeHe XUPOB, THIPOJMIYA
8 CBoSomHue XUPHHE KUCJIOTH ¥ TJmMIEpHH. Jnq NIOJy9eHnA Jle9eGHHX NpenapaTos JRIOJKTHIE CKO~

nepepggcce.HCCﬂeﬂoBaHHﬁ OTMEeYaJ DACXOXINEHHA B AKTHBHOCTH JMIAsH NPH OMMHAKOBHX YCJOBHAX
OTKM CHpBA. I BHACHEHES OPHYHH, BJMANMEX HA AKTHBHOCTE penapata, GHIM NMPOBENEHH
n:ﬁBEDHTenLHoro aBTOJM3a NOIKeNyXoYHOR xesean. Ina ONPENIENICHAA 38BHCUMOCTH AKTHBHOCTH JH-
Poga. : Ce30Ha cOopa CHpA OOpABUN NOIKEJYIOUHOH Xeesu OTOMpAJE B CepelmHe KaXIOTO Ce30HA
Hocné FHBape, ampese, WoJe B OKTAGDE. B xeneze ONpeNeJI CoNepXaHWe XWpa M BJIATH IO K
QREDIOOPEOOTRE alleToOHOM, Pe3yJbTaTH AHANA30B lOKazam, 9T0 IpH 06pasoTKe XeJsesy aleTOHOM
AHite BJaru ymeHsmaeTcs HouTH B I0 pas (c 64,I ngo 6,7%), CoNepXaHne ¥Wpa NPAKTHYECKH
Meligercy, Conepranve B nomxeaymouHo#t xexese 23-24% xupa, He OkasHBaeT CYWECTBEHHOT'O BJMAg~
5 axrusnocTs JUNASH B Ipenapare, & CHpbe, NOLTOTOBJEHHOE TAKMM 00pasoM, - MOXET XDaHHATEH-
JI-’m'l'e.rumoe Bpemsa 0e3 NOTEpH JHIOJJUTHIECKOH aKTHBHOCTH. JI3 oGpasnos nomxenynodno#t xeseswu,

op,
Rozopaﬂnux B YKa3aHHHE BHIlE CDOKH, MOJydYaJm fipenapar B BHJe JHOPMIM3HPOBAHHKX IIOPOMKOB, B
opHi ONpeNeNANM aKTHBHOCTS JMNAsH (puc. I).
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Al Moy Puc. I,3aBucmMocTs JIRIOJMTHYECKO! aKRTHBHOC-~
5 -] 8 TH Ipenapara OT ce3oHa copa Nomxe-
° & 2 JYIO4YHOH! xeJiesH cBuHelt
; o Fige. 1.The lypolytic activity of the prepa-
| gq / ration as depending on the season of
5 / pig pancreas collection
‘ Ea 1 = January, 2 = April, 3 - July,
| - / 4 ~ October, 5 -~ season
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Ny Bl aKTHBHOCTED odJajiax npenapar, BHIGJCHHHR w3 nonxeynowHoO# xexesu ocemHero cdopa,
q?meﬂhmeﬂ = SHMHErO, a Ipenapar, NOJyYeHHHN W3 XeJesu BECEHHET'0 M JeTHEI'0 CeS0HA, IpaKTH-
ves omumaroByn aKTHBHOCTE .
oy L H3YHEHUA BJMAHKA NpeIBAPATENBHOTO ABTOJH3A CHPBA HA GKTHBHOCTH Mpernapara Nomxety-
Xenesy cBuHeMl B SaMODOXEHHOM COCTOAHER H3MEJLYATH HA BOJYKEe M Nepell 00e3BOXHBAHEEM
DQG;:HOM NoHBeprajE aBTOJM3Yy B Te4YeHHe 17 YACOB IpH KOMHaTHOM TemnepaType. 3arem xeJsesy o6-
Ny, NBAJM AeTOHOM. KourpoJsem ciayxwra SaMOPOXeHHaA XeJesa M3 TOA Xe NapTH®, He noxsepras-
3 Ca aBTo/m3y. Kax moxasaym DE3YIBTaTH aHAJM30B, OCTATOUHOE CONIEpXaHWEe RWDA B ABTOJH3HPO-
g okt XeJyese nocxe o6padoTRE 8[eTOHOM HEeCKOJBKO HIXe (IPEMEpHO Ha 3%), 4em B XeJie3e, He
Xy, :DPmencn aBTOJM3Y. JMNOJETHYECKAA AXKTHBHOCTE Iipenapara, INOJYYEHHOTO H3 A&BTOJM3HPOBAHHOM
H, chmxaerca nourm » 1pa pasa (rada. I).
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A Table 1 Tadmma [
LDITAAHRE IBADHTEJLHOT'O ABTOJM3A nonxexynoduoll xesean
{ Ha JHNOMTHYIECKYD ARTHBHOCTE lipeniapara
The effect of pre-autolysis of pig pancreas on the lypo-
Jtic activity of the preparation
*® Y My @1 - o
iy ROHTDOJILHHE ONHTH,E]] ZeJyesa aBTOM3ApoBanHan , Bl
Controls, U Autolyzed pancreas, U :
—/
I p :
2,1 1,3
2 4,7 2,5
3 5,0 2,9
4 5,5 2,7
[
9 B, 1 3,6
6 5,7 3,3 .

B nmparTHvecko#t memmmmme mamm [IMPOKO€ NPAMEHeHHe WHI'MOHTODH IPOTEONHTHUECREX (pePMEHTOR!
ABADIEXCA 3PeK THBHEM CPEICTBOM JIeYeHHA [I8HKDEaTATOB H IPYTHX 3adoneBanu. B O0CHOBHOM = 870
noJMnenTuiy, neficreme KOTOPHX OCHOBaHO H4 CHNOCOGHOCTH 00pa30BHBATH HEAKTWBHHI KOMIJIEKC C
TPOTEOMHTHIECKAMR depMenTamy, UsBecrHo, 4TO MHI'EOHTOPH MpOTeas, MoMuMo 10 eIy [OTHOA xenedH
COnepxarca B pasimqHux Oprasax ® TKAHAX XWBOTHOI'O OPraHmsmMa: B OKOJOYWHO# meseze, B nedeHl
B CeJeseHRe KpymHoro PoraToro CKOTa M B JIEIRHX KDYIHOTO poraroro crora m opern. [[pr 9TOM it
Aiepxanme ERTEOHTODA IPOTEa3 B JIETKMX KDYIHOI'O DPOTATOT'O CKOTA B 4 pasa Buwe, yem B NONXON~
JOYHOR xexese, B npoecce paspacGOTKE TeXHOJOTHH NOJYHYEHHA HHI'HOMTOpA MpoTeas M3 JETKAX Kpyo-
HOT'O poraroro crora H3yYaNn 3aBHCHMOCTH AKTHBHOCTH npenapara oT Bo3pacTa, nojga XABOTHHX, o
80Ha cdopa CHpEA X BPEMEHH er'0 XpaHeHHA. JIIA ONHTOB OTOHPaJH XHBOTHHX-2HAJIOI'0B-ROPOB, reJOK
X GHYKOB CpemHe# ymaTaHHOCTH W3 XoaaficTs C XOMOBHM OTKODMOM, DACHOJOXEHHHX B cpennelt 1000
CTparH, Jlma wmceaenoBaumit HCHIOJB30BAJM JIEKHEe XHBOTHHX B Bospacre no 3 yer, 4-5, 6-8 W
9-1I xzer. Kaxnas CEePHA OINTOB BRJINYANA HECKOJLKO BOSDacTHEX rpymu. M3 cpemseft mpodu Km"r‘i
OINTA MONyYa)M Npenapar ® OLPENeJIIH ero MHIHGHDYDUN aKTHBHOCTEL. B I'DyTne MosomHAKa MPoBo
JRIH ONHTH NO ONpeNeNeHHy BJMAHEA foJa HA aKTHBHOCTH Npemapara (Tada. 2).

Table 2  Tadmma 2

SaBHECHMOCTS MHIHGMpPymme!l AKTHBHOCTH nopenapara
K3 JIETKHX KDYIHOI'O DOraTor'o CKOTA OT IoJia X
BO3pacTa XWBOTHHX
The relation of the inhibiting activity of the preparation
made from beef lungs to animals’ sex and age

e
Ban xuBoTHOTO Bospacr, ron AKTHBHOCTH mpemapara , Ell
Animals Age, years Preparation activity, U_____,./
BHYRE  Steers I,5-2 275,6
Tesxm  Heifers I,5-2 295,7
KopoBH Cows 4-5 905,5
KopoBu Cows 6-8 901,I
KopoBu Cows 9-1I 825,9
e

OKCHEePEMEHTANBHHE NaHHHE floka3aym, 9TO HA AKTHBHOCTH Npenapara OKasHBAET GOMBmOE BIAFHHE

BOSpacT XWBOTHHX. Hadymnaercs pesroe moBHmeHme aKTHBHOCTH Npenapara, MOJYYEHHOT'O W3 JeIrKHX
XHBOTHHX, HAYMHAA C 4-JIeTHEIrO BO3pacTa. B TedeHEe 2 JeT M3yUANM BIMSAHES CE3OHA cdopa cHpBA
Ha arRTHBHOCTH LDENADATA H OIpeIeJIAId JAHAMIKY H3MEHEeHHH MHTECHDyOmel AKTHBHOCTH B trpolle"'Ce
XPAHEHEA JeTKHX. ExeMecauHo oTGmpaym Jerime MOJIOIHAKA KPYIHOT'O POTATOTO CROTA M MpHroTaBmi”




07 v

f:z-::})cpemmn nmpody. 'lacTs cpeéuieﬂ POCH HCHOJNB3OBAMA WA NOJYYeHus Mpenapara, a ocrasmymcs
**5 XpaHwm mpr miHyc I5-I8°C B nakerax U3 NOJMBTHICHOBOR NIIEHKHM. Kaxmuil MECAIl M3 XpaHWB-

X ey o6pasion OTOHMpaJm Npody mis Hccaenopaunit. Mayvyenme Bomauma cesona céopa CHpBA OT XH-
BOTHRX opHoTO BO3pacTa MNMOKA3aM0, 9TO0 KOJeGaHus VHI'HOMpYymelt akTuBHOCTH npenapara HesHaum-
TeMLHO p Pa3JMYHHEe Ce30HH roja.

Hcenenopannsa 3asucmmocts MHTHOHDYIUe! akTUBHOCTH ipenapara B 3aBACAMOCTH OT CPOROB
XDaHenns CHDbA NOKaSayM, YTO MAKCHMANBHAA 8KTHBHOCTD JIOCTHT'AeTCA NpH ACNOJL30BaHMH CHDBA,
KoTopoe XPaHWIOCh NpH HE3KO# TemmepaType 4-5 mecanes. llpemapar, noxygennuft ma CHDbA, Xpa-
HnBﬂlerocx MeHee 2 MecdAleB, odJamaeT MeHENe#l akTHBHOCTHD.

lomxexynounas xenesa YJOOMHHX XWBOTHHX MAPOKO HCHOJNB3YETCA IJIA MPOM3LOJCTBA HHCYJMHA ,
"a"KDeaTnHa M Ipyrex npenaparoB. Kak xesesa msoitroft CEKpeluH OHA ABJAETCA BECHMA HeCTadm-
Him CHDbEM,TI03TOMY €€ OGHIHO KOHCEDBHDYRNT 3aMOpaXMBAHEEM W XPaHAT NP HESKAX TeMmmeparypax.

Uesbn ompenesnenus HanGoJIee DALMOHAIBHOTO MCIOJb30BAHAS DOIXEJYNOTHO! XeNe3H Kak CHDBA I
Moy yenyq MHCY/MHa H NaHKpeaTHHa, OGJANalNero NOMEMO IPOTEOJMTHIECKO! AKTHBHOCTH - AMHEJIOJNH-
T"“ecxoﬁ, HCCJEIOBAJM BHXOJ KPHCTAJUIMIECKOTO VHCYJMHA, OPOTEOJMTHISCKYD M aMIIOJMTHYE CKY
a“'l‘KBﬂoc'ng[ NaHKpeaTHHa, NOJYYEHHOT'O U3 XeJes3H B nponecce ee XpaHeHHA.

Obekrom HCCHeNIOBAHMA CJAYXUIA NONXEJYIOUHAA Xesesa KPYIIHOTO pOr'aToro ckora, CoGpaHHAd B Te-
eHRe 40 MIHYT @OCJe yOOA XMBOTHHX, 3aMOPOXCHHAA npr MuEyc 45°C ® 3anomennas Ha XpaHerHe
Tpy manyc 20°¢. Yepes raxmuft mecsu XPaHeHHA U3 NOAXEJYNOUHOR XeyesH NOJy4aJM WHCYJMH M DaH-
“Pearyy, Comepxanme uHCy/MHA ONpeNieJsIJM O BHXONY KPHCTALIMYECKOTo HHCYJMHA, BHJIEAAEMOTO A3
Khe iy CHEPTOBHX BKCTDAKTOB HCCJHeIyeMoft XeJesH c NIOMOIbI0 HOHOOOMEHHOR CMOJH ¢ nocJie Ky omum
3"‘mlpcnsamnem HHCYJMHA, OCAXIEHWEM ero COJMAMM IIMHKA W KpHCTaJumsanmeit B UATpaTHOM oydepe.
KDHCTaﬂAH WHCYJMHA OTHEJAJM LeHTPHHYTHPOBAHMUEM, 0GE3BOXUBAHUEM ALIETOHOM W a(upoM. AKRTHB-
Hocry TOpMOHA onpeneadm Xpomarorpajuef#t Ha Gymare. PePMEHTATHBHYD AKTHBHOCTS CHPBA OlleHWBa~
™ 1o onpenexeHEn TPOTEO/MTHICCKO! M aMIJIOJMTHYECKOR ARTHBHOCTH NaHKpeaTWHa, MOJYYEeHHOI'O
TyTem OCaxNeHHA alueTOHOM (PEePMEHTOB W3 BONHHX 9KCTPaKTOB NONXEJYNOUHOX XesesH m nocJaeynmero
0693B0xn3aﬂnﬂ ocanka aneToHoM. IlosyueHHHe naHHHe CBHIETEJBECTBYDNT O TOM, YTO BHXOJN KPHCTAILM-
YecKoro MHCYJMHA Yepe3 MeCHLl XDaHEeHWs NOIXEeJyNOUHOH Rejesy CHEXaeTcA o 78% or mcxomuoro. B
TeYenpe 5 NOCHAEYIUHX MECALEB BHXOX MHCYJMHA YBeJMUNBACTCA o I23,3%. K 8 MeCAIly XpaHeHAd

Bixop CHEXaeTCA N0 94,2%, a B nocremymmue 4 Mecaua no 88% (radxa. 3).
Table 3 Tadmma 3
lsmMeHeHme BHXONA HHCY/MHA W3 MOIXeNyNOYHO# XeyesH a
KPYTHOT'O poraroro CKOTa B Mpolecce XpaHeHus mpu -20°C

Changes in the insulin yield from beef pancreas during storage

m at «20°C
TEJBHOCTH XPaHeHHS XeJes3H, Buxon kpmer 8CKOT'0 ArTHBHOCTH KquT?nnnwecxoro
8to Mecﬁ i ﬁcy?ma?}%?)lﬁn iy o & Lsthg.lina in-
Tage time, months ingulig, 8? sta e L suliﬁ. U/;g
i
0 2512 +'40 20T
0,5 2135 ¥ 20 24 0,1
I I957 £ 30 23,6 £ 0,1
2 2475 * 42 25,6 £ 0,1
3 2718 * 39 24 %0,2
4 2758 * 66 23,7202
5 2975 * 12 24,5 0,1
6 3099 ¥ 40 24 Xipas
7 3009 ¥ 49 24,6 £ 0,2
8 2367 .% 17 23,8%0,4
9 2274 £ 79 23,7%0,3
10 2221 * 62 24 0.1
II 2200 ¥ 40 24,4 20,2
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[lpe XpaHeHNN NOIXEJYIOTHOR XeJe3H KDYNHOI'O poraToro CKoTa NMpH MHHYC 20°¢ mporeosmTHIccKad A
AMAJIOJMTHYECKaA BKTHBHOCTH NAHKpDEaTHHA, BHIEJEHHOTO B Pa3HHE CPOKH, 3HAYNTENBHO H3MeHAETCH.
Tar, MpOTEOJHTHYECRAA ARTHBHOCTH Ipenapara PABHOMEDHO HapacraeT X K 11 Mecany xpaHenmd ybe-

e~

JmuMBAaeTCA B 2-2,5 pasa MO CpPABHEHHD C HMCXONHOR. AMMJIOJHTHYECKAd ARTUBHOCTH, HaumHad ¢ 4 M
cAlla Pe3K0 yBEJWYHBAETCA, NOCTHIaA MAKCHMAJHLHOT'O SHAYEHHA K 5 Mecslly XpaHeHHA, nocJe 4ero
TAK X€ De3KO HAYMHAET CHEXATHCH M K 6 MecAlly AKTHBHOCTH HEMHOI'O NpPEBHNAET AKTHBHOCTL Npenad-
para, NOJYYEHHOI'O M3 XeJe3H 4 MecAuHoro xpaneHmA. [locse 6 MecAYHOT'0 XpaHEHHA AKTHBHOCTD
IPONOJIXAET CHEXaThCA (pHC. 2).

En
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16d 163 A Prc. 2. MsmeHenme mporeosmrmieckolt ¥

I\ ammiomTRIeckoft akTusHOCTEH

ko |a % NaHKpeaTHHa, MNOJy4eHHOro M3
2141514 73 NOJXeNYNOYHOR XesesH pasHOIo
& IS e CpOKa XpaHeHHud.
El2 EIZ | \ Fig. 2. Changes in the proteolytic
- | and emylolytic acttvities of
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a - creas stored for difftérent
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