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Studies into the activities of pork pancreatic lipase an£ of the inhibitor of proteoly-
onzymes isolated from beef lungs indicated that this index depended on the animal'stic

466» season and the conditions of pancreas pre-treatment.
Pancreatin proteolytic and amylolytic activities, as well as crystalline Insulin yields 
rom frozen beef pancreas were studied as related to pancreas storage time at -20°C.

data obtained revealed the highest amylolytic activity in pancreatim isolated from 
ha pancreas stored for 5 months. Its proteolytic activity is evenly increased by 

by the 10th month of storage.
The yiald of crystalline insulin having the activity of 24 onits/mg after one-month 
storage in the frozen state falls down to ?8% of the initial value and rises up to 120% 
dhring the next 5 -6 months.

experimental results are of the practical importance for the commercial processing 
of the above-mentioned raw materials in the production of the preparations intended far 
Medicinal and other uses.

^iSfluss von physiologischen und technologischen Faktoren auf die Qualität und Ausbeute 
-^biologisch aktiven Stoffen bei der Verarbeitung von Schlachttieran
^.BORTKEWITSCH, L.B.POLQNSKAJA, F.N.GILLER-ROSCHAHSKAJA, T.H.ORLOWA, R.W.IUUCHIHA,
*• du.KULIKOWA und W.N.TSJIGAHKOWA
Dfts Allunions-PorschungBinstitut für Fleischwirtschaft, Moskau, UdßSR

Würde die Aktivität der Lipase aus Pankreasdrüse von Schweinen und des Inhibitors von 
Proteolytischen Enzymen, der aus Rinderlungen gewonnen wird, untersucht. Die Untersuchun— 
. ergaben, dass die Aktivität von dem Alter der Tiere, der Jahreszeit deren Verarbei— 
Ubg und den Bedingungen der Vorbehandlung der Pankreasdrüse abhangt.
B wurden die proteolytische und amilolytische Aktivität von Pankreatin sowie die Ausbeu- 
® des kristallinen Insulins aus der gefrorenen Pankreasdrüse der Rinder in Abhängigkeit 

der Lagerungsdauer bei -20°C studiert.
9 erhaltenen Ergebnisse zeugen davon, dass das Pankreatin aus Pankreasdrüse nach 5 

Monatlicher Lagerung die höchste amilolytische Aktivität aufweist. Die proteolytische 
ivitat nimmt gleichmassig zu und verdoppelt sich zom 10* Lagerungsmonat•
® Ausbeute des kristallinen Insulins mit der Aktivität von 24 Einheiten/mg nimmt nach 

9l®er einmonatlichen Lagerung der gefrorenen PankreasdrKse bis auf 78% von der Ausgangs­
ohe ab und im Laufe von nachfolgenden 5—6 Monaten der Lagerung wachst wieder bis 120% an. 
o Ergebnisse der Arbeit sind von einer praktischen Bedeutung für die industrielle Ver­

arbeitung von genannten Rohstoffsarten bei der Herstellung von Präparaten für medizinische 
M^d andere Zwecke.



^9B facteurs physiologiques et technologiques sur la qualité et le rendement 
dae substances biologiquement actives au cours de la transformation du bétail 
d* abattoir
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L'étude sur l'activité de la lipase du pancréas des porcs et de l'inhibiteur des f e v -  
ments protéolytiques extrait des poumons des bovins a montré que l'activité dépend de 
l'âge, de la saison de transformation du bétail et des conditions du traitement préll®1" 
naire du pancréas.

On a étudié l'activité protéolytique et amylolytique de la pancréatine aussi bien q®® 
le rendement de l'insuline cristalline du pancréas congelé des bovins qui dépend de 1® 
durée de conservation à -20°C.
Les données obtenues témoignent que la pancréatine extrait du pancréas après 5 tuote 
de conservation possède la plus grande activité amylolytique. L’activité protéolitiq®® 
accroit régulièrement de 2 fois vers le dixième mois de conservation.
Le rendement de l'insuline cristalline d'activité 24 unitéa/mg après 1 mois de conseil® 
tion du pancréas congelé diminue jusqu'à 78% du niveau initial et au cours des 5"^ 
qui suivent accroit jusqu'à 120%.
Les résultats de l'étude ont une importance pratique pour la transformation industri®^- 
des matières premières au cours de la production des préparations pour la médecine e t  
pour d'autres fins.
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¡f>A3BoxorHqecKAX h T oxH oxoragecK A x jiaKTOpoB Ha n a g é e tbo  a  buxqa  GfleuiorsqacKR 
MTJ1BHHX BemecTB n Da nepepaCSoTKe y d o ftm x  pjinoTmjr

J U L E O P T K E B M I ,  J I .E .n O J I O H C K A H , O .H .I T C U I E P - P O Ï A H C K A H , T .H .O P J I O B A , P .B . M K K H H A  E .D .K W I H K 0^ '  
H B . H .  U M T A H K O B A

BcecoD3Huft HayvHO-accAeflOBaTeABCKafl n n cT aryT  mxchoë npoMunuieHHOCTB, Mo c k m , CCCP

McCXeAOBaHAfl 8KTHBH0CTH XKna3H nOAKeXyAOqHOii XeAe3H CBAHQÍ} A HHrHtíHTOpa npOT8OÆ0T0<*eC* 1|X 
$epM8HT0B, BiweJieHHoro A3 JierKHX KpynHoro p o r a io r o  gko i a ,  n o K a3ax jj, hto bkthbhoctb 3 

CAT OT B 0 3 p a cT a , C03OHa nepepaôoTKH m b o t k h x  h ycxoBAft npeABapaTexBHoit oópoóoiKA noA *«" 
XyAOHHOË K8Xe3H.

Ü3yq6HH npOTeOAATAVeCKafl A aMAAOBATAieCKafl 8KTABH0CTB naHKpeaTAHa, a T3KK0 BHXOX Kpfl°TflJ1 
AAiecKoro AHcyxAHa A3 3aMopoH8HHOñ noxxaxyxoqHoít K8Ae3H KpynHoro poraioro cKOTa b 33BBc® 
1IOOTH OT XpaHBHAH üpA MHHyO 20°C .

noxyqSHHHe A3HHH8 CBAAeT8ABCTByBT O TOM, RTO HaHfiOABfflefl 8MAAQAATAVeCROfl 3KTABHOCTbD 0 ^ "  
AaeT naHRpeaTAH, bmasashhuS  A3 noxxexyAoqHoË s e x e 3 ii  q ep ea  1 ,5 - 2  Meoxqa xpaHeHAfl.Upore03^  
T A iecK aa aKTABHOCTB paBHowepHO yBexARABaeToa b  2 p a sa  k IO^wy Mecimy xpaHeHAa. 
ûttOA K pA CTajuavecK oro AHoyxAHa sk ta bh o c tbo  2 4  ea/ur qep ea  I M eca« xpaaeHHH saMopoiwsflO0 
X8A83H CHAKaeToa AO 7856 ot  ACXOAHoro, a  b  TeqeHne nocxexyDnmx 5 -6  MecjmeB yflexavA Baef0*  
AO 12055.

PeayxBiaTH  paG oiu  amsdt npaKTA iecKoe 3HaqeHae a x x  npoMumxeHHOñ nepepaôoTKA yKaaaHHH*
AOB CHpBfl npA np0A3B0ACTB8 ApenapaTOB AAH M8AAQAHCRAX A APJTAX U0X8fl.
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j~J~-~-JLa)H3H0JT0rĤ RCKHX H XeXHQJronraecgHY Ha Ka„pp,-nn „ _ .
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* *  S E T ;  S  “ S ’  * • " •  ™ ~ K M .  T . H .  O P J IO B A , P . B .  * ,
Be© y*

C0mnua »̂ -HccJreflOBaxê cKHfl HHcxHxyx mhcho« npoMHnuieHHocTH, Mockbs, CCCP

“ ; « t r c i d  r r ™ *  ■ coc-
^  K m jl° m  H ™ epHH* t o  no^eHHH aeneto npenapaxos ̂ o t o ^ ko-
^  I Z 1 Z T TBB noW f l o ^ o  xejie3y cBaneft! > L o p e H e ™ ^

B p L ™  ’ "6M B n p W 5 ^ # *ejre3e KpynHoro poraxoro ccoxa^ OBeJ
°S,tHefl npe^aax! HCC™ BaHIl{i <5“ a Pa3pa<3oxaHa xexHojioma nohyneHiw H3 noflxe^onroft *ejie3U 
B ̂ Uecce Z Z  ™ * TirHeCKOro *eitcTBKa- ^  paapacSoxKe x e ™ ™  npoH3BoSBa Spenapaxa

o ^ e Z T Z r  L ™ ™ J L  ™ CT0 —  ^  ~
' c ^ o B a ^ a  ! !  BmcHeH™ « 5 » ™ . Ha aKXHBHocxB npenapaxa, t o  Iposenem
^ a p H x e ^  0nPefleJieH™  3aBHC™0CTK aKTHBHocxH $ePMeHxa ox ceaona cCopa cupZ Bjwmm
***» ^ 2 Z  r TOm3a n°toTOHHO« * e* e3«- t o  onpeaejieHBii 3aBncnMocTn ^ hbhocxh Z
r°te : B I™™* C<5opa CHpBa otfpa3IiH “O T O H o i  *ejie3H oxfinpara b cepe^ne K a^oro ce30Ha 
Oocjrn / HDape* anpejre- ™  » OKXHdpe. B *ejre3e onpene^um conen*aHWP .«* *  o C o T * anpejre> H 0KTH(5pe* B onpe* - -  oo,ePL T Z  TZZ 2  „

?e3yjamm aHaJM30B noKa3a^ .  HXO npH oCpaOoxice *e*e3H ayexoHOM 
He ho Je BJiari1 yMeHtraaexcH noma b 10 pa3 (c 64 ,1  no 6 7%) conpn*nuno
«*r (̂ e x c a .  t o p a a r a e s  nojtaejiywmoft aejieae 23-24? « ¿ a ,  He OKasHBaex c y n je c ra ^ H ^ S iw

°* ^ x e ^ ! ! 0! ?  T 3“ B 11561131)316 ’ 3 CHp£e> noAroxOBjieHH0e xbkhm oOpaaoM, Mosex xpanaxB- 
°T°(5t)au H° e BpeMH ^e3 noxepH OTnojmxirHecKofi aKXHBHocm. M3 o<5pa3iioB nn™pwTmm *
„  W «  B „ »  «  cpoK,, npenapar ,

°npenemm aKXHBHocxB jrnnasH (pnc. I ) .  iwiwbkdb, b

Phc.

F ig ,

1.3aBHCHMOCXB JTHnOJIHXHHeCKOfl aKXHBHOC- 
xh npenapaxa ox ce3ona c<5opa nojnce- 
JiyjonHoft jtejie3H cBHHefl

I.The lypolytic a c tiv ity  of the prepa­
ration  as depending on the season of 
pig pancreas co llection2 ~ § “ A pril, 3 -  July,4 — October, 5 — season J ’

ceaoH  5
S a a s a e J  BiWejieHHHa H3 n o f la e ^ o n H o fl  x e n e s a  o c e n n e ro  cO opa,
k <u>ineH -  BHMHero.  a imenann'p nP m m om m it „r. —__________  ^----------  h3 noflseayflOHHo# *ejie3H oceHHoro cOopa

t o  o n T ^  a nPenaPaT> noJ,y,IeHHH,i H3 * e* e3« BeceHHero h ^exnero ceaona, npaKTH- “Mejl OflmaKOBy*) aKXHBHOCXB. ^

Jtô e! 3i ! e^ nT IHira npeOTapHTejn>Horo aBT0JDI3a C“PBH Ha aKXHBHocxB npenapaxa n o^e^y-
S 0so _ 7 * B 3aM°P °*eHHOM COCXOHHHH HSMeJIBHajIH HB BOJPIKe H HepOfl 0<3e3B0OTBaHHeM

y Z l Z Z Z Z  Z 0Jm3Y 3 Te0eHHe 17 " aC0B 1150 K0MH3TH0fl « “ W W 8 .  3axeM * e ,e 3y oO- 
asxnnT T  itoHTpoJIeM CJiyKlua aaMopoxeHHaH xejiesa n3 xoft *e n ap rn . He nojtBeprae- 

n° Ka3ara pe3yjn,Ta™ anajmsoB, ocxaxoHHoe coflepxanne Mpa b aBTo^sHpo-
> a p r m e ^ r « r CJie ° Z  3IieT0H0M HeCK0JIBK0 »«ae (npuMepno na 3 ? ) , new b Ke^eae, ne 
V a y  f 63 xo™37- toojiHximecKafl aKXHBHocxB npenapaxa, noJiyneHHoro h3 asxojiHSHpoBaHHoi!

« . cnipcaexcH noaxa b flBa pasa (xaOji. I ) .
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Taó.raua I

HBJWnitHXCH a^KTK BH m ^CD eJCTRO 11™ mHPOKOe IIPHMeHeHHe “ rHÓHTOpH npOTeoOTTineCKHX ífepMCHTOB.
no^inenTHjm nrttrr^ P M Jienemui naracpeaTHTOB h Jipyrítx 3ac¡ojieBaHtrfl. B ochobhom - 3T0 

npOTeOOTTlTĴ CKHMK ,[)eriMK0T0PliX ° CH0BaH0 Ha CnOCOÓHOCTH OtípaSOBHBaTB HeaKTHBHUÜ KOMIWeKC C
S a p í S l t * 1 7 *  ü0> ™  HHrH6BT°PH nP°Tea3- noW o» « « - ■
8 cejieseHKe Kpyimoro J Z l  * TKaHHX *HBOTHoro opraHH3Ma: b oKoxoymHofl xenese, b ne««* 
flepsarare hhittOktotw °r° CK°Ta * B JierKiK WnHoro poraroro CKOTa k oBeu. IIpH stom co-
«08H0Ít xejiese B B KpynHoro P01’3™ ’0 CKOTa b 4 pasa Burne, b noj* * ® '
«oro poraToro’c K o í T T T  P Pa tiI TexHojionm n o ^ e H M  rarntírropa nporeaa hs ¿erra« KP?"' 
30Ha Sopa cubt.it T  aaBHCHM0CTB aKTHBHocTH npenapara ot Bospacra. noüa m b o t h h x , c e -

n L o T e p e S  v - eMeHH er° XPaiteiUW- *“  0nHT°B 0TÓBP^  *HBOTHItt~aHá«oroB-KopoB, re,o. 
CTpaHH Ujuj wrr 7 7 ° CTH H3 X03HÍ,GTB c soMOBHM oTKopMOM, pacnojmeHHHX b cpe/pie« noJioce

HCn0Jtt30BMH 88BOTHHX b BospacTe *o 3 4-5? T-S »
onHTa nojiyqajiH iro e n a m T T T , BKJrmajia HecK0-ra>K0 BoapacTHHx rpynn. Hs cpejtHe» npotíu ksM°VO  
_ _ _  nm^  npenapaT h onpejejwjm ero imrnóHpyiDmyio aKTHBHocTB. B rp/rnie Mojo^HKa npoBO'

onHTH no onpeBejtema) bjihhhhk nona na aKTHBHocTB npenapaTa (ratín. 2).
Table 2 Taójnwa 2

3aBHcnM0CTB HHTHCiHpynueñ aKTHBnocTH npenapaTa 
H3 .ierran KpynHoro poraToro ckotb ot nona x 

B03paCTa XHBOTHHX
The re la tio n  of the inhibiting a c tiv ity  of the preparation  
made from beef lungs to animals» sex and age

Bun XHBOTHOrO 
Animals

BospacT, tojs, 
Age, years

Akthbhoctb npenapaTa , Efl 
Preparation a c tiv ity , U

Eítckh SteerB 1,5-2 275,6
TejiKH Heifers 1,5-2 295,7
KopoBU Cows 4-5 905,5
KopOBH Cows 6-8 901,1
KopOBH Cows 9-II 825,9

epHMeHTajtBHue flaHHue noKasajm, Tro na aKTHBHocTB npenapaTa oKaamaeT dojiBmoe BjmnHHS 
oapacT mBOTHHx. HaCjnwaeTCH pe3Koe noBumerae aKTronocTH npenapaTa, nonyneHHoro K3 jterKJCt 

8HBOTHHX, Haramaa c 4-jieTHero BospacTa. B reaenae 2 jieT Hsyaajm Bjnwrae cesona cóopa chp** 
Ha aKTHBHocTB npenapaTa h onpeaejuum «HHaiwiKy HSMeHeHuli HHrHtfupyiotaeii hktiibhocth b nponecce 
xpaiienHH jierran. ExeMecírmo ocu p ara Jiencne MOJiojptHKa KpynHoro poraToro ckotb h npHroTaBX*'



- z r r  ~  r r
» £  ~ T ” ~ ! '  ” ~  M r — —  ~ »“ - "

3aBHCHM0CTH ™™«*PYWe* aKTHBHocTH npenapara b saBacaMocTa 0T cdokob 
«OTopoe xnaLnor°Ka3a™ ’ ’" a  MaKCHMajn,HaH aKTKBHocTB flocTzraeTCH npa HcnojaaoBaaBa cap*« 

HHSKoft reMnepaType 4-5  MecaueB. IIpenapaT, n o r o n n r t  as c a p B a .^ a -  
roca MeHoe 2 MecaaeB, ociJiaflaeT MeHtniefl okthbhoctbe. V P

" « « p e a Z I T Z ^ ” ” 3“  r<,0teHi  " ”P0K0 ■ »■ “ “ P » » ™  M *  n p w u x a o m  K e y ™
> «  S B , T ^ L 3 Z Z ^aPaT0,• ^  “ “ “  “ 'P»“™  ° »  H e c i S -
c  yejTtn om pircn ^  a ™ 0 K0,IcePBIIPyK,T ^aMopaanBaHacM H xpaiMT npn hb3kkx TeMnepaTypax.
n« a y y e H B B Z o y jiZ ,BHZ OJIee P“ “10“ “ " 0 ™  nomreJiyjoBHo» « M e s a  k»k capM  ¿k
TinecKott hcpjtpnon p eaT aaa, o Jia^ajoqero iiomhmo npoTeojmTaaecKofi rkthbhocth -  aMaaoaa-

“» « hZ b  Z Z ™ Z ^ P,,CT™ eCK0r0 m°m - " P ° ™ ” ”™ ™ < * W  » ajouiojiBTitaecKyi) 
00lpif-  “  naHKpeaTHHa, ncwiyaeHHoro us z e a ea a  b  npouecce ee xpaHemw.

HeHHe 40 1 S T “  S '1™  D T O ° ™  * eJI63a KpynHoro P°raToro ckotb , codpaaaaa b t b -
T ° THHX’ 3aMOpOXeHHa>I ^  « * »  450c H 3a jio*eHHaa aa xpaaeaae 

Kpea^  (ZfrJlTL MeCHU XPaHeHHH H3 " o W a o H H o it  *eae3H  n o ^ a j t n  HHcyjniH h n aa-
k" cjihx ¡ m m f ™  yJIHHa onPe* eJBU® no B“X°W  KpHCTajumecKoro HHcyama, BuaeaaeMoro as 
^  3KCTPaKT0B HccaeroreMo» x c a e s a  c homo» * »  HoaooCMeHHo» cmoah c nocaeayramm

^ T a Z  Z c T Z T ^  °CaXAemeM er° C0JKMH OTHKa H KpacTaaaHBauHcfl b uarpaTHOM 6 y ^  
«octb^ m!  I  ™  UeHTpH$yrHp0BaHHe«- o<5e3Bo*HBaHHeM aqeroHOM a â apo«. akthb- - 
jdx no 8 0npefle™  ̂ «aTorpâ Hefl «a <5ymre. iepMeaTHTHBayio aKTHBHocTB cnPBa oueaaBa-
nyTe 0“P^ejieHi® npoTeoaaraaecKofl a aMJuroaaTaaecKOft aKTHBaocra naHKpeaTaaa, nô yaeanoro

aii6T0H0M $ePMeHn °B H3 BOflHHX 3KCTpaKT0B x e a e 3 H a  n o ca e O T e r o
aqeroHOM. noayaeaHHe flaaaae CB^eTeaBCTBym o tom, hto bhxo^ apaSLura-

Teaenao f 0™ *  3epe3 MetOTl xpaHeHHH x e a e s a  caazaerca flo 7 «  ot acxoaaoro. B
ZCmeB Bm°* mcyjama we**™»™™* no 1 2 3 .« .  K 8 Mecany xpaaeaaa 

a caaaaeTca 9 4 , « ,  a b nocaeayuuae 4 Mecapa ro 8«  (TaCSa. 3 ) .

HsMeaeHae Baxoaa aacyanaa B3 noflaeayflonao» *eae3HTable 3 Tad-™Iia 3 
Kpyimoro poraToro CKOTa b npouecce xpaaeHaa npa -20°C 

Changes In  th e  i n s u l in  y ie ld  from  b e e f  p an creas  during s to ra g e
a t  -20°C

r „ " « » » x « ™  . oo,M W f

•^STejiBHocTB xp aaeH aa z e a e 3 u , 
Mecaua

“torage time, months
S cco fl K pacTajunraecK oro 

HHcyaaHa, KA/k t  
Yi e l d  o f  c r y s t a l l i n e  
i n s u l i n ,  D /S g

Akth bh octb K pacT axaaaecK oro 
HHcyaaaa, tA/Mr Activity of crystalline in­sulin, U/mg

0 2512 + ’40 24 i 0,10,5 2135 ± 20 24 ± 0,1I 1957 ± 30 23,5 ± 0,1
2 2475 ± 42 25,6 ± 0,13 2718 ± 39 24 ± 0,24 2758 ± 66 23,7 ± 0,25 2975 ± 12 24,5 t o,I
6 3099 ± 40 24 ± 0,37 3009 ± 49 24,6 ± 0,28 2367 ± 17 23,8 ± 0,49 2274 ± 79 23,7 ± 0,310 2221 ± 62 24 ± 0,1II 2200 ± 40 24,4 ± 0,2
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Ilpa xpaiieHH* no^*ejiyflo,fflo0 xejieaii rpyrtHoro poraToro ckots npn Mmyc 20°C  npoTeojiHTKHecKaH h 
aMHJiojmTinecKafl &kthbhocti> naHKpeaTHHa, BuneneHHoro b pa3HHe cpoRH, 3HaMHTejn>HO hsmrhhbtcb . 
T a x , npoTeojmTireecKafl aKTHBHocTB npenapaTa paBHOMepHO napacTaeT h k I I  Mecnny xpanemw yue- 
XH'iHBaeTCfl b 2 - 2 ,5  paaa no cpaBHemDo c hcxootoH. AMHJiojmTiwe cnan aRTHBHocTB, Hamm an c 4 Me- 
cHua pe3Ko yBejoraiBaeTca, ÆOCTKran MaKCHMajn>Horo SHaneraw k 5 Mecauy xpanemw, nocjie Hero 
TaK xe pe3Ko HanmaeT CHHxaTicn ■  r 6 wecany aKTCBHocTL HeMHoro npeBmnaeT aKTHBHocTB npena­
paTa, no^y^eHHoro *3 xejiean 4  Mecmmoro xp aH em w . Ifocxe 6 MecmiHoro xpanemw aKTHBHOCTB 
npoflojwaeT CHnxaTi.cn (pue. 2 ) .

Ph c .  2 .  H3M6HeHHe npoTeonuTHnecKofi *

Fig. 2. Changos in the proteolytic

1 - proteolytic activity, 2 - amy10"  lytic activity, 3 - months

aMHJIOXHTHneCKOfl aKTHBHOCTetf
naHKpeaTHHa, nonynenHoro H3 
noBxeny^oHHoil xenesa pa3Horo 
cpoKa xpaHemw.
vuoug vj a xu vuo y* v vww --and amylolytic activities of the pancreatin made from pan­
creas stored for dififtrent 
times

3 4 5 6 7 8 Mecmjii 10
3




