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The Study was carried out on 13 muscle f 18 side (9 of Ttal 2 water buffal and 9 f Itane
Han Fresian bovine) of calves slaughtered at 28 week »f age. The rheological (hardne :
U)h“["‘.‘/"“"““ springiness, adhesiveness, viscosity, gummine n hewine ., Jjuicir , water
he

11,1”19) capacity), colour (spec trophotometric curves, brightness, wavelenght dominant, puri-
t
V) ang chemical variables ( dry matter, protein, fat, ash) have hee rluated raw Lt
The more (

significant results were: (i) the species and the muscle are statistic ally impor-

',.'

§® in determining almost all the studied qualitative variables; (i the interaction spe-
tleg muscle is not significant; (1ii) in both of species the muscles tend to have the sam
r
Sk s (1v) the buffalo meat seems to be jualitatively better: more tender, less springy,
Yith hjg),,.r. value of water holding apacity, lighter, less fat and with higher ash content;
(\ .
¥ !'“"hvrmwru, the buffalo arcasses are more uniform in organolepti characteristit

8tives Kennzeichen des Fleisches des BiUffel und Ochsen Kalbes geschlachte am_28 wochen
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n"‘ef'SUChung wurde iiber 13 Muskeln gemacht, die zu 18 halbe Karcasse des Kalbes (9 BlUf-
fe)

u

nd 9 Ochsen des italienischen Schwarzbuntes Rasse ) ,geschlachte am 28 worden, gehdren,

r
®Ologigchen Kennzeichen (Hdrte, Kohdsion, Elastizit&t, Adh&sion, Viskositit, gummiar-

Hg g
Onﬂlntenz Kauen, Saftigkeit, Wasserabzug), der farbischen Kennzeichen (Spektrophoto-

Brillianz, erghinzende Wellenlinge, Sdttigung), und der chemischen Kennzeichen
S“bSQEHZ. Protein, Fett, Asche) wurde iliber roher Fleisch gemacht.

“Re:eiultate beweisen def: (@ die Rasse und der Muskel sind, als Statistik, wichtig zu besti-
ke ‘ 88t alle die allgemeine qualitative Kennzeichen; (p) die Wechselwirkung Rasse x Nu-
8 nich bedentend; (¢) in beide die Rasse die Muskeln haben die selbev ordnungs Posi-
ni!en :i) das Fleisch des BUffel Kalbes ist ohne Zweifel besser fir Qualitit: weiches, we-

an

t1On.

Nkréftiges, und dieses Fleisch hat mehr Wasser; Es ist helleres, nicht fett, und

at
Mmeh .
T Asche auch; (e) der Biliffel, besonders, gildt eine Karcasse mit organischen regel-

én‘”z K
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risor taliens). Le caractéristiques rhéologique (dureté, hésion, !
y té, gommeux, énergie de mastication, succulence, pouvoir de U€L
» ’ ophotometriques, clarté, longueur i'onde dominant¢
matiére séche, protéines, matiére grasse, cendres) ont été déterm!™
€ 1 v d C ¢
t vidence que (_“], s -3 mu 1 u SRR s tat
t 1 iéterminisme e presql t 4 t¢ cara tia 2al i tative
1éré b) la teract spé x muscle ne resulte pa .5 & s ] e
; .. . t ' X r la I t iinal (d) la viand }
i t i tre I eure r-1le. pl e 1 qua Ire oin ast?
: | =¥ r le r tent 1" 1, pl lair ] moir ie ra et Ve
1pe nl euvd (e) buffl p i 5 ; . ‘ 7 e car
rgar eptique plu niform
KauecTBeHHHEe 0COGEHHOCTM MAcA ByHBOMOBHX TENMAT W KPYMHOrD DPOTATOTO CKOTA, 3apesaHHBX
LDO BORDI, EGIDI ANTONIO GIROLAMI U DON IATAS
[stituto di Produzione animale, Facolta di Agraria, Universita degli Studi di Napoli,
tici, Italy
WccnenoBanue xacaerTcd 13 MYCKYNOB NMpuHAZNexaumx K I8 MONOBMHHBX NMPYAHHX gocrell TenAT
/9 Gy#BonoB M 9 KPYyMHOIr'O POraToro CKOTa PoAa WTANBAHCKOI'O yéyonectporo/, 3apesaHHHX
B 28 Hezenni#t., Peonoruueckue 0CoGeHHOCTH / TBEPAOCTH. CLENNEHWE, BNACTHIHOCTB, compurdC
3 0
HOBEHWE, BASKOCTH, KAMEJAWCTAsA KOHCHCTOHIMA, CHBAOOHOCTH, COUHOCTH, CNOCOOHOCTD BOAHOT
ans~
yACpXaRua/ ,KonopumeTpuueckue / cnexrpofoToMeTpuyeCcKue KpUBHE, APKOCTH, ANNHE npeodnal
8~
pueft BoMEH, HACImEHWe/ W XWMUUECKU® / CYX0e BEmecTBO, MPOTEWHH, NWMAAH, 307H/ OHIY onp
e "
7eNIeHHHEe HA 00pasuax CHporo Maca, PesynsTarH NUKA3HBANT YTO: /a/ Buz m MyCHYyM craTncT?

qeCKY BAXHH YTOOH OMpPEAENATH MOYTH BCEX KAYECTBOHHHX PACCMaTPWBAEGMHX ocoGennocTeis

/6/ BsawMpzeHCTBA® BMAA M MYCKYyNa He OKABHBAGTCA NMOKA3ATONBHOro; /B/ B 0GOUX puaax MYC”
KyNMH CKNOHANTCA K COXPAHOHWO OJIMHEKOI'0 NOPAZXOIO NOJORSHHUAS /T/ waco Oy#BoNOBHX renft
OK83HBAGTCH KAUSCTBEHHW BHCUWM: G0NEe MATKOE, MEHEe BNacTUYHOe, C OONBUOH cnocOGHOCTbnn
0 yAepEaHWA, Golee ACHOe, C MEHBLIWM XWDOM ¥ CozepxaeT B cefe Conee 307H; /a/ ¥

BOZAHO A6PH
TOr0. A86T TPYAHYO KOCTH C OPraHONeNTHYOCKAMM 0COGEHHOCTSMH Gonee eAWHO™
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