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4 study into the qpalitlrcharacteristics‘or chopped ready=-to-cook meats contdining milk
soprecipitates

N.K.ZHOURAVBKAYA, V.V,KOULIKOVA and N.K.ROSTROSA

The Moscow Technological Institute of Meat & Dairy Industries, Moacow, USSR

Quality characteristios of chopped ready=-to-cook meats were studied with different ratios
of muscle protein to msoluble milk coprecipitate., The feasibility of milk coprecipitate
and soy isolate combination is demonsteabed.

A probable meat replacement level with a milk coprecipitate was found on the basis of

the results on the emino acid composition, water-binding cepacity, organoleptical qualie
ties and cooking yield.

The pattern of quality indices changes of chopped ready-to-cook meats containing milk
ocoprecipitates was determined during freezing and freeze=dirying.

Untersuchung von Qualitatswerten der gehackten Halberzeugnisse mit Milchkoprezipitaten

N.K.JUROVSKAJA, W.W.KULIKOWA, N.K.ROSTROSSA

Moskauer technologische Hochechule fur Fleisch-und Milchindustrie, Moskau, UdSSR

Qualitateswerte von gehackten Halberzeugnisesen wurden bei verschiedenen Anteilen an
MuskeleiweiB und gelasten Milchkoprezipitaten untersucht.

Empfehlenswert ist, die Milchkoprezipitaten mit SojaeiBstffisolat zu verwenden.

Auf Grund der Untersuchungen von Aminos%urenzusammensetzung, Wasgerverbindurngsvermo=
gen, organoleptischen Kennwerten und der Produktausbeute nach der Warmebehandlung
wurde der mogliche Ersatzanteil des Fleisches durch Milchkoprezipitaten ermittelt.
Qualitﬁtaverénderungen der gehackten Halberzeugniese mit Milchkoprezipitaten wurder

beim Gefriertrocknung festgestellt.
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Btude des indices qualitatifs des demi-produite haches contenant deg_ggprécipitég
de lait.

N.K. JOURAVSKAJA, V.V, KOULIKOVA, N.K. ROSTROSA

Inetitut technologique de 1l'industrie de 1la viande et du lait de Moscou, URSS

On a ;tudié des indices qualitatife des demi-produits haches dans deg djfférentee
proportions des prntéinen musculaires et des coprécipités de lait soua forme dis-
soute. Il en ressort que la combinaison des coprécipitéﬂ de lait et de l'isolate de
proteine de eoja est rationnel.

En se basant sur des recherches de la composition amino-acide du pouvoilr de la fixa~
tion de 1' ean,des cnractéristiques organoleptiques et du rendement du produit apres
le traitement thermique on a defini 1la quantlté possible du remplacement de la viande
par les coprecipités de lait.

I1 a et etabli le caractére des changements des indices qualitatife des demi-produite
hachés contenant dee coprécipitén de 1lait au coure de la connélntion et la lyophiliga-
tion.
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AQJIOYHHE KOTPEAITHTATH

H.K.EYPABCKAA, B,B.KVIHKOBA, H.K.POCTPOCA
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Yccaenopanue kayecTBeHHHX nokasartesef pyoaeHux noaytadpHkaToB, CONEpXMAmMMX MOJNOYHHA

Konmpeuunurar

H. K. XYPABCKAA, B. B. KYAWKOBA, H. K. POCTPOCA

MOCKOBCKMRA TEXHOMOTHYEC KU HHCTHTYT MACHOA M MOJOYHOH NPOMHIUAEHHOCTH, Mockea, CCCP

lpu cosnanum KOMOHHHDOBAHHHX MACOMDOAYKTOB NMpenCTABAAETCH NEPCNEeKTHBHEN MCNOAL30BAHKE
KOHUEHTDATOB MOMOYHHX OEAKOB, OGJANADNUX BHCOKOA GHOXOIHYECKOH LEHHOCTBD M DAZOM BaXHHX
PyHKUMOHAABHHX CBOWCTB.

B nacrosamest padore H3yvajach BOSMOXHOCTb H3TOTOBIEHHH DYCAEHHX noxypadpuxaTos ¢ YacTuy-
HOH 3aMEHOM MACA DACTBODUMHM KONDEUMIMTATON, ONy4erHaM no cuocody [I.&. AbAYEHKO W COTP.
XMNHYECKHMA COCTAB KONPEUAMHTATE X4DAKTEPU3OBANCA CRENYDNUMH MOKASATEAAMH: CONEPKAHMKE
Oexxa - 70+756; xwupa - 0, 5+I,0%; Baarw - 8,0+I2,0%; AakrT03H - I, 4%; wanpuun - I,24. Be-
JduunHa pH xonpeuunurara - 6,7.

B kavyectse ocromHOro CHDbA Mcnosb3oBanact rosaausa (I copra) ¥ CBHHWEHA (nonyxupuas),
NPONOAXUTENBHOCTH SBTONH3A KOTODHX NpH TEeMneparype 2C cocrasasna 95 4Yacos.

Odsexron uccaenopaunus CAYXWIH MOneabHue (apuy,npeAcTaBAADmME COJOH COYETAHMEe I'0BAANHN
HIW CBHHMHH C DASNMYHHMA KOJXKYECTBAMM KOMPEUMNMTATA, M MHOTOKONMOHEHTHHR (apm, comepxa-
LKA rOBAAMHY, CBHHWHY, GEAKOBHE NOSABKM M CHEUHH. B OTAEJABLHHX ONMHTAX B MACHHE (apuu

Hapaay ¢ KONpeUHOHTATOR BBOLKAK K3OAAT COEBHX GEAKOB.

fion npuroroBaenuwn fapmed B MscO, HIMEABYCHHOE Ha BOJNYKE C NMANETDOM OTBEDCTHR pemeTKH
2-3 MM, BBOLWAW NMPH NEPEMEHBAHMM NPeABAPHTENBHO PerHADATHPOBAHHKE GEAKOBHE LOCABKH,
coas (I,5F) u sony (I5%). KoamuecTso BBORMMOrO KONDEUHTHTATA BAPBMpOBAXK OT 5% 20 I5F

K macce fapua.

Hconenosanmn moxsepranmcs fapwh ¥ roTORNE NPOAYKTH HENOCPEACTBEHHO MoCXe POPMOBAHMA, &
TAKXE NOCAE 3AMODAXMBAHMA M CYCJAMMALMOHNOID KOHCEDBHDPOBAHKS,

Pesyabrary mccxenoBamks aMiHOKHCAOTHOIO cocTaBa noxypaspHKATOB CBHAETEABLCTBYDT O TOM, YTO
TPH yBeswueHn# comepmabus GEAKOBHX 100ABOK 10X HEIAMEHANMKX aMHHOKUCIOT B MACHHX CHCTE-
M8X mpaxTMuecKM We WINEHRETCR. Tak, AR CMEWAKHOID tapma, conepxamero ot 5% no I5% dexxo-
BHX n00aBOK, KOAHYECTBO He3aMEHUMHX AMHHOKMCAOT, DX NEPHIUMTE NETHOHWHA, COCTABMAO 42 M

39 r Wa 100 r deaxa.

Beenenne » Papmk NOXOYHOrD KONPEUHOMTATA MEHFTET KX CTDYKTYPHO-MEXAHHYECKHE CBOACTDA.
Peayaprary OnpeneneH¥s MPEAEABHOrO HANDAMCHMS CABAI'E Z&DT OCHOBAHME CYMTATB, YTO NO Mepe
YBeXuuenus » cocrade papmed R0IM MOXOYHEX GEAKOB MOBHUAETCH NPOYHOCTH CTPYKTYpH, Tak,
NP BBenewun » tapun 5% ¥ I0% KoNpeuUMNWTATA SHAYEHHe NPEAENLHOrO HANDAKEHMA CABMIA XA
BCEX BADWAHTOR M3yUACMMX CHCTEM N0 CDABHEHMD C KOHTDOMEM YBEAWYMBLETCSH COOTBETCTBRHHO

Ha 22-26%  37-50%.

Maans pesyasraros onpeaeReHHs AMNKOCTH Papmed NO3BOAKA BHABHTH XSDAKTED MIMSHEHKA 2TOr0
OK&3aTexs npu pasHoM ypoBHE 2aMeHH MACA. JCCAENOBAHHAME 3atHKCKPOBAHO 3HAYRTEABHOE yBe-
INYenHe aunxocTH dapma B cayyae BBENEHHs B Hero 5% xonpeuunurara. [jpd na’abHefueM™ nosume-
R comepxamms woxounux Gesxos » noxypacpHkaTax HAGADABETCA CHMKCHAE BENMYMHN 3TOrO Mo~
Kasarenn. Moayvennue PeSyABLTATH YOEAMTEABHO CBHIETEABCTBYDT O TOM, YTO ARrE3HOHHHE
CBORCTRA MACHHX CMCTEM 3ABHCAT HE TONBKO OT KOAMYECTRA DACTBODEHHHX B XHAKOX taze Oex-
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KOB, HO M OT CTDOEHMA MX MAKpOMOJeKyA. [IpM donee BHCO<ON YpoBHE 3aMeHd Maca, Mo Bcey
BEPDOATHOCTH 38 CYET YMEHBUEHUA NOJAH MHOPUODUAIADHEX GEAKOB, ANre3WOHHHE CBOACTBA dapwa
YMEHBUADTCA.

CoraacHo noJyyYeHHWM naHHWM BBeLeHHE PACTBODUNOTO MOJOYHOI'O KONpeyunurara CONpoBOXAAETCA
JBEXWICHHEM BOLOCBA3HBADNEN CMOCOGHOCTH M MOBHUEHUEM 3HAYEHUS pH nonytadpukaTos. B
COOTBETCTBHM C 3THUM MOTEDSA MACCH MOCJAE TEMIOBOA 00padoTKH y 00pasyoB, cOnEpXanuX Mon0Y-
HHA KOMDEUMNUTAT, yMEHBEWAACHL HA 3-4%.

Pe3yasTaTy OpraHoNenTHYECKOd OLEHKH nonypadpukaToB nocae TemA0BOR 00padoTKH no 9-TH
JanbHOA CHCTEME MOKAJAJM, 4YTO BBELEHHUE Konpeuunurara B ¢apu BAMAET IJABHHM OGpA3OM Ha
KOHCHCTEHUMD, UBET M BKYyC mponykra. O0pasius C MOJMOYHHM KOMDENMMHTATOM OTAHYANHCH Xopo-
WeR KOHCHCTEHLMEH M MOHONUTHOA CTDYKTYDOA, ORHAKO WHTEHCUBHOCTD HX OKpPACKM OHaa NMOHUXE
Ha. Bryc noaypaCpMKaTOB, COZEDXAWMX MOJNOYHHE OEAKH, 3aBHCHT OT BUIA MACA W KOJXMYECTBA
BBOAMMOT'O KompeuunaTara. B cayvyae 3amend 157 MACA KOUDEUUTHTATOM TOTOBHE NPORAYKTH Moxay
YWY OLEHKA HA YPOBHE WIM BHIlE COOTBETCTBYDIMX NAHHHX KOHTDPOJNBHHX o0pas3uoBs. Aasa BapuaH-
T0B ¢ 30% 3aMEHOR MACA HAUMEHDBIEE OTKJOHEHME B MOKA3ZATENE BKyca OHXO 38PHKCUPOBAHO ¥
00pasuoB W3 CBMHUHH, & HAUCOABEEE - B 06pPA3UaX, OCHOBHHM CHDBEM AMA M3FOTOBAEHUA KOTO-
PHX CXyXmIa roBAnMHA. CaMH# BHCOKHMHA Caja Noayywin 06pas3ll HA OCHOBE MHOTOKOMIOHEHTHHX
bapmed, conmepxamux HapsAy C KOMPEUMMUTATOM M3OAAT COEBHX GEAKOB.

Ansi BHACHEHHA CTACMABHOCTH CBOMCTB U3YyYaeMuHX MSICHHX CHCTEM OZHA M3 napTud noxypadpuka-
TOB NOCAE yNAKOBKH B ABYCAOAHYD NJEHKY NOABEPransach 3aMODaXMBAHHD MpH TesMnepaType -

30°C u mocreayomeMy XpaHEHWD B TEueHHe Mecsua (pu Temneparype -18°C; BTOpaA - cyGauma-
L{MOHHOMY KOHCEDBUDOBAHHD. CyCAUMAUHOHHYD CYWMKY NpPOBOAKAN OPH OCTATOYHOM AaBACHUU 13, 30a
M TEMOEDATYpe NPOAYKTA HA CTANMM ynaJeHus ocTaToywod saarx 50°C.

HccaenoBaHuAMM yCTAHOBAEHO, YTO 3AMODAKHMBAHME M MOCAEAYDIEE XpaHEHHE KOHTDOJbHHX Oofpasd-
LoB noaypadpuKaTOB CONPOBOXAAETCH MOHUKEHMEM MX BONOCBA3HBADMER CNOCOGHOCTH M BHXONOB
NpOAYKTa NpH TenaoBo# o6padoTke. Jas 06pa3uoB ¢ GEAKOBHMH NOGABKAMM BEJIMYMHH YKA2AHHHX
noxasaTeJe no 3aMopaxuBaHMA ¥ MOCAE MECAYHOrO XpAHEHHS OHAM CAM3KUM Mexny codoil.

B COOTBETCTBMM C OTHM DA3HMUA B 3HAYEHWUAX NMPEANOYTHTENBHOH OLEHKH OpraHOJAenTHYecKuX mo-
KasaTeJe# A0 M mocae XOAONMIBHOA OOpPAGOTKM B CAyYae KOHTPOJABHHX 00pa3noB COCTABAANA

0,6 Ganna, a nas o6pasuos ¢ nodaeskamu - 0,2 Gaura.

M3yyeune xayecTBEHHHX NoxasaTesedl pyOAeHwX noaypadpUKaTOB, KOHCEPBHPOBAHHHX METONOM
CyOanManu#, noxas’ago, 4TO C YBEAUYEHHEM NMOAM MOJNOYHHX GEAKOB B fapme NOBHWAETCA KOIPPH-
QHEHT BOAONOTAOMEHHA U YBEAWYMBAETCA BONOCBA3HBADMASA CNOCOOHOCTH PEruipaTUPOBAHHHX NpO--
AyxTOB. COmorTaBIEHHE NAHHHX, XaDAKTEPH3yOmMUX BOAOCBA3HBADMYD CNOCOGHOCTD NoJydadpuka-
TOB A0 CYOAMMAUWOHHO# CYWKH M MOCJAe peruapaTauudd BHCYMEHHHX NPOAYKTOB, A&eT OCHOBAHHE
CYHTATH, 4YTO C YBEeNWYEHUEM CONEPKAHHA KONDEUUNUTATA HEPATHBHHE NOCAENCT BHA SAMODAKMBA-
Al ¥ CYWKH CTAHOBATCH MEHEE BHUPAXEHHHMM. B COOTBETCTBMM C 3TUM noaypadpuKaTH cyOauma-
IIHOHHOR CYWKH, cOnepXamue MOJOYHHE OeJKHM, nocJjae peruapaTauMd ¥ TenaoBod 06padOTKH HMEeJaR
goJiee BHCOKYD OpraHoJenTHYeckyD OUEHKY, OCOOEHHO B OTHOMEHHM KOHCUCTEHLHH MPORYKTA.
[lolyYyeHHHe SKCMNEpUMEH TalbHHE LAHHHE NADT OCHOBAHME CYHTATH, YTO BBELEHHE MOJNOYHHX KOmpe-
UANNTATOB CNOCOGCTBYET CTACHAM3ALUKA HEKOTODHX KAYECTBEHHHX XapakTEeDHUCTHK noaypadpuxkaToB
NpH 3aMOpaXMBAHUK C CYONUMALUUOHHOM KOHCEPBUPOBAHHH.
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