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Structure—-mechanical properties of the farce of fresh raw sausage and technologically
caused changes
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Model farce (free of fat tissue - I, with fat tissue - IIT, only fat tissue -~ V) of fresh
(i.es non-ripening) raw sausage is a complex rheological body, which has plastic, elastic
and viscous deformation components. These components are changed by storage time, by tem-
perature and by composition.
storage always is elevating the yield point (plastic component), the effective viscosity,
the elasticity and is diminishing the adhesiveness. In the case of model farce I thisg is
caused by solidification of coagulation bonds and by creation of condensation bonds, What
concerns model farces III and V, probably the fat recrystallisation plays the dominating
role,
Decreasing temperatures are hardening the model farces III and V, because of their conti-
nuous fat phase, which is increasing consistency by a higher ordinal state in the tempera—
ture range between 273 K and fat melting point., Model farce I does not appear significant
influence of temperature, for the continuous phase is an aqueous solution.
The fat content in the farce above 295 K acts softening, below 278 K it acts hardening.
The rheograms taken by a selfoonstructed framme shear testing device mnswer approxi-
mately the special CASSON-law:
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U -~ shear stress (Nm_g), Ra ~ CASSON viscosity (Nsm—a).

Consistency of fresh raw sausage is obviously characterized by a mixed structure type, in
which crystallisation structure is dominating. This knowledge may be used for consistency
control.

wherein:

D ~ shear gradient (3—1)
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5edingten Anderungen
I, KIESZLINGy He=Jo RABUBER

Technische Universitit Dresden, Deutsche Demokratische Republik

Das Modellbrat gfettgewebefrei - I, fettgewebehaltig -~ III, nur aus Fettgewebe - V)
einer frischen (@d.he nicht reifenden) Rohwurst stellt einen komplizierten rheologischen
Kdrper dar, bei dem sowohl plastische, elastische wie viskose Deformationsanteile vor-
handen sind, Diese Anteile #ndern sich durch Lagerdauer, Temperatur und Rezeptur.
gerung filhrt immer zu einer ErhShung der FlieBgrenze (plastischer Antell)é der effektiven
Viskositét, der "Elastizitdt und zur Senkung der Adhidsivitidt, Bei Brdt I sind diese Effekte
auf die Verfestigung vorhandener Koagulationsbindungen und die Entstehung von Konden- :
Sationsbindungen zurilckzufithren, Bel Brdt III und V spielt wahrscheinlich die Rekristalli~
SBation des Fettes die dominierende Rolle, )
Sinkende Temperaturen wirken auf die Bridte III und V verfestigend, da die kontinuierliche
Phage Pett ist, das im untersuchten Bereich unterhalb der Schmelz%emperatur und oberhalbdb
73K durch einen hoheren Ordnungszustand an Konsistenz zunimmt, Brdt I zeigt keine
gigﬂifikante Temperaturabhlingigkeit, da die kontinuierliche Phase eine wifrige Ldsung
arstellt, -
er Fettanteil im Brdt wirkt bei Temperaturen ilber 295K immer erweichend, bei Tempera-
uren unter 278K immer verfestigend,
71® mit einem selbst entwickelten Rahmenschergerit aufgenommenen Rheogramme entsprechen
‘D erster Niherung dem speziellen Casson-Gesetz:
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Die Konsisgenz fiisoher Réhwurst wird offensichtlichfurch einen Mischstrukturtyp be-

gtimmt, wobei die Kristallisationsstruktur der Fettphase den grdften EinfluB hat, Fir die
egulierung der Konsistenz werden damit Anhaltspunkte gegeben,
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Farce-moddle (sans tissu gras - I, avec tissu gras - III, seulement de tissu gras - V) de
frais saucisson oru (cest-3~dire non maturant) est un corps rhéologique tres complexe. 11
poss®de composantes de deformation plastique, élastique et visqueuse, Cettes composantes
changeant dépendant du temps de stockage, de la temperature et de 1a composition.
Stockage toujours mtne A 1'élévation du {imit de fluage (composante plastique), du vis-
oosité effectif, d'élasticité et mdne au abaissement de la adhésivitg. Dans le farce-mod®le
I ces effets sont ocausés par la solidification des liaisons de coagulation et par la
ocréation des liasions de condensation, Dans les farces-moddles IITI et V probablement la
recristallisation du graisse joue un role dominant, .
Temperatures reduites solidifient les farces-mod®les, parce que la phase continuelle
consiste de graiase, qui augemente le consistence par un &tat d'ordre plus haut. Faroce-
mod®le I n'est pas influencé par la temperature, parce que -la phase continuelle et une
solution aqueuse,
ILe corps graisse au~dessus de 295K amollie et au-dessous de 278K solidifie le consistence.
Ies rheograms notés par un appareil construit soi-memes correspondent approximativement

% loi speciel de Casson: A -1
g {' 1 D = gradient de cisalllement (9_2%
o 1T R lea T = tension de cisaillement (Nm
¥ Tcn = Casson—tension de oo LNm £
tq Rco = Casson-visosité (Nsm™ )

Co
Le consistene du frais saucisson cru &videntement corresponde A un type structurel composé,

dans lequel la structure de la origtallisation graisse a 1l'influence le plus haut, Ce fait
possible la régulation du consistence.

CrpYRTYDHO-MeXaHmiecKe cBojicTa (apma cBexeill cHpoil KOJIGACH 1M WX UBMeHNeHUd YCJOBJeNiie
TEeXHOJOT'NEH

IWCTAT, . u POMEEP, X.-E.
Texuuueckuit yauBepcurer JpesneHa, I'epvanckas leMOKpaTHYecKas PecnyGanka

Monesmunit fapu (Ge3 xmpopoit TaHM — I, C FUPOBOM TrAHBID — TIT, UBKIOUNTEJHHO ¥UPOBAA
Kb -V ) CBexel (T.e. He coapeBaniiedl KOJGacu) MpefcTaBJgeT COGOf KOMIIEKCHOE PeosoTuntec-
Koe TeJo, ¢ IMACTHIHHMI, BJIACTIMIHAY U BABKIAMI JOJIMA JiedopmMalmi. ATU JIOJM MBMEeHANTCA
[IOCPEJICTBOM BHIEPKKHM, TEMIOEPATYDH U PEleNTYDH.
BHIeT®Ka Bceryia BejieT K MOBHIEHIO Upeliesid TEeKY4YecTH (nmacrTwunas noss), sdbexruBHON BAR-
KOCTH, SJACTHYHOCTN U K HIWKEHMO anresiu (MHHHOGTM?. B moniesprom darme I »Tn addexTH
VCJIOBJEHH YITOUHeHWeM NeRCTBYNMX X0aryJAINONHHY. cBABEH M BOBHIKHOBCHNEM KOHJIGHOATMOHMHK
cBsizeil, B mojespHHX Gapmax ITL m 'V BepoATHO DeKpUCTANMBAlNg Xupa MrpaeT BAXHEMYn DOJb.

onrenHHe TemmepaTypPH BJUADT Ha MojenbHHe dapma TIT m'V yrnoviHeHueM mm TeMIenaTyPAx
HIDGE TOUKW TJIABJEHMA U BHIE 273K 1mocpelcTBOM BHCIET'O TOPALOYHOTO COCTOSHNSA, MoJiembHHI
fapn T He NMOKA3HBAeT BIMAHUA TemiepaTypH, NMOTOMY YTO HemnepNBHAS cpela ABJIACTCA BOJSHHM
ACTBOPOM.
Conemwanpe ®ypa B Gapme npy Temmeparypax Buie 295K reficTByer paswATYaRIM ¥ TIDA Temre—
patypax Huwre Q78K IeicrTByeT YIMOUNBalM.
Peorpamuii HATMCAHHHE NDUGOPOM CO CHIBAT'OBHMI PAMKAMY OTBedainT MNUGANRNTENBHO crnetmbiraecremy
3aKoHy Keccona: —
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Re, = YeCCOH-BIBKOCTH (Hom ™).,

foHCHeTeNI M cBexelt CHNO! WOJ(ACH OUeBNNIO VCIABIMRAETCS CMellaHHEM CTPYXTYH'M TUIIOM, ITPH
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Phase Pett 1st, das im untersuchten Bereich unterhalb 273 K durch einen hdheren Ordnungo-—
. zustand an Konsistenz zunimmt.

Brit I zeigt keine signifikante Temperaturabhiingigkeit, da die kontinuierliche Phase eine
wiiBrige Losung darstellt,

Die Konsistenz frischer Rohwurst wird also durch einen Mischstrukturtyp bestimmt, wobei dle
Kristallisationsstruktur der Fettphase den griften EinfluB hat, |

Fiir die Regulierung der Konsistenz werden damit Anhaltspunkte gegeben; aus dem Anteil an

Fettgewebe und dessen Temperaturvorgeschichte lassen sich die strukturmechanischen Eigen—
schaften des Fertigerzeugnisses vorbestimmen,
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