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KResults of investigations of cutting at the pressure from 1 to o,05-10^ pa showed that 
vacuuming reduces energy requirements for hashinp L positively influences Btructure-for- 
ming of oommlnuted meat quality of ready product and its output. The lower rarity the 
higher maximum power at knife shafe Bhaft in investigated rate of pressures. The lower 
pressure the less time is required to reach this power.
Investigations of mechanical-structural characteristics of comminuted meat show that the 
higher rarity the lower length of time for formation structure with optimal characteris­
tics.
Ready sausages, sausage meat of which was cutted in vacuum, were stated to have less re­
sidual contents of nitrites and N-nitrosainins with higher level of nitrosopigjnent and
their stability. During investigations of sausage structure with the help of histological 
methods, deformation changes und organoleptical evaluation it was stated that vacuuming 
contributes to structural condensation due to air evacuation and better comminution of row 
materials. Pressure lower o,25-0,20-105Pa leads to reducing organoleptical characteristics.

SSTFIMB DER REHTPRUCKES DER UMGEBUNG BEIM KUTTERN AUF DIE FLKISCHZERKLEINERUNG UND DIE 
SSMjLT AISWERTE dtch BRÜHWÜRSTE.
N • SHURAWSKAJA, W. I WASCHOW, E . TIT0W, W, LISO W und W.TSCIIUMAKOW.
Das Moskauer Technologische Institut für Fleisch- und Milchindustrie,Moskau,lidßSK.

ßie Unterauohung3 arg0bnisse dos Kuttorungsprozenses bei Druck von I bis 0 ,0 5** TO-Pa 
‘jOigten,daB das Vakuum der Kraftbodart zum Sclineiden dos Fleisches absenkt und auf die t-truk— 
turbildung des Brätes,die Qualität der fertigen Erzeugnisse und deren Ausbeute einen günsti- 
Ben EinfluB ausübt.Die maximale Leistung an der Meoserwelle steigt im untersuchten Druckbo- 
roich bei der Verminderung dos Vakuums.Die Periode dar Erreichung dieser Leistung nimmt bei

Druckminderung ab,
Aua der Untersuchung von Strukturmechanischen Eigenschaften dos Brätes läßt sich folgern, 
die Erhöhung des Vakuumgrades zur Verkürzung der Dauer des Prozesses der optimalen 

“trukturbildung beiträgt.Die fertigen Würste,aus dem in Vakuum gekutterten Brät hergestellt, 
haben einen niedrigeren Rostgehalt an Nitrite und N-Nitrosanüne bei einem größeren Anteil 
oa hitrosopif/^nepten und höherer Stabilität.

Dio Struktureigensehafton wurden hyntologicch,neu3 oriGch und durch Messung der Formimdo- 
tng und Scherfestigkei bewertet.Es wurde footgosteilt,da ß eine Verfestigung der Brät- 

atruktur bol Vakuum infolge der Luftentfernung und einer besseren Zerkleinerung dos Roh- 
“toPfes erfolgt.Aber der Druck unter 0,25 - 20*I05pa führt beim Kuttern zur Übermäßigen 
hrukturhärte,was die eouaori3cho Bertung der fertigen EtZeugnisse etwas Verringert.
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Les résultats des études du processus du hachage sous pression de 1 à 0,05 x 105 ca ont 
montré que le vidage baisse la consommation d'énergie pour le hachage de la viande et 
influe positive ment sur 1 « formation de la structure de la viande, la qualité du produi 
fini et son rendement. La puissance maximale du cylindre à lames du diapason envisagé des 
pressions augmente avee la baisse du degré de raréfaction.Le temps pour acquérir cetle pe- 
ussance baisse au cours de l'abaissement de la pression. L'étude des propriétés caracté­
ristiques mécaniques de la viande hachée montre, qu'au coins de l'augmentation du degré 
de raréfaction, la durée du processus de la formation de la strueture ayant dee proprié­
tés optimales diminue.
On a étable que les saucissons dont la viande été hacheé sous le vide ont la teneur rési­
d u elle  des nitrites plus basse et N-nitrosamines et le niveau des nitrosopigments et leur 
stabilité plus haut. Au cours de l'étude dee structures dee saucissons avee l'emploi dee 
méthodes hystologiques de l'étude, des changements de déformation et de l'effort de cisail­
lement ainsi que de l'appréciation organoloptiquo on a établi que le vidage favorise le com­
pactage de la strueture du fait de l ’évacuation de l'air du meilleur hachage de la viande. 
En meme temps on a établi que l ’emploi de la pression moins 0,25-0,20x105ca pendant le hac­
hage même au compactage excessit de la structure il en résulte que les indices organolep­
tiques du produit fini baissent.
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MMffllHE QCTATQ'flloro M M K M U  (JRî ,:¡ ilPil iü'TT i'POr.M! IM HA UPOi.lCfl l-KiEJUrliiflia ivtlCA 
ll KAMBCTBi’iilOi)!: ilü,CASATE riAPl'JIMX ÍÍOJíj-AC.

H.lí.syPABGICAÜ, B.M.HBADDB, ll.M.TiiTQB, Tj.GJíUOOB, B.IJ.mUlíOB 
MocKOBCKHft TexHOJiormecKirii HHcniTyr m a c h o« h m oaohhoü npoMLmmeHHocTi-r, r. Mocitm, CGGP

Pe3y^BTaTH HccfleflOBaitH« npouecca Kyn'epoBaHtw npn .uaBJiemiH ot l no 0,U5xIUñ Ha noKaaarai, 
tro BaKyyiwtpOBaHHe cmcsaeT aHeprerauecKiie sa-rpara na imienb'ieme moa ii no7io;¡;nTe;n,HO 
BjBtner na cTpyKTypootípasoBaiuie niapna, icauecTBo roTouoi’o npoflyKTa i¡ ero Btixon. MaKCHMa®>- 
uaíi Momnoci-b na hoücgbom Bany b iioonenyeMOM juiaiiaaonc naBnounir paoTCT o yMcubacHuer! cre- 
neiiH pasppaeHHA. Bpew.ii 4 0 ctj¡jkchiíh otojí momihoctii yrieiibuiaeTOH npn noHi-Etemui a h b/cohhh. 
!-Í3yHCHH0 CTpyKTypHO—MOXaHH'ieCKllX CBOBOTB wajlllin 0 BK.H R? 0,1 bC TByé V O TOF.l, UTO C y lie JIIT’íC! til í :í I 
creneHH pa3pexteHHH ;yrnTeJii>HOCTB npouecca otípaaoBamui CTpyKTypn o ontumitibhhmh cboí-íctbhmii 
coícpamacrcn.
yCTaHOBTOHO, UTO POTO BUG KO/tóacU, ipapitl Kovopux KVTTepOBaJICH B BflKyywe, imie.'OT O0J1GC 1UI3K0G 
ocTHTOHHoe coflepsaHiio iniTpn'i'OB ii «V-raiTposaMHHOB nnn dofice bucokom yjoBiie h h Tpoaoniti '¡.íen- 
TOB H HX CTadHJTbHOCTH.
ilpn Hsyqeiiffii CTpyiwypH KOJidac c npiiMOHcnne:--. inicTonoriuiecKiix motoaob ¿tccnn.Tionaim'f, 
i.iau,iioKHHx H3M0H6HK« ii ycHJUitt cpcsa, a 'raK'.e upraH07ioirmqecKoü oueuKH ycianoBncHo, hto 
uaityyMHpoKjime criocotícTBye? ymiOTnc¡mn ovpyKvypu, no>í0¡n«'Btie onnKymyiw Boaayxa n jjyqmeü 
CTeueini il3MeALMeHHH c h p b h . íí_to ze .npe;i:i odíiupyiiono, uto noiiorti>3onaHnt¡ npn Ky tt oponen ¡i n 
fiaBJieHHíi HHse 0,20+0,20 x ÍUJ lia ¡ipuBOfliri' ic U3.iiir¡i¡oi.<y .Vií/ioriteHan .CTpyici'ypij, ri peayjjbra'i"?
HOPO HCOKOTIBKO CHiP-taPTOH OpraHOaClT'l'iOiíO:; r::'. 3; í 'OOO.TPh; í ¡ p r_y : ilin ,
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BjuinHiie ocTaTQTHoro jaBJieinm cpeim npii lomepoBaHHn Ha nponecc ¡T3Me.nB'ien¡i>i MHca 11

KaMecTBeHHue noKa3aTejiH Bapemcc Kojióac.
H.K. ¿yPABCKAH, B.H. 1IBAÍ1Í03, E.M. Tin'OB, B.C. JILiCOB, B.Ü. miAKOB 

Mockobckuíí TexHOJioriiHecKiift HHCTHTyT mhchoü h mojiohhoü iipoMnuuieHHocTii, r.MocKna.CCCP
KyTTepoBaHHe $apma HBJineTCH aHeproeMJUtti npoueccom, ot CTeueHH coBepweHCTBOBamiH koto- 

P°ro bo MHoroM 3aBHCHT CBoiicTBa ijapaia, KanecTBo h buxoa roTOBoro npô yKTa. ÜHTepaTypHue 
íaaHHe h onHT OKCiuiyaTanHH BaKyyMHHx KyrrepoB hosbojihdt nojioxHTeJitHo onemm> BaKyyumoe KyT­
TepoBaHHe. B to se BpeMH KOHKpeTHHe naHHue no BonpocaM H3M6JitHeHHH capta, oneHKH KanecTBeH- 
Hhx xapaKTepncTHK <papuia h totobhx Konóac npn HcnojLt30BamiH BaKyyMa orpannnenu.

B HacTOHmeü paóoTe iiccjiejioBaiiim npoBonHJiiict npn KyTTepoBaHint ipapineft b ananasone naaie- 
Biift I*ICr-»-0,05*IObIIa Ha cnemiajitHo C03flaHH0ii ycTaHOBKe, KOTopan coctoht H3 repweTiiHHofl Ba- 
ByyMHOñ KaMepa C COOCHO paClIOJIOXeHHHMH B Heü HOXeBUM BOJIOM H BaJIOM C MeraaJIKOÜ, HMeKJUUIMH OT- 
flejttHHe npHBoaH, BaKyyMHoro Hacoca h kohtpojibho—H3MepHTejiBHHx npncíopoB, no3BOJLfDoinux perncT- 
PKpoBaTb CTeneHB pa3pexeHHH b eMKocTH, TeiwiepaTypy $apwa, noTpeÓJineMyn mohjhoctb bjicktiwibii- 
r&TejiHMH HoseBoro Bajía, Bajía Memajnui h nacTOTy hx BpameHiiH.

OóteKTOM HCCJiejIOBaHIIH HBJUWHCt MOHeJIBHHe $apiUH (rOBHHHHa, CBHHHHa) H MHOrOKOMnOHeHTHHÍI 
feí®, cocTaBjieHHKü no pepenType "CTOJiOBan" I copTa.

B  npopecce KyTTepoBaHHH 3a cneT pa3pyineHHH CTpyicTypii MHnienmix h coeKHHHTejitHo—tk3hhhx 
bojiokoh, a Tarace BBeHeHHH b CHCTeny flonojrHiiTejitHoro KOjmaecTBa bojih n nonajiamin 3HaHHTe.it— 
|Boro KojiHHecTBa B03nyxa uponcxoniiT pa3BHTHe hoboü npocTpaHCTBeHHofi CTpyKTypu. BucoKan cre- 
nein, flecTpyKinni MmueHHiix bojiokoh C03aaeT ycjioBHH ujih yBejiHHeHHH cTeneHH H3BJieH9HHH MHiueHHux 
PejIKOB H B3aHMOfleHCTBHH HX C COJieBHM paCTBOpOM, a Tarace KOHTaKTa óejIKOB H JIHniWOB C K1ICJI0— 
POflOM B03.nyxa.

BojiyHeHHHe namme no n3MeHeHino npenejitHoro HanpraceHHH cesura (1IHC) b 3aBHCHMOCTii ot
nPOflojEEHTejEtHocTH nponecca KyTTepoBaHHH h CTeneHH paspexeHHH b ei.iKocTH KyTTepa CBimeTejitCT-
ByKT 0 coKpameHHH BpeiieHH 0(5pa30BaHHH hoboü CTpyKTypu h ee yirponneHim no Mepe noHraceHHH oc-
TaToHHoro flaBjieHHH b npejiejiax I *I03+0,05 •ICT’lIa. TaK, npn H3yneHHH H3MeHeHHH BejiHHKHU IIHC bo
BPeMa KyTTepoBaHHH MHoroKowmoHeHTHoro $apma, ycTHHOBJieHo, hto noHHXceHHe BejiHHHHH ocTaTonnoro
flasjieHHH ao 0,05-I05IIa npuBonHT k coKpameHHro npoflOjncuTejrtHocTH nponecca no cpaBHeHino c koh-
tPojiíhhm Ha 22,6$ h yBeJMHeHMio 3HaneHHfi DHC npn onTHMaitHOH nponojiKHTejiBHOCTH KyTTepoBaHHH
a *6,3$. c noBHiiieHHeM CTeneHH pa3peaceHHH yBejiHHHBaeTCH bo,iiocbh3hb aioman cnocoÓHOCTt h Jinn-
k°ctb $apma. CorjiacHo nojiyaeHHHM hshhhm b HHTepBaJie naBjieHitií I *10̂ +0,05.105IIa bohocbhshbhio-
“jaa cnocoÓHOCTt H3MeHaeTCH ot 58,23 no 62,90̂  k Macee, a JouncocTt - ot 4,15-10̂  no 4,85*I03 
ua.

npoBeji;eHHHe rncTOJioriraecKiie HccjienoBaniiH CBimeTejitcTByioT o tom, hto no Mepe yBejntHeHHH 
BaxyyMa yMeHtinaeTCH KOJtHHecTBO nop h nojiocTeñ KpynHoro pa3Mepa, nosmuaeTCH CTeneHt pa3pyme- 
HHH MHmeHHHX H C0eflHHHT6JIBH0—TK3HHHX BOJIOKOH, yMeHbfflaJOTCH HaCTHUH MpOBOrO KOMHOHeHTa.

AHajiH3 naHHnx no H3MeHeHHK CTpyKTypHo—MexaHKHecKHx cbohctb $apmeít h pe3yjitTaTOB thcto- 
■®orHHecKHx Hccjiê oBannlt saeT ocHOBaHHe CHHTaTt, hto 3alineeiipoBaHHoe HaMH yBejiHHeHHe bojio- 
cBH3HBajouieñ cnocoÓHocTH $apma npn KyTTepoBaHHH b ycjioBHHX BaKyyMa ocSycjioBJieHO yBejiHHeHHeM 
â neHH H3Me®>H6HHH CHptH, HTO npHBOflHT K nOBHIIieHHK) COflepKaHHH B CHCTeMB peaKnHOHHO-CHOCOÓ- 

êtITPOB, BOKpyr KOTopHx opneHTHpyBTCH nnnojiH boah. BucoKaa CTeneHt HecTpyicnHH BemecTB, 
Tarace 3HaHHTejrtHoe yMeHtmeHHe B03HymHHx BKJDOHeHHÜ npn KyTTepoBaHHH $apraa b BanyyMe cnocoó- 
yxiT noHHseHHio noBepxHOCTHoro HaTHSceHHH Ha rpaHHne "scnp-nojiHpHaH khjucoctb" , b pe3yjn>TaTe

C03flaBTQfl ycjIOBHH flJIH 0típa30BaHHH XHpOBHX 3MyjüCHM. YBeJIHHeHHe CTeneHH H3MejüHeHHH npn 
TepoBaHHH c HCnOJIt30B3HHeM BaKyyMa npUBOflHT K yBeJIHHeHHIO KOJIHHeCTBa ÓeJIKOBHX HaCTHH B 

nPePKBHoñ $ a se  h TeM cemum ycHJiHBaeT CTatíHJiH3Hpy¡0(UHtl 3f|xj;)eKT. SKcnepHMeHTajrtHHM H0Ka3aTejit- 
yBejCHHeHHH COHepSaHHH ÓejIKOB B KHHKOÍÍ (jja3e HBJIH30TCH ÓOJiee BHCOKHe 3HaHeHHH aKre3H0H- 

| CB°ñcTB $apmefti KyTTepoBaHHHx b ycjioBHHX BaKyyMa.
°0pa3OBaHne npn TemioBoft oópaóoTKe hoboh npocTpancTBeHHoit CTpyKTypu 3a cneT KOHtíopMa- 

h nocTneHaTypanjioHHHx H3i«ieHeHHñ He üphbohht k HHBejiHpoBaHHio BHHBjieHHoñ pa3HHnn b
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CTpyKTypHO-MexaimqecKHx cboRctbox cpapmeË b bíibhciimoctii ot BejiMHHHH ocTaTonnoro jia-BJiennH nptf 
Kytt epoBaHHH.

Mccjiê oBajiKe oÔpa3noB totobux BapeHnx KOJtôac noKa3aJio, hto Hcnojib3onaHne BaKyywa no3- 
BOJineT nojiyHHTB npojiyKT c ôojiee bhcoicüm cojiepnaHHeM BJiarn h Bonoc±u£3HBaK)ineii cnocotínocTBD, 
ps3yju>TaTOM nero bbjihbtch noBumeHHe BHxofla totobux Kojiôac. IIpn MaKCHMEuiBHOM pa3pexenmi bh- 
xok KoJióac no cpaBHeHHio c KOHTpojieM yBejiHHHJicn na 2%.

CorJiacHo nojiyneHHHM naHHUM co3̂ aHiîe naicyyMa npiíBOjiMT k yBôJWMOHHJO idiothoctji kojiôoc h 
noBiffiieHM) hx npoMHocTHHx CBOMCTB. Tas, B HHTepBajie BiaBjicHHÜ 0,75-I05+0,05*I05na 3KaneHiia 
iuiothocth noBHfflajQTCH no cpaBHeHHio c kohtpojibhhm o(5pa3uoM cooTBeTCTBeHHo c 2 jo 10/5, a nan- 
piDKeHne cpe3a ynejniHiiBaeTCH c 2,8 po 11,5%. Pe3yjn>TaTH onpeflejieniiH .neipopMaiiMoiiHiix xapaicTe- 
piiOTHK cBHfleTGJiBCTByioT 0(5 yBejin neHHH ynpyro-ajiacTHneoKHX oboëctb npojiyKTa it cHJOceHHH ruiac- 
THnecKHX no Mepe noHmceHHH ociaTOHHoro naBJieHHH b npon;ecce KyTTepoBaHnn.

ycjioBHB; KyTTepoBaHHH bjihhiot Ha onpacny KOJiôac. npoBefleHHHMH HCCJieflOBaHiinMH ycTanoBJieHOi 

hto koæhhoctbo HHTpo3onnTMeHTOB 3aBHcnT ot cojiepKaHHH KHCJiopojia b cpejie npH KyTTepOBaHHH 

$apma. BHHBJieHa oTneuinBan TeHfleHinM b noBHiiieHHH coflepstaHHH hhtpo3onnrMenTOB c yBejiHHemieM 

CTeneHH paspeisemiH. Ilpn H3yneHHH ycTOHHHBocTH OKpacKH KOJirtao ycTanoBJieHO, hto  BeJiHHHHa o6 e o '  

rpeHHBaHHH ónjta MHHHMajiiHoK y o(5pa3UOB, KyTTepoBaHHHX npn MaKCHMajiBHOü CTeneHK paspeaeimK
0,05‘I05na.

Pe3yjiBTaTH onpeneJieHnn coBepacaHiin hhtpht—noHa noKa3HBaioT, hto Hcnojr&30BanHe BaxyyMa H a 
CTafliui KyTTepoBaHiin npHBOflHT k yMeHBiueHmo ocTaTOHHoro cosepxaHHH HHTpma b totobom npoayKT6'
I OcTaTOHHoe coflepacaHne HHTpHTa b totobhx KOJitíacax CHiracaeTCH b aaBHCHMocTH ot CTenemi pa3pe- 
KeHHH ot 8 flo 38/5 no cpaBHeHHio c kohtpojibhhm o(5pa3poM.

ConocTaBJieHHe noJiyneHHHx nanHHx c pe3yjn>TaT8MH onpenejieHim hhtpo sonnrMeHTOB jiaeT ocho- 
BaHHe nojiaraTB, hto no Mepe CHweum napujîaJiBHoro ÆaBJieHJW KiicJiopojia b cncTeMe cïeneHB bob- 
JieneHiifi hhtpht-hohob b peaKipno oópasoBaHra HHTpo3onnrMeHTOB B03pacTaeT.

üojiyHeHHHe b HarneË paôoTe pe3yjiBTaTH no onpenejieHKio coflepHaHHfl -hhtpo3ar.raH0B naioT 
ocHOBaHne CHHTaTB, hto oahhm H3 HanpaBJieHHfi b peineHHH 3£maHH noHiœeHHH oonepscaHiM t í -hht- 
po3aMHHOB B BapeHHX KOJitíacax HBjiHeTCH noHraceHne napimajiBHoro naBJieHiin jcœjiopofla Ha dam® 
KyTTepOBaHHH. Kan noKa3ajin pe3yjiBTaTH, npn KyrTepoBaHHH tfiapma c naBJienneM 0.25-I05 h 
0,05-I0̂ IIa b roTOBHx KOJitíaoax óhjih oóHapysteiiH jihiiib cjiejtH nHMeTiuiHHTpo3aiÆHHOB, b to BpeMH 
KaK b oópa3n,ax, KyTTepoBaHHHX npn aTMoerpepHOM naBJieHim, conepxaHHe N  —HHTpO 33MHH0B COC" 
TaBJiHJio okojio 2 mkt/kt.

OnpeflejieHHeM opraHOjienTiinecHi x noKa3aTeJieii totoboh npoflyKipiH ycTaHOBjieHO, hto npn npH" 
MepHo ojtHHaKOBOM BHpaxeHHOM apoMaTe KOJióacH, KyTTepoBaHHHe npn pa3JBiHH0M ocTaTOHHOM naBJie- 
HHH, OTJIMH8I3TCH no IJBeTy H KOHCHCTeHDJffl. C yBeJIHHeHHeM CTeneHH pa3pe2ieHHH yBejIHHHBaeTCH M0" 
hojihthoctb KOJitíao. 7 oópa3iioB, KyTTepoBaHHHX npH naBJieHHH 0,05-IÔ IIa, OTMenaeTGH H3JiMiHe 
njioTHan KOHCHGTeHiBiH, BCJieflCTBHe aero onemca no 3TOMy noKa3aTejno, a taKHe no BKycy hx oKa- 
3anacB Hirae, neM y otípa3pa, KyTTepoBaHiioro npn AaBJieHiui 0,25’I05IIa. PasHiipa b 3HaneHKHx 
npejpioHTHTejiBHOH oueHKH Mexny bthmh o(5pa3naMH h odpa3naMH, KyTTepoBaHHHMH npn aaBJieHHH 
0,05’IÔ Üa - 0,29 tíaruia, a OTHOCHTeJiBHo KOHTpojiBHoro otípa3na - 0,51 óajuia.

Pe3yjiBTaTH HccjiejioBaHuii no H3yneHiQ3 noTpeCeiHeMOË moiuhogth ajieKTpojiBHraTejm nosceBoro 
Bana h ycHjiHH Ha Bany nepeMeniHBaiomero ycTpoiicTBa b npouecce KyrTepoBaHHH Bcex HsynaeMHx 
cHCTeM CBiifleTejiBCTByfOT, ht o npH onHOTHnHocTH xapaKTepa H3MeHeHiiñ Kasworo hb sthx noKa3aTe-' 
jieñ BejiHHHHa nepBoro Hrace, a BToporo BHiiie npn KyTTepOBaHHH b BaKyyi.ie. HanpHMep, npn naBJie- 
hhh b KaMepe 0,05*I05IIa MaKCMMajiBHHe 3HaneHHH bgjihhhh noTpeÓJíHeMoií moiuhocth sjieKTpoÆBHraie' 
jiH HOKeBoro Bajía yMeHBinaioTCH Ha 27%, a yciuntH Ha Bajiy nepeMenniBaioiiiero ycTpoücTBa yBejiHHiiBa 
K)TCH Ha 20,4/5 no cpaBHeHmo c KyTTepoBaHHeM npn naBjieHHH I -I0 5IIa, a oóman npojiojraHTejiBHOcTí> 
nponecca coKpaiqaeTGH Ha 22,6̂ . ConocTaBJieHHe aKcnepHMeHTanBHHX naHHHX no HsyneHHio CTpyKTjT 
HO-MexaHHHecKHx CBOHCTB h 3HaHeHHH ycHjiHü Ha Baxy nepeMeiiiHBaioinero ycTpoRcTBa naeT ocHOBaH«e 
CHHTaTB, HTO MaKCHMaJIBHHe 3HaHeHHH yOHJIHH COOTBeTCTByiDT OnTHMaJIBHOMy BpeMeHH KyTTepOBaHII«-

CHHsteHHe noTpeÓJweMoñ modihocth Ha H3Mejr&HeHHe, a Tarace oómeR npono.-uiTejiBHOCTH KyTTep0 
BaHHH npHBOflHT k yMeHMieHHK HarpeBa ipapma. TaK, TeMnepaTypa $apuia, KyrTepoBaHHoro b BaKy
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ywe c octstohhum saBJieHHeM 0,05-IÔ Ila, Hirae Ha 20$ no cpaBHeHrao c kohtpojibhum oöpaanoM.
B U B O P  :

1. ß pe3yjiiTaTe BunojiHenHH HccjieaoBaHna npouecca KyTTepoBaHHH (Lapiiia b _nnana30He ÄaBJie- 
Hnß I* 10 +̂0,05-IÔ Ila ycTanoBJicHO, hto BaKyyMnpoBaHHe curacaeT 3HepreTirqecKne 3arpaTU Ha H3- 
MejüaeHHe Mnca h nojioraTejiBHo BJraaeT Ha CTpyKTypooöpa30BaHH8 Rapina, KanecTBO roTOBoro npo- 
flyKTa h ero bhxoji.

2. IIpUHMMaH BO BHIIMaHHe, HTO HCn0JIB30BaHHe ÄaBJieHHH HHX6 0 ,2 5 -loilla npHBOÄHT K HCUIHm- 
seMy ynjiOTHeHioo CTpyKTypu roTOBHx KOJiöac, penoMeimyeTCH npoBOflHTi. KyrTepoBaHHe $apmeü npn 
OdaTOMHOM BaBJieHiiH nopaflKa 0,25-IÔ IIa.
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