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The
o k i n g ^ ^ ® 1 °ondlt^01?? °f sausage products heat treatment (drying, smoking co-
fer within the experimental, research of heat and moisture trans-
P^actieal errors^ d Th® negloct of the Principles of transfer theory leads toPractical errors? " "  -------ui wanuior tneory leads to some
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Packing den si tv in%h»Pd£i «?**!, **? dryjne r'at'e'of sausage products does not depend on their 
diUone. The analvnli^ni^thf °hamb?r °£ *he periodic action under the given operationg con- 
?°aclueion 5 th expeiim®ntal data obtained makes it possible to come to the
rn? decrease «ecessary to decrease the phase transfer creterion (vapour formation)
?he calculation If t h ?  ^  gradient and moisture content drop along the sausage diameter.sags«»? » V a .
ried out underathe^regular^operating’conditions? perf01TOed instantly, the process is car-

Sa3£^£^-llche Grundlagen der Errechnung vom Braten-, Kochen- und Trnnk«m,Brlatte dflr 
A.ljgO Würste und Wurstwaren.
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Le régime optimal^du traitement thermique rotissage, séchage et cuisson) des produits de 
charcuterie est déterminé par les recherches expérimentales et analytiques du transfert d8 
chaleur et d’eau dans l'objet. La néligeance des positions de base de la théorie de trano' 
fert de chaleur donne lieu aux fauteg pratiques. On peut caraetériser la cinétique et la 
dynamique du processus de séchage, rotissage et cuisson des prodeutB de charcuteree par d8® 
critères principaux! R i*., P„, Bi, IC.
Dans le travail on a déterminé que la rapidité de séchage, des produits de charcuterie ne 86 
pend pas de la densifé de leur rengement dans le séchoir à chambres de l'action périodiqV8 
pendant le maintien du régime choisi. L'analyse des données expérimentales a, permis de de'.g/ 
duire que pour l'abaissement de la chute £e température et de teneur en eau à travers le 
mètre du bâton de saucisson, il eBt nécessaire de diminuer le critère de la transformation 
d'état (formation de vapeur). „ „ ...
On donne le calcul de la cadence du chauffage "m" des bâtons de saucisson au cours du rot* 
sage et du séchage. La plys grande valeur de la cadence du chauffage est atteint pendant 
processus de cuisson, du bâton £e saucisson par la vapeur d'eau. Les résultats du oalcul o1̂  
montré que si on effectue le rotiBsage, la cuisBon ou le fumage des produits de charcuter8 
d'une manière continue alors le processus s'effectue dans le régime régulier.

HaVIHHO OOHOBH II00TP00HHH POXHItOB OOxaPKH« B8PKH H CVD1KH KOJlCaC H KOJIÔaCHUX H3fl0JIHfl.

A. B. JIUKOBa, 0. A. PoroB, B. T. BeporçarHH, r .  M. Caenux, B. H. OOjiHBHHa.

Un O un un KH tt TeXHOJK>rH10CKHft HHOTHTyT UHCHOit H MOJIOqHOft npOMHUlA0HHOCTH,r.MOCKBa,CCCP.

OnTHuafltHuft pexMU TopitHqecKofl o<5pa6oTKH(oymKH,oCxapKH h  BapKH)kojiOh c h h x  Haaenatt onpefle- 

JIH0TCH 8H8JIHTH10CKHMH H 3KOnepHM8HT0JIï>HllllH HCCJI0ÆOB8HHH1IH nepOHOCa TOnjia H BJiara BHyipH 

O(SB0KTa.npeHefip0*0HH0 OCHOBHHJáH ÍIOJIOX0HHHMH T0OpHH nopOHOCa npHBOflHT K pnsy npaKTHieCKHX 

oiaacSoK.KHHOTHKy h  jHHauHKy npopocca cyuncu, oOxapKH h  BapKH KonôacHHx H3^0jiHfl u o x h o  

OXapaKT0pH8OBaTB OCHOBHHUH KpHT0pHHMHÎ K o , P í i, B i ,  K i m , K i f y ,  L  u .
B pafiOT© yoTaHOBJi0HO,VTO ckopoctb cymKH raiiGacHiix H340flHtt ho 38bhcht ot iijiothocth hx 
yKaasKH b KauapHOtt cy iuhjiko nopHo«HqocKoro 40Bctbhh npH noaaapxaHHH BHÔpaHHoro pexHua. 
AH8AH3 3KOn0pHM0HT8JIBHHX flaHHUX n03B0XHJI CÆOJiaTB BUBOS.ITO flJIH yMOHBUIOHHH neponafla T0Un®' 
paiypu h BJiarocoflopxaHHH no aHaMOTpy KonOacHoro (5aTOHa,H0O(5xoflHMO yuoHBuiHTB kphtophH 
$aaoBoro nopaxoaa (napooOpa30BaHHH).
[IpoBO^OH pacqoï TOitna HarpaBa KOJiÔacHHx Gs t o h o b  b  npouocco oôxapKH h  BapKH. HaH<5oni>iii00 

3Hai8HH8 Tonna HarpsBa ÆOCTHraoTCH b  npopocce BapKH KonOacaoro ÔaTOHa b o a h h h u  napou. 

P03VJii>TaTH pacqeia noKa3a;iH,qTO ecnn npoBOAHTB oôxapKy h  Ba p K y ,hjih KonqeHHO h cyuiKy «0JI 

ÓaCHBIX H3A0JIH0 H8npepUBH0,T0 npOU0CC npOXOAHT B paryjIHpHOM peXHMe. '
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‘■ iOCKOBCKUii TeXlIOJIOnneCKILl KKCTHTyT MHCHOii II MOÄOHHOil IipOMBUmeilHOCTIT, T*.

OnTmiantHici pesiä: Tep; utnccicoii odpadoTMi (cyurcn, 3ap;ai « ocfeapica) KOirdnci»--: 
-’ineTc/i aHaaaTiniecKiiMK h 3i:cnepm,ieHTanw1is.a; KccacjiOKunuasi uepenoca von;: ; .• 
Paienne ocHOBiaaci noaoKCHmra reopim nepeiroca npKBOflHT k pjmy iipaimtHecKitx 
' KcnepnMeHTajitime z a u m e  norca3a;ni, hto m u  CHpoaiaeHoii Ko.iöacu npn Bsarociv 

P  =QQ% Baara co cneaeTOM .papnia cansana, b ochobhom, ocmotutochh ( bhtpoit 
11 s a r a ) . B npouecce cyincr; Tenno, Heoöxojxiaioe ujih ncnapeHiin BJiani, Pepe to n

^ uu\ il vvJ/vU.jJrUi
ro öaTona, ocTaaaaci nocTOHHuoä, CTaHOBiirca Hae t o t o k o  buihc TeMncpar;/pn 

eipä . II pii b t o m , a  c m  donBtne TeMnepaiypa cpe^n 7 c p  , t c m  neperpeB b h i u c. 
crictpöHUH npHMonponopujioHajiLHa i m o t h o c t h  noToica Teiuia H a  noBepxHocTii

(i)
rf

ocicna, >)C,C,V.

«n TO .'n;.! onpo.^*'-
ivnar::. IpCHOiV-
oiandon.
epKamni
;>io cm n
OKI .vnar.HHOil

■ :>•••> ;-!vi Ko;iöao-
mokjxmy) tepno- 
i i i :t ch< otbhoc tb

r n z  -  CKOPOCTB CyiHKH % 
a  C qac

R v  -  nwpaBSffiecKHfl pajpiyc rcondacHoro dat o »a, m

P D -  iitothoctb aöcoTOTHo cyxoro KOHÖacHoro öaTona, —
A L  -  t en to r a  ircnapenHii (c yncTOM Kcnapemui CHfi3aiiHoi; B J ia r . i) . 

HHeTmca h fliiHai.onca npopecca cynncn onnciiBaeTCH ypaBHeinieM:

KL
9(t)

K L

K i f Cr) = K i m(Tj  L u  K o  ( / + R 6 ) c
IV CT)  -  TeiMoodMeHHHH n RiaccooÖMeHHHii KpiiTepiiii KiipruneBa,

L > u  -  KpHTepm'i JlHKOBa, 
y y -  KpiiTepHii KoccoBHaa,
“ o  -  KpiiTepiiii Peönnnepa.

KcaeHHue 3HaaeHHH othx icpnTepueB örhh onpe,uessHH 113 kpiibicc cynncn h pacnpo,nojieniih btotu no 
ajWycy KoaöacHoro daTOHa h kphbux flecopdujm. PesyiiBTaTH pacneTOB noKa3aiui, aro b icai.iepuoi! 

cynnuiKe nepiioijiaecKoro tohctbhh c nporpaMMHiM yirpaBTOHKeM ckopoctb cynncn KOJiöac ne Sainien? 
° T nsoTHocTH yKjrajpcH mc npn noiuiepscaHHH peatHMHHX napaMeipoB. I'lHTerp;uii.HHii icpurcpiiii (T«30bo-  
v° nepexo.ua (napoodpa30BaHHH) <5 B03pacTaeT ot 0 ,6  to 0 ,55  npn raMeiieiniii imarocoAepsiaium 
“ncHoro Rapina Bapeno-KonaeHoii Kosöacu. IIpii flaxLiiciiiueM yMeiu>raemr»i lyiaroco^epsamm,
°cTaeTCH nOCTOHHHM.I.

cupoBaaeHoii Koxdaca £  ii3MeHHericn  ot 0 ,45  to I  npn H3Menenrai BnarocoTOpcaaini o t

“ ,i74 « ? r y  Ä0 0»6 • t o i  yMeHBineHHH nopena^a TeMnepaTyp n BJinvooouepiamiH no pa^nycy
^°sdacHoro öaroHa neodxoTOMO yMeHtuiETB BemimiHy <f n y ra i neper/ieHnoiT- peruna cynncn.

>ni HaiTIP;ia m  " orrpefleaHeT ckopoctb narpena Kondacnoro ÖaTona b npouecco Tepaiiaecicoit
d r = m ^ - T )

Harpeaa
oöPaöoTicH:
rHe: f _ clT (3)

Mu
T  - cpeflHHH oöteMnan tennepäTypa KosdacHoro öaTona, 

TennepaTypa cpe^H.
onpefleaaTO TeMii narpeBa b npopeccax KonHenna-cyriiai, od.-apKH-BapKn. • )i).*c;/ upobotosii
°THocHTejiBHon BJiaiCHOCTH cpeTO ot 10^ t o  15% . Baorcy icosdac Be;i;i n ixv.e ir napon. Ilanpn- 

i>» npn Bapxe Ko.iöacHHX daTOHOB TOaMerpoM 0,06 k  napon / H

B B0fle tri 
Popeci 

nPoyeC(

1,6 10,-3 1
2,8 lu-3-i-

PesysBTaTH odpadoTKH 3kcneprrueiirarBnnx tokk1
h n pii Baprce 

noicaaarai, hto ecai

n ^ ? eCCH BomieiiHH—cyuiKH a m  odsapiai-Bapicn Kondac l t i o b o t o t b  nenpepimno, t o , b  o c h o b h o m , 
c n p o rpeBa i t p o x o ä h t  b  p e r yanpHOM pexarae.

3t o m  csynae pacnpejteaeHne BsarocoaepaaHnfi h  TeMnepaTyp« no pa;u:ycy tohb dyayr oiihch-
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BaTBCH aaxoHOM napaóoJM, a  TemiOBoii iiotok y noBepxHocni KOJidacHoro ciara na \zC 0 n s t

.Hot pery^Hpuoro pojKHMa OTHOineraie noTOKCB Tenna paano öe3pa3MepHOM Koop^rmaTe *̂-2.

H(n) R  l4>
r^e: 6 - paccTOjniHe o t ijeHTpa KOJidacHoro daTOHa, m

R  - pajütyc KOHÖacnoro daTOHa, m .
PG3yjIBTaTH HCCJieaOBaHHä MOKHO HCn0JIB30BaTB npH BHÖOpe OIÎTHMaïïBIIOrO peKHMa repMHMeCKOÜ 
oÖpadoTKH u HaMeTHTB rpaHiiqu HOKaaBHoro neperpeBa hot odpa3OBaHiw TpeutHH b icojidacnoM 
daTone.




