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The problems of the control of driers operating conditions are not given great attention.
Tne automatization of the drying chamber operating conditions is difficult because of the di- 
reot control of sausage moisture content. When working out the drying chamber heat and mate- 
rial balance, as well as automatization technical task, it iB necessary to keep in mind the 
sausage mince "binding moisture."
Ihe evaporation heat of sausage "binding moisture" can be determined graphycally acc o rd in g  to Gelmgolts-Gisa equation.
■Lhe equation was found from the sorption and desorption curves of smoked and meat products
Th ~ nci&'ir):oe analysis of experimental data shows, that the equation (I) is true. When drying any pro
ducts at different operating conditionsthe - - • ... .. sausage external moisture exchange with air-vapour media is characterized by the poten- 
"¡j-al chemical change a  M , which equals in the paper aJu A /  --ur- Cu '
j-he authors propose the'relative coefficient of energy exchange for the quantitative estemation 

the convective drying efficiency:

<P =the exsergy exchange o f o u tle t a ir  stream 
thé éxsergy exchange o f in le t  a ir  stream

*^^SS?tung liai- Optimierung des TrocKenurozesaes und dor termoflynamischen E ffe k tiv itä t  yon
Trockenknmmarn.
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Ui® Segelung von Kennwerten b e i der Arbeit der Trockenkammer wird heute ungenügend untersucht. Automatisierung der Arbeitsw eise von der Trockenkammer wird mit einer direckten Regelung

Ä “  und°M aterialbilanz von der Trockenkammer oder Entwicklung der Auto- ig^dlorung des^Prozesses muß "der verbundene Wassergehalt" im Wursbrat in  Be?r ®c^t  StbbDie ^eudunstungswärme/»H'des Cerbundenen Wassergehaltes" der wurst wird naoh der Helmholz
Üie T0r^tion-°m d^D es^^tionkurven'für geräucherte Brühwürste und andere F leischerzeugnisse fo lg t

9 E ichung, / )  ^
^ i a e n t e l l e  Ergebnisse haben gezeigt,daB die S leichung (I )  für d ie Trocknung von a llen  Mate-Dov, ¿U b e i verschiedenen V erhältnissen g ib t (7/ T,o ) . . .  . . .  chenii-acL?asseraustausch der Wurst mit dem Dampr -  Luft -  Menium wird durch d ie Veränderung des chemi

8)1 -Potenzials , g le ic h  gekennzeichnet dyb = /ij &
q u an tita tive Auswertung der E ffe k t iv itä t  von der konvenktiven Trocknung wird der r e la tiv e  

J-zient der Exserqie vorgeschlagen.

Exserqie des aus der Trockenkammer ausgehenden Luftstromes 
9^ - TibraA-pqT« des in m e  Trockenkammer eingehenden Luftstromes
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On ne prête par une grande attention aux questions de la régulation du régime de travail de® 
installations de aéchege. L'automatisation du régime de l'installation ¡Je séchage est liée 8 
la difficulté de la régulation direete de la quatite de l'eau dpns le bâton de saucisson. 
Quand on compose la balance thermique et matérielle du géchoir a chambreB ou les instruction6 
techniques pour 1'automatisation du processus, il est necessaire de prendre en considération 
"l'eau lice" dans le pâte de saucisson du batgn. , ,
La chaleur d'évaporationd^jle "l'eau lice" du bâton de saucisson peut être déterminée grâce 8 
l'équation par la méthode graphique. .tf
Des courbes de la sorption et de la desorption d.es saucissons cuets-fumés at d'autres produi 
carnée on a déduit l'équation r At- (0 .ÿ
LSanalyse des données expérimentales a montré que l'équation (I) est juste quand il s'agi* 8 
séchage de n'importe quel corps^et des paraméhes du régime différents (^ <,tr) .
L'échange d'eau extérieure du bâton de saucisson avee le milieu Vapeur-air est caractérisé P 
le changement du potentiel chimique^Mqui est égal bf* ' & $
Pour l'appréciation quantitative de l'efficacité du séchage par convection le« auteurs prop0 
le coefficient relatif de l'egcerguie

OIIEIIKA CrmiTÆISAUHIÏ IIPOUECCA CyiUiÔ I II T IPLD  jO'IHATÆ'PEICItQiî SOi^IKTKIIHOCTH C.VliiMhHHX: 7CTAII0I30K

Mockobckhü rexHO/iorjrqecKHM HHCTHTyr mhchoü h Mo/roiHoft npoMtmuieH ho c r h , r .  MocKBa, CGCP

BonpocaM aBTOMaTHRecKoro peryimpoBamiH pesHMa padoTH cymnubHux icaMep yneAjBOT He^ocTa'rovHO 
ÔoMBiiioQ BHiiMaHHe, A b t oi.iaTH3apiiii pa'Kiir.Ta paôoTu cymiL’iï.Koii Kanepa BU3B3Ha 3aTpyflHenner.i npff®' 
ro perymipoBamiH’KoraivecTBa Buarii b KOiioacHOM daTOHe.
IIpn cocTaBÆeHmi reinioBoro a Mar epita HBHoro Gaamica KaMepHoii cyiüii/nai mu TexHnvecicoro 3aa3"" 
Hits Ha 8BTOMaTH3atono ripouecca, neodxojuiMO yiHTHBaTB "cBaaaHHyio B-vary" b KoadacHOM <iiapnie

Hemno reÆBiviroÆBiia—I’iîd ca , rpaJîivecKKM ueTOHOM.
Ils KpiiBHX copdptiH h  .rçecopdu.nH BapeHo-Kcrraeiuix Koadac h  jjpyrioc m h c h h x  H3,ne;ini't duiio h ai!,A®' 
h o ypaBnepHie:

Anami3 sKcnepra.icHTaJiBHL-ix /laiinux noitasaji, qro ypanneuHe (I) cnpaBe,7piiiB0 npii cymice modiix
BHeuaiHïï Biiai’ooôMGH KOJidacHoro daTOHa c tiapoB03,nyuiHoil cpeaoü xapaKTepii3yeTCH H3MeneHdeM 
XHMinecKoro no?eHiçia;ia û j i  , KOTopaS pasea:
B paÔOTe flJIH KO7UIHeCTBOHHOÎt OUeHKH aîxJeKTIÏBHOCTH KOHBeKTHBHOÎÎ CyiBHflKH aBTOpar.lII npeflAO- 
HCH OTHOCHTeABHUli KOaOXÔHUHeHT OKCepPUii: A j t t  ” Y  _  A _ Î J  ( P i f '

$ _ aitcepriM yxogai’iero H3 cygitiAKii B03jyiinioro noroiai______
SKceprua Bxoflau[cro b cyiUHABHyio Kai.-iepy B03,nyMHoro noToica

<P~-
l'exergie du courant d'air sortant du séchoir
l'exergie du courant d'air entrant dans le séchoer

A.B.JiïlKOBA, B.r.BEPEUIATie, r.M.CHEILK, A.A.BHHHÜKAfl

daioH a.
TemioTy jicnapeHira A L "cBHsaHHoiî Buarii" KOJidacaoro OaTOHa mosho onpeneniiTB eorjiaciio yP011'

Ten h npii paaæiHHHX pasmoncc napaiœTpax
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SügHKa on.THMH3atpH npouecca cyunoi h TenMojctmaMHnecKofl 3<ft?)e:tTHBnocTH cvhihjimihx
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ABTo°CaM ^8p^;DIP0BaimH pe îMa poóoTu cynmJEbHHX Kawep ynesaroT HeflocTaTOMHo tíosLmoe BHniwaHnc.
Maimaima posma cyiuHSbHoü KaMepu bhbnana saTpyjmeHKeM npmroro perympoBaHHn koshmrct-  

^ B«arH b KOíióacHOM daTOHe.
Peay/iiTare aKasraa kphbhx coptímra h secoptímm BapeHo-KonneHofi Kosdacu, cupoBfuieHofi iros- 

TKaH’ H3MeJIttienH0ÍÍ 0 3£ co^epKOHHeM A f o C f  , sapeHoro HecoseHoro m e a , Muiueraofl
■ i o b o t  h ^pyrnx mhchhx roflesuíí noay'msH, hto Baara cBasaHa c cyxnM cneseTOM ne- 

Kjj *a B <í)0PMe Karra®mpHoñ, ocMOTHHecKoñ a  ascopduHOHHoií. B npouecce TepMiraecKoíi odpadoTKn 
acu la  ii3,nesjtít KosnaecTBo Tensa, imyqee Ha yaaseime CBH3aHHot BsarH, H3MeHHeTcji. Buso

®Ash° ypaBHeHHe kphboü secopduriH BH.ua: J
“ AL

i'fle: ( k - f ) i ««  f a y - j r
-  O THOCHT eJIBHaH BSaSHOCTB e p e u u ,

" ~ TenTOTa CMaunBarata, paBHaa H3MeHOHHio BHTastnHH npn ocBoóojKueHKH cBH3aHHoñ B/raru, 
Jff ~ TeMnepaTypa nao nq erara: npn , K  ,
' -  TeimepaTypa epenu, K  ,
^  -  yHHBepca^BHaa ra30Baa nocToaHHaa.

*-•&><
*<?

K3

^PadoTKa dostmoro KosunecTBa BKcnepuMeirrssbhhx uaHHroc noKa3asa . raro ypaBHeHHe ( I )  citpaBeu- 
’̂ 7“ npowKTOB h npn aradme pesmjax.

Bg H H  ~  33BHCHT ot BsarocouepstaHEH h ({»jwH cbh3h Bsara c cyxnM CKejieTOM neqecTBa, nou- 
0a aet-,oro TepMHHecKoñ odpadoTKe. riooTOMy npn cocTaBJieHKH Ten so Boro h MaTepnasBHoro dasaH- 
^  cyiunsiHoíí KaMepti, hsh TexrareecKoro sauaram Ha a.BT0Ma.TH3auKra npouecca, HeodxouHMo yrai'l'H- 

Ha®KTlHe ,?CBH3aHHOH B sarii", A i  H Tu  .
AJIh BapeHO-KonaeHoñ Kostíacu npa TemepaTypHOM pesóme KaMepu b HHTepBase 277-283°K

,  u ; - --upoBdueHOM Koatíaca b HHTepBaae TeMneparyp 277-283uK:
S £ g¿£ ‘3íh£ z  4 Í ! C íí ^ .  **. S tw h. *50,(30 uUillnee BpeMH b 3HepreTKueckom daaance yaHTHBaraT tojibko Tenso, nayqee Ha HcnapeHHe c b o - 

100 (bhctoíí) BsarH Cj,0

1°ICT0® BOflH C^0 -  2 5 0 0 t £ S X !$ vl T  = 273 I[ í  ^  = 2476 ____ _
TeHmi ^ TenjI00(5MeH M® W  epefloñ h koJitíacHHM daTOHOM onpefle®ieTca H3MeHemieM xmiHuecKoro no— 
Aa -  a,,a *~ r o  n e P II0 ^a  cymKH -  bto noBepxHocthhh cjioü otíosoHKH, m a  n -ro  nepno-

POBepxHocTHHii esofl íiapma Kostí^cnoro daTOHa)
^ ■ G u - ( f - £ - ¡  ,  ¿ J k'= A Í ‘ G u  (2)ÍAa ' W ~  Mojji$HUHpoBaHHH2 KpHTepHÉ PyxMaHa.
feüMR0®!HeCTBeHH0ÍÍ OUeHKH 3$$eKTHBH00TH KOHBeKTHBHOH CyfflKH npeflSaraeTCH OTHOCHTeSBHHÜ K03$-

6HT 3Kc3pnra: ^  _ ___aKcsprim  yxoamnero H3 cyniHSKH B03HyHiHoro noTona_________
0Cl¡ aKcapnra Bxowiqero b cymHSBHyro KaMepy B03qyniHoro noTOKa
Í í a  ^  no,reP™n b cyinHStHofl Kamepe hbshiotch nHepreTHHecKHe noTepH c yxoqaqHMH rasawH.

ycTaHOBKH sesaTesBHO onpeaesHTB &  K m  cyuiHSBHOñ KaiíepH, kohjihuhohepa h Ka-
<5fi> 2 <&= (3)ítj^o jaHTaBaeT Bce HeodpaTHMHe H3MGHeHHH oneprHH, Meramne mbcto b cncTeMe, Biísroaan Heodpa- 

CTt nPoqecca nepeHoca waccH npn cynnce.

KOTopoe 3aBHCHT ot BsarocoflepscaHiLH. yflesBHaa Tensoia Hcnapenan 
- r  ............  -  — • ^  n p n  7 "  = 283 K
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i° achieve high - intensive heat treatment it is recommended to heat the thin layer of 
the product, following along the vertical wall, by means of its direct contact with 
Water vapour.

the devices with the heat-exchange in question begin to find wide application in meat 
industry. In particular, this method is used for the processing of infand meat products.

the paper, the approximate onalitical solving of the problem of heat-exchange in a 
'•hin layer is given. The problem consists of hydrodjnamic and heat exchange ones;
B° the exact solving is of great difficulty.
e solving of the hydrodynamic problem makes it possible to estimate the rates field 

■'-ri the flowing thin layer and find the solving of the problem of connective heat ex-
change.

^ LifRAGK HTOKfiHinTMG DBS TEMPHRATURFKLDES VOM DUNNSCHICHTKOACULATOR PDS FLEISCHKOHSTOFFS

A*M.BRASCHNIKOW, b .a .k a r f y t s c h e w , b .p .p h i l i p e n k o , h .s .n i k o l a j e w .

^ekauer technologische Hochschule für Fleisch und Milchindustrie.

2weck der Durchführung von hochintensivierter Wärmebehandlung erwieB es eich als 
WeckmÜBig, die an die Senkreohtwand fließende dünne Schicht des Gutes durch den dlrek- 

Kontakt mit dem Dampf zu erwärmen. Solche Apparate finden immer breitere Verwendung 
äer Fleischindustrie. Das genannte Prinzip wird in den Geraten zur Herstellung vonFl .
schwären für Kindernähnnittel genutzt.

° ^°rtrag wird die analytische Aufgabelösung von Wärmeaustausch in der DÜnnschicht des 
Fr°duktes Vorgeochlagen. Dabei Sind die hydrodynamische und die des WÖrmeaustaueces
eeFÖet.
Dig ,

ÄllalyBe von hydrodynamischer Aufgabe ermöglicht, das Feld der Geschwindigkeiten in 
Schicht des Gutes zu beurteilen und die Lößung der konvektiven Aufgabe des

V'arrripsuatausches zu finden.

E d e llin e n  sivu  tyhjä




