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CHANGES IN MOLECUILAR-DYRAMIC PROPERTIES OF MEAT COID STORED UNDER VARIOUS
B.A.YEVELYEV, I.R.SKOMOROVSKAYA, V.M.TCHERNYSHOV

Leningrad Technological Institute of Refrigerating Industry, USSR

Changes in meat texture when cold treated may be evaluated by the molecular mass of
QnmmiG segments l.e. sections of reticulum the muscle tissue consists of.
An approach for defining molecular mass of dynamic segmenta as well as the possibili-
1ts application have been considered. ,
The results of the study on molecular dynamic properties of beef cold stored at
U8 conditions are presented in the papere

ty of

Vario

DIE VERANDERUNG DER MOLFKULAR-DYNAMISCHEN EIGENSCHAFTEN VON FLEISCH IN
ABHANGIGKEIT VO KUHLREGIME
S.A.EWELJEW, I.R.SKOMOROWSKAJA, W.M,TSCHERNISCHOW

Leningrader Technologisches Institut flir KAltetechnik , UdSSR

Ma856bze ver&nderung der Fleischstruktur bei der K&ltebehandlung kann durch die molekulare

lagg b dynamischen Segmente, bzwe. durch Teilstiicke des EiweiBgertistes, welche die Grund-

S MUSkelgewebes darstellen, eingeschdtzt werden.

Wwiv1a Wurde Bestimmungsmethode der molekularen Masse von dynamischen Segmenten und ihre
*Tung beztglich des tierischen Muskelgewebes behandelt.

Rin i vortrﬂg sind die Forschungsergebnisse der molekular-dynamischen Eigenschaften von
®lsch pey verschiedenen Kithlregimen dargelegt.
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CHANGEMENT DES PROPRIETES MOLECULAIRES~DYNAMIQUESDE LA VIANDE EN FONCTION DU
REGIME DU REFROIDISSEMENT
S<AEVEIEV, I.R.SKOMOROVSKAYA, V.M.TCHERNICHOV

Institut technologique du Froid de Léningrad, URSS

Le changement de la structure de la viande au traitement frigorifique peut &tre
¢tabli selon la masse moléculaire des segments dynamiques (zones du réseau protéique)
étant & la base du tissu musculaire.

On a analysé la méthode de 1l'é¥aluation de la masse moléculaire des segments dyne~
miques et son argumentation conformément au tissu animal.

Le rapport présente les résultats des études sur les propriétés moléculaires—dyna=
niques de la viande de boeuf aux régimes différents du refroidissement.

V3MEHEHUE MOJIFKY JAPHO-IMHAMUYECKUX CBOICTB MACA B 3ABUCHMOCTY OT PEXMA
OXJWKHEHIA
C.A. EBEJEB, N.P. CHOMOPOBCKAA, B.M. YEPHHIEB

JIEHMHIPaLCKUSA TEXHOJOIMUECKN) MHCTUTYT XOJOLUIBHOM MpOMHIJIEHHOCTN, JleHMHrpai,

cccP

Jie~
llaMenenne CTPYKRTYDPH MsACa MNpPU XOJOJUNbHOI o6paGoTke MOXeT OHTh OLEHEHO Mo MO o
CcH
KYyJIApPHOYI MacCe JMHaMMUEeCKMX CEerMEHTOB, yuacTKOB OesxoBOM CeTkM, cocTaBidpmeil 0

MHIIEYHO}i TKaHU. CHIT®
B ad mMe
PaccMoTpeHa MeTOAMKA ONPEAEeHMs MOJEeKYMAPHOH MACCH M ee OGOCHOBAHME MMM

HO K XUBOTHO{ TKaHU. ‘ ’ HLMH“
[IlpencrapneHn pesyiabTaTh UCCJACLOBAHUA MOJEKYJADHO -JiNHAMAUECKNX c¢policTB OB

NpU pasMYHHX pexumaX OXJaiIeHus.
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