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Bss he Paper considers the chilling of beef half-carcasses which consists of three sta-
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Prechilling down to 10-15°C on the half carcass surface;

3: iﬁ;:;ur holding at the air temperature of 10-15°C;
er chilling down to the air temperature of 0 — =2°C.
storag:?ciilling reduces mass losses due to drying and provides stability of beef meat at
°0lq gp,, € subsequent holding of meat at the temperature of 10-~15°C allows to prevent
Ttening,

¢\
chiyy he Paper presents the results of comparison of the three-stage and single-stage quick
ing of beef meat.
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In the former case the loss of mineral substances is reduced during
Which increases nutrition value of meat and meat products. Acceleration of

Sue rigor and relaxation during three stage chilling allows to reduce the time
Pening.

Mﬂ‘mﬁ DER ABKUBLUNGSVERFAHREN AUF DIE XNDERUNG DER CHEMISCH-PHYSIKATISCHEN
CHARAKTERISTIKEN VON RINDFLEISCH
NoA.GOLOVKIN, B.B.EWELEWA, L.S.KRAJNOVA

Leningrader technologisches Institut fiir K&ltetechnik ° USSR

Rindeim Vorliegenden Referat wird das aus 3 Stufen bestehende Abkihlungsverfahren von
Ly ten behandelts

le «
v°rkahlung bis auf die Temperaturen an der Oberfl&che von Rinderh&lften von +10
a, 5 15°0;
. Die
'+ Dy Aufbewahrung bei den Iufttemperaturen von +10 bzw. 15°C fir 24 Stunden;

;iza:hkﬁhlung bel den Iufttemperaturen von O bis -2°C.
orkithlung gewdhrleistet die Verminderung von Massenverlusten durch die Trocknung
Qen ere FleiSChhaltbarkeit bei der Lagerunge. Die nachfolgende Aufbewahrung von Fleisch bei
ten Temperaturen gestattet es, die Muskelerstarrung zu verhindern.
echna S Werden auch die Ergebnisse von einer Vergleichsuntersuchung der dreistufigen und
4b ™ einstufigen Abkiihlungsverfahren von Rindfleisch angegeben. Bel der dreistufigen
Bea,heung Wird die MSglichkeit der Verluste an Mineralstoffen wahrend der technologischen
Zup vermindert, was eine ErhShung des Nghrwertes von Fleisch und Fleischprodukten
r&se h&tp Die Beschleunigung der Erstarrungs- und Entspannungsprozesse in Muskeln-—
Kbeiel Pe1 den dreistufigen Abkiihlungsverfahren gibt die MSglichkeit, den technologischen
der Gewinnung von angereiftem Fleisch abzukiirzen.
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INFLUENCE DES REGIMES DE REFROIDISSEMENT SUR LA MODIFICATION DES
CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES DE LA VIANDE BOVINE
NoA«GOLOVKINE, V.V.EVELEVA, L.S.KRATNOVA

Institut technologique du froid de Léningrad, URSS

Dans 1l'exposé on examine le régime de refroidissement des demi-carcasses de boeuf
qui se compose de trois étages:
1. Prérefroidissement jusqu'a la température de 10 ¢ 15°C & la surface des demi-carcassesi
2. Maintien & la température de 1l'air de 10 ¢ 15°C pendant 24 heures;
3. Refroidissement final & la température de 1l'air de O +-2°C.’

Le prérefroidissement assure la réduction des pertes de masse par séchage et 1'inﬂlté’
rebilité de la viande au stockage. La conservation ultérieure de la viande aux températur“
élevées permet d'éviter la contraction des muscles sous l'action du froid.

On cite les résultats de 1'étude comparative du régime & trois étages et du régime
monoétagé rapide du refroidissement de la viande de boeuf, Dans le cas du refroidissement
3 trois étages la possibilité des pertes de matiéres minérales au cours du traitement tecP”
nologique se réduit, ce qui augmente la valeur alimentaire de la viande et des produits ae
boucherie. L'accélération des processus de la rigldité et de l'affaiblissement du tissu
msculaire sous le refroidissement & trois étages donne la possibilité de réduire le cyclf
technologique de la production de la viande milrie.

BIUANWE PEEMMOB OXJAXJIEHVA HA WSMEHEHUE QUSUKO-XUMIIECKIX MOKASATEIER T'OBANVHH
H.A.TONOBKMH, B.B.EBEIEBA, 1.C.KPAIHOBA

JleHMHTDPAACKAL TEXHOMOTUYECKNA MHCTUTYT XON0AMABHOR NMPOMHINEHHOCTH, JIEHUHTPAN, ccCP
Bl
. T - npeA?
PaccuaTpuBEETCA DEXUM OXTaEASHUA ronﬂxsego usica, cocrosmuit us Tpex crymeHei: I Zi o
puTeNbHOe OXJAKAeHAe N0 TeMIeparypH 10 + I5°C Ha moBepxHOCTH OOBeKTa; 2 = BHAEPEMBAH v g
reuneparype Bosayxa 10 + 15°C B ToueHme 24 uacoBg 3 = AOOXNEEAEHWe NDU TOMNEpAType BO
0 + -2°C. oot
lpeaBapuTensEHOE OXJAXACHNS ofecneynBaeT COKpameHue MOTEPh MAcCH OT yCymkH B CTO . o
TOBAXBEEI0 MAC& HpH xpanesun. [locnezyonee BHASDEMDAHWE MACE MPH NOBHUGHHHX TeMneparypé

BOJIAET MpEAOTBPATUTE CEATUE MHHL MO ZeiicTBUEeM XOJOZA. on"ocﬂ’
HYaTOro ¥ OHCTPOTO g
llpuBozATCA PE3yABTATH CpaBHUTEJIBHOT0 UCCIEL0BaHNA TpexcTyneny P ueﬂbeﬂ

[IeHY8TOr'0 POEUMOB OXIAXACHUA TOBARBET0 MAca. B cayuae TpexcTyneHyaroro oxnaxacHua ¥ 8

Cfi BOBMOZHOCTH MMOTEPHh MMHEDANbHHX BEmNECTB B NpOLECCe TeXHONOTUYECKO! 06paGoTKH, 4TO nii“f’
eT NMUUEeByD HEeHHOCTH MfAca U MACONPOAYKTOB . YCKODEHME IPOLECCOB OKOUCHCHUA i paccnadﬂeﬂo 40"
HEYHOjl TKAHM NMpA TPEXCTYMEHYATOM PEHMME OXJARNSHHAA AGET BO3MOEHOCTH COKpameHus TexHON
KOTO LMKJIa MPOM3BOACTBA CO3DEBUETO0 MACH.
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BIUAHNE PEEVMOB OXJARZSHIA HA U3uoHaHuE VUSHHO=XI Y eI X HUJAUATdHJAJEv il
H.A.TOJIOBKIH, B.B.EBRIEBA, J.C.KPA.HOBA
ﬁcnnurpancxnﬂ TEXHONOTHYECKNY MHCTUTYT XOJOANNBHOI npoNUuIeHHOCTH, Jenuurpag, CC

Bﬁeﬂeuue

4 Paanoo6pasue IpEANaraeMix TEXHONOTNYECKAX DPEXUMOB XOMOAMIBHOU 06puGorTku NPOAYKTOL XMBOP-
;UPO lpoucxoxneun NpuBOZUT K HEOGX ONULOCTH BUOODa METOZA OXZALACHUA C TOUKM IPEHUS TEXHUYOC-
0if g

9KOHOMUYECKOl Lenecoo0pasHoCTH, 8 TEKXO BO3MOXHOCTH MONYYEHUA NMPOAYKTE C JNYYMAMM BKYCO-

¥4 kavecrpaup. .

lpumenenye POKUMOB GHCTPOTO OXNAXAEHUA MACA 0CYCAEBANBAETCH CHUEEHMEM noTCPh M8CCH 0T

" B npouecce x0nOAWABHO 00padoTKu, NOBHUWEHMEM CTOHRKOCTH ero NpU XpaHeHuu .

o Ozmum na BO3MOXHHX CNOCOOOB NOBHWEHUA KAYCCTBA MACA ABJAAGTCH OXAAXKIGHUE M BHAEPXU BaAHUe

jmou:OBﬂmeuﬂux Temneparypax, MOCKONBKY OHCTpPOe OxJagAeHUE He TOIbKO TOPMO3UT 8BTOAUTUYECKUG

Qﬁe JQCH. HO ¥ NpUEBOZNT K SHAUNTENBHOH#t ®ECTKOCTH npozykra. OzHaKo, yCKOpeHWe HACTYHNEHUA MO-
PThopg OKOUGHEHMA MOBHUEHWEM TeumepaTypw Zo I0 + 159 MPUBOZAUT K CAMWKOM CLCTDPOMY MAZCHID
' NOBHmEHuY BEpOATHOCTH MOABAGHNA 38rapa W PE3KOMY pocTy MUKDOOHANLHOR 0GCEMEHEHHOCTH MSACA.

B A2HHO)t paGoTe mpexnaraeTCH PEEUM OXTIAKZEHUA IOBAKBOTO MfCA, KOTODHI MO3BOMMT MOBHCHTE

OCTH ero mpm XpeHEeRWH, NPEAOTBPATUTE CHITHE MWL MoZ ZeiCTBMEM XONOZA M YCKOPUTH Mpouec-
TIponnrayeckoro pacnaga Cenkos.
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" g Pewuw oxzamzenns rossmsero urca ApezycMaTpuBaeT TPY CTyNEeHM : I = ipeABapuTCaBHOe GHCT—
0

0, x”gxneuue mpy TeMneparype BoaAyxa - 2°C, CKOpOCTH er'0 ZBHEEHMA 2 M/C X0 TeumepaTypu
0 159 ge NOBEPXHOCTH OXNBXTBEMOTO 00veKTa; [ - BuAGpEMBaHMe NMPH TEMIepaType BO3AYXA
*I5% Teuenue 24 wacos; Il - Zooxnewzenue npu TeMneparype Bozzyxa 0 + 2°C 7o zocTumeHus
“Teparypy 476 3 me o6sexTa.
Xy A8 06BEKTUBHON OUSHKM BAMSHMA TPEXCTYNEHYaToro POEVMA OXJAXRASHUA HA MIMEHEHUC HU3NKO-
Rogy ®Ckux noxazarenelt rossmsero Mfica, UCCIENOBAHWE 2TOT'0 PEeXMM8 NPOBOAUAM B CPABHOHuM C Of-
Ng NSty ObCTpLl CNOCO0OM, PemuM OZHOCTYNEHYATOrO GHCTPOTO OXAAKAEHMA OCYWECTBIAIM B Ka-
Dan ¢ Tgnﬂepawypoﬂ Boazyxe - 2°C u cKOpoCTHD ero ABUEeRmA I,5 # 2 M/C 10 ZOCTUXCHMN TOMNe-
Ypu 40g B TOMe 00HOKTA.
CKT MCCEZOBAHMA - MYCKYN TapTEyC,
oy PeGore onpezenann AMHaMuKY Bonoyxepxmnammen cnocoGHocT™H, pH cpezau, MOAYNA yNpyroeTH M
2 CTa:““ﬁ WBKDO~ M MUKDORUEMEHTOB MumeuHO#l TKEHR. UaMeHeHW® dTMX NoKasaTenelt Mo3BOIUNO B
Ay O4koj Mepe oxapakrepnsoBaTh OMOXUMHUECKHUE NPOUECCH, MpOTeKanmue B MfCe MDY OXNANAeHUU,
Olenurs oro NAWEBYD UEHHOCTS C TOYKY SPOHUA MUHEDANBHOPO COCTABA.
Pugy 0Z0yZepEunanEyy CROCOCHOCTH ONpPEACHANA METOZON LEHTPUGYTUPOBEHNA Ha JaCopaTopholt mexT-
D°Bﬂau e H-2 g X8paKTepu3oBa OTHOUGHUOM KOMUYECTBA COKA, OTAEJNAEMOrO Npd LEHTDHGYTH-
Py " Npog, & wacce npo6u Zo neurpudyruponanui. Bemuuuey pH cpesnw usMepanu Ha pH-uerpe
"erpe * Hozyxy JOPYTOCTH OUSHNBANA KBa3UCTATUYECKMM METOZOM NMOCTOAHHON HATDY3KM HA NMEHEeTPO-
Hy npu6°°Tﬂ0! - I. Conepxanus xanms, HATDUA, KAABUAA ONPEASNANM METOZOM NMASMEHHOH @groue!puu
"°Rnu,e°pe Tpexnpunena "ledcc™; cozepmanne Maruma, Eenesa, LMHKA, MEIR, KoOanbTa, Baﬂannﬂf
23;00 Ha Maprexua -~ METOZOM SMUCCHOHHO{ CHEKTPOCKONUM Ha ANGPARUMOHHOM crmekrporpade HGC-
R0 . “eDanye M8KpPO~ W MMKDO3JNEMEHTOB BHDAXaiy B MI% B llepecyeTe HA8 Maccy CHpOT'0 BEemecTsa
“eunb !p"myrHDOBaHMH; 0 cocrosHuu 5IeMEHTOB B NpPOGAX MHNGYHOHA TKAHW B PAGOTe CYAMIM MO HaMe-
T Cag OHueBrpaunu WOHOB, OCTADWUXCH ROCNEG UGHTPUPYTMPOBAHAHA, KOTOPHE YCNOBHO OTHECHW K Ipym-
¥ NpoYHOCBA3AHHHX MOHOB,

eaynbraru (n3MKO-XNMUIECKUX MCCIeA0BaHni o6pasoTaHN MO METOAYy CKOAB3AMEro CpezHEro.
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Tary y o6cyxzenme
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(E. RH;“%;BHHHG JlaHHHe BOAOYyZepxuUBapmeit cmocooHoctn (B,%), pH Cpeiin M MOAYNA ympyrocTH
' (Pucynox I), a Tak®e cozepEanme CnaGo- ¥ MPOTHOCBHA3GHHHX MOHOB METANNOB (raonnua
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UGHME KOHLEHTDAUUM CBOGO7-
AHCIIOPT MOHOB /4/.
AYUTENbHOE yBONMYEHUE
18CC6 XpaHeHus Msca,
Caapeﬁaumw ufca npo-
MeHY8TOI'0 OXJNaXTOHUA

pPOLBCCOB OKOuE=
ICHUA Z8ET BOSMOKHOCTDH
MACO, OXNaXZEeHHOE IO IpezNo~-
ie{f HECTKOCTED; B Ciy-
EMEHTOB B Npolecce
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HTOB B MHUNAX DHG NpH Xpa-

HUBOTHHX M YenoBexa. M.,

AHAYECKYD xuMuw. Kues, "Haykoma zywmxa", 1976,

N *UBOTHHX . MuHCcE, "Hayka u vex-~

;gﬁnmua b
TPOBAHVA TTPY PABINVYHHX PEEMMAX

XpaHerue,q

ol | =

T“"Bhfﬂ

24y,
f
329 338 354
43 45 47
8,7 9,1 9,1
5,1 = 542

0,967 |1,0I3 | 1,002
0,605 {0,696 | 0,638
| 0,190 [0,225 | 0,207
46{0,0043 | 0,0035 jo,ooss 0,0038






