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of parameters of boat treatment on nitrite compound changes in meat raw when fod- 

^££ meal produced
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ê t raw was heated in experimental holier at 100,110,120,130,135°C during 30,60 and
1Í0 min.Boiled raw was dried in vacuum at 80eC.Changes of total nitrogen,albumen,al-
^en-free,polypeptide and residual nitrogen in heated and dried raw were investigated, 
6 results of investigations show wet heating of raw is accompanied by changes of all 
nitrogen forms.On heating during 30 min.at 100 and 110°C there are minimum losses, 
heating during 120 min.at temperatures varying from 130 to 135°C considerable los- 
of nitrite compounds (up to 20%) take place,with albumen nitrogen losses exceeding 

^0llafderably total nitrogen losses under similar heating conditions.Drying process fol- 
 ̂*e& is accompanied by changes of nitrite compound in raw,the higher is the heating 
^Perature andheating period before drying,the greater is tbe value of the changes, 
lysing the data of quantitative changes of nitrite compounds when heated at tempe- 
^Ptes varying from 100 to 135°C kinetics of these changes has bean defined.

von Parametern der wännebearbeltunf; auf die Veränderung der stickstoffverbin- 
fleisohrohstoffen bei der heratellung von futtermehi
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löishitut für Technologie der Nahrungsmittelindustrie,Kiew,UdSSR

-|-|q nährende Fleischrohetoffe ist im Experimentalkesnel bei Temperaturen von 100,
» und 135°C and einer Dauer der Wärmebearbeitung von 30,60 und 120 min erhitzt

ts rjzerkochte Rohstoff ist unter Vakuum bei einer Temperatur von 80 C auagetrock- 
6^We*0rdeh.lm erhitzten und getrockneten Rohstoff sind Veränderungen des allgemeinen, 
cien _ arfigen,niohteiweißartigen,polypeptiden und restlichen Stickstoffs untersucht wor- 
<j6 6 ^orschungsresultate zeigen, daß die feuchte Erhitzung des Rohstoffs von der Verän-

aAie:r Formerl des Stickstoffs begleitet sind.Minimale Verluste beobachtet man beim 
Verl^ ea Verlaufe von 30 Minuten und einer Temperatur von 100°C und 110°C,Bedeutende 
IgO **Br Stickstoff artigen Stoffe (bis 20%; geschehen beim Erhitzen im Verlaufe von
We^g nuten und einer Temperatur von 13O°-13b°0.Dabei übersteigen die Verluste des ei- 

Stickstoffs bedeutend die Verluste des allgemeinen Stickstoffs bei gleichen 
v—  ̂ “^gen des Krhitzens.JJer folgende Prozeß der Trocknung wird gleichfalls von einer

ruaS der Stickstoffrohstoffe begleitet,dessen Größe um so größer wird,je höher die 
W - * * .  üer Erhitzung und der Dauer ihrer Einwirkund bis zur Trocknung wird.Die orhal- 
Wähj, An^a >̂en der mengenmäßigen Veränderungen stickstoffartiger Rohstoffartiger Rohstoffe 

heinor Erhitzung bei einer Temperatur in den Grenzen von 100-135°° analysierend, 
Kinetik der Veränderung dieser Verbindungen bestimmt.

VetSnde 
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L*influence des paramètres du traitement thermique sur les combinainoua azotées contenues 
daa3 la matière première carnée pendant la farin« fourragère
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M.G.TOULTCHEVSKI
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On chauffait la matière première camée non-alimentaire à la température de 100,110,120, 
130 et 1 3 5 °C,la durée du traitement thermique - 30,60 et 120 minutes.On séchait ensuite 
la matière première cuite sous vacuum à la température de 80°C.Dans la matière première 
cuite d'une telle manière,on étudiait les changements de l'azote total,de l'azote pro
téique et non-protéique de l'azote polypeptide et de l'azote restant.Les résultats des 
recherohes montrent que le chauffage humide de la matière première est suivi d'une trans
formation de toutes les formes de l’azote.On observe des pertes insignifiantes en chauf
fant pendant 30 minutes à la température 100°C.Les pertes considérables de l'azote pro- 
téique ont lieu pendant le chauffage dont la durée est 120 minutes et la température 
130-135°C.Dans les mêmes conditions du chaffage.les pertes de l'azote protéique dépassent 
considérablement celles de l'azote total.Le suivant processus de chauffage s'accompagne 
aussi des changements des matières azotées dont la valeur augmente avec l'augmentation 
de la température du chauffage et de la durée,de son action avant le Bêchage.En analy
sant les donées reçues concernant les changements des matières azotées dans la matière 
première pendant son chauffage à la température de 100-135°C,on a défini la cynétique 
des changements de ces combinaisons.

10.3

BJmgHHe napaMeTPQB reruiOBoft ogpatioTKK Ha HMieneHHe s30Thcthx coejnmeHHft b mbchom cnpi>g 
nro BgpadoTKe kodmoboA mykh

A.A.C0K0JI0B
TexHOJiormecKBfl HHCTHryr mhchoA h MoaoiHoft npoBHüUieHHOCTH, r.MocKBa, CCCP 
M.r.TyjQ&EBCKHft
TexHoaonraecKiift' HHcraryr nrajeBoft npouHnuoHHOCTR, r-Kne®, CCCP

HemnqeBoe mrenoe CHpbe HarpeBeau b ejccnepHiieHTajibHOii jcorxe npH reuneparype 100, 110,
130 h 135° h flAHTejtbHOCTH reiuoBOft o(5paÔOTKH -  30, 60 k 120 mhh. PasBapeHHoe capte Bscy 
mtBajra nofl BaKyyHOM np» reuneparype 80°C. B narperoii h HucyaeHHOM cupbe KsynaaHcb H3M®H0 
hm otfrçero, fiejncoBoro, HetfeJtKOBoro, nojnmentHflHoro h ocrarouHoro aaora. PesyxbrarH n c o *e 

AOBaHRü noxasuBaDT, nro BaaxHuft Harpes capbH conpoBoagaercx HaueHeHneu Bcex $opM asof«* 
Mhhmm>u i.hhw norepH HaCjroflajorcH npn HarpeBaratH b reuerae 30 MHHyr ■  reuneparype 100° * 
II0°C. 3HauHrejïbKHe norepa asorHcrax BerçecrB (flo 20#) npoHCxoflar npa Harpe Bamai b 
120 MJmyr h reuneparype I30-I35°C. IlpH eroii norepH (SejncoBoro aaora sHauxrexbHO npeBtfiia*̂  
norepH oôrçero asora npH oflHHaxoBHX ycxoBHax HarpeBaraa. nooxeflyniiprt npopecc cyncx conp0 
Boxnaercn ra n e  BSHeHemeM aaorHcrux BerçecrB cupax, Benrama xoropax reM 6oxbne, ne* 
reimeparypa Harpesauna h npofloJDDtrexbHocrb ee BOSfleflcrBua flo eymxx. ÂH&amaiipya noxyi® 
âHHue xoxxuecrBeHHHX HSMeHeHHft asorcoflepaaurçscx BorçecrB capta bo speins ero HarpesaHiW üV* 

reuneparype b npeftexax I00-I35°C, cnpefleaeHa xHHenxa H3neHemui emx coeflimeroril.
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BgHHHHe napaiieTpQB TennoBofl otSpatfoTKH Ha h3mqh8hh6 aaoTHCTHX coejgHHeHHfl b mhchom ctrpbe 
I1PH BtrpaOoTKo kopmoboA mykh
a .a .cokojiob
TexHoaonnecKHñ HHCTHTyT mhchoHí h MoaonHoft npoMnnweHHOCTH, r.MocicBa, CCCP 
M.r.TyjIWEBCKM
TexHojioriwecKHft HHCiHtyT mtmeBoft npoMKnuieHHOCTH, r.KHeB, CCCP

J¡AH npeflOTBpameHHH norepb a30Tcoflep*amHx Beî ectB h no-nyyeHHH kopmoboíI íiyKH c bhcokhm 
00flep*aHHeu Óejixa Heoóxofímá HaywHO oÓocHOBaHHHfl pe mui renxoBoft oÓpatíoTKH HemmeBoro cupbH.

B 3thx i(eJiHx H3iiejb«eHHoe HenameBoe cHpbe (Kinoata KpynHoro poraroro CKOta, neqeHb 
*0»|iHCK0BaHHaH, CBHHafl KyflpHBKa) nepeuemHBajiH b cooTHOineHHH, npH&iraaroqeMCH k npoMuauieHHoB 
npaKTHKe h b KOJwnecTBe okojio 50 r noMemaxn b repMeTHnecKH saicpuBairapiecH naTpoHH. HarpeBa- 
*We cnpbfl npoH3BO^HJiH b 3KcnepHiieHTajibH0M ropn30HTaJibHOM KOTJíe np« TeiraepaTyptix 100, 110, 
120, 130 b I35°C h flJiHTejibHOCTH HarpeBa 30, 60 h 120 mhh. Pa3BapeHHoe cnpbe BucyniHBajiH b 
BaKyyMe - cynnuibHOM nncacjiy npn TeunepaType 80°C b Teneiuie 180 mhh. B nccJieflyeMHX o6pa3ijax 
HsriHmeBoro iwcHoro cnpbH fío  h nocne HarpeBaHHH, a Tarace nocjie ero cynntH onpe^exanH otímHfl, 
**e6eaiKOBuB, ocTaTommH, ÓenKOBuft, noxHnenTH#HHÍÍ a30T no Metoxy KbejibflaxH h aMHHOKHcnoTHHft 

cocthb Ha aMHHoaH£üiH3aTope $hpmh BemiaH.
nPH HarpeBaHHH otxo#ob iiacHoro np0H3B0flCTBa ÓexKOBHe BemecTBa noflBepraioTCH paanHHHHM 

KOJIHqeCTBeHHHM H KaHeCTBeHHHH H3M6H6HHHM, KOTOpHB OKa3HBajOT BJIHHHH8 Ha nHTaT8JIbHH6 CBOfl- 
CTBa KopMOBoñ wyKH (TaÓJí.I). C noBHnieHHeM TOMnepaTypa h yBejmueHHeM npofloJixHTenbHOCTH Har- 
P©BaHHH OTMewaeTca yMeHbmeHHe coflepacaHHH otímero h íexKOBoro a3ora b cupbe. MHHHManbHue no- 
Tepn HaOjnoflaioTCH npn HarpeBaHHH b Tenerme 30 MHHyT h TeimepaType 100, 110 h I20°C. 3Ha'in- 
*8JibHHe noTepH a30THCTHX BeqecTB (flo 2090 npoHcxoflHT npn TeruioBoft otípaÓOTKe b TeneHHe 
120 mhh. h TeunepaType I30-I35°C. Ilp« stom noTepn tíexKOBoro a30Ta 3HanHTejibH0 npeBHBaoT 
BOTepn ofimero a30Ta npn oflHHaKSBHX ycnoBHHX HarpeBaHHH.

AHaxHSHpyH noxyneHffije flaHHue kojihh6ctb6hhhx H3veHeHH« a30TC0flepxamHX BemecTB cnpbH 
®o BpeMH ero HarpeBaHHH npn TeMnepaTypax b npeflexax I00-I35°C, moxho onpeflexHTb KHHeTHKy 
BSHeHeHHH STHX COeflHHeHHft.

rHflpoTepMHnecKHft pacnafl ÓexKOB npn HarpeBe Bume I00°C npoHcxoflHT no THny peaKiycH 
HepBoro nopjmKa. CnopocTb aioro npoijecca onHCHBaeTCH ypaBHeHHeM

pfle C - HananbHaH KOHpeHTpaqHH BeiqeeTBa, C - Tose b m o m b h t  *̂ r, ^  ~  BpeMH B03fleftcTBHHH
,0naa, K - ko3$$hiíh6ht cKopocTH.

OcHOBHBaflCb Ha s t o m  ypaBHeHHH h 3aBMCHM0CTH K03#HiyieHTa CKopocTH ot TeMnepaTyje, 

Bapa*aeMofl ypaBHeHHeM AppeHHyca, <5hjio npeflHQ*6Ho fíJin npaKTHnecKHX nexeA ypaBHeHHe b buho

( I )

(2)

8 BOTOpOM A H B nOCTOHHHHe
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K3K6K0HH6 0.3OTHCTHX BemeCTB IipH HarpQBaHHH HenHIH9B0r0 MHCHOrO 
cnpbH (% k otfqeMy a30Ty capb«)

Nitrite compound changes during heating fodder meat raw
(% to total nitrogen in raw)

Tadjinya I

Peso™ TeimoBofi odpadoTKH CoflepmaHHe a30THCTnx BenjectB

TeimepaTypa, °C ilpOflOJIKB-
TeJIbHOCTb,

0(5mnfia30T B TOM fJHCJie H3 otinjero ko- .CyMMa 
’ jra u e c T B a  Hedeji^ dejiKO BO -
KOBoro a3QTa ro h no-. MKH •

••

••
••

••6eJHKOBHft:He6eji- : KOBHft nojiH- : neriTHfl-HHfl
OCTa-TOUHUfl

:jwnen-THflHOrO
a30Ta

Ho HarpeBaHHH 100 87,21 12,79 0,80 11,99 88,01
100 30 98,85 84,02 14,83 4,04 10,79 88,06

60 98,49 81,88 16,61 6,17 10,44 88,05
120 97,52 79,98 17,54 7,95 9,59 87,93

IIO 30 98,71 82,46 16,25 4,26 11,99 86,72
60 97,65 80,07 17,58 5,28 12,30 85,35
120 95,92 76,51 19,41 6,39 13,02 82,90

120 30 97,91 78,86 19,05 6,22 12,83 85,08
60 95,03 73,72 21,31 8,34 12,97 82,06
120 90,37 65,33 25,04 10,92 14,12 76,25

130 30 95,56 71,54 24,02 II,10 12,92 82,64
60 90,05 64,21 25,84 12,07 13,77 76,28
120 84,15 55,33 28,82 13,10 15,72 68,43

135 30 93,96 66,87 27,09 12,88 14,21 79,75
60 87,70 58,93 28,77 13,18 15,59 73,11
120 80,7 3 51,II 29,62 13,50 16,12 64,61

B TaKOM BHfl0 ypaBHGHHe 6ujio npHMGHeHG H0MH flXH OtlHCaHHH KHHeTHKH r u f l p o T e p M H v e c K o r o

pacnafla fSeJiKOBHX h flpymx a30TncTHx BemecTB HemimeBoro MHCHoro c h p b h.
OpeHHBan 3HaueHHe pesyjibTaTOB HccneflOBaHuft, npHBepeHHHx b Tatfji.I, caepyeT nojiararb, 

uto TaKne $opMH aaoTa, KaK 6ejiKOBHft h nojimenTHflHHfl c h 3B6cthhm ocHOBaHWQM mojicho chHTaTb 
b oc ho b h o m coxpaHHBimmH nHTaTeJibHyn peHHOCTb. 3to H8Jib3H cna3aTb o BemecTBax, xapaKTepw 
syeMbix ooTaTOhHHM aaoTOM. noBTOMy fljia opeHKH m h h h h h  ycJioBHfl narpesa Ha nHTaTeJibny» peH-
HOCTb KOpMOBOfi MyKH 6hX0 6u , IIO-BHflKMOMy, HpaBVMbHHM OpHeHTHpOBaTbeH Ha H3MGH6HHH CyMMH 
dexKOBoro h nojnmenTHflHoro asora. MaTeMaTHuecKan ofipafiowia flamaix TaCSjiHpu noaBoaiua onpe-

êJHTb napaueTpa ypaBHeHHH (2) npHMeHHTejibHO KBTOMy ycjioBmo:
^ _ 2 « _  = 0,00013'̂ IO0'029 "I00) (3)

CpaBHeHHe pacHSTHHX flaHHHX c BKcnepHMeHTajibHHMH nonasaiio, hto ohh ouenb Cx h s k h. MaK- 
cmuuiee oTKJioHeHH® OKOJie 6* HMeer mocto *wnb b o ahom cjiyuae: Harpes 120 MHHyt npa 135 - 

nocxemuft npopecc cynmn conpoBoawaeTca Tanxe ^MenemeM aaoTHC-rax BemecTB, Be*««««3 
KOTopux T6M Combine, <ie« BHnie remepaTypa Harpsbbhhh h npofloxiHTeabHee ee BoapeficTBHe flo 
ayfflKH. IIpH HarpeBaHHH H necxoflyiomefl cymce HenHmeBoro capbH oCHapyxeHO raitxe yMeHbme 
KoxMneeTBa rmhh o k h c xo t (ta6*.2). MaTeMawmecKaH edpaCorKa flaHHHx neKaeaxa, hto n a n **»  

npopecca bhojihb ypoBxeTBopHTeJibHO onHCHBaercH ypaBHenHew (2) c napamrpe jm: A - 0,0001̂ ' 
B - 0,0625. CxoflHMOCTb paetieTHHX paHHHX c aKcnepmeHtaJibHHiiii BHCOKan. Tanra odpaaoM, on- 
TBMajIbKKti peraM TeibHOBOft 0<5pa(50TKH MOXHO OnpeflOXHTb, pyKOBOflCTByHCb H flaHHHMH
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H3M6H0HHH aMHHOKHCJIOT, COflepxanpiXCH B cupbe. ÄHSJIH3 noaytieHHHX flEHHHX 06 H3M6H8HKM paa- 
O'm h h x aiiMHOKHCJiOT noKa3an, tjTO npa Haaöoxee b h c o k h x napaiierpax Harpeb e h h h ciipb* (120 w b h . 

nPw I35°C) yM«HbffleHHe oeflopxaHaa ÖojibaHHCTBa h s h m x  npimapHo oflHHaKOBoe h h e x o a h t c h b 

nP«flejiax 20-2356. .tab ^jih HeKoropnx aMHHOKHcaoT o h o 6oab«e: ^ jib aacraHa - 31,4*, acnapara- 
K°Boft KMcaoTH - 27,3*, MBTHOHHHa - 2 6 , 6 % , TpnnTO$aHa - 30,5*. ¿bo nocxeflHae o t h o c b t c h k He- 

K TOMy xe MeTHOHHH npHHHTO OTHOCHTb K HHCJfy TaE Ha3HBaeMHX JIHMHTHpynmHX npHMeHM- 
r®JikHo k Kopunemro x h b o t h h x .

B 3T0fl CBH3H 6raa npoasBeflSHa iia”'e»iaTHtiecK£LH oÖpaßoTKa BKcnepaveHTaxbHHX flaHHux, xa- 
P^RiepBsyDnpnc asMBHeHHfl MeTHOHHHa npa HarpeBe, c pejib» enaea?b KHHeraKy sroro npouecca. Bh - 

yetaHOBJieHo, h t o flJin ee onacanaH TaKxe BnoaHe npHro^HO ypaBHeHHe (2) npa OHaueHaax na- 
^«TpoB: A - 0,00158, B = 0,0260.

Bran, Bee Haadoxee BaxHBie KOXHueeTBeHHue asaeHeHMH asoracTHX BemecTB, BusuBaeMbie na- 
pPSBen HpaaeHHTejibHO k H3roTOBjieHa» KopMOBoft Myna, Moryr ÖHTb Bupaxemi o^hhm ypaBHeHaen (2), 
Hs napaaeTpa ypaBHeHaa He oflHHaaoBH.

CHHxeHae KoxHueeTBa anaHOKne.noT eupba npa BMcoKoreMnepaTypHOM HarpeBe öojibiBHHCTBO ac- 
^BfleBaTejteft CBHSHBauoT e h b x s h h h m h  mx fle3aMHHHpoBaHHH h fleKap6oKcminpoBaHHf. 3to oCibacHeHHe 
Ml,6eT HSBeCTHOe OCHOBaHHe. OflHEKO 6e30r0B0p0UH0 OTHOCHTb 3T0 KO BCeM öeJIKaM, BXOfl«mHM B coc- 
ia® «HBOTHHX TKaHeft, HOT flocTaro'UJHX ocHOBaHHfl. Xopomo asBecTHO, uTO yxe npH 65-70°C npaKTH” 
^ ö k h Bee aJibÖyiJHHH, rxoÖyjMHH a HyKneonpoTeaflu flSHaTypapynT a KoaryjiapyBT, to ecTb arpera-

c BoxHaKHOBeHaew cBH3efi pa3xaqHoft npô HOCTH, yipauaBaa pacTBopaMOCTb b BOfle. Hx peaKua-

Taöjiima 2
M3MeHettne coflepscaHHH oömero KOJuraecTBa smhhokh cjjot 
b npouecce HarpeBaHHfl a noaneflyniieK cyntKH chpbhx:/
Changes of total amount of amino acids during 
heating and following raw drying

PesaiM HarpeBaHHfl : CoflepjsaHHe aMHHOKHCJIOT, : % k HcxoflHOMy cosepsaHinor Ha 100 r  cyxoro BemeoTBa b cupbe

TeMnepaTypa,
n :IIpoji,ojDfflTejn)-: 
, C HOCTB, MHH Ilocjie i HarpeBaHHfl IlocjiecyiuKH

: IlocJie HarpeBaHHfl : Iloojie cyniKH
100 30 65,54 65,21 98,6 98,1
•-* 60 65,28 64,77 98,2 97,4

120 64,45 63,50 96,9 95,5
no 30 65,47 64,72 98,5 97,3

60 64,59 63,39 97,2 95,3
120 62,76 61,09 94,3 91,9

120 3d 64,85 63,71 97,5 95,8
60 62,55 60,41. 94,1 90,9
I2Ö 58,94 56,04 88,7 84,3

135 30 61,60 59,14 92,7 89,0
60 56,86 54,46 85,5 81,9
I2Ö 51,49 48,10 77,4 72,3

oömee KOjmecTBO aMHHOKHCJIOT b hcxoahom cupbe paBHO 66,48 r Ha 100 r 
cyxoro BemecTBa



806

OHHocnocoÖHne rpynriH b 3Ha*iHTejibHoft CTeneHH yTpauHBawr k o h t b k t c BoAoft. Jlmnb rjnoTHH * 
no^HnenTHflu, pacTBopmeie b ropanefl boAo , coxpaHHDT b nojnioft iiep« cnocoÖHOCTb k r u A V 011^
qecKOMy pacmenJisHH». FIoeTOMy npeAnojiaraTb BepoHtHocTb 3aiieTHoro pa3pyneHHH auHHOKHCJio7' 

BxoflflmHX 3 cocTaB KoaryJiHpyiomHX ÓejiKOB, m o x h o TOJibKO npM oveHb »ecTKOM Harpene b koh’,)1,<
C BOflOfi.

Tom He MeHee y*e He npH CTOJib b h c k o m x TeMnepaTypax (I20°C h Huxe) noTep« hhhkokh0 
THnHtJHHX flJiH KoaryxHpyBupix rtejiKOB (ipunTOÓfiaH, ueTHOHHH, u h c t h h ) Becbua saMeTHH vt 6ox0e 
8Ha<4HT6JibHH, tien m h o t h x  Apyrnx. Eme Öonee cymeoTBeH t g t $aKt, h t o yneHbineHHe KoaH’jecT0 
onpeflejineMHX amoioKHCJioT nponcxoAHT h b nepHOfl eynKH, Kor.ua ycjioBHH, cnocotfcTByiomfie ^ 

riwpojiHsy, CMHruaioTeH: TBMnepaTypa Jiwnb 80°C, a KOJHmeeTBO boAh b CHcrevie nocJieAOBafeJI
r»pĈyMeHbmaeTGH. .EUh  ÖojibnmucTBa jimhhokhcäot noTepn npH oyente Tanoro naTepHana nocjie Ha f 

npH I30°C b ireqeHHe 120 MHHyT 0Ka3axHGb ÖoJibaiHMH, hgm np« HarpeBaHHH. Ot o t $»kt M * * '2 *

OÖBHCHHTb HCXOflH TOJibKO H3 npeflCTaBJieHHÄ O pOXH fle3aMHHHpOBaHHH H fleKapÖOKCHJIKpOBaHH* 

hjxh pa3pymeHHH ÖeH30JibHoro h $eHOJibHoro KOJibpa TpHnTo$aHa, (fiGHHJiaJiaHHHa h flpyrHX allli

tO.3

KHCJIOT.* • n*
HandoJiee BepoHTHG npeanoaoseHHe o b o 3h h k h o b g h h h  HEyptojieKyjiHpHHX cTpyKTyp b Pe ̂  ̂

66*'
f e BsanMOfleÄGTBHH nacTHU Hoaryjiapyeiiux Ögjikob flpyr c flpyroM h c flpyrmiH BemecTBaMH- 
pofla Hâ MOJieKyjiHpHHe CTpyKTypa, ecTeciBOHHO, npoHBJTHioT hhub cBoficTBa, neM coÖcTBeHHO
KOBHe BemecTBa. $

He HCKJiKmeHH h APyrwe MexaHH3MH. HanpHMep, peaiayiH B3aHM0AeflcTBHH öeJiKOB h noJI11 

flOB C KapöOHHJIbHHMH C0eflHHSHHHMH, 06pa3yi>mHMHCH H3 KOMnOHGHTOB KHBOTHHX TKaHGÖ HP*5 ^  
c h b h o m  HarpeBe, b nacTHOCTH t o x , KOTopae oÖpa3y®TCH npH OKHCJieHHH KHpoB. 3t o , kct 

HH6T TOT (JiaKT, tITO npH CyiBKe KOpMOBOÄ MaCCH OCOÖeHHO BeJIHKH noTepn aMHHOKHCJtOT B ***

/

noflBepraiomeMCH HanÓOJiee acecTKOMy HarpeBy (Kor^a OKHCJiHTejibHue HSMeHeHHH jihühAob 00 ^ ̂

BejiHKH) • HaKOHep, BnojiHe b o 3m o x h o  arpernpoBaHne 6s x k o b h x nesnecTB c oÖpaaoBaHHeM cb« 

aKTHBHHHH $yHKAHOHaJIbHHMH rpynnaMH, B TOM HHCJIG HeilTHflHHX, GOJieBHX h CyJIb$HflHHX

BTHX

TaK hjih HHane, buckb3aHHne BHrae cooÖpameHHH He TOJibKO noiioraioT yHCHHTb
QIX H3MeH6HHft, HO, H 3T0 TJiaBHOS, npeflnOJiaraTb BepOHTHOCTb HOÖJiarOnpHHTHOrO BJI
npoueccoB Ha nHTaTeJibHyio uieHHOCTb npoflyKTa, TaK kbk 0Öpa30BaHHe HaflMOJieKyJiBP̂

CO®TOJtbHHx H3M8H0HHÄ, h o , h 3t o rjiaBHOS, npeflnojiaraTb BepOHTHOCTb HOÖJiarOnpHHTHOrO BJI

-n
HeHHft HB MOK0T He cKa3aTbCH Ha ycTofiHHBOcTH npoflyKTa K fleftCTBHX) (JjepMOHTOB. Oto n 
b flaJibHeftinefl nocTaHOBKe cneiinaJibHHx 3KcnepHM6HT0B.

BHBOflH or0flflC’1
OnpeflejieHa KHHeTHKa H3MeHeHHH a30Tcoflep*amHx BenjecTB npH HarpeBe HennmeBor ^  (if 

CHpbH. HaHÖojiee Baraje KOJiHHecTBeHHHe H3weHeHHH asoTHc-mx BeiqecTB, BHSHBaeMwe narpe j :  
M0HMTeJIbHO K H3rOTOBJI6HHK) KOpMOBOÜ MyKH, MOryT ÖHTb BHpaKGHH 0AHHM ypaBHeHHeM, 
ypaBHeHHH He oflHHaKOBH.

CpaBHHTBJibHaH oueHKa 3THX napaMeTpoB AaeT ocHOBaHHe flJin aaiuiiOHeHHH, h t o A nfl ^  ^  

onTHMajibHoro pexHMa TenKOBofl oÓpaÓQTKH HaHÖojiee onpaBAarai Te, KOTopue xapaKTepn3y^^( 

KejiHHeGTBeHHHx H3M6HeHHfl Öe^KOBoro h nojiHnenTtwHoro asoTa, a TaK*ce MeTHOHHHa b  )'cJI 

paKTepHHX #IH TGXHOJIOrHH KHBOTHHX KOpMOB,




