14.2

Digital dota acquisition system to the instrumentation of the qualification of pips

after glaughtering

P. BARABAS, I. FRITS, E. EILER

Hungarian Meat Research Institute, Budapest, Hungary

Authors have solved the instrumentation and partial automatization of pig-qualification
after slaughtering accepted in Hungary. Two kinds of pig-disjointing technology will be
applied in Hungary: the fullyflaying technology and the technology remaining covered
With pkin. The "white good percentage" determining the unit price of gplit weight can
be determined in the first case only by weightings, in the second case both by
weighting and by lard-thickness measuring. The scales are functioning automatically

and the lard-thickness gauge semi-automatically. Upon the output unit of the system

One produces a tabulation utilizable immediately and a punched tape for further
Processing. A centrally controlled number-burning into the gkin device, digital
displays, keyboards and several kinds of sensing-devices belong to the system as
implementations. A separate sub-system provides for the recording of the veterinary
Opinions and for the forwarding of routines. About this we shall report within the
frame of an other paper.

Qisilgles Datensammlungs_kystem fiir die Instrumentierung der Qualifizierung von

Schweinen nach der Schlachtung
P. BARABAS, I. FRITS, E. EILER

Ungarisches Forschungsinstitui fiir leischwirtschaft, Budapest, Ungarn

Die Verfasser haben die Instrumentierung und partielle Automatisierung der in Ungarn
Angenommenen Qualifizierung von Schweinen nach der Schlachtung geldst.

In Ungarn wird zweierlei Art von Schweineschlachtungstechnologien angewendet: die
Techﬂologie mit volligem Abhéuten und die mit Haut verbleibende Technologie. Das den
Einheitspreis des aufgespalteten Schweinkdrpers bestimmende "Fettgehaltprozent" kann
in dem ersten Falle zweckméssig durch Gewichtsmessungen bzw. Widgungen, in dem zweiten
Falie durch Wégung, und durch Speckdickenmessung bestimmt werden. Die Waagen
funktionieren automatisch und der Speckdickenmesser halbautomatisch. Auf der Output-
Einheit des Systems kann eine zum sofortigen Gebrauch geeignete Tabelle und ein zu
weiterer Verarbeitung dienendes Lochband gewonnen werden. Ein zentralgesteuertes
Nummel‘einbrennger'dt, ZifTeranzeiger /displays/, Tastaturen und verschiedene TFiihler
/MESSglieder/ gehtren als Erginzung dem System. Ein besonderes Untersystem sorgt fiir
die chistrierung der tier#rztlichen lleinungen powie fiir die VWeitergabe der Befehle.

Durubor werden wir im Rahmen eines anderen Vortirages berichten.

Edellinen sivu tyhja




14.2

. % b . = - 3 M :
Systeme dipgitale de recueil des donndes pour 1’'ingtrumentisation de la qualification

Ao

des pores apres 1'sbattage

Barabi: Fuy Prits, I. et Mme Biler, E.
Ingtitui 2o locherches gur la Viande, Budapest, Hongrie
Auteurs ont rémolul’instrumentisation et 1'automatisantion partielle de la qualification
\ X ’ s . ’ s .
des porcs apree 1’abattage, un sycoiome qui a été élaboré et accepté en Hongrie.
Deux sortes de tochnologie & fendre les porcs sont utilisées en Hongrie:
La technologie qui renferme 1’arrachement complet du cuir et celle qui laisse la
. : ; e ’ a
carcasse en cuir. Le pourcentage de graisse qui détermine le prix d'unité du poids de J

carcagge fendue est fixé dans le premier cas seulement & la base des mesurages du poids
alors que dans le deuxiéme cas & la base des mesurages du poids et de 1’épaidaeur du 1axd"
Les balances fonctionnent automatiquement et 1’instrument de mesure de 1’épaissgeur
fonctionne semi-automatiquement. L’unité autput du systeme donne un tableau qui est
approprié & 1l’application dans 1’immédiat et un band perforé qui est fait pour le
dépouillement ultérieur. Le systéme egt complété par un instrument de marquer au fory
enregistreur en chiffres, des réglettes de boutons et des éléments sensibles différents
Un sous—systéme particulier assure la fixation des qualifications vétérinaires et la

. Ky s N . .
transmission des commandes. Sur cette derniere voire un autre discours.
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E@DDBBH cucTems OGOPKMJBHHHX| NDUMEHAGMEA TIpY OIpeAeIeHny KadJeCcTBa ¢cBuHEi HOOL_XG/D

I BAPABAIl - u OPUY « A,SMNIEP
TocyzapcTBenHHlt MoCNen0BaTONBCKNY HHCTUTYT MACHOR IDOMMNIGHHOCTH,ByAanemts,BeHrpif «

ABTOpDH paspaGoram¥ MPMGOPH ¥ YACGTHYIHO ABTOMATHSWPOBANW NPONECC OGMEMDHUHEATON0 B Berrp#¥
MeTOZ8 ONpeZeJBHNWA KAUECTBA CBWHOH mocue yGod. u@ﬂﬂ
B BeHrpu¥ NpEMEHADNT xBE TEXHOJOIWN DAaSAGIKN TymM CBYHEHS MOAHO® CHATHE MKypH M HECH/ 40
MKYDPH o Konnqecrno XNp8, ONpPeASNAPNEr0 LEHYy MAcCa, B IEPBOM CIAyu8e OIpee Ay BBBGN"BBHG

BO BTODPOM CNIyyae - BSBEMMBAHNEM W ONMPEAEJCHWOM TONLWHH CAJA. BEOH padoranr apromaThd® ﬁeﬂ
WBMEDOHNO TONMWHH CAJ8 BHIOJHAETCHA NOJY gBTOMATOM., H8 BHX0ZA6 CHCTEMH MONyYaew xenocpe

HO NMpYMEHABMY® Ta6iuny ¥ nepdoreHTy, MAYLYyD HA ZanbHeimy®w mepepaGorTky. B nononneﬂme 455
CTOMe OTHOCATCH NEHTPANBHO yNpaBAAEMHO NUPPOBHE MHAMRATOPH, TACTATEDH W ‘pasIHuHHe iy .
TOpH. CymecTByeT 0TAGNBHAA, OTHOCAMASCA K OCHOBHOA CHCTOMA, KOTOD&A BaHNMAGTCH @HKGHP
HUOM DESYNBTATA BETEDWHADHOID KOHTPOAA W nepezadr pacmopsaxenwd. 06 sToM rosopurcs B

TOM ZOKJIAZE.
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