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BSome principles of manufacturing blood-plasma based, artificially structured protej
ducts (with pre-coagulation of blood proteins destabilized with the ions of hydroge
some polyvalent metal) are disclosed.

Procedures are described for manufacturing two specific artificially structured pro
products, viz. ASPP-H and ASFP-C, Research results on the possibility of their use
place natural meat ingredients in various meat products are presented.
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Die vorliepende Arbeit berichtet iiber einige Prinzipien der Herstellung von kiinstli
kturierten Eiweissprodukten auf Grundlage von Blutplasma unter Verwendung der Koagl
dessen Eiweisse, die mit Hilfe von Wasserstoffionen oder eines anderen mehrwertige:
| destabilisiert wurden. ”
| Die Verfahren zur Herstellung von zwel konkreten kunstlich strukturierten Produkte:
"KSEP-W" und "KSEP-C" — wurden beschrieben. Die Untersuchungsergebnisse Uber die I
keiten deren Verwendung als Flelschersatz bei der Herstellung verschiedener Fleiscl
wurden angefuhrt.
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7 TTES D!'OBTENTIR DES PRODUITS FROTEIQUES STRUCTURES ARTTFICIELLEMENT SUR LA BASE DE
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PmsmeIV'ES DE LEUR UTILISATION DANS L'INDUSTRIE DE VIANDE
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ort en question traite de certains principes d'obtenir des produits protéiques

0 p art:l_ficiellemez}t sur la base du plasma de sang avec ltutilisation de la coagu-
“ﬁe ceg protéines déstabilisées par les ions de l'hydrogéne ou d'un métail polyva-

orit des procédés pour la production de deux types concrets des produits structurds

~iellement — PPSA-H et PPSA-C. On donne les résultats des recherches sur la possibili-
gaur utilisation en qualité des substituts des matidres premidres de viande naturel-
. cours de la fabrication de diffeérents produits de viande.

$HOCTIA TIOJNYYEHUA UCKYCCTBEHHO-CTPYKTY PUPOBAHHEX BEIKOBWX ITPONYKTOB HA OCHOBE
KPOBA Y IEPCHOEKTMBH MX MCOONB30BAHMA B MACHO! IPOMHIVIEHHOCTY
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Mzonoxult TexuosoTHUECKUE MHCTHTYT MsCHOR M MOJZOUHOX NMpoMHmIeRHOCTH, MockBa, CCCP

B Hacrosmelt padoTe M3NOXEHH HEKOTODHE NDMHLMIH IONYYEHNA MCKYCCTBEHHO-CTDYKTYpUDOBAH-
(0BIKOBHX MpOXYKTOB HA 6a3e IJA3MH KDOBH C HCIOJH30OBAHMEM KOATYIALEE 6¢ GEJKOB, LecTa-
MMBEDOBARHNY MOHAMH BOJOPONA HJIM KAKOI'0-JIEGO IOJMBAJNEHTHOTO MeTalla,

Onrcany cmoco6H MPOE3BOLCTBA LBYX KOHKDETHHX BUNOB HCKYCCTBEHHO-CTPYKTYDUDPOBAHHHX
AETOB -~ "JCHI-H" m "WUCHI-K". [IpEBefleHH pe3yJbTATH MCOIeLoBaHAE BOSMOXHOCTH WX IpHMe-

V1 B xagecTpe 3aMeHATeJel HATYPANBHOI'O MACHOTO CHPBA IpM OPOM3BONCTBE DABJIMIHHX MACO-
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