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Mastendgewicht von Schweinen vor dem Schlachten und Vorkommen von PSE - und DFD =
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Die Qualitét des Rohfleisches h#éngt von einer Reihe Faktoren ab, unter welchen_daippﬁ%
endgewicht vor dem Schlachten der Tiere (3,7,17) besondere Aufmerksamkeit verdlm%;bﬂ%
Problem ist nicht nur fiir den Produzenten des Schlachtviehs ausschlaggebend (Ren,eiﬂu
der Zucht) aber gleichzeitig fiir die Fleischverarbeitung (Menge und Qualitédt voZ 7)Weq
und Fett). In der Literatur sind die Ansichten dariiber geteilt. Manche Autoren 3’5t
sen auf die geringere technologische Eignung von Fleisch, das von schweren stiicke 8%
hin. Bei solchen Schweinen wurde ofters das Auftreten von PSE-Muskelfleisch (3) fe i
stellt. Srefkovié und seine Mitarbeiter (17) weisen auf das Gegenteil hin.
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Der Widerspruch in den Resultaten bei den oben erwdhnten Untersuchungen (3,7,17) W%ﬂﬁ”
auf die ZweckmdBigkelt erneuter Analyse dieses Problems hin, wobei eine Reibe Vonlﬂﬂ
beriicksichtigt werden sollen, die vordem nicht genau prizisiert waren, und bedev
EinfluB auf die Qualitdt des Schlachtfleisches haben.
Material und Methoden. % (1 |
Untersucht wurden 161 Schweine der Rasse "weiBe ZYotniki", deren Zuchtstammbau® be mﬁh
war. Als Futter wurde eine Mischung von Industrie-Futter mit Zusatz von Schro? Vﬂmrw
wodurch man Futterwechsel vermied, der saisonmiBig eintreten kann. Die Fiitterun8
laut Norm und einheitlich fiir alle Schweine durchgefiihrt.
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Die Schweine wurden in fiinf Gruppen je nach Mastendgewicht eingeteilt. Die erstegieg;:
bestand aus Stiicken, die mit einem Mastendgewicht von 90 kg geschlachtet wurdenuﬁch
sten mit 100, 110, 120 und 1%0 kg. Die Sdue stellten einen Verbrauchstyp von Fle o,

2o,
Nach Erreichung des bezeichneten Mastendgewichts wurden sie sukzessiv im Laufe dezrwﬂW
Jahres geschlachtet. Der lingste Riickenmuskel sowie das Blut wurden untersucht: £t6% gl
wurde sofort nach dem Schlachten (1 Std.) und nach 24-stiindigem Abkiihlen der gal d? g
sucht. Die rechte Hilfte wurde zur Disektion bestimmt, um die Anteile an Fleischbes
ten in den grundsdtzlichen Fleischteilen wie Schinken, Rippenstiick und Blatt zZ%

u
Biophysikochemische Bestimmungen, welche im Muskelgewebe direkt nach der Schlacht 3

s
erfolg?en)betrafen Wertangaben von pHq(2) Gehalt an Glykogen (9), Milchsiure (5)
Farbe (18).
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Nach 24-stiindigem Abkiihlen wurden im m.longissimus dorsi der pH-Wert (als pH2 ?egestﬂwv
(16), das Milchsiure- und Glykogenniveau sowie der Gehalt an freiem Wasser (14 ewm%
nl defagmymy

Im Blut, wdhrend des Ausblutens entngmmen, wurde der pH-Wert sowie die Anza 7us

nen und freien 17-Hydroxykorty—koste®iden (1), deren Niveau einen bedeutenden
mit den Umwandlungen der Kohlehydrate im Organismus hat, festgestellt.
Ergebnisse und Diskussion. ] 5rﬁ¥”
Die Analyse der erhaltenen Ergebnisse erwies, daB die weiBen ZYotniki-Schwein® ;3mﬁg&?
MaBe Muskeln minderer Qualitit besaBen. Auf Grund von pHq(8) sowie pHp(16) GTeEBl 507
welche die PSE und DFD-Muskeln bezeichnen, geht hervor, daB von der ganzen Grupitgﬂrﬂ/
die dem Experiment unterzogen wurden, 32,92% m.longissimus dorsi mit Wisserigke Omﬁg
len - pHq1 < 6,0, 18.01% - mit pH] = 6.0 + 6.3 tellweise widBriger Muskeln und rmﬂeeg
mit pHo™> 6.2, also Fleisch der Type DFD besaBen. Die iibrigen 48,45% besaBen nourdi
keln mit pHq=> 6.3 (Tabe.Nre1). Der pHi-Wert des léngsten Riickenmuskels betrus
Population der untersuchten Schweine 6,19 und der pH2-Wert = 5.99.
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Ein Vergleich der pHq1 und pHo Werte, in Bezug auf das Mastendgewicht der unter;ze & p
Schweine (Tabl.Nr.2) erwies, daB zwischen fiinf gesonderten Gruppen Muskeln dederlw}ﬁw
90 kg Mastendgewicht die groBte Wasserstoffionenkonzentration aufwiesen, und 30 k8 48
nach mit 120 und 100 kg. Die geringste Gewebeansiuerung wurde bei Siuen mit 1 job
stellt. Der Prozentsatz an Schweinen mit PSE-Fleisch erwies sich in der 90
gruppe und betrug 53.12%, in der Gruppe 120 kg betrug er 40.63% (Tab.Nr.1) g
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Im léngsten Riickenmuskel dieser zwei Gruppen wurde der niedrigste Gehalt an G%yk Mﬂ
wohl wie auch 24 Stunden nach dem Schlachten, festgestellt, der hochste GehalTabJ”;ﬂre
gdure und "freien" Wassers sowie eine verhdltnism#éBig 6ftere Farbabweichung ( cb VOt
Die meisten untersuchten Merkmale wiesen unter den einzelnen Gruppen statistlserer il
liche Unterschiede auf. Diese Beobachtungen entsprechen friiheren Berichten 3n611efe
(2,3,4,8,15,16), welche in wiBrigen Muskeln, direkt nach dem Schlachten, schnhswﬂe
gang des pH-Wertes, gesenktes Glykogenniveau wie auch grtBeren Gehalt an M 1o
"freien" Wassers feststellten.
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Gleichzeitig wurden Niveauunterschiede in den pH-Werten und Steroidhormonenl l?edrlg
bachtet, die vom Mastendgewicht der Schweine (Tab.Nr.2) abhingig waren. Di€ i
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hhm~§:% im Blute und die wenigsten Kortykosteride befanden sich in Gruppen, in welchen am
w&rmlsten.Wasserigkeit oder DFD beobachtet wurden. Die Unterschiede zwischen den Gruppen
& atistisch nicht wesentlich.
+® Dj :
?@keizektlon von drel grundsdtzlichen Fleischelementen, d.h. Schinken, Schulterblatt und
rw@t Uck erwies, daB bei Tieren der ersten Gruppe, d.h. 90 kg (Tab.Nr.3) diese die
ang maneng? Fleisch enthalten. Den groBten Unterschied im Fleischgehalt dieser Elemente
vol0 ung ?WISchen der ersten und zweiten Gruppe (90 und 100 kg) sowie dritten und vierten
den“nder 20 kg) (Tab.Nr.3). Die Verfleischungsverinderungen waren von einer Widerstands—
ss Fleis € gegen Stresse der Schweine begleitet, was zu einer Verminderung der Qualitit
E?mftlicﬁheshnach dem Schlachten filhrte. Es wurde also abgesehen von anderen wissen-
aug“mch fen Arbeiten (3,7,17) bemerkt, daB eine Verschlechterung der biophysikochemischen
Ch j g ten des Fleisches sowohl bei Schweinen mit niedrigem Mastendgewicht (90 kg) wie
€r Gruppe schwerer Tiere mit 120 kg auftraten.

un
3?& Htezsu?htep Schweine erhielten bis zu 90 kg Gewicht Futter mit 10 g Eiweis mehr auf
Tte i Teinheit als im Putter fiir hdheres Mastendgewicht. Die Verstarkung der Energie-—
3 tter konnte also negativ auf den Ablauf der Muskel-Schlachtprozesse einwirken,
. 1'OI's,chung;sergebnisse anderer Autoren (6,13) nachwiesen.
Ten
é?kmsgndeﬂ welteren Flitterns der Schweine bis zu 130 kg wurde einheitliches Futter, mit
b;%s eﬁdder Menge an die Bediirfnisse des Tierorganismus, verwandt. Dabei wurden aller-
wﬁerkt. €nzen zur immer grdBeren Ablagerung von Fetten bei Abnahme des Fleischanteils
%?e Vermieranderungen im Metabolismus traten dabei ein, was in gewissem MaBe EinfluB auf
ndergng des Adaptierungsvermdgens der Tiere in der Umgebung und auf Verschlech-
€S Fleisches hatte.
43 ich Q
digAktivgcgluﬁfolgergngen zog Witkowska (21) auf Grund ihrer Forschungen. Sie beobachtete
ateEiWeis dt der Schilddriise bei Schweinen 70, 90, 110 und 130 kg. Den geringsten, mit
vegﬂte = im Blgtsergm verbundenen Jodgehalt, was ein Beweis fiir die Driisenaktivitdt ist,
m“inderune be; Schweinen mit 90 und 130 kg fest, was nach der Autorin, in Verbindung mit
quungen %en in metabo}lschen Prozessen steht. Gleichzeitig ersieht man aus anderen Unter-
® Qi 10,12) daB eine Verringerung der Schilddriisenaktivitdt bei Tieren festgestellt
By Nach der Schlachtung wisserige lMuskeln hatten.
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izglNivztlggng dieses kdnnten auch Arbeiten iiber das Niveau der Nebennierenhormonen sein,
riges ;u in zwel erwdhnten Gruppen vermindert war. Andere Autoren berichten auch iiber
o Ortikosteronniveau im Blut von Schweinen mit wisserigem Fleisch oder auch iiber
(1,061
1’19,S()‘)"el‘arbei'l:ung durch den Organismus von Tieren, die fiir Stresse anfidllig sind.
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%E”liadufchgefuhrten Untersuchungen geht hervor, daB das Mastendgewicht bei Schweinen
QWMMWiOSaChlichen EinfluB auf die Fleischqualitit hat. Eine Verminderung der Muskel-
V%iﬂm nselgenschaften kann man sowohl bei Schweinen mit hoherem und geringerem Mastend-
&mvwﬂﬂh Nden. Die Qualitdt des Fleisches kann vom verschiedenen Faktoren abhiéngig sein,
Mgy o0y wie die durchgefithrten Forschungen erwiesen, die Erndhrung und von dieser

VY SN mGgliche metabolische Veranderungen, sekundér gestalten konnen.
VQ Ay hs .
%3;Mer:uflge Auftreten von fehlerhaftem Fleisch zu beschrinken sollte man das Schlachten
W 3tey o2 Kurz nach Futterwechsel einschrénken (besonders mit groBerem Anteil von Kohle-
Ra%fmnm;m Futter), wie auch das Schlachten in den Gewichtsgruppen vermeiden, in welchen,
& o ° Forschungen aufweisen, Verzinderungen im Metabolismus auftreten, die fiir diese

* Zuchtlinie charakteristisch sind.
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Tabelle N** |
Table 1 S

e
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Charakteristik der Qualitit von Muskelfleisch bei Schweinen in Bezug auf ihr Maste
quality characteristics of swine muscle depend on their preslaughter weight
Muskelarten (Muscles) (
Mastendge- Anzahl der PSE Teilweise Normale DFD %
wicht der untersuchten Stck % widsseri Stck % Stck ,
Schweine /kg/ Schweine Steck % (Normal 4 (DFD )
(Preslaughter /Stck/ (Partly nr %) nr
weight of (Number of watery
pigs /kg/) investigated nr Ve
pigs /nr/) &
5‘
90 52 34 521612 5 15463 9 28.12 1 b
100 28 7 25,00 7 25.00 14 50,00 = o
110 33 10 30630 3 9.09 20 60461 = o
120 32 12 40,63 8 25.00 11 34.38 = B
150 36 6 16.67 6 16.67 24 66 .66 = 4
Qe
Gesamt 1
Total 161 55 32492 a9 18,01 78 48,45
é
e
Tabelle 2 Mittlere Werte ausgewidhlter KenngroBSen von Muskeln und Schweineblu?t =
auf ihr Mastendgewicht nd op
Table 2 Mean value of selected characteristics of pig muscles and blood depe
their preslaughter weight
)
Lfd. Gepriifte Mastendgewicht /kg/ (Preslaughter weight égg/
Nr. KenngridBen 90 100 110 120 1
(org. (Investigated
nr characteristics {
1 Wers d’e'
. ¥ =4

8
P e 5,92210101d g oq80 6426° 6.13%% 643
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