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Einleitung 4igung T
Molke ist ein Nebenprodukt in der Molkerei. Man verwendet diese in unbedeutenden Mengel ‘ ebnisse

beim Futter fiir Haustiere (1,2,23,24,25).

Grundlage der Méstung nach dem "Tropilsystem" war die Verwendung von Molke als Haupthg t cﬁ
standteil des lutters bei gleichzeitiger Neugestaltung der Umgebungstemperaturen— Jeinzuch n
tigkeitsverhdltnisse. Im Schweinestall schwankte die Temperatur wihrend der ganzen j aoh dem SC
drh. wihrend 120 Tagen von 250 bis 30°C und die relative Luftfeuchtigkeit von 60-100 { Etwashg
Eine solche Misterei nannte man frither "Badhausatall" (16,23). : VerSu%in
Der Zweck der Arbeit war festzustellen, ob die Fiitterung von Schweinen der Fleischt ve, wert
mit Molke "ad libitum" und Zusatz von 0,5-1,5 kg Kraftfutter pro Tag, abhiingig von Haate p-we H
zeitpunkt, die technologische Qualitdt des Rohfleisches erniedrigt. ! gﬁgnu£d1
Material und Methodik ganchbaricelt
Die Untersuchungen wurden an 2276 Schweinen durchgefiihrt, die nach Erreichung von 90 Gehal®t aﬁ
Gewicht gescilachtet wurden. Die Histung erfolgte in 5 Zuchtanlagen, die fiir die Ver celn derh
mit romischen Ziffern I bls V bezeichnet waren. Sie unterschieden sich untereinander : lyicose gacfa
die Art der Molkeanlieferung, Zur Misterei I, IIT und IV wurden diese direkt von der I nderer Peiam
rel mit Rohrleitungen zugefiihrt, zur Miasterei II und V dagegen mit Zysternen (Tankwage . g o
Die Untersuchungen wurden am M longissimus dorsi durchgefithrt. Die ersten Megsungen { a insseﬁgig
45 Minuten nach dem Schlachten aus Muskelausschnitten zwischen dem 9. und 13 « Brustwirh is h
die zweiten nach 24 Stunden an ausgekithltem Fleisch zwischen dem 1. und 6. Lendenwirbe: : g 1S
gemacht. L

. . . i . a organole]
Die physochemischen Bestimmungen bezogén sich auf pH, und pH y dehis 45 min nach dem rherrschent
ten und nach 24 stiindigem Auskithlen der Hilfte (6), %chnelliékeit des anaeroben Glyko. hweine auf-
prozesses, welche man auf Grund von Glykogengehaltverinderungen bezeichnet (15); auf I g der i
sdure (7) und das Verhiltnis IMP/ATP (8) im Muskelgewebe. AuBerdem wurden auch Vassenb Muskel
dungsvermdgen sowie Farbe und deren Bestdndigkeit mittels organoleptischer Punktmethod : Zug.(

(3), wie auch spektrophotometrischem Apparate Specord UV-VIS mit Spiegelungsvorsatzg %
der Type 45/0 gemacht, Die Farbbestiandigkeitsbewertung wurde im Kithlraum bek +4°C duxel . r"eﬁ gﬁ
Belichtung des Muskelgewebes 120 Std. lang mit einer "day light"-Lampe von 200 Lx 8% ,iﬁcﬁiuin |
(4) durchgefiihrt. Das Wasserbindungsvermégen wurde aus dexr Menge "freien Wassers" nach d torsu htg ;
Methode von Pohja und Niinivara (18) aus der Menge der Fliissigkeit auf dem Filterpap R uonten
gowie auch aus dem Verhdltnis des "freien" Wassers zum im lMuskelgewebe enthaltenen b erzielte:
net. Die pH1 und pHp-Bestimmungen wurden an 2276 Schweinen gemacht, die iibrigen dage

nur an Muskeln von 100 Stiick. 1

Ergebnisse und Diskussion | -ap g KL

Bei der Qualitdtskalkulation der Muskeln untersuchter Schweine wurde eine von iortz wnd ter den ]
Mitarbeitern (12) durchgefilhrte Einteilung engenommen, welche drei Gruppen von Mugkell

beriicksichtigte, d.h, wiBrige mit pHq { 6,0 (PSE), teilweise wiBrige mit pH{ = 6,0~6 Verlauf de;
und normale pH-Wert >>6,3. Als DFD-Muskeln wurden die angesehen, deren pH2-Wert nach ine Farb
kithlung 6,2 %22) betrug. 2

Die durchgefithrte Qualitidtsanalyse von pHq und pHp erwies, daf auf die Gesamtzahl VOB
2276 Schweinen bei 502, d.j. bei 22,06% PSE-Muskeln festgestellt wurden, bei 44 Stilck
DFD-Mdngel (2,20%),dagegen™1017 = also 44,41% normale Muskelgewebe von hoher technolop
scher Qualitit besaBen. Teilweise wibrige Muskeln stellten %1,3%% der Population -
Schweine - dar (Tabelle 1). Von den fiinf analysierten Borstenviehgruppen stammte da88
beste Fleisdh von der Zuchtanlage V (Tab.1). ﬁbar 70% der liastschweine besaBen quel
normale M longissimus dorsi, und nur in zwel Fillen wurden PSE und DFD-IM:ingel bedl

exandros
de R,, I
elng 1, :
Zyhslca-

festgestellt. Diese Anlage kamn jedoeh kein Spieszelbild fiir linstergebnisse nach dem =% Ind.ss;
system sein, da dle Gruppe der unfersuchten Tiere nur 24 Stiick betrug. In den ?brigef Ohikel K
len schwankte die Anzahl der Hélften mit PSE-Mingeln zwischen 17,51% (IV) und 31,0 ol : 3 2
mit DFD-Méngeln zwischen 0,91% (I) bis 5,4% (III). Die Anzahl der Tiere mit teilwed Sowski B
wilrigen Muskeln war in allen untersuchten Gruppen #hnlich (Tabe1). ) N IPHgA,

Wie aus den Untersuchungen von Maruniewicz und Mitarbeitern (17) an demselben Tiﬂfgzg
in allen funf Zuchtanlagen hervorgeht, schwankte die Zahl der Tierfdlle von 2-6%s ig
liche Zuwachs wich dagegen nicht von der Norm ab. Auch wurde keine Abhingigkelt 2V o
Fitterung mit frischer Molke direkt aus der Molkerei und der, welche in TFolge deS) pie
portes niedrigeren Laktosegehalt und minimal erniedrigten pH-Wert besaB (+ 0,2 pH)e
Transportart hatte nur auf den tkonomischen Faktor einen kinflufl,
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ghene Brgebnisse erwiesen im Vergleich mit den Untersuchungsergebnissen, die
ané %15 mit Schweinen von Fleischtyp und ohne Molke gefiittert angestellt wurden, daB
shset eit des Auftretens von PSE- und DEFD-Muskeln bei nach dem Tropiksystem gemdste-—
e en DUT unbedeutend groBer ist (6,9,10,11). Aus Tabelle 1 geht hervor, daB vor-
we ° Mingel der Muskeln ihre WiBrigkeit ist (PSE), wobel man aus der Literatur
sﬂdkann, daB dieser Mangel vor allem bei Mastschweinen aus kleineren Zuchtarealen
pﬁht und nicht aus groBen, bei welchen nach dem Schlachten mehr Muskeln mit DFD-
.: traten(639)10)o
man (17), daB groBe relative Feuchtigkeit und hohe Umwelttemperatur gréGere

Keit bei den Tieren verursacht und damit verbundenem Energieverbrauch, was eine
orung des Rohfleisches verursacht. Beim durchgefithrten Versuch wies die Tropik-

tzdem oie bel erhohter relativer Feuchtigkeit und Temperatur stattfand, keine
-rOUnterschiede im Vergleich mit Mastschweinen des Fleischtypes, die mit Putter ohne
;:mastet waren, aufa
ng fiir verhiltnismiBig gute Muskelqualitédt der untersuchten Sehweine gind die
e betreffend Glykolyseverdénderungen nach dem Schlachten (Tab.2), das Wasser-
sren durch das luskelgewebe (Tab.5) sowie die Farbverdnderungen (Tabad).

und pHp Mittelwerte (Tab.2) lagen sehr nahe zu den Schweinemuskeln die fiir die

1 ht charakterisierend sind (9). Der Unterschied bei der Endversiuerung des Muskels

Eéﬁ scnlachten(pﬁg) betrug zwischen den verglichenen Gruppen von Tieren nur 0,01 pH=-
grofer war exr bei der Messung von pHq (0,07). Wahrscheinlich hatte die Zahl

8 :
m%i:ﬁch npropik", bei der mach dem Schlachten sich mehr Muskeln der Qype PSE befanden

yauf Eiﬂﬂuﬂ .

| L1,wgrt des lidngsten Schwelne-Riickenmuskels von der "Propik~Zucht" war #duBerst zum

even pHi=Wert dex Schweine von der Rasse "gro@ie weifie polnische", die im Lande vor-
oht und in den Jahren 1978-1980 (14) an den Stationen fiir Kontrolle der Schlacht-

parikeit in Polen beurteilt wurden.

4 an Glykogen und Milchsdure sowle das Verhiltnis der Wukleotiden IMP/ATP in den
untersuchten Schweine erwiesen, daB ein ziemlich rechtmiBiger Verlauf der

e nach dem Schlachten stattfand. Dagselbe bestidtigen die Ergebnisse von Forschungen
ror Verfasser (5,8,13,18,21), welche die Abhingigkelt zwischen den Grifien der unter-
en Parameter und der Qualitdt der Muskeln analysierten.

yasserbindungsvermtgen der Schwéinemuskeln aus der "Tropilmast",bezelchnet durch les-
‘des freien Wassers, war gut, und dle errechnete Flilssigkeitemenge war #hnlich der beil
rfarauchung von landesilblichen Schwelnerassen und ihren Kreuzungen erzieliten Werten
ganoleptisch und mit Instrumenten durchgefiihrte Farbbegutachtung erwies, deB sle im
rachenden MaBe richtig war, hell-rosa-rot. Der dfters in der Gruppe untersuchter
pine auftretende PSE-Muskelmangel verursachte wahrscheinlich geringfiigige Wertherab-
ung der farbtongleichen Wellenlinge gowie Anwachsen des Hellbezugswertes (Tab.4).

Muskeln der Tropikschweine zeichneten esich auch durch verhiltnismifliig gute Farbbestidn—

t sus., Anderungen der farbtongleichen Wellenlinge, spekiraler Farbanteil und Hell~
gewert wihrend flinftigigen Lagerns und Beleuchten der Muskeln im Iiihlhaus betrugen
prechend: 2,10%, 12,57% und 1,42?. Sie waren also nicht grof, typisch und wie aus der
aohtung enderer Verfasser (1%,20) hervorgeht wiesen sie auf eine gute Qualitéat des
berguchten Rohfleisches.

erzielten Forschungsergebnisse gestatten folgende SchluBfolgerungen zu ziehen:

e Hiufigkeit beim Auftreten von PSE und DFD Muskelmiingeln bel Schweinen, dle nach dem
opiksystem gemdstet waren, war die dhnliche wie bei Fleischuntersuchungen von Schwei-
aus Kleinmdstereien,

1 den Fleischméngeln herrschte WiBrigkeit vor (44,41%); die Anzahl Schweine, die
oh dem Schlachten DFD-Fleisch lieferten war gering E2,2%5.

rlauf der Glykolysednderungen, sowle die Wasseraufnahmefdhlgkeit des MNuskelgewebes,
ine Parbe und Bestindigkelt weisen auf qualitativ gutes Rohmaterial zur Verarbeltung
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Tabelle 1 =~ Table 1 B
Hiufigkeit des Auftretens von PSE und DFD-Muskeln in Schweinehélften nach dem Tropiks: O- -
(#)._ = The occurrence of PSE and DFD muscles in_carcasses_from "Tropic" pigs (%), ~ored i
Zuchtwirtschaft e Muskeln _-_ Museles _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ T T B
Pigsty "normale Qualitat ' wiBrig PSE " teilweise wiBrig ! T T B O -
! normal quality ' watery ! partly watery DFD A
__________ e T T e T T
I L 39,21 30,98 1 28,87 10,97 .
II i 42,01 | 25,86, 29,60 , 2,53 - - -
III ; 55,31 | 28,57 : 30,95 1 D17 A
v 47,44 17,46 32,72 2,38 B
v ) 70,83 ! 4,17 ! 20,83 ' 4,17 o
—————————— e e I -
I - V: Symbole der einzelnen Zuchtwirtschaften - Farbton
I - V: indication of pigsty gpektra
Tabelle 2 - Table 2 ¢~ Hellbez

. I
Anderungen der pH-Werte sowie Gehalt an Kohlenhydrate— und Nukleotidenverinderungs—

produkten im Mugkelgewebe der untersuchten Schweine.

Changes in pH value, glycolysis metabolite and nucleotides concentration in muscle
tissue of investigated pigs.

Untersuchte 'MeBzeit : ‘ Statistische Charakteristik
Parameter 'Time of . — — _ . _ Statistical characteristics _ _ _ _ _ _ o
Investigated Imeasurement | f ) 1 I =
parameter 1 -
N 1 X I . 1 Xpox ! S l_ n Y 5
---------------- f= RN q e SES el el =R TE S e
pH ' 45 min I 6,36 1 5,50 1 T,25 & 0,44 1 6,87
e mo e litestlie iy~ . Ry v_ 5263 _ 1 _ 5,00 _p _ 8,56 _1_ 0530 | i 5,30
]
Glykogen 45 min "'s21,0 ' 10,0 '1400,0  '319,0 ! 61,20
(glycogen) ! X | ’ ' ’ 1 i ' i ' 168,217
me/100e . __ L2 A A R L O -
Milchsédure X 1 | ! ! I 52,36
; - 45 min 266,0 45,0 1049,0 139,0 52,
(1actic acid) ' 24 n I 364,0 1 135,0 1 909,0 ! 162,0 I 14,56
me120 e _ _ __L_____.. - -~ = == 4= - - == F - - - = - - - - - - - - -75
] 15
45 min v 0,99 , 0,80 i 1,38 | 0,16 | )78
B/NB/ASY  _ __vehmo ' 1053 L _Lgd Ly LE2 . 0,23 o i 1168

Tabelle 3 - Table 3
Gehalt an freiem Wasser im lingsten Riickenmuskel der untersuchten Schweine.

Freies Wasser IMeBzeit ! Statistische Charakteristik
Free water 1Time of '\ _ _ _ _ _ _ Statistical characterigtics _ _ _ . - - -
|measurement 1 - i 1 X 1 ) ! v
] | X I Xpin \ max o
““““““““““““““““““““““““““““““““““““““ 1 m
Pliissigkeits- ' ) ! ! ) 86,58
Mbcke (ond). 1,00 B9 M0 T4 4 223 1 S
Liquid_apes (om?) « 24 B _ Fom 2, 3 A2 IO gy 072
Anteil von freiem ! | ! ! ! : 87,11
Wasser im Verhdlt-:1 1 h 1 5,16 1 0,55 1 14,01 I 4,53 : ffé
géggguf%(fesamt' I 24 h ' 11,88 : 8,86 : 15,18 : 1,80 l 151
Tree to total wated : | i |
ratio (%) ! 1 : i o
_________________ Hommrrom o mm mmy = e gmiseser b e e cwm el ae e g e A X
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Tabelle 4 -~ Table 4

' HeBzeit ' Stgptistische Charakteristik
' Pime of | gtatistical characteristics
! measurement

e B e = U SRR W - S B S o
i I ] ! ]
' 1 | 3,78 11,50 1 5,00 1 0,50 125,11
1 e 1 ] ] ]
e = Sty B LR, B g S il ™ BRI LT T e S g = B e
! 1 ''567,65 1549,83 ) 581,84 1 5,04 y 0,89
B . 17 0,1830 | 0,0192 0,4500 |, 0,08 | 45,14
G Lo = S L1231 _ . 4,08 _ 31,25 _ _ 4273 _ _ 38,43 _
e ! 24 :575,39 1565,38 I 595,44 I 4,64 1 0,81
B i 0,2000 1 0,0411 10,4019 | 0,07 1\ 34,64
= 2 g R V15,37 _ _y_ 4,99_ _ 1 _28,79_ _ 4 _4,24 _ _, 27,61 _ _
) e g = 1
A o8 1 575,83 562,66 ' 602,05 ' 4,87 ' 0,85
= ==y B ! . 0,2000 ' 0,0615 ' 0,7164 ' 0,08 1 38,82
c [ R sl s 15298 _ ' 4,67 _ L 36,41 _ 1 _4a53 _ L 27,09 _ _
o Ol 1 1 1 i 1
A , 120 ' 579,78 574,61 ¢ 585,05 | 2,36 0l
B : 1~ 0,1600 ° 0,0900 | = 0,2401 | 0,04 | 24,03
C e m = - — = | 12142 = 2’25_ g _22si3_ - 3,70 L 29161 R

 parbtongleiche Wellenlénge Ad (nm); Dominant wavelength ;‘. a (nm) .
‘spektraler Parbenteil (Pe); Excitation purity (Pe).
_"‘ﬁellbezugswert ()3 Reflectanse factor (%).




