
ti e riconosciuti sani alia visita sanitaria. Le carcasse, sulla base dei valori di pH 
rilevati 1 ora dopo la macellazione a livello del muscolo longissimus dorsi, non presen- 
tavano alcuna condizione PSE. L'isolamento dei prosciutti è st^to effettuato dopo che 
le mezzene erano State consérvate per 24 ore alia temperatura di +4°C.
Sui prosciutti isolati, a livello del muscolo semimembranoso, è stato rilevato il pH
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Gruppe. 1 = WHC> 0,500; gruppo 2 = WHO 0,400/0,500; gruppo 3 = WHC < 0,400
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presenta una percentuale di umidita piu bassa, una piu elevata percentuale di proteine 
(Nx6,25), un piu elevato contenuto di cloruro di sodio e valori di a piu bassi.

o  W ~ oLe cariche microbiche totali erano cómprese tra valori di lxlO3 e lOOxlO3 germi/g in 
tutti i prosciutti dei 3 gruppi esaminati dopo 2 mesi di lavorazione.



media dei valori riscontrati in 2 prosciutti 1 deviazione standard 
media dei valori riscontrati in 3 prosciutti ± deviazione standard 
media dei valori riscontrati in 4 prosciutti ± deviazione standard
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The pH values, moisture content, protein content (Nx6.25), NaCl content, 
determined on dry-cured and aged hams after 2,5 and 9 months.

P

CD

H
 

H
 

^
 

O' 
t

<D
 

O
' 

cd
 

O
 

O
 

O
 

• 
c

t 
P

 
*<

O
 

P
o

 
H

, 
O

P
 

c+
 

p
cn

 
p

 
3 

cn 
o 

cn
CD ID 

til 
i

h
* 

n

p 
o

p

cn

CO
 
P

n

■
a

n
 

cn
 

o
 

p
 

h
- 

or
 

o
 

oo
 

CD
 

0
 

0
-

 
P

 
P

- 
^

 
P

p
 

o
 

O
 

o
 

3
o

 
p

 
S

p

CD

cn
<T>

 
c

t 
(D

O
 

CD
 

jn
 

P
C

L
O 73

P 3
 

»
 

5
P 

O 
c+ 

cn 
p 

P
w 

a
 c

l 
o 

H- 
P 

P
 

fin
j.

 
P

cn

p
P

0 
p

p cn
p

p

O 
a

a
 

p

P
p

P

p 
p i—

*
P 

P 
73 73

 
O

73
 

ct
 

™
I-J 

p 
o

p 
o 

5?
o 

p 
w

C
L 

i-J
 

®
P

 
CD

 
g

O
 

O

P

H
> 

0
 

O 
P

p 
p

p

(II 
^
 3

o 
p

P N
 

_
 

P
l_

i. 
P

 
i-i

-
o

p

0
H*

o
rn

0
P

P
CO

o
O

cn
p

3
p

p
o

\V
o

P
H)

0
D Q

c
t
0

o
o

A
n
0

P
p

M
N

0
p

o
P

H>
c

o
£

P
P

c
t
1—1

p
P

p
3
£1

(T>
 ̂V
N

c
1—1

o
P

c
¡3

CL
P

o
•

o
c

3
O

p
N

P
P

o
p

p
0

P
P

JD
P

f—1
0

o
p

P
rv>

c
t
p

p
CD

p
H*

•
-fc»

CD
H}

*"5
p

c
t
p

P
H*

P
p

K4
c

t
Hj

o
C

t
p

P
H)

►3
H*

c
t

H*
P

•
*3

P
H*

p
D

O
3

70
P

c
t

W
O

T3
CO

o
CO

c
t

c
CL

3
P

O
P

o
c

t
P

M
o

O
I-

1
O

'
P

<
c

t

p

73
P

p
ct

p
P

O
p

p
 

2
H

-
CD

O
o

p
P

O
'

O
'

C
t 

h
c

t
<1

1—
1 P

p i t

p p p

0 c
t

P

p p p

p p p

p o 0

o o o o

p
. 

CO
 

p

p
 

p
L_J

>

V
'

H
-

p p p a
3

p
P

CO
o

on
p

f—
 

H
*

M
P (D

P
<

P
P

p
p

p
P

(D
0 p

-
o

o
p

P
P

73
0

p
o

 
S

'
<

p
3

3
o

73
o

N
°

 
£

p
p

3
P

P
p

O
p

P
CO

c
r

p
P

0
0

ct
0

p
o

c
t 

rt*
H

-
P

0
ct

c
t

P
c

t
ct

0
o

m
p

i
o

O
• p

1
O

1
p

P 
o

H*
p

CL

1
7

0




