











A - Relation entre la réflectance 3 6§31 nm et la sOlUbI1iTE ou \es activiltes enzymaticues
Le tableau 4 nous indique 1'intensité des relations entre la réflectance et les activités des enzymes

mesurées sur 1'ensemble des &chantillons 0, T et 24. Nous voyons que 2 activités enzymatiques sont en relation
avec la réflectance, ce sont la PFK (r = - 0,89 ; figure 4) et la 3-PGK (r = - 0,86).

Cela signifie que ces deux enzymes voient leur activité enzymatique affectée d'une fagon proportion-
nelle a la réflectance, critére généralement accepté comme reflétant la dénaturation des protéines sarcoplasmi-
ques (BARTON, 1981).

Discussion

Nos résultats relatifs a 1'évolution de la solubilité globale des protéines sarcoplasmiques en fonction de
la concentration molaire du tampon d'extraction sont en accord avec les connaissances relatives a 1'effet de la
force ionique des solutions salines sur la solubilité des protéines globulaires. Mais les diverses enzymes étu-
diées montrent une grande diversité de comportement. Dans 1'échantillon 0, 1'activité de certaines d'entre
elles telles la Ph a+b et la CPK ne semble pas modulée par les variations de force ionique du tampon d'extrac-
tion alors que celle des autres enzymes 1'est avec une intensité variable.

Ces différences de comportement individuel lors de 1'extraction résultent trés probablement de la liaison
des enzymes sarcoplasmiques aux protéines de structure, décrite par SIGEL et PETTE (1969), AMBERSON et al.
(1965), CLARKE et MASTERS (1975). Les enzymes liées a des &léments de structure seraient les plus sensibles a
1'action de la force ionique du milieu d'extraction ; & 1'inverse, les plus libres comme 1a CPK pourraient étre
classées comme "solubles" et leur degré d'extraction relativement indépendant de la concentration molaire du
milieu d'extraction.

Nos observations relatives i 1'effet du traitement thermique sur la relation force ionique-extractibilité
des activités enzymatiques sont difficilement interprétables. Les résultats ne nous suggérent pas d'hypothése
satisfaisante. Si 1'on considére la liaison des enzymes aux protéines de structures, CLARKE et MASTERS (1975)
ont montré que la PFK et la PK ont une affinité comparable pour la F-actine, or elles présentent un comporte-

ment radicalement opposé lors du traitement thermique : 1la PFK est pratiquement totalement dénaturée alors que

176







BARTON-GADE P., 1981. The measurement of meat quality in pigs post mortem. Porcine stress and meat quality.
Agricultural Food Research Society, As (Norway).

BENDALL J.R., WISMER-PEDERSEN, 1962. Some properties of fibrillar proteins of normal and watery pork muscle. J.
Food Sci. 27, 144-154.

CLARKE F.M., MASTERS C.J., 1975. On the association of glycolytic enzymes with structural proteins of skeletal
muscle. Biochim. Biophys. Acta, 381, 37-46.

EIKELENBOOM G., MINKEMA D., 1974. Prediction of pale, soft, exudative muscle with a :o:-_mﬁ:md,ﬁmmﬂ for the
halothane induced porcine malignant hyperthermia syndrome. Tijdsch. Diergen., 99, 421-426.

FISCHER C., HOFMANN K., HAMM R., 1978. Electrophoretic examination of sarcoplasmic and myofibrillar proteins in
normal and PSE pork. Fleischwirtschaft, 58(2), 303-306.

FISCHER C., HAMM R., HONIKEL K.0., 1979. Changes in solubility and enzymic activity of muscle glycogen
phosphorylase in PSE-muscle. Meat Science, 3(1), 11-19.

HART P.C., 1962. The transmission value, a method for meat quality evaluation. Res. Inst. for Anim. Husbandry,
"Schoonord", ZEIST. The Netherlands.

- MONIN G., GIRARD J.P., SELLIER P., OLLIVIER L., 1982. Composition du muscle Longissimus dorsi du porc Pietrain
en relation avec la sensibilité a 1'halothane et la teneur en gras de la carcasse. Sci. Aliments, 2, 107-112.
SCOPES R.K., 1964. The influence of post mortem conditions on the solubilities of muscle proteins. Biochem. J.,
91, 201-207.

SIGEL P., PETTE D., 1969. Intracelluar localization of glycogenolytic and glycolytic enzymes in white and red
rabbit skeletal muscle. J. Histochem. Cytochem., 17(4), 225-237.

178




*qeugbowoy, | ap 930ze,| Jns 3| qn|os ajoze,| ap 34oddes 3| ued 3gunsaw 3L LgNLOS (2)

abejjeqe, | saude saunay 2 2A3|34d uo||LIuURYID : H2
¢ anblLWwJBY] JUSWSYLEA} Ne SLWNOS uo||[Ljueydd : | ¢ abejjeqe,| saude 33snf 3Aa|94d uo||L3ueysd : o (1)
*3ueylo|RY,| © S2|qLSUdS SoJ4od S3p JURUIA
-0o4d suo||Ljueydd Sa| suep sanbrjewAzus S33LALIOR 39 sanbrwse|doddes sauigjoad Sap 33LLLQNLOS : | nea|qe]
o Q IIIIIIIII R W e A e i i e S o ) s g e o s T cae=- e ——-——— .# IIIIIIIIII .# IIIIIIII 1
006 € 0619 | ozv s | 0zl v9 0£Z 9 06 | 9l€ L°2¢ 50°0
0EL € p98 § 05 £ | 005 2§ 909 2 526 1 89z | s8°Le £0°0
SL6 € ooL9 | ozs |oeL8 | 0082 6€ 2 652 0°LE 10°0 ve
0z, € 05l 9 029 L | ovE 18 LES 2 610 2 p9z | 8°sz 02,
00b € €22 § 029 £ | 069 0z | s02 L6t 9¢/ 0°€2 50°0
0EE € €90 § 008 9 | 00 vl €12 26V L8 222 €0°0
061 € £Eh § 08 9 | 99 2z €62 269 L0l 6°12 10°0 1
SLL € vl § S0 S | oLy 02 882 £0L peLL 0°12 02y,
088 € 055 9 080 8 | 006 z2L | 056 2 068 € Wy | 6°L¢ 50°0
006 € 1889 | o6c8 | 006 L1l | 00z € 08 € goe | e°Le €0°0
085 € 152 9 ooL £ | ooz veL | 8L 2 06b € 69¢ 6°cE 10°0 0
00€ € 00L ¥ 00 9 | 0oL syl | og6 2 €05 € ese | tele O¢y,
(1)
Nd g-Ha1 | H-Ha1 Nd) N9d-€ N4d g+ yd (2) s | 23tuejoy | jusuwaz

-1edy

179




......... 4|--------|4-|---,---4---------4--------- PRI SN s B R B TR B i Rl A
Trai-
tement | Molarité S Ph a+b PFK 3-PGK CPK LDH-H LDH-B PK
Imo 37,7 459 4 975 3 800 118 800 8 154 4 872 2 574
0 0,01 40,5 397 4 286 3 339 136 000 7 667 4 862 2 126
0,03 41,0 414 4 651 349} 127 400 9 130 6 076 2 540
0,05 42,6 434 4 768 4 241 136 400 | 10 020 6 920 3 046
............................................................  APRCY ) S P I (6 o Iy eee e TN
Imo 26,9 37,9 969 1 011 48 700 7 310 5 770 2 317
T 0,01 26,9 3553 816 787 36 600 6 923 5 280 2 230
0,03 2717 32,7 546 750 48 800 8 067 6 120 2 364
0,05 27,5 28,9 573 673 44 400 8 247 6 060 2 480
Imo 35,9 362 3252 3 447 129 400 7 795 5 960 2 330
24 0,01 37,4 387 3 494 3176 116 400 7 700 6 160 2 461
0,03 38,9 373 3521 3,205 109 500 7.:990 6 320 2 380
0,05 39,9 | 398 3 641 3 418 105 600 8 529 6 470 2 840
Tableau 2 : Solubilité des protéines sarcoplasmiques et activités enzymatiques dans les &chantillons

provenant des porcs non sensibles a 1'halothane
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/ Enzymes S CPK PFX 3-PGK PX LDH-H DR -B Ph arb

R ~ALBL ) 0GR JU - 080 Y S D8R S DON = PesA - D3 LT3

Tableau 4 : Relation entre la réflectance et la solubilité des protéines ou les acti-
tés enzymatiques mesurées sur 1'ensemble des échantillons 0, T et 24.
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Figure 1 : Relation entre la réflectance

2 mesurée a 630 mM et 1'activité

3 enzymatique de la PFK mesurée
0 4 sur les extraits tampon phosphate
pH 7,4 0,03 M.
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