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2-° AUTOMATISCHES SYSTEM FUR NASSTOALET DER SCHLACHTKORPER VON RIND
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Nach der urspriingliche Bearbeitung den SchlachtkOrpern von Rinder ( Abnehr“ng
des Felles, Ausnehmung der Innenheiten und hdlften der Slachtkdrper ) werden die
Hdlften ausgewaschen. Zu diser Zeit wird das Waschen mit handgerichteter gege®
verschmutzten Oberfléche Wasserstrahl durchgefiihrt. Es werden verschidene Diisé® ohe
penutzt. Der Wasserstrahl, der vergleichbarer hoher Druck hat, komt in die zartl
Bindegewebe - zwischen den Muskel und Fetgewebe. Bei der nichste Kuhlbehandllung -
dises Wasser erschwert das Arbeit der Kilhlanlage und schichtet sich auf den ver
f2r. Sie erschwierigt auch des Ablegen der Rechenschaft der reale Ertrag und da? och
Gewicht des Fleisches fiir Kiihlbechandlung ist unrichtig. Es wird auch Notwendigr:cw

‘eine Arbeitskraft die sich mit der Nasstoalete beschdftigen muss. Die Zeit fur
nung des Schlachtkdrpers verldngert sich, dabei vergrissert sich auch die Mogllc

keit fiir die kontamination der Oberflédche mit unerwinschte Flora. ugﬂ /A

Un diese blangel zu vermeiden, mit der Amntwort der vor uns gestellte AufgaP®

te sich dieser Problem lésen.




kis 3 befindet.Befcr das Eintreten der Luft in der Diise

Des entwickel

2 automatische System fiir Nasstoalet behaltet zwel unbehéngige
Hieder :

Sektion fiir "Nasstoalet" und Sektion fir

Sektion fiip » Nasstoalet "
48%erekranen geformt.
8eordney Sind,

"Abtrocknung" ( Fig. 1 )%

. Die Konstruktion der Sektion wird von eine Serie von
Jeder von der Ekranen hat gewdhl te Wasserdiisen, welche so
dass sie die Konfigoration der Schlachtkdrperhdl fte volgen.
it verdnderliche Geometrie in die Lange der Sektion gestelt. Bei e}n—
achtkdrperhdlfte in die Arbeitssone der Sektion, speziale Fiilhrungen
die Korperhdifte, daB sie mit der grosste Ober
Steht und nicht in Beriihrung mit der Dise kommt.

Die Tragkonstrution hat eine Gehiu
Lebensmittelindustrie.
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se Blech von hochlegierter Stahl, zugeldssen fip
Bei seiner Bewegung in dem Fliessband, die Korperhidl fte
tigen den ensprechenden Ekran, vor welcher sie sich befinden. Das wird mit ent-
Chender Pihler durchgefiihrt. Die Ekranen bekommen von eine Wasserpumpe durch
Prechender Stellglied Trinkwasser,
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r ' Abtrocknung ". Die>Tragkonstrution der Sektion ist von den Luftlei-

Jede Luftleitung ist mit Luftdiisen versichert,

welchedie maximale Farnaktivitit
Uftstran) garantieren. Die

Tragkostruktion hat eine Gechiuse wie die andere

Bokys
tion ¥on hochlegirter Stahlblech.

o 8h der Eintreten der Schlachtkdrperhilfte in der Arbeitsraum sie wird von
Siasm h

S

5 er durchgefuhrt werden.

Die Sektion "Abtrocknung" hat einen Vernunft fiir:

F ‘Mﬁglich maximale Beseitigung des mechanisch fortgezogenes Wasser. In diesem
i ¢ fallg die Notwendigkeit von abfliessen des Wassers von dem Schlachtkbrper,dé~
Ky “erden Ssich auch die Traglinien verkiirzen. Das gewonnene Fleisch kann sofort in

Sus 8elegt oder verarbeitet werden.

2.Bs Wird der Effekt vom Verdampfungskiihlung ausgenutzt widhrend der Beliiftung mit

,;m L?ftStrahl. Die oberflédche Temperatur des Schlachtkdrpers wird.mit 5 bis BéC
deyp ;fger als Ergebniss des Waschens und der Beliiftung. Pesw?gen wird das Arbeit
Sep .. lanlage erleichtert. Es wird Elektroenergie fiir die Kihlkompressoren und Was-

4r die Kihlverflissiger gesparrt.
QAC'IH Ergebniss der intensive Abtroc%nung entsteht eine A?dicht?ng auf.der O?er—
hlm ¢ des SChlachtkdrpers,welche die Ahnlichkeit hat wie elneg dunnér F?lm. Dieser
gehuvergrbssert den difusionen Widerstand fiir die ausgehende Feuchtigkeit. In Er-

~% Veringern sich die Gewichtsverluste.
Ausgele beide Sektionen kdnnen auf den Weg des Schlachtkonveyrs in w1llkur11c§en ;

€nd vop der Schlachtraum und von der Lage der andere Anlagen kaun man die bei-

*lonen willkiirlich einrichten.
KonSta' System kann zum verschiedene Schlachtkonveyren mif untfrschiedl%che Hohe der
kbr eru%tiOH geeignet werden. Dasselbe arbeitet ohne Arbeitsstidrke und Jede Schlachg
Thalfte befindet sich in gleiche Behandlungbedingungen.
Do Logik fiir Einschalten der Automatik ist die folgende:
1 dann b .P= 1
&1‘ ! fiir j= 2...(n=1) dann Bj-Tbj= 14 W0 J= 00 ran= '
V“%pn= dann B -1°€9+Cpe.ecp=1,w0 k=1,2,... und wenn p1‘b2...bnf1'ddnn Pfo s iﬁAg;r

=Xy ser.Bei der Lage, daB die letzte Bedingung verindert sein Wert, i

a5




befor die Zeit T ausgelaufen ist, so P = 1.
an+1=1 dann wirt die Zeit T =X, sec und wenn a, bekommt das Wert 1 befor die

Zeit T ausgelaufen ist, so c1.c2...ck=1,aber wenn a_, bekommt nicht das Wert 1)
,-.:c1.c2...ck=0.

Die Bed tung der gebrauchten Symbdle ist die folgende:
a; - einschalten des Fiihler

b;j - einschalten des Stellgliedes
ey = einschalten des Ventilators
- einschalten der Wasserpumpe

i - bezeichnet' ausgeschlossener Stellglied

\u

A A. A A A

?JV

oy Ry oo g ok

@.—( water

Shower Sectiorn Drying and Aiting Sectior?

80

NS






