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4 . 4 3 COMPARAISON DE LA COMPOSITION DES CARCASSES ET DE QUELQUES QUALITES DE VIANDE d£

BUFFLES ET DE BOVINS
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INTRODUCTION

. °'aprës cokrILL (1980) les troupeaux mondiaux de buffles totalisent 150 millions de têtes ^  <ju
fIitdnuMi ahnnHlantalnf d? !ays•,Mal9re son fort potentiel, cet animal est resté longtemps deda ^  es
Utilisé nnurblpdtrSitUrt(?Ut da"- 6S P?yS en voie de développemer.t (comme TInde par exemple)utilise pour le trait mais aussi pour la production de lait. p

via'1’
de JOKSTMnvrrPiiqtcneïndvétUde? °-t !*! con5acrées au potentiel des buffles comme producteurs de ar 
de. JOKSIMOVIC (1969) en Yougoslavie fut un des premiers chercheurs s HSnnnror r„ m,nn,.e de connuefit

En Australie CHARLES & JOHNSON (1972 & 1975) ont montré q{**: En Australie CHARLES «'JOHNSON (1972 & 1975)_ont montré^uë' les carcasses"de"büffïes'se 
bien au marche de viande maigre et que la castration influait peu sur les caractéristiques de 1 veaÛ  
casse. En Italie, MATASSIMO et al. (1977) ont comparé les carcasses de jeunes buffle' « 8
Frisons, en centrant que ces derniers présentaient un pourcentage de viande sur la carcasse

s buffles. BORGHESE et al. (1980) ont comparé la couleur et la tendreté de la viande de re
n e .  de DUT S I 1 ntrnHnrt -î nn Ha 1 a .•____ j. = _ j , ____ . ___w.amrïl6*>

celui desQll, : 4 j : TT, " • T “  cumpare la couleur et la tendreté de la via—
En Bulgarie, depuis 1 introduction de la race Murrah, importée de l'Inde en 1962 des programme5 
cherches sont développés (P0LIKR0N0V & ALEKSIEV, 1979). ’ P f

L'expérimentation mise en place a été réalisée dans le cadre des accords de coopérgj;V / 
Franco-Bulgare (VALIN et al., 1984). Elle a pour but l'ëtude de la composltion des carcasse5 > 1 *  J 
quelques qualités de viandes à partir de bovins et de buffles entiers ou castrés Dans une pain51 l-
ou'à l ^ ^ a b f m é 5 H 6Si resultats â ant trait a l'étude des types métaboliques et contráctilqu a la stabilité de ’a couleur des muscles.



SERIEL Er
METHODES

' ̂ H é riel animal

& Wn BdlqaH=,COmp.araiso? a P°rté sur dix bovins (Brown Bulgarian x Frison Holstein) et dix buffl 
d 3 rës (ent^I o X MurralV  abattus à 24 mois. Chaque groupe comprenait 5 animaux entiers et 5 ani

(\] T O et 9 mois) T r t l I C  lPC animanv nnf fi+â cmimie an mnmn .1 _ Jr_- A- _

es
maux

(VALIN Tous les animaux ont été soumis au même régime alimentaire, décrit précé-
et al., 1984) et nourris individuellement.

mai! 'GEAY &AR r f » „ ^ ttage d? 1,aniraal et réfrigération de la carcasse, à 24 heures post mortem, la lie 
JOr (pM) «t ni l ’ 1g6?) et les rauscles Tensor fasciae latae (TFL), Longissimus dorsi (LD), Psoas

t Diaphragma (D) ont été prélevés.
2

physiques et chimiques 

Ee pH est mesuré sur un broyât de viande

Le pourcentage de gras intramusculaire est déterminé par la méthode de FOLCH et al.. (1957). 

La quantité de collagène est appréciée par la méthode de BERGMAN & LOXLEY (1963).

Les Pigments héminiques totaux sont dosés selon la méthode d'HORNSEY (1956).

Le pouvoir de rétention d'eau est mesuré sur la viande hachée crue (GRAU & HAMM, 1953). 

APrës 8 jours de maturation, la tendreté de la viande, soit crue soit cuite 1 heure dans 

l'huile à 70°C/est mesurée par cisaillement avec un appareil K(5PPLER-K0NSIST0METER. 

(-es pertes de poids à la cuisson sont calculées après pesée de la viande crue et cuite.

Les r®sultats sont interprétés statistiquement à l'aide de l'analyse de variance à 2 voies.

*E% T ats
Et DISCUSION

Car¿etéristiques de production des animaux

4 r ipcipaia"S cette exPérimentation les animaux ont tous été abattus à 24 mois. Le tableau. 1 indique 
«sse. «s caractéristiques de production des animaux ainsi que le poids et le rendement de U

EsPèce
Sexe

Poids vif (kg) Période 'Rendement
Gain de poids d'engrais- Poids de de

à 9 mois à 24 mois journalier sement carcasse carcasse

B°Vins
(abattage) (g/jour) (jours) (kg) (%)

Castrés
Entiers

167,2 + 4,4 467,2 + 4,6 688,2 + 35,5 427 + 9 260,4 + 7,6 55,7 + 1,1
163,8 + 8,5 480,0 + 6,2 752,4 + 27,2 428 + 6 264,9 + 4,9 55,2 + 0,7

üffles Castrés
Entiers

166 + 5,7 448,3 + 20,4 651,6 + 55,4 421+11 237,3 + 5,3 53,7 + 1,3
166,2 + 7,5 447,8 + 14,3 657,4 + 56,2 424 + 10 227,4 + 10,7 50,7 + 1,0

Tableau 1 : Valeurs moyennes des caractéristiques de production des animaux
> 1

lairgim q§s' Je en fonction de la période considérée. Pour les bovins,
? Période 9 - 1 2  mois, continue à croître dans la période 12 

lRE(Sent Dn„“ ,et 2! mois (MARINOVA et al * ‘ ---  '

"lai!îiiii'Ci Var-il le gain de P°ids journalier moyen des bovins est supérieur à celui des buffles (P<f0,01 ),
haifg J dès la t°1ction de la période considérée. Pour les bovins, le gain de poids journalier est

Uo u Re »VALnT91 ,maxlmum de 
>c d0ten,4N* 1979). JOHNS

15 mois et devient station- 
Nous avions déjà constaté un dëve- 

la musculature de taurilions de race limousine entre 9 et 13 mois 
1979). JOHNSON & CHARLES (1975) au cours d'une période d'engraissement de l'ordre de

résultats non publiés).

;D>'ct , rati0ï das gains de poids journaliers pour les Frisons supérieurs de 3l"% à ceux des buffles. Si
_ H a  n flç  H 1 p f  f  P t- c n r  1 p  n a i n  H p  n m ’ Hc nnnv*na1 i  o v  r lo c  K n f f l û c  a K l a a i i  1 \  x A e n l t a f p  « «  -, ̂1n.-'=t ce,,.' a pas d 'effet sur Ie gain de poids journalier des buffles (tableau 1), résultats en ac- 

Pne .de CHARLES & JOHNSON (1975) et VALIN et al. (1984), par contre elle entraîne chez lesdîmi nution de ce même gain de poids

Sources de variance

Sain
poid
poid
Rend

de poids journalier 
s vif à l'abattage 
s de carcasse 
lement de carcasse

Espèce
(F)

Sexe
(F)

Interaction
(F)

10,51** 2,97 2,07
19,19*** 1,11 1,30
81,70*** 0,61 4,68*
48,15*-* 13,57** 7,44*

Influence de l'espèce et du sexe sur les caractéristiques de production des animaux, 
(analyse de variance). * P <0.05 ** P/0,01 *** P<0.001.
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L'analyse de variance (tableau 2) montre que le poids vif des bovins à l'abattage est j 

""" - = - ’ —  - • ■ ------  - JOHNSON ( 1®'®rieur à celui des buffles (P <0,001). Ces résultats corroborent ceux de CHARLES & 
avaient montré le caractère tardif des buffles comparés aux bovins précoces.

abat'
Le tableau 2 montre que les plus grandes différences entre les bovins et les ?n gol) 

tus au même âae sont au niveau du poids de carcasse (P <0,001 ) et du rendement de carcasse. (P s*’ j,o- 
VALIN et al. (1984) à partir d'animaux plus jeunes avaient souligné les meilleures performances j 
vins (Red Bulgarian) vis à vis des buffles (Murrah). A partir d'animaux de races différentes, buf-
CHARLES (1975) avaient montré des différences de rendement de carcasses entre Frisons (58,4 */ aSseS
fies (53,3 %). A l'opposé, JOKSIMOVIC & OGNJANOVIC (1977) avaient signalé des rendements de ca 
équivalents entre buffles (51,13 %) et bovins (51,68 *).

Espèce Sexe Viande 0s Gras

Bovins Castrés
Entiers

57 % 
60 %

58 % *  
58 %*

21 %  
20 %

20 %* 
20 % *

23 % 
20 %

22 % *  
21 % *

Buffles Castrés
Entiers

49 i 
53 %

47 % *  
49 % *

18 % 
18 %

20 % *  
. 20 % *

33 %  
29 %

33 % *  
30 % *

Tableau 3 • tr 
Moyenne des p° lgS et 
ges de viande, ^  ]a 
de gras à Pir t l ¿e ,a
1/2 carcasse et
lie côte*

lus dl£l5La^composition de 1 â  1/2 carcasse (tableaux 3 et 4) montre que les bovins ont P' ,cjte
L'analyse au niveau de 1® . „icouP

, . , . . w  - -- ------  .. l'opposé, les buffles son„„riua. .
plus riches en gras. VALIN et al. (1984), à partir d'animaux de même poids arrivent à des conlp<; ¡jir

mais surtout plus de viande que les buffles abattus au meme âge. L'analyse au niveau ae ■» ■ uCi 
montre des résultats similaires quant aux pourcentages de viande. A l'opposé, les buffles sont o= ^  
plus riches en gras. VALIN et al. (1984), à partir d'animaux de même poids arrivent à des con x.f'
identiques mais constatent que lorsque les animaux sont plus lourds (env. 560 kg de poids vif) 
fërences de composition entre espèces, au niveau de la lie côte, disparaissent.

Source de Espèce (F) Sexe (F) Interaction (F)
Variance 1/2 C. lie C. 1/2 C. lie C. 1/2 C. lie C.

Viande 68,17*** 113,68*** 13,74** 1,71 0,10 0,93
Os 7,18* 0,01 0,25 0,17 0,51 0,04
Gras 69,08*** 143,14*** 6,02* 4,00 0,58 1,52

Tableau 4 • gt du 
Influence de 1'esPentaqe5 ̂  
sexe sur les pource s au 
viande, d'os et de 9r se et 
niveau de la 1/2 ca. $e iede la lie côte (analJ
variance). * PsO,“5/, r'.- 
—  - /  o m  *** r

2 - Qualités de la viande

5 indique les valeurs moyennes de quelques caractéristiques des ¿ ] î
4 ‘
COU1

Le tableau
Longissimus dorsi (LD), Tensor fasciae latae (TFL), Psoas major (PM) et Diaphragma (D). Ces ’ 
ont été choisis du fait de leurs différences du point de vue métabolique et stabilité ,,iaire 
(RENERRE, 1984). Exception faite du muscle LD, aucun effet de l'espèce sur la valeur du pH ",uSTc,J et a, 
24 heures post mortem n'est mis en évidence (tableau 6). Contrairement aux résultats de VAL: conCern 
(1984) nous n'avons pas enregistré de pH élevés (> 6,0) dans la viande de bovins. En ce q“1

Espèce Sexe Muscles pH (24 h)
Myoglobine

(mg/g)
Gras intra
musculaire 

(%)

Collagène
U)

Pouvoir?’
rétent]° 
d ' e a u ^ > -

TFL 5,62 + 0,17 4,73 + 0,68 4,77 + 2,79 0,56 + 0,09 40,44 + \ ’ß
LD 5,45 + 0,03 5,41 + 0,45 2,83 + 1,00 0,42 + 0,13 40,c« * î'l\PM 5,45 + 0,15 5,17 + 0,51 4,86 + 1,80 0,41 + 0,09 40’nß + O,3 .D 5,79 + 0,06 7,87 + 1,18 8,37 + 1,34 0,53 + 0,12 40,08

___— -— . i;3
TFL 5,82 + 0,26 4,95 + 0,68 1,05 + 0,28 0,64 + 0,11 40,24 + 4;39
LD 5,56 + 0,03 5,68 + 1,09 0,91 + 0,21 0,48 + 0,08 40,ß? * I'3PM 5,60 + 0,20 4,80 + 0,26 1,69 + 0,43 0,45 + 0,09 39,61 + 0i9l
D 5,75 + 0,05 9,36 + 0,81 4,07 + 1,29 0,52 + 0,11 * ° ’7 l ^ s * * * ?
TFL 5,55 + 0,04 3,26 + 0,64 1,29 + 0,40 0,73 + 0,11 >
LD 5,62 + 0,04 4,06 + 0,38 1,36 + 0,41 0,37 + 0,08 41’ß7 + M iPM 5,57 + 0,04 4,70 + 1,04 1,58 + 0,18 0,25 + 0,04 4:’?7 + 1-4lD 5,69 + 0,09 9,19 + 0,89 3,70 + 0.95 0,44 + 0,15 42,17

Buffles —-^ r, P*
TFL 5,65 + 0,11 3,65 + 0,24 1,41 + 0,34 0,45 + 0,05 43’1i ++

Enti ers LD 5,51 + 0,05 4,09 + 0,76 1,39 + 0,54 0,45 + 0,08
PM 5,58 + 0,07 5,38 + 0,51 1,79 + 0,36 0,29 + 0,03 4 1 . !  0,4S
D 5,72 + 0,06 9,39 + 0,72 3,64 + 0,59 0,46 + 0,07

■ “ ' *» quv. i que j uui uu
dorsi, Psoas major et Diaphragma.

des muscles Tensor fasciae latae,
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Variables

Sources

Espèee (F)

Sexe (F)

InteAction (F)

rat>l6au 6

pH (24 h)

2,63
9,08**
0,68
3,93

3,87
0,008
2,02
0,08

0,45
27,69*** 
1,34 
1,15 •

Myoglobine
(mg/g)

27,08***
20,29***
0,03
2 , 6 6

1,30
0,21
0,27
4,20

0,09
0,13
3,30
2,43

Gras intra
musculaire 

<*)

5,92*
3,23
13,87**
27,42***

7,95*
11,68**
12, 11**
20,03**

9,06**
12,38**
15,76**
19,01***

Collagène
<%)

0,00
0,93

25,29***
2,23

5,58*
2,16
1,70
0,00

17,84***
0,04
0,00
0,08

Pouvoir de 
rétention 
d ’eau (%)

4,87*
0,33
4,58*

32,62***

0,03
4,55*
3,70
4,73*

0,11
2,50
0,03
0,34

'9lobir

S6Xe SUr que1ques caractéristiques des muscles Tensor fasciae 
* P < Ô ,0 5  9 * * T < So î S Ï S1 ,* « ° ? < S ! o o ï . e t  Diaphragma U n a ly S e  de val“i a nc e ) .

sunL?USCleS-peU^ ° 1orés comnle le LD et le TFL présentent, chez le bovin, des teneurs en 
de "¡T. P r é c o X l T ^ i  CC l6S d-6S muscJ e/  ,de buffles (P<0,001). Ceci pourrait être lié à la plus 

°Vlns est ni ne s. ^ v1ns compares aux buffles. Le tableau 6 indique par ailleurs, que le muscle PM 
st plus riche en collagène que celui des buffles (P<0,001). q

^itbriffles UabeieauU 6)leS £  D _de bovins;sont plus riches en gras intramusculaires que ceux
ter, de la ca<:tr=taU 8 . examen des résultats indique que ces différences sont essentiellement le
O  espèce - sexe K ,Varl.ance indiquc des valeurs de F élevées ( P ^  001) dues à l'in-
avoi..llnPortantes que les buffle r l i t ï l l H°VlnS CaStrés présentent des teneurs en gras'intramusculaires 

des cnncaqUe 65 buff . castres dans un rapport pouvant etre voisin de 4. Ce résultat pourrait 
conséquences au niveau de la flaveur de la viande (GIRARD i ToSraillE? ^ 9 8 5 )

ÿsiMovïc . nr
0̂ R mL  1 ntramuscul ai roc1 nîn! ’ j sur des animaux plus jeunes et non castrés, observaient des pourcentages 
'V??AnN et * C s P1us ^Portants chez les bovins que chez les buffles dans un rapport de 1 à 3.

aveqr p W  d l v e l n A n L ^ n ^ L n  bT n - de rac*.An9US. montrent que la viande des animaux castrés à aeveloppee que celle d'animaux entiers.
D, .

^UePr̂ ententSunUnCr>],eUnid.CHbUff'leSV- auj\euil de 5 % P°ur le TFL et le PM et au seuil de 1 *. pour le 
î'iridi Partir HocP i d ,rnteît12?. d e?u suPeneur à celui des bovins (tableau 6). Sur la viande 
Ni W  ■ *es “ j?les LD et ês analyses faites avec l'appareil K0PPLER-K0NSIST0METER

^ n ; c :efllfér6n“ ert;' 1« Povms et les buffles (tableau 7)PP ROBERTSON et a" o K  à 
(BubaluPs RuhaHci o'tBraîZleH’ montren.t que sur des animaux âgés de 4 ans le muscle LD des 

%  Î *1 1 ement au ti« , r „ f w PM f  dU.r .T" Ce U1 des bovins (Brahma">- Us attribuent cette dureté 
U"s L V °PÇ°se- ^ V| ^ al. (1984) les muscles de bovins sont

ESû

BPffles

C  plu

Sexe Muscles
Tendr

Cru
été (%)

Cuit
j de poids à 

isson (%)

Castrés
TFL
LD

88,3 + 2,7 
84,1 + 1,7

81,7 + 6,3 
75,4 + 5,9

39,7 + 2,6 
40,2 + 1,1

Entiers
TFL
LD

88,3 + 1,4 
86,2 + 2,0

83,1 + 1,2 
70,3 + 0,5

45,5 + 7,9 
42,7 + 0,8

Castrés
TFL
LD

85.3 + 1,6
82.3 + 1,5

71.3 + 5,2
80.3 + 1,5

45,1 + 2,8 
40,9 + 0,8

Entiers
TFL
LD

87,4 + 4,7 
86,3 + 1,7

73,8 + 2,7 
75,3 + 5,0

47,9 + 1,1 
42,8 + 1,6

Tableau 7 : 
Valeurs moyennes de 
tendreté et de pertes 
de poids à la cuisson 
des muscles Tensor 
fasciae latae et 
Longissimus dorsi

D> s u t s tendres î bi « , 8),,ü°j;re éÎude montre que les muscles TFL et LD de bovins parais-
P% sateUrs> J e ce x . e b^Tles (P^O.Ol). ROBERTSON et al. (1983), à l'aide d'un jury de

de Poids s i  de.falbl?s ecarts entre la tendreté de viande de bovins et de buffles. Enfin le 
a la cuisson (tableau 8) des muscles TFL et LD ne sont pas influencées par l'espèce.

2$ ' /



' '—  Sources de variance 
Variables — «— -

Espèce
(F)

Sexe
(F)

Interaction
(F)

TFL 2,26 0,33 0,65
Tendreté (cru) % LD .2,67 22,72*** 1,30

TFL 26,62*** 1,82 0,03
Tendreté (cuit) % LD 15,64** 8,12* 0,49

Pertes de poids à la TFL 3,01 4,33 0,27
cuisson % LD 0,74 27,30*** 0,93

Tableau 8 ;_ *
Influence de 11 espece gt 
du sexe sur la tendre«a 
les pertes de poids a r 
cuisson des muscles * 
fasciae latae et Long 
mus dorsi (analyse de 
riance). * P< 0,05 oOl 
** P<0,01 *** p< 0.

¡
En conclusion, même si l'analyse des caractéristiques de la viande montre quelques aV?ïgVés 
es en faveur de l'espèce bovine, on peut cependant dire que, d'une façon objective, les buffleS e
e façon intensive, permettent d'obtenir une viande d'une qualité proche de celle des bovins.
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4 . 44 npoyqBAH,;?! Btpxy cbctab ¡la ¡¿.sco ot mbhh

4

PyueH IlerKOB h. c. II ct.

UeHTpaneH HayqHom-.c)ie«a3BTe«CKn b ere pn Ha pH JMeamiriHc km 
CO(j)MH

A ,3»
XniiHgHHHT ctcTBB na necoTO ot eneim e Gita oGeicr na orpaHHqeHH npaynBaHP®*

7 , 8 ,9 ,1 0 / .  i¡e'
Cnapea D rew /"1Q7 mocoto ot ojiohh e na-deaHO Ha uaohmhm or Mecou na osfl8 

aera ii Comoro Bspwpa b rpshhlih or 5 zio 8%.
Koto ce ima npeaBHa, ge npe3 noc«e«HHTe raanHH y Hac ce yBe«ngn aoGhbs 8d, gl 

BegoBO neco 3HagmejieH an« ot homo ce na«a Ha yecoTO ot eneHH ot e«Ha crp888 * coi 
«pyra orpeungeHme npjygBaHHH Bopxy cocTasa h xpaHHreanaTa ctoííhoct Ha t 8K0B3 ' ^ o
Hue cu noera BHXM6 33 3a«aga aa onpeae«HM xhmmhhhht coct3b h aMiiHOKiicenHHHi0 o1 
tiaH H xiiapo itch npr jut h u aa y era ho bum o t ho cure «Ha Ta xpaHtirenHa ctoWhoct Ha L'eCOi ejieHH.
COPCTriJilii, ,i3CJ!3»BAliiif;
LATKPiiAii ., LBTOB ^  4

KscneaBOHHHTa nponeaoxue Bonxy 20 OTCTpeaHHit dnaropoaHit a«ean Ha 
rOAHHH H iiliBj Terjio ao 120 kg . upoow oa ansa«3 B3exue ot m.gracilis,m.longif^aC  
dorni h uycKyaaTypa or apara ue^ay 5-7 uiueu npemneH. ¿ 0 HscneaBSHero na 24-HjJ,, rU*' 
npoüHTe cixpaHHBaxue npit 0-4uC h orHOcmeriHa bashhoct 90-95$. Caea orae««86 
BBpxHocTHara na3HmHa h (jDaciuime noaroTBHXMe npoonre 3a ana«H3, Karo ra xoMors» 
paxue ho eneKrpHgecKH itHKcep. ciOj, II

Bothoto coatpa:aHite oupeaeanxMe gpe3 cyrnene hs ripeóme non 103-105°C no \
hho Terao, odmnn oaor noKjeldahl , M83iiHHme no Soxlet , a onenenaBaHero ol^
'<e b wyiiienHa nem npit rewneparypa Haa 550UC. Ilpn n3gnc«hb3 He Ha Ge«TT.gHHH 8301




