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S a u s a g e s ,  l u n c h e o n  m e a t ,  c h o p p e d  ham 
a n d  l i v e r  p a t e .  5 5 . 0 0 0  t o n n e s  c a n n e d  
a n d  p l a s t i c  w r a p p e d  c o m m i n u t e d  me a t  
a r e  now p r o d u c e d  a n n u a l l y  a t  o n e  o f  
t h e  w o r l d ' s  m o s t  a d v a n c e d  h i g h  
t e c h n o l o g y  f a c t o r i e s  f o r  p r o c e s s e d  
m e a t  p r o d u c e .

The  2 1 , 0 0 0  s q u a r e  m e t r e  f a c t o r y  i n  
D e n m a r k  i s  e q u i p p e d  w i t h  p r o c e s s i n g  
f a c i l i t i e s  w h i c h  e n s u r e s  t h a t  c u s ­
t o m e r s  a l l  o v e r  t h e  w o r l d  w i l l  a l ­
w a y s  g e t  n u t r i t i o n a l  p r o d u c t s  o f  a 

h i g h  a n d  u n i f o r m  q u a l i t y .

Th e  d e m a n d  f o r  t h e s e  q u a l i t y  p r o ­
d u c t s  i n c r e a s e s  as  s t a n d a r d s  o f  
l i v i n g  r i s e  a n d  c o n s u m e r s  b e c o me  
m o r e  q u a l i t y - c o n s c i o u s .

W i t h  i m p r o v e d  t r a n s p o r t  f a c i l i t i e s ,  
new p a c k a g i n g  a n d  p r o d u c t i o n  p r o ­
c e s s e s  i t  i s  now p o s s i b l e  t o  t r a n s ­
p o r t  e v e n  m o r e  f r e s h  f o o d  p r o d u c t s  
t o  t h e  m o s t  d i s t a n t  m a r k e t s .

T h i s  c a n  now be f u l f i l l e d  a t  t h e  new 
f a c t o r y .

C o n t r o l l e d  F r e s h  Raw M a t e r i a l s

F r e s h  r a w  m a t e r i a l s  f o r  t h e  
c o m m i n u t e d  m e a t  f a c t o r y  a r e  d e l i ­
v e r e d  e v e r y  d a y  f r o m  T U L I P ' S  
s l a u g h t e r h o u s e s  i n  J u t l a n d  a n d  
F u n e n .

The  r a w  m a t e r i a l s  a r e  d e l i v e r e d  i n  

s p e c i a l  r e f r i g e r a t e d  v a n s  w h i c h  
g u a r a n t e e s  t h a t  t h e  me a t  p r o d u c t s  
p a c k e d  i n  25 k i l o  p r o d u c t i o n  t r a y s  
a r e  c o o l e d  on  a r r i v a l  so  t h a t  t h e  
o p t i m u m  p r o d u c t i o n  t e m p e r a t u r e  o f  
b e t w e e n  0 - 2  d e g r e e s  C e n t i g r a d e  i s  
a c h i e v e d  i n  t h e  s h o r t e s t  p o s s i b l e  
t ime.

Th e  a d v a n c e d  p r o d u c t i o n  

e m p l o y e d  i n  T U L I P ' S  new 
e n s u r e  t h a t  t h e  f r e s h  r a w

meth^'
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m a t  e r  i 3

a r e  p r o c e s s e d  w i t h i n  24 h o u r s  
t h e i r  d i s p a t c h  f r o m  t h e  
s l a u g h t e r h o u s e s .
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A d v a n c e d  P r o d u c t i o n  T e c h n o l o g y

Th e  new f a c t o r y  i s  c o n t r o l l e d  by 
c o m p u t e r  i n t e g r a t e d  m a n u f a c t u r 1

s y s t e m  ( C I M )  w h i c h  i n t e g r a t e s r
p r o d u c t i o n  p r o c e s s e s .  T h e  p r o dt)‘
t i o n  i s  c a r r i e d  o u t  b y  me a n s  o f 2“‘

i n 9 cew o r k  s t a t i o n s  o r g a n i s e d  
as  s h o w n  i n  f i g .  1 .  T he  t h r o u g h  
o f  t h e  f a c t o r y  i s  a r o u n d  25 0 to P 11 
o f  e n d  p r o d u c t s  p e r  d a y .

P r o d u c t i o n  c a n  be  d e s c r i b e d  by
f o l l o w i n g  p a r a m e t e r s ,  g i v e n  
f i g u r e s  f o r  t h e  s t a r t i n g  s i t  u a t  i 0 n

2 0 0  d i f f e r e n t  
mate r i a l s  
100 d i f f e r e n t  
f i v e s

3 5 0  d i f f e r e n t  
i terns
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E v e r y  s i n g l e  p r o d u c t i o n  l i n e  
d i r e c t l y  c o n t r o l l e d  b y  i n f o r m 31 
f r o m  t h e  c o m p u t e r  s y s t e m  b a s e d  
t h e  c u s t o m e r ' s  o r d e r s  a n d  on 
t h e r  s a l e s  p o s s i b i l i t i e s .
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By u t i l i s a t i o n  o f  t h i s  
p r o d u c t i o n  t e c h n o l o g y  i t
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T U L I P ' S  c u s t o m e r s  an d  

m e e t  t h e  f u t u r e  c h a n g e 5 
d e m a n d s .
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T h e  p r o d u c t i o n  m e t h o d s  e n s u r e  
t h e  i n c o m i n g  c o m m i n u t e d  m e a t  
a n a l y s e d  on d e l i v e r y  t o  t h e  f  a c t 3 r 

f o r  c o n t e n t  o f  p r o t e i n ,  f a t  
w a t e r  a n d  i s  e m p l o y e d  i n  an  o p t ’ 1 
wa y  i n  t h e  f u r t h e r  r e f i n i n g  Pr<! 
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■for n u t r i t i o n a l  p r o d u c t s .

Th e  p r o d u c t s  a r e  c a n n e d  o r  p l a s t i c  
w r a p p e d  i n  ma n y  v a r i a t i o n s .

I n  o r d e r  t o  e n s u r e  t h a t  t h e  t r a n s ­
p o r t  f r o m  t h e  f a c t o r y  t o  t h e  c u s ­
t o m e r s  i s  e f f e c t e d  i n  an  e f f i c i e n t  
m a n n e r ,  e v e r y  s i n g l e  s a l e s  u n i t  i s  
a u t o m a t i c a l l y  p e l l e t i s e d  a n d  t h e  
c e n t r a l  c o m p u t e r  s u p p l i e s  t h e  n e ­
c e s s a r y  i n f o r m a t i o n  on  t h e  p r o d u c t .  
Th e  g o o d s  a r e  s e n t  on  e u r o  p a l l e t s ,  

d i s p o s a b l e  p a l l e t s  o r  s l i p - s h e e t s .  
T h u s  T U L I P  i s  s u r e  t h a t  t h e  p r o ­
d u c t s  w i l l  n o t  o n l y  a r r i v e  s a f e l y  
w i t h  t h e  c u s t o m e r ,  b u t  a l s o  be e a s y  
t o  s t o r e  a n d  f u r t h e r  t r a n s p o r t  i f  

n e c e s s a r y .

E a c h  c o n s i g n m e n t  i s  s u p p l i e d  w i t h  a 
d i s t i n c t  l a b e l  d i s p l a y i n g  t h e  n e ­
c e s s a r y  i n f o r m a t i o n  i n  o r d e r  t o  
e n s u r e  t h a t  t h e  c u s t o m e r s  e a s i l y  
a n d  q u i c k l y  c a n  i d e n t i f y  t h e  g o o d s  
on a r r i v a l .
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a n d  w o r k i n g  e n v i r o n m e n t ,  
i s  c a r r i e d  o u t  b y  p u b -

t o tF,e " a r i a n s  who r e p o r t  d i r e c t
' e s ,  Dar > i s h  V e t e r i n a r y  A u t h o r i -

M o d e r n  P a c k i n g  M e t h o d s

I n  t h e  new f a c t o r y  t h e  p a c k i n g  
m e t h o d s  a r e  a d a p t e d  t o  t h e  s p e c i f i c  
d e m a n d s  o f  e a c h  m a r k e t .  T h e  p r o ­
d u c t s  a r e  p r o t e c t e d  d u r i n g  t r a n s ­

p o r t  w h i c h  a t  t h e  s a me  t i m e  w i l l  
e n s u r e  t h e  b e s t  p r e s e n t a t i o n  a t  

r e t a i l  l e v e l .

T he  p a c k i n g  m a c h i n e s  a r e  a b l e  t o  
p a c k  t h e  p r o d u c t s  i n  t r a d i t i o n a l  
c a r d b o a r d s  b o x e s  o r  s a l e s  b o x e s  

w i t h  t e a r s  l i  p .  F u r t h e r m o r e  t h e  
p r o d u c t s  c a n  be p a c k e d  i n  t r a y s  
w i t h  o r  w i t h o u t  p l a s t i c  w r a p p i n g  o r  
o n l y  p l a s t i c  w r a p p e d  i n  s e v e r a l  
v a r i a t i o n s  a n d  d e l i v e r e d  i n  t h e  
b e s t  p o s s i b l e  s t a n d a r d .

A l l  b o x e s  a r e  b a r c o d e d  f o r  a u t o ­

m a t i c  s t o r e  o r  s h o p  r e g i s t e r i n g  a t  

c u s t o m e r  l e v e l .
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